Bedienungsanleitung

Art.-Nr.: 14700/14710

Lust auf Kochen oder Backen?

Desire for cooking or baking?

Fleischwolf
TRICA
Meat Mincer
TRICA

GEFU - Entdecke Deine Kochkunst.

www.gefu.com



Allgemeines

Dieser hochwertige Fleischwolf wurde aus Gusseisen hergestellt. Die Oberflache ist verzinnt.

Das Schneidemesser und die Lochscheibe, Lochung 4,5 mm, sind aus massivem Edelstahl, dadurch
erhalten Sie eine besondere Schéarfe und eine extrem lange Lebensdauer.

Anleitung

Vor der Erstnutzung bitte alle Teile zunéchst griindlich unter flieBenden, lauwarmen Wasser reinigen.
Sollte es bei der Erstinbetriebnahme zu graulicher Verfarbungen des Arbeitsgutes kommen, ggf. die

Einzelteile erneut absplilen oder bei starker Verschmutzung dem Wasser etwas Spulmittel zusetzen.

WICHTIG: Einzelteile gut abtrocknen.

Nach Inbetriebnahme mit warmen Wasser reinigen und danach griindlich abtrocknen. Bei langerem
Nichtgebrauch empfiehlt es sich die verzinnten Elemente, sowie die Stahlelemente mit Pflanzenfett
einzureiben um so Korrosion vorzubeugen.

Der Fleischwolf ist nicht splilmaschinengeeignet.

Zusammenbau

Die Kunststoffbuchse (2) wird auf die Schnecke (3) aufgeschoben.
In das Maschinengehduse (1) wird die Schnecke (3) eingeschoben. Der vordere Vierkantzapfen

an der Schnecke dient zur Aufnahme des Schneidemessers (4), hier zeigen die Schneidflachen zur
Lochscheibe (5). Diese wird auf den Zapfen aufgeschoben. Beim Aufschieben der Lochscheibe ist

zu beachten, dass der Sicherungsstift vom Gehduse in der Aussparung der Lochscheibe liegt. Nun wird
die Uberwurfmutter (6) aufgeschraubt. Auf dem hinteren Ende der Schnecke (3) wird die Kurbel (8)
aufgeschoben und mit der Kurbelschraube (7) verbunden. Die Kunststoff-Unterlagen (9) wird am FuB des
Gehauses (1) aufgeschoben. Der Fleischwolf ist nach der Befestigung am Arbeitstisch

mittels der Fliigelschraube (10) einsatzbereit. 6 5 4 3
Die Flugelschraube ist einstellbar und fir

Tischplattenstarken von 25-70 mm geeigne

Zubehor
Folgende Lochscheiben aus Edelstahl sind
fur folgende Fleischwolfe erhéltlich:

Gr.5 Gr.7/8
Art.-Nr. Art.-Nr.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Ersatzmesser 88025 88037

Die Spritzgebackvorsatze erhalten Sie natiirlich auch von GEFU:
Grofe 5 Art.-Nr. 14220
Groe 7/8 Art.-Nr. 14230

Setzen Sie den Spritzgebéckvorsatz zwischen Lochscheibe (5) und Uberwurfmutter (6) ein.
Das Schneidemesser (4) bleibt weiterhin montiert.

Wir wiinschen lhnen mit diesem hochwertigen Fleischwolf ein gutes Gelingen.



General Points

This high-quality mincer was made of tin-plated cast iron. The surface is tin-plated.

The cutting blade and perforated disk, perforation 4.5 mm, are made of solid stainless steel, which gives
them a special degree of sharpness and an extremely long service life.

Instruction

Before using for the first time, please clean all parts thoroughly under running lukewarm water.

If a greyish discoloration appears on the processed matter when it is used for the first time, rinse off the
individual parts again or add some washing-up liquid to the water if they are very dirty.

After use, clean with warm water and then dry thoroughly. If the mincer has not been used for a long
time, it is recommendable to rub some vegetable fat into the tin-plated elements and the steel elements
in order to prevent corrosion.

The mincer is not dishwasher-safe.

Assembly

The plastic bushing (2) is pushed onto the worm (3).

The worm (3) is pushed into the machine casing (1). The front square peg on the worm serves to hold the
cutting blade (4), whereby the cutting surfaces point towards the perforated disk (4), which is pushed
onto the peg. When pushing on the perforated disk, make sure the casing’s securing pin is positioned in
the recess on the perforated disk. The union nut (6) is screwed on now. The crank (8) is pushed onto the
back end of the worm (3) and connected to the crank bolt (7). The plastic bases (9) is pushed onto the foot
of the encasing (1). The mincer is ready for use once it is attached to the worktable by means of the wing
screw (10). The wing screw is adjustable and is suitable for table plate thicknesses of 25-70 mm.

Accessory
The following perforated disks made of
stainless steel are available for the following mincers:

Size 5 Size 7/8 9
Art. no. Art. no.

@ 4mm 88027 88039

@ 6 mm 88028 88040

@ 8mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

Spare blade 88025 88037

The cookie nozzle are also available from GEFU of course:
Size 5 art. no. 14220
Size 7/8 art. no. 14230

Insert the shortbread biscuit attachment between the perforated disc (5) and the union nut (6).
The cutting blade (4) remains in a mounted position.

We wish you success with this high-quality mincer.



Généralités

Ce hachoir de haute qualité est fabriqué en fonte étamée. Sa surface est étamée.

Les lames et le disque perforé, perforation 4,5 mm, sont en acier inoxydable massif, ce quileur donne un
tranchant particulier et une durée de vie extrémement longue.

Mode d’emploi

Avant la premiéere utilisation, veuillez nettoyer minutieusement toutes les piéces sous I'eau courante tiede.
Si, lors de la premiere mise en service, les aliments coupés présentent des taches grises,

veuillez rincer de nouveau les piéces ou, en cas de forte salissure, utiliser un peu de liquide vaisselle.
Aprés sa mise en service, rincer le hachoir a I'eau chaude puis l'essuyer minutieusement. En cas de
non-utilisation prolongée, il est recommandé de lubrifier les éléments étamés et les piéces en acier

avec de la graisse végétale, afin d'éviter la corrosion.

Le hachoir a viande n'est pas lavable au lave-vaisselle.

Montage

La douille en plastique (2) se place sur la vis (3).

Insérer la vis (3) dans le boitier de la machine (1). Le tenon carré situé sur la partie avant de la vis sert a
fixer le couteau (4), les lames étant orientées vers le disque perforé (5). Placer le disque perforé sur le
tenon. Lors de I'enfilement du disque perforé, veiller a ce que la goupille de sécurité du boitier se trouve
dans l'orifice du disque perforé. Visser la collerette de fixation (6). Enfiler la manivelle (8) sur I'extrémité
arriere de la vis (3) et fixer celle-ci avec la vis de manivelle (7). Placer le support en plastique (9) sur le pied
du boitier (1). Aprés fixation du hachoir sur le plan de travail au moyen de la vis a ailettes (10), le hachoir
est prét a I'emploi. La vis a ailettes est réglable et convient aux épaisseurs de plans de travail comprises

entre 25 et 70 mm.
6 5 4 3

Accessoires
Les disques perforés suivants en acier inoxydable sont
disponibles pour les hachoirs suivants:

Taille 5 Taille 7/8
No. d’art. No. d’art.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Lame de rechange 88025 88037

Naturellement, les garnitures pour fabrication des biscuits sont également disponibles chez GEFU:
Taille 5 No. d'art. 14220
Taille 7/8 No. d'art. 14230

Placez I'élément pour biscuits entre le disque perforé (5) et I'écrou-raccord (6).
La lame de coupe (4) reste montée.

Nous vous souhaitons une bonne réussite avec ce hachoir de haute qualité.



Informazioni generali

Questo tritacarne di alta qualita e stato realizzato in ghisa stagnata. La superficie & stagnata.
Le lame e la piastra forata, foratura 4,5 mm, sono in acciaio inox massiccio, cosi possono essere
perfettamente affilate e durare a lungo.

Istruzioni per l'uso

Utilizzare questo utensile per la prima volta solo dopo averlo lavato accuratamente con acqua corrente
tiepida. Se durante il primo utilizzo, il cibo lavorato prende una colorazione sgradevole, & bene lavare
nuovamente ogni singolo pezzo oppure, in caso di sporco tenace, aggiungere un po’ di detersivo
all'acqua di lavaggio. Dopo l'utilizzo, pulire con acqua calda. Lasciare quindi asciugare completamente.
Se l'utensile non viene utilizzato per molto tempo, e consigliabile oliare gli elementi stagnati e d‘acciaio
con olio vegetale, per evitare la corrosione.

Il tritacarne non ¢ lavabile in lavastoviglie

Assemblaggio
La boccola in plastica (2) si inserisce nella coclea (3).

Nell‘alloggiamento della macchina (1) si inserisce la coclea (3). Il perno quadrato sula parte anteriore
della coclea serve per il montaggio della lama (4), qui le superfici di taglio sono rivolte verso la piastra
forata (5). Spingere quest’ultima sul perno. Inserendo la piastra forata, accertarsi che il perno di sicurezza
dell‘alloggiamento sia nella rientranza della piastra forata. Avvitare quindi il tappo a vite (6). Sull’estremita
posteriore della coclea (3), si inserisce la manopola (8) e la si unisce alla vite della

manopola (7). La base di plastica (9) si colloca sul piede dell‘alloggiamento (1). A questo punto, il
tritacarne puo essere fissato al piano di lavoro con la vite a farfalla (10) e quindi utilizzato. La vite a farfalla
e regolabile e si puo adattare a piani
spessida 25a70 mm.
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Accessori
Le seguenti piastre forate in acciaio inox sono disponibili
per i tritacarne indicati di seguito:

Mod. 5 Mod. 7/8
N. art. N. art.

@ 4mm 88027 88039

@ 6 mm 88028 88040

@ 8mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

Lama di ricambio 88025 88037

Anche I'accessorio per biscotti € naturalmente disponibile presso GEFU:
Modello 5 n. art. 14220
Modello 7/8 n. art. 14230

Collocare l'accessorio per biscotti fra il disco forato (5) e il dado di bloccaggio (6).
La lama (4) resta montata.

Vi auguriamo di preparare ottime pietanze con questo tritacarne.



Generalidades

Esta picadora de carne es de alta calidad y ha sido realizada en fundiciéon de acero estanado.

Sus superficies estan estanadas. La cuchilla de corte y el disco perforado (perforacion de 4,5 mm) son de
acero inoxidable macizo, lo cual les confiere un afilado especial y una vida util extremadamente larga.

Instrucciones de uso

Antes del primer uso, lavar bien todas las piezas con agua corriente templada. Si en el primer uso de la
picadora el alimento cogiera una coloracion gris, volver a lavar las piezas o afadir al agua de lavado un
poco de jabon lavavajillas, si las piezas estuvieran muy sucias.

Después de cada uso, lavar con agua caliente y secar bien. Si no se va a utilizar la picadora durante un
periodo prolongado, se recomienda lubricar los elementos estafiados y las piezas de acero con grasa
vegetal, a fin de prevenir la corrosion.

La picadora de carne no es apta para lavavajillas.

Montaje
El manguito de plastico (2) debe colocarse encima del tornillo sinfin (3). Insertar en el cuerpo de la maquina
(1) el tornillo sinfin (3). El perno cuadrado en la parte anterior del tornillo sinfin recibe la cuchilla de corte
(4), donde las superficies de corte deben sefalar hacia el disco perforado (5). Este debe colocarse sobre el
perno. Al colocar el disco perforado, debe prestarse atencién a que el pasador de seguridad del cuerpo
de la maquina quede situado en la escotadura del disco perforado. A continuacion, enroscar la tuerca
tapdn (6). Insertar en la parte posterior del tornillo sinfin (3) la manivela (8), la cual debe unirse con el
tornillo de fijacién (7) de la manivela. El protector de plastico (9) debe insertarse en la parte inferior del
cuerpo (1). Una vez fijado a la mesa de trabajo mediante el tornillo de mariposa (10),
la picadora de carne estd lista para su uso. El tornillo de mariposa puede ajustarse a tableros de mesa con
grosores de 25a 70 mm.
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Accesorios
Los siguientes discos perforados de acero inoxidable
estan disponibles para las siguientes picadoras de carne:

Talla 5 Talla7/8
Ref. art. Ref. art.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Cuchilla de recambio | 88025 88037

Los accesorios portaboquillas pasteleros naturalmente también los podra obtener de GEFU:
Talla 5 Ref. art. 14220
Talla 7/8 Ref. art.14230

Inserte el accesorio pastelero entre el disco perforado (5) y la tuerca ciega (6).
La cuchilla de corte (4) permanece montada.

Nous vous souhaitons une bonne réussite avec ce hachoir de haute qualité.



Algemeen

Deze kwalitatief hoogwaardige vleesmolen is van vertind gietijzer. Het oppervlak is van tin. Het mes en
de gatenschijf, doorsnee gaten 4,5 mm, zijn van massief edelstaal, waardoor ze bijzonder scherp zijn en
een extreem lange levenduur hebben.

Gebruiksaanwijzing

Voor ingebruikname alle onderdelen grondig onder stromend lauwwarm water afwassen. Mochten er bij
het eerste gebruik grijze verkleuringen op de onderdelen verschijnen, de onderdelen opnieuw afwassen.
Bij sterke vervuiling een beetje afwasmiddel aan het water toevoegen.

Na het gebruik de onderdelen met warm water afwassen en grondig afdrogen. Wanneer de vleesmolen
langere tijd niet gebruikt wordt, adviseren wij de tinnen elementen met plantaardig vet in te wrijven om
corrosie te voorkomen.

De hakmachine is niet vaatwasmachinebestendig.

Montage

De kunststof bus (2) wordt tot op de wormschroef (3) geschoven.

Schuif de aandrijving (3) in de machine (1). Het mes (4) wordt aan de voorste vierkante pin aan de
aandrijving gezet, met de snijkanten van het mes in richting gatenschijf. Deze wordt op de pin geschoven.
Bij het aanbrengen van de gatenschijf dient de veiligheidspin van de behuizing in uitsparing in de
ponsschijf te liggen. Draai dan de schroef (6) vast. De zwengel (8) wordt op aan de achterkant van de
aandrijving (3) geschoven en met de zwengelschroef (7) vastgezet. De plastic onderlegger (9) wordt

over de voet van de behuizing (1) geschoven. Nadat de vleesmolen met de vleugelschroef (10) aan het
aanrecht vast gemaakt is, kan hij in gebruik genomen worden. De vleugelschroef is verstelbaar voor

aanrechten tussen 25 en 70 mm hoog.
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Accessoires
Volgende gatenschijven van edelstaal zijn
voor volgende vleesmolens verkrijgbaar:

maat 5 maat 7/8
Art.-nr. Art.-nr.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Reservemes 88025 88037

De hulpstukken voor koekjesdeeg zijn natuurlijk ook bij GEFU verkrijgbaar:
maat 5 Art.-Nr. 14220
maat 7/8 Art.-Nr. 14230

Zet het voorzetstuk voor spritsgebak tussen matrijs (5) en wartelmoer (6).
Het snijmes (4) blijft nog steeds gemonteerd.

Wij wensen u veel succes met deze hoogwaardige vleesmolen van GEFU!



aryfibHbl

Mscopy6Ka U3roToBsieHa U3 YyryHHOE NIUTHE C NTY>KEHHOW MOBEPXHOCTbIO. [TOBEPXHOCTb Nyx&Has. Hoxun
U peluéTka (oTBepcTuA pasmepom 4,5 Mm) caenaHbl U3 MacCMBHOW 611aropofiHON CTanu, YTo rapaHTupyeT
0Cobyto OCTPOTY PeXYLNX MOBEPXHOCTEN 1 HECPABHUMO JOMMNIA CPOK SKCTIyaTaLuu.

WHCTpyKuMA No nNcnosb3oBaHmnio

Mepep nepBbIM ynotpebneHnem Bce YacTy TWaTenbHO NMPOMbITb MO TEMON NPOTOUYHON BofoWi. Ecnv Bo
BPEeMA NepBOro UCMosb3oBaHUA byfeT 3ameyeHo, UTo obpabaTbiBaeMblii NPOAYKT NpuobpeTaeT cepbii
OTTEHOK , TO OTAeJIbHbIe YacTU MACOPYOKM CHOBA MPOMbITb, MPY HEOO6XOANMOCTY — C MOIOLMM CPEACTBOM.
Mocne ncnonb3oBaHna MACOPYOKY NPOMbITb TEMNOW BOfJOW 1 NpoTepeTb. [pn anntenbHom
Hencnosib3oBaHMM Nprbopa pekoMeHayeTCA (B Lienax NpeAoTBpaLLeHNA KOPPO3nK) NPoTepeTb NyxKEHble
4acTu 1 AeTanu U3 cTany pacTUTeNbHbIN MacIoM.

Mscopy6Ka He NpUrogHa ANA MOWKM B MOCYAOMOEUYHON MalUMHe.

C6opka

MnacTtmaccoBbll KOPMYC (2) HacaXXMBaeTCA Ha BUHT (3).

BuHT (3) BcTaBnsetca B kopnyc (1). KeagpaTHas ronosBKa B nepeAHert YacTu BUHTa CIYXWUT AS1A HacafKu
HOa (4), 3aTOYeHHbIMM NOBEPXHOCTAMU K pelléTke (5). PeléTka HacaXnBaeTCA CIeOM Ha FOJIOBKY.

Mpwn HacapKe peLéTKr 06PaTUTb BHUMAaHME Ha TO, UTOObI NMa3 PeLIETKN BOLLEN B NPeAOXPaHNTENbHbIN
wtndT Kopryca. Mocne 3TOro HaKpyuMBaETCA HaKMAHaA ralika (6). Ha apyrom KoHue BrHTa (3)
HacaXkuBaeTcs pyyka (8) u 3akpennsetca 6ontom (7). lNog HOXKy Kopnyca (1) noaknagbiBaetcs
nnacTMaccoBas nnactuHKa (9). Mocne NprBMHUYMBaAHUA MACOPYOKU K cToNy 6apalLkoBbiM 601ToM (10), oHa
rotoBa K pabote. bapalukoBblii 6ONT perynmpyeTcs B 3aBUCUMOCTM OT TONLMHbI cTONa (25-70MMm).

Accesorios
K Msicopy6Ke BbiNyCKaloTCA PELLETKIM CO Creyowmmmn
pasmepamm OTBEPCTUIA:

Pasmep 5 Pasmep 7/8
N2 apT. N2 apT.

@ 4mm 88027 88039

@ 6 mm 88028 88040

@ 8mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

3anacHble HOXM 88025 88037

Hacagku gna nsrotoBneHva n3nenunin 3 3aBapHOro TeCTa MOXXHO 3aka3aTb Ha ¢pupme GEFU:
Paszmep 5 N2 apT. 14220
Pa3mep 7/8 N2 apt. 14230

BcTaBWTb HacafKy ANA NPUroTOBIEHMA BbINEYKN U3 3aBapHOTO TecTa MeXAy PeLLETKO ¢ oTBepcTMAMY (5)
N CTAXHOWN rankon (6). Hox (4) octaérca no-npexxHemy Ha CBOEM mecTe.

Mbi xenaem Bam ycnexa B pa60Te C 3TM BbICOKOKaYeCTBEHHbIM KyXOHHbIM np|/|6op0M.
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