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enungsanleitun ser manual

© Klingenhalterung / O grobes Schneidgitter (13 x 13 mm) /
@ Deckel /

@ Verriegelungsfunktion fiir Schneidgitter /
© StoBer, von Deckel entnehmbar /

O Auffangbehilter/ O Aufbewahrungsdeckel /

@ feines Schneidgitter (7x 7 mm) / © Reinigungskamm /

Inbetriebnahme /

Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese vor dem ersten Gebrauch.
Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise unter dem Punkt Reinigung.

Zur Anwendung des Wiirfel- und Stifteschneiders sollte der Auffangbehélter auf einer trockenen und
stabilen Arbeitsfléche stehen.
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Anwendung /

Klappen Sie den Deckel hoch und legen Sie das gewiinschte
Schneidgitter ein.

Setzen Sie das Schneidgitter ein, indem Sie es am Griff fassen und die
Seite mit der Beschriftung THIS SIDE UP nach oben zeigt.

BITTE BEACHTEN: zum Einlegen des Schneidgitters sollte der Riegel
auf " stehen. Sobald das Schneidgitter eingesetzt ist, schieben Sie
den Riegel zur Fixierung auf (§ .

=)

A

Legen Sie dann das zu verarbeitende Schnittgut auf das Schneidgitter.
BITTE BEACHTEN: Dabei sollte das Schnittgut nicht iiber den Rand

des Schneidgitters hinausragen. GrdBeres und/oder festeres Schnittqut
sollte zudem vorher in kleinere Stiicke geschnitten werden.

Driicken Sie den Deckel nach unten, indem Sie mit dem Handballen Kraft
auf die dafiir vorgesehene Fldche ausiiben.

Sicherheitshinweise /

Die Schneidgitter sind sehr scharf, seien Sie bei der Anwendung
und Reinigung besonders vorsichtig!

Gehen Sie vor Verwendung des Wiirfel- und Stifteschneiders sicher,
g CAUT'ON dass das Gerét keine sichtbaren Méngel oder Beschadigungen aufweist.

sharp parts and pinch points/
partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
parties coupantes et endroits pingants
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© Support delame / O arille de coupe grossiere (13 x 13 mm) /

© Support de lame /
@ Fonction verrouillage pour grille de coupe /
© Support de lame /

O Reécipient collecteur/ O Couvercle de conservation /
© Grille de coupe fine (7x 7 mm) /

O Brossette de nettoyage /
Mise en service /

Retirez tous les composants de I'emballage et nettoyez-les avant de les utiliser pour la premiere fois.
Reportez-vous également aux instructions de la section Nettoyage.

Le récipient collecteur doit étre placé sur une surface de travail séche et stable pour utiliser la cubeuse et coupeuse en
bétonnets.
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A\ CAUTION

sharp parts and pinch points/
partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
parties coupantes et endroits pingants
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Utilisation /

Relevez le couvercle et insérez la grille de coupe souhaitée.

Placez la grille de coupe en la prenant par la poignée et insérez-la avec le
6té THIS SIDE UP vers le haut.

REMARQUE: le bouton doit étre placé sur =} pour insérer la grille
de coupe. Dés que la grille de coupe est insérée, glisser le bouton sur
pour la fixer.

=)
&

Placez ensuite le produit a découper sur la grille de coupe.
REMARQUE: le produit & découper ne doit pas dépasser le bord de la
grille de coupe. Les portions plus grosses ou plus fermes doivent étre
coupées au préalable en plus petits morceaux.

Pressez le couvercle vers le bas en appuyant sur la surface prévue a cet
effet a l'aide de la paume de votre main.

Consignes de sécurité /

Les grilles de coupe sont trés tranchantes. Soyez particuliérement prudent
lors de I'utilisation et du nettoyage !

Assurez-vous que la cubeuse et coupeuse en batonnets ne présente aucun
défaut ou dommage visible avant de I'utiliser.
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@ Soporte de cuchilla/ O Rejilla de corte grueso (13 x 13 mm) /

© Tapa/
@ Funcion de bloqueo para la rejilla de corte /
© Empujador, separable de la tapa /

O Tapa de conservacion /
O Recipiente colector/

© Peine limpiador /
O Rejillade corte fino (7x7mm) /

Puesta en marcha/

Extraiga todos los componentes del embalaje y limpielos antes del primer uso.
Consulte también al respecto las instrucciones en el apartado «Limpieza».

Para utilizar el cortador de dados y palitos, el recipiente colector debe colocarse sobre una superficie de trabajo secay
estable.

71_manual_TREPPO_A6.indd 6 10.01.2023 08:51:56



A\ CAUTION

sharp parts and pinch points/
partes cortantes y riesgo de atrapamiento/
parties coupantes et endroits pingants
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Modo de uso /

Abra la tapa hacia arriba e inserte la rejilla de corte deseada.

Para insertar la rejilla de corte, agérrela por el asa debiendo sefialar
hacia arriba el lado que lleva la indicacion THIS SIDE UP.

OBSERVE: Para insertar la rejilla de corte, el pasador debe estar en la
posicion de C1° Una vez colocada la rejilla de corte, mueva el pasador a
la posicion de () para fijarla.

=)

A continuacién, coloque el alimento a cortar sobre la rejilla de corte.
OBSERVE: El alimento a cortar no debe sobresalir del borde de la rejilla
de corte. Ademds, los alimentos grandes y/o duros deben cortarse
primero en trozos mds pequefios.

Presione la tapa hacia abajo ejerciendo fuerza con el talon de la mano
sobre el drea prevista para este fin.

Instrucciones de seguridad /

Las rejillas de corte son muy afiladas. jTenga especial cuidado al utilizarlas
y limpiarlas!

Antes de usar el cortador de dados y palitos, asegirese de que no presente
defectos o dafios visibles.
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(1) [llepxartenb nessua O Pewétka ANA KpynHoiA pe3ki (13 x 13 mm)
(2] Kpbiwka @ OyHKuWA 6NIOKVPOBKI ANA pexyLLieit peLugTky
© Tonkatenb (CHUMAETCA C KpbILLIKM) © Kpbiwka ans xpaxeHus

O TpuémHbiii KoHTeiiHep © ‘IncTawan rpe6énka

© Pewétka gna Menkoii peskut (7 x 7 Mm)

Beopg B 3Kcnnyatayuio

/13BneKuTe Bce YacTV U3 ynakoBKI 1 OYUCTHTE UX NePeA NepBbIM UCMONb30BaHUEM.
06parTuTe BHUMaHMe TaKkXe Ha MH(OPMaLWIo B paspene YucTka.

[inA ucnonb3oBaHwA pe3aka Ans KyOuKoB 11 6pycouKkoB MPUEMHBII KOHTeiiHep cnesyeT
pa3MeLLaTh Ha CyXoli 1 YCTOIYNBOIA paboyeil NOBEPXHOCTI.
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MNpumeHeHune

OTKVHYTb KPbILLKY 1 BCTABUTD HYXHYH PEXYLLYI0 PELETKY.

BctaBuTb pelwéTky, B3AB 3a pyuky 1 HanpaByB CTOPOHOI,
nomeyetHoii THIS SIDE UP, BBepx.

TMOXANYIACTA, OBPATUTE BHUMAHME: gnq BcTasKu
pexyLuieii peww&TKy HeobXoAMMO YCTaHOBUT GuKcatop

Ha CT'. Kak TonbKo pexyLias peluiéTka BCTaBAeHa, CIBUHbTe
dukatopk B ans drkcauun,

3aTem NoMecTuTe NPOAYKT ANA PE3KN Ha PELLETKY.
NOMANYACTA, OBPATUTE BHUMAHME: npoaykT He omxen
BbICTYNaTh 3a Kpai pexyLueii pelwéTku. bonee KpynHble v /
unu bonee TBEPAbIE NPOAYKTHI CNlelyeT 3apaHee pa3pe3atb Ha
Bornee Menkue KyCouKM.

HaxmuTe Ha KpbILLKY, 4aBA NaZl0HbI0 Ha CMeLuanbHo
NpesyCMOTPEHHYH0 ZiNA 3TOF0 MOBEPXHOCTb.

YKasaHua no 6e3onacHocTn

Pe)Kyume PELLETKN OYEHb OCTPbIE, NO3TOMY ﬁyﬂbTE 0c06eHHo
'. CAUT'ON 0CTOPOXHbI NPU NCNONb30BAHNN 1 ynctke!

I'Iepeu nCnonb3oBaHKem pesaka ana Ky6MKOB n 6py(0‘4KOB
sharp parts and pinch points/

partes cortantes y riesgo de atrapamiento/ y6eﬂMTer/ 4T0 Ha y(TpOﬁ(TBe HeT BUANMBIX }.'IE(I)QKTOB unn
parties coupantes et endroits pingants ﬂOBpE)KﬂeHMIz.

71_manual_TREPPO_A6.indd 9 10.01.2023 08:52:04



Art.-Nr.: 89471
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« Alle Bestandteile sind spiilmaschinengeeignet.

«Wir empfehlen lhnen jedoch die Reinigung der
Schneidgitter unter flieBendem Wasser, um eine
Langlebigkeit der Klingen zu gewdhrleisten.

« All parts are dishwasher-safe.

« However, we recommend cleaning the cutting grids
under running water to keep the blades sharp for a
long time to come.

«Tous les éléments sont lavables au lave-vaisselle

« Nous vous recommandons toutefois de nettoyer les
grilles de coupe sous I'eau courante afin d‘assurer
une longue durée de vie des lames.

Tutti i componenti possono essere lavati in
lavastoviglie.

« Consigliamo in ogni caso di lavare l'inserto di taglio
sotto I'acqua del rubinetto, in modo da garantire la
durevolezza delle lame.

,_ Reinigung / Nettoyage /
Limpieza / Yncrka

«Todos los componentes son aptos para el
lavavajillas.

« No obstante, le recomendamos limpiar las rejillas de
corte bajo el grifo de agua para garantizar una larga
vida util de las cuchillas.

« Alle bestanddelen zijn vaatwasmachinebestendig.

« Wij adviseren u echter de reiniging van de
snijdroosters onder stromend water om een lange
levensduur van de snijdvlakken te garanderen.

+ Bce yacTit npuopa MoxHo MbiTb B
110CYAOMORYHOI MALLVHe.

« TeM He MeHee, Mbl PeKOMEHZyeM YnCTUTb
pexyume pewuETKi Nog CTpyeil Bobl, 4To6bl
obecneunTb JONTOBEUHOCTb Ne3BHA.
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« Entnehmen Sie den StoBer vom Deckel, indem
Sie ihn an der Nase nach vorne ziehen.

« Remove the pusher from the lid by grasping
the holder and pulling it forward.

« Retirez le poussoir du couvercle en tirant sur le
bec vers 'avant.

« Rimuovere il pestello dal coperchio, tirando il
beccuccio in avanti.

« Separe el empujador de |a tapa tirdndolo del
asa hacia adelante.

« Verwijder de stoter van het deksel doordat u
aan de neus naar voren trekt.

« CHUMUTE TONKaTeNb C KPbILLKIA, NOTAHYB ero
32 HOCKK Bepéa.

71_manual_TREPPO_A6.indd 11

« Zur angenehmen Reinigung des StoRers,
nutzen Sie den Reinigungskamm.

« For an easy way to clean the pusher, use the
cleaning comb.

« Utilisez la brossette de nettoyage pour
faciliter le nettoyage du poussoir.

« Per pulire il pestello comodamente, utilizzare
I'apposita spazzolina.

« Utilice el peine de limpieza para limpiar el
empujador comodamente.

«Voor een aangename reiniging van de stoter
gebruikt u de reinigingskam.

« [InA yno6Ho# uncTkM Tonkatena
UCMONb3YiiTe YNCTALLLYIO FPEOEHKY.

10.01.2023 08:52:08



*

JAHRE YEARS

GARANTIE

GUARANTEE
GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit dieses Produktes
mit dem Siegel GEFU-QS, das fiir 5 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits avec le sigle
GEFU-Q5, synonyme d'une garantie de 5 ans.

GEFU garantiza la durabilidad permanente de este producto
mediante el sello GEFU-Q5, que representa 5 afios de garantia.

W3nenus, nomeyenHble Kneii-mom GEFU-Q5, umetot 5-neTiolo
rapaHTiio.

www.gefu.com/garantie

GEFU
GEFU Innovation + Logistic GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

Tel.+4929739713-0
Fax+ 492973 9713 -55
www.gefu.com
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