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© StoBer/ Plunger

@ Einfillltrichter / Hopper
© Schraubmutter / Screw nut
O Messer/Blade

o 2 Lochscheiben (8 mm und 3,8 mm) /
2 grinding plates (8 mm and 3.8 mm)

@ Hebel zum Befestigen des VakuumsaugfuBes /
Lever for securing the vacuum suction foot
@ Schnecke inkl. Abstandshalter /
Worm gear, including spacer

© Abnehmbares Gehause / Detachable housing

© Kurbel / Crank

@ Standful mit VakuumsaugfuB / Base with vacuum
suction foot

@ Spritzgebickvorsatz / Piped biscuit attachment
@ Wurstfiillvorsatz / Sausage filling attachment

Spritzgebéckvorsatz /

Warstfiillvorsatz /

Inbetriebnahme / Commissioning

Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese vor dem ersten Gebrauch.

Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise unter dem Punkt Reinigung. Zur Anwendung des Fleischwolfs sollte
dieser mit dem VakuumsaugfuB auf einer trockenen und stabilen Arbeitsflache stehen und befestigt werden.
Remove all components from the packaging and clean them before first use.

Please note the details under cleaning when doing so. The meat grinder should be used by affixing the vacuum
suction foot to a dry and stable work surface.

Sicherheitshinweise / Safety instructions

Das Messer ist sehr scharf, seien Sie bei der Anwendung und Reinigung besonders vorsichtig!

Stellen Sie vor Verwendung des Fleischwolfs sicher, dass das Gerat keine sichtbaren Mangel oder Beschadigungen aufweist.
The blades are very sharp. Be particularly careful during use and cleaning!

Before using the meat grinder, ensure that the device

does not display any visible signs of fault or damage. A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Zusammenbau Fleischwolf / Meat grinder assembly

1. Abstandshalter “ 5. Gehéuse aufsetzen (i . A

anstecken und Schnecke und mit Drehbewegung
einsetzen fixieren g
1. Attach the spacer and 5. Attach the housing and
insert the worm gear affix with a rotary motion

2. Messer einsetzen
(Klinge zeigt zur
Lochscheibe)

2. Insert the knife (blade
faces the grinding plate)

3. Lochscheibe einsetzen
(vor erstem Gebrauch
Lochscheibe und Messer
mit Speisedl einfetten)

3. Insert the grinding
plate (grease the grinding
plate and blade with
cooking oil prior

to first use)

6. Kurbel aufstecken
6. Attach the crank

7. Den Fleischwolf mittels
VakuumsaugfuB auf glatter

4. Schraubmutter leicht
festdrehen

4. Slightly turn Oberflache befestigen

the screw nut 7. Secure the meat grinder
on a smooth surface
by using the vacuum
suction foot

Anwendung Fleischwolf / Using the meat grinder

Fleisch in Trichter einfiillen, StoBer
aufsetzen und Kurbel im Uhrzeigersinn
drehen.

Fill meat into the hopper, put on the
plunger and turn the crank clockwise.




Zusammenbau Wurstfiillvorsatz / Sausage filling attachment assembly

1. Wurstfiillvorsatz auf
die Lochscheibe setzen.
(Messer ist bereits
eingesetzt).

1. Place the sausage
filling assembly on the
grinding plate. (blade is
already inserted).

2. Schraubmutter
festziehen
2.Tighten the screw nut

3. Gehause aufsetzen, A .
festdrehen, Kurbel -
anstecken und

Vakuumsaugfus fixieren

3. Attach the housing,
tighten, affix the crank
and affix the vacuum
suction foot

Anwendung: Darm
aufschieben und
Wurstmasse durchdrehen
TIP: Auch zum Cannelloni
befiillen

How to use: Slide on the
casing and twist through
the sausage mixture

TIP: Can also be used to fill
cannelloni

Zusammenbau Gebackvorsatz / Biscuit attachment assembly

1. Gebackvorsatz auf die
Lochschiebe setzen (Messer
ist bereits eingesetzt).

1. Place the biscuit
attachment on the grinding
plate (blade is already
inserted).

2. Schraubmutter
festziehen, Gehduse
befestigen und
Vakuumsaugfu fixieren
wie oben unter Punkt 3.
2.Tighten the screw nut,
secure the housing, and
affix the vacuum suction
foot as shown above
under point 3.

Reinigung

Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet (ausgenommen
Standfu3 und Kurbel).

Wir empfehlen lhnen jedoch die Reinigung der
einzelnen Teile per Hand unter flieBendem Wasser.
ACHTUNG! Das Messer ist sehr scharf, seien Sie sowohl
beim Einsetzen des Messers als auch bei der Reinigung
per Hand besonders vorsichtig.

Hinweis: Wenn der Vakuumsaugfug mittels
des Hebels fixiert ist, kann das Gehduse nicht
abgenommen werden. Um das Gehduse zu losen,
muss auch der VakuumsaugfuB geldst werden.

Profilschiene einschieben .
Slide in the profile rail

g

Anwendung: Trichter mit
Teig befiillen, Kurbel im
Uhrzeigersinn drehen, mit
dem StoBer nachdriicken
How to use: Fill the hopper
with dough, turn the
crank clockwise and use
the plunger to push

f wi;i

All parts are dishwasher safe (except for the suction
foot and crank).

However, we recommend cleaning the individual parts
by hand under flowing water.

WARNING! The blade is very sharp. Take particular care
when inserting the blade as well as when cleaning by
hand.

Note: If the vacuum suction foot is affixed by means
of the lever, the housing cannot be removed. To remove
the housing, the vacuum suction foot must be released
as well.
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@ Pressoir/ Pestello

@ Entonnoir / Imbuto per il riempimento
@ Ecrou/Dado

O Couteau/ Coltello

o 2 disques perforés (8 mm et 3,8 mm) /
2 dischi forati (8 mm e 3,8 mm)

© Levier pour fixer le pied ventouse /
Leva per il fissaggio del piedino a ventosa

@ Tariére avec entretoise / Coclea con separatore

© sBoitier détachable / Alloggiamento rimovibile
© Manivelle / Manovella
@ Sodle avec pied ventouse / Supporto con piedino a ventosa

@ Embout spécial patisserie / Accessorio per biscotti
@ Accessoire pour farcir les saucisses /
Accessorio per insaccati

Embout spécial pétisserie /
Accessorio per biscotti

Accessoire pour farcir
les saucisses /

Mise en service / Messa in funzione

Retirez tous les composants de I'emballage et nettoyez-les avant la premiére utilisation.

Pour ce faire, respectez les consignes énoncées a la section Nettoyage. Pour utiliser le hachoir a viande, il doit étre
placé et fixé sur une surface de travail seche et stable avec le pied ventouse.

Estrarre tutti i componenti dalla confezione e pulirli prima del primo uso.

A tal fine, prestare attenzione alle indicazioni riportate al punto Pulizia. Per utilizzare il tritacarne, posizionarlo
e fissarlo su un piano di lavoro asciutto e stabile mediante il piedino a ventosa.

Consignes de sécurité / Istruzioni di sicurezza

Le couteau est trés tranchant ; soyez particuliérement prudent pendant I'utilisation et le nettoyage !
Avant d'utiliser le hachoir a viande, assurez-vous que |'appareil ne présente aucun défaut ou dommage visible.
Il coltello @ molto affilato pertanto prestare attenzione durante I'utilizzo e la pulizia!
Prima di utilizzare il tritacarne, assicurarsi che
il dispositivo non presenti danni visibili o parti mancanti. A\ CAUTION
sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Assemblage du hachoir a viande / Montaggio del tritacarne

1. Fixez I'entretoise
etinsérez la tariere

1. Montare il separatore
einserire la coclea

2. Insérez le couteau

(Ia lame pointe vers

le disque perforé)

2. Inserire il coltello
(Ialama deve essere rivolta
verso il disco forato)

3. Insérez le disque perforé
(graissez le disque perforé
et le couteau avec de I'huile
de cuisson avant de I'utiliser
pour la premiére fois)

3. Inserire il disco forato
(prima del primo uso,
lubrificare il disco forato

e lalama con dell'olio

da cucina)

4. Serrez |égérement
I'écrou

4. Serrare leggermente
il dado

5. Mettez le boitier en Dm‘
place et fixez-le avec un
mouvement de rotation  ©
5. Montare I'alloggiamento

e fissarlo ruotandolo

6. Fixez la manivelle
6. Fissare la manovella

7.Fixez le hachoir a viande
sur une surface lisse a
I'aide du pied ventouse

7. Fissare il tritacarne

su una superficie liscia
mediante il piedino
aventosa

Application du hachoir a viande / Utilizzo del tritacarne

Versez la viande dans |'entonnoir,
mettez le pressoir et tournez la
manivelle dans le sens des aiguilles
d'une montre.

Riempire di carne I'imbuto per il
riempimento, montare il pestello

e ruotare la manovella in senso orario.




Assemblage de I'accessoire a farcir les saucisses / Montaggio dell’accessorio

per insaccati

1. Placez I'accessoire
afarcir les saucisses

sur le disque perforé.

(Le couteau est déja inséré).
1. Posizionare |'accessorio
per insaccati sul disco forato.

(Il coltello @ gia inserito). .

2. Serrez |'écrou
2. Serrare il dado

3. Mettez le boitier en
place, serrez-le, mettez la
manivelle et fixez le pied
ventouse

3. Montare I'alloggiamento,
fissarlo ruotando, montare
la manovella e fissare

il piedino a ventosa

Application : Poussez sur
le boyau et tordez la masse
de saucisse

ASTUCE : Aussi pour farcir
les cannellonis

Utilizzo: Spingere

il budello e ruotare la

SUGGERIMENTO: Anche f

massa dell'insaccato
per riempire i cannelloni 4

Assemblage de I'accessoire a patisserie / Montaggio dell’accessorio per biscotti

1. Placez I'accessoire a
patisserie sur le disque perforé
(le couteau est déja inséré).

1. Posizionare I'accessorio
per biscotti sul disco forato
(il coltello & gia inserito).

2. Serrez I'écrou, fixez le
boitier et fixez le pied
ventouse comme indiqué
ci-dessus au point 3.

2. Serrare il dado, fissare
I'alloggiamento e fissare
il piedino a ventosa come
descritto sopra al punto 3.

Nettoyage

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle (sauf le socle
et la manivelle).

Cependant, nous vous recommandons de nettoyer
les différentes pieces a la main sous I'eau courante.
ATTENTION ! Le couteau est tres tranchant ; faites
trés attention lors de I'insertion du couteau et lors
du nettoyage manuel.

Remarque < Lorsque le pied ventouse est fixé
avec le levier, le boitier ne peut pas étre retiré. Pour
desserrer le boitier, le pied ventouse doit également
étre desserré.

Poussez le rail profilé
Inserire il binario profilato

Application : Remplissez
I'entonnoir de pate,
tournez la manivelle dans
e sens des aiguilles d'une
montre et appuyez avec
le pressoir

Utilizzo: Riempire di
impasto I'imbuto per il
riempimento, ruotare la
manovella in senso orario,
spingere con il pestello
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Tutti i componenti sono lavabili in lavastoviglie
(ad eccezione del piedino a ventosa e della manovella).
Suggeriamo tuttavia di pulire tutti i componenti
amano con acqua corrente.

ATTENZIONE! Il coltello & molto affilato: prestare
particolare attenzione sia durante il suo inserimento
che durante la pulizia a mano.

Nota: Quando il piedino a ventosa & fissato con

a leva, non & possibile estrarre I'alloggiamento. Per
allentare I'alloggiamento deve essere allentato anche
il piedino a ventosa.



@ Empujador / Stoter

@ Tolva de llenado / Vultrechter
© Tuerca atornillada / Schroefmoer
O Cuchilla/ Mes

o 2 discos coladores (8 mmy 3,8 mm) /
2 passeerschijven (8 mm en 3,8 mm)

© Palanca para fijar la pata de vacio / Hendel voor
bevestigen van de vacuiim-zuigvoet

@ Tomillosinfin incl. distanciador / Transportschroef
incl. afstandshouder

© (arcasa extraible / Afneembare behuizing

© Manivela/ Kruk

@ Soporte con pata de vacio / Standaard met vacutim-
Zuigvoet

@ Accesorio portaboquillas pastelero / Voorzetstuk
voor sprits

@ Accesorio para embutir / Voorzetstuk om worst
te vullen

Accesorio portaboquillas
pastelero /

Accesorio para embutir /

Puesta en servicio / Ingebruikname

Extraer todos los componentes del embalaje y lavarlos antes del primer uso.

Se debe observar también lo indicado en el punto Limpieza. Para usar la picadora, esta se debe colocar con la pata
de vacio apoyada sobre una superficie de trabajo seca y estable y se debe fijar.

Haal alle onderdelen it de verpakking en maak ze schoon voor het eerste gebruik.

Let 0ok op de aanwijzingen in de paragraaf Reiniging. Om de vleesmolen te gebruiken, moet deze met de vacuiim-
zuigvoet op een droog en stabiel werkoppervlak worden geplaatst en bevestigd.

Instrucciones de seguridad / Veiligheidsinstructies

La cuchilla estd muy afilada, por lo que se debe proceder con especial cuidado durante el uso y la limpieza.
Antes de usar la picadora, asegurarse de que el aparato no presente defectos ni dafos visibles.

Het mes is zeer scherp, wees bijzonder voorzichtig bij het gebruik en de reiniging ervan!

Controleer voor het gebruik van de vleesmolen

of het apparaat geen zichthare gebreken A\ CAUTION

of beS(hadlgmgen heeft. sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Ensamblaje de la picadora / Montage van de vleesmolen

1. Colocar el distanciador “ 5. Colocar la carcasa y Ty

y el tornillo sinfin fijarla con un movimiento

1. Bevestig de de giro g
afstandshouder en plaats 5. Plaats de behuizing
de transportschroef L en fixeer deze met een

draaiende beweging

2. Colocar la cuchilla
(la cuchilla debe mirar
hacia el disco colador)
2. Plaats het mes
(mes wijst naar

de passeerschijf)

3. Colocar el disco colador
(antes del primer uso,
engrasar el disco colador
y la cuchilla con aceite
para cocinar)

3. Plaats de passeerschijf
(vet de passeerschijf en
het mes in met olie voor
het eerste gebruik)

6. Acoplar la manivela
6. Plaats de kruk

7. Fijar la picadora a una
superficie lisa mediante
la pata de vacio

7. Bevestig de vleesmolen
op een glad oppervlak
met behulp van

de vacuiim-zuigvoet

4. Apretar ligeramente
la tuerca atornillada

4. Draai de schroefmoer
een beetje vast

Modo de uso de la picadora /
Gebruik van de vleesmolen

Introducir la carne en la tolva, colocar
el empujadory girar la manivela

en sentido horario.

Plaats vlees in de trechter, zet de stoter
erop en draai de kruk met de klok mee.
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Ensamblaje del accesorio para embutir / Montage van het voorzetstuk

om worst te vullen

1. Colocar el accesorio para
embutir encima del disco
colador. (La cuchilla ya
estd colocada.)

1. Plaats het voorzetstuk
om worst te vullen

op de passeerschijf.
(Mes is al geplaatst).

2. Apretar la tuerca
atornillada

2. Draai de schroefmoer
vast

3. Colocar la carcasa,
apretarla, colocar la
manivela y fijar la pata
de vacio

3. Plaats de behuizing,
draai deze vast, bevestig
de kruk en zet de
vacuiim-zuigvoet vast

Modo de uso: Deslizar
el intestino y embutir

la masa de carne
CONSEJO: También para
rellenar canelones
Gebruik: Plaats de darm
en draai de worstmassa
erdoor

TIP: Ook voor het vullen
van cannelloni

Ensamblaje del accesorio pastelero / Montage van het voorzetstuk voor sprits

-4

1. Colocar el accesorio
pastelero encima del disco
colador. (La cuchilla ya estd
colocada.)

1. Plaats het voorzetstuk
voor sprits op de passeerschijf
(mesiis al geplaatst).

2. Apretar la tuerca
atornillada, fijar la carcasa
y la pata de vacio segtin
lo descrito arriba en

el punto 3.

2. Draai de schroefmoer
vast, bevestig de be-
huizing en bevestig de
vacuiim-zuigvoet zoals
hierboven onder punt 3.

Limpieza

Todas las piezas son aptas para lavavajillas (a excepcion
del soporte y la manivela).

No obstante, recomendamos realizar a mano la limpieza
de las diferentes piezas bajo el agua corriente.
{ATENCION! La cuchilla estd muy afilada; se debe
proceder con sumo cuidado tanto al colocar la cuchilla
como al limpiarla a mano.

Nota: Si la pata de vacio se fija mediante la palanca,
la carcasa no se puede extraer. Para soltar la carcasa,
también se debe soltar la pata de vacio.

Insertar el perfil
Schuif de profielgeleider
erin

Modo de uso: Llenar la
tolva con la masa, girar
la manivela en sentido
horario y presionar

con el empujador
Gebruik: Vul de trechter
met deeg, draai de kruk
met de klok mee en druk
aan met de stoter

4
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Alle onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig (behalve
de standaard en de kruk).

We raden echter aan om de afzonderlijke onderdelen
met de hand onder stromend water te reinigen.

LET OP! Het mes is zeer scherp, wees bijzonder
voorzichtig bij zowel het plaatsen van het mes als bij
het met de hand schoonmaken.

Opmerking: Wanneer de vacuiim-zuigvoet met
de hendel is vastgezet, kan de behuizing niet worden
verwijderd. Om de behuizing los te maken, moet ook
de vacuiim-zuigvoet worden losgemaakt.
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@ Tonkarens / Pilao
@ 3arpy3ouas BopoHka / Funil de enchimento
© Kpenexwan raiika / Porca roscada
O Hox/Lamina
o 2 HoxeBble peLueTK (8 Mm 1 3,8 Mm) /
2 discos perfurados (8 mm e 3,8 mm)

@ Poiuar 4na ukcauum BakyymHoro npucoca /
Alavanca para fixagao da base de succao a vacuo

@ \Unex c pacniopHbim snemenTom / Parafuso
incl. espacador

0 CbemHblit kopnyc / Estrutura amovivel

© Pyuka/ Manivela

@ OctoBaHue ¢ BaKyyMHbIM Npucocom / Base e base
de suc¢do a vécuo

@ Hacaaka ana durypHoro necouroro nevebs /
Molde para biscoitos

@ Hacaaxa ans foMaLLHWX COCHCOK /
Acessério de enchimento de salsichas

Hacaaka ana ¢urypHoro
NECoYHoro neyeHbs /

Hacagika ana gomatummx
cocncok /

MoproroBka k pabote / Colocacao em funcionamento

[locTaHbTe U3 yNakoBKM BCe eTanu 1 04NCTUTe UX Nepes NepBbIM UCMoNb30BaHIeM.

06paTute BHMMaHVe Ha yKa3aHusd, nepeuncneHble B pasgene «Qunctkar. [ina ucnonb3oBaxua macopyoky
HeobX0AMMO YCTaHOBUTb, 3aKPEMUB ee BaKYYMHBIi MPUCOC Ha CyXoii 1 YCTO/YMBOIA paboyeil noBepXHOCTH.
Retire todos os componentes da embalagem e limpe-os antes da primeira utilizacdo.

Para isso, observe também as notas que se encontram no ponto Limpeza. Para aplicacdo do picador de carne,
este deve ser colocado e fixado numa superficie de trabalho seca e estavel com a base de succao a vdcuo.

WHcTpykuuum no 6e3onacioctu / Indicacoes de seguranca

Ho’ 0YeHb 0CTpbIii, NpU NPUMEHeHUN 1 04NCTKe byabTe 0C00€HHO 0CTOPOXKHbI!

lepes ncnonb3oBauem MacopybKm ybeauTecs, UTo 0Ha He UMeeT BUAUMBIX AeGEKTOB UK NOBPEXACHMUIA.
Alamina é muito afiada, por isso, tenha um cuidado especial durante a aplicacdo e a limpeza!

Antes da utilizagdo do picador de carne, certifique-se

de que o aparelho ndo apresenta defeitos A\ CAUTION

ou danos visiveis. sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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C6opka macopy6ku / Montagem do picador de carne

1. HageHbTe pacnopHblii ‘-.-' 5. Hagenbre kopnyc Dm

3NIEMEHT 1l BCTaBbTe 1 3auKcupyiite
LLIHeK €r0 BpaLLaTenbHbIM
1. Prender o espacador IBIXeHneM

einserir o parafuso 5. Colocar a estrutura

e fixar com um movimento
de rotacdo

2. BctaBbre HOX (ne3Bue
CMOTPUT Ha HOXeBYH
peLueTky)

2.Instalar a lamina
(alamina aponta para

o disco perfurado)

3. BcraBbTe HoxeByto

peLueTky (Nepes nepabiM

IICNONb30BAHMEM CMaXbTe

HOXEBYIO PELLIETKY 1 HOX 6. MpukperTe pyuky
pacTUTENbHbIM Maciom) 6. Prender a manivela

3. Instalar o disco perfurado
(antes da primeira
utilizacdo, lubrificar o disco
perfurado e aldmina

com 6leo alimentar)

7. 3aKpenuTe MAcopybky
Ha MajKoil NOBEPXHOCTU
CMOMOLLbH BaKYYMHOTO
npucoca.

7. Prender o picador de
carne numa superficie lisa
utilizando a base de succdo
avdcuo

4. (nerka 3ataHuTe
KpenexHyto raiiky

4. Apertar ligeiramente
a porca roscada

Mpumenenne macopy6km / Aplicacao do picador de carne

3anonHuTe BOPOHKY MACOM, BCTaBbTe
TONKaTeNb U BpaLLaiite pyyKy

110 YacoBoii CTpesiKe.

Encher o funil com carne, montar

o pildo e rodar a manivela no sentido
dos ponteiros do reldgio.




(6opka Hacapku ana pomawHux cocncok / Montagem do acessorio

de enchimento de salsichas

1. YctaHoBuTe Hacaaky
ANA JOMALLHIX COCUCOK
Ha HOXEBYI0 peLLeTky
(HOX yXKe BCTaBneH).

1. Colocar o acessrio de
enchimento de salsichas
no disco perfurado.
(Alamina jd estd inserida).
2. 3aTAHUTe KpenexHylo
raiky

2. Apertar bem a porca
roscada

| e

3. Hapenbre kopnyc,
3aduKcupyiiTe ero,
NpUKpenuTe pyuxy

1 3aduKcupyiite
BaKyYMHbIi npucoc

3. Colocar a estrutura,
apertar, colocar a manivela
e fixar a base de succo
avacuo

Ipumenenue: HageHbre
KuLLeYHyto 060M104Ky

11 ponycKaiiTe yepe3
MACOPYOKY KonbacHbii papLu
COBET: MoaxoauT u ang
3aMN0NHeHA KaHHeNOHN
Aplicado: Empurrar

0 invélucro e torcer
amistura de salsicha

DICA: Também serve A
para encher canelones &

(6opka Hacapkm ana GurypHoro necoyHoro neuenba / Montagem

do acessorio para biscoitos

1. YcTaHoBUTe HacaAKy

NS GUIypHOro NecoyHoro
neyeHbA Ha HOXeBYH
peLLIeTKy (HOX yxKe BCTaBneH).
1. Colocar o acessério para
biscoitos no disco perfurado
(alamina jd estd inserida).

2.3aTAHUTe KpenexHyto
raliky, 3aKpenure Kopryc v
3aduKcupyliTe 0CHOBaHue
CBaKyYMHbIM MPUCOCOM,
KaK M10Ka3aHo BbilLe B M. 3.
2. Apertar bem a porca
roscada, prender a estrutura
e fixar a base de succdo

a vdcuo como acima,

no ponto 3.

Ouucrka
Bce netanu nogxomAaT AnA MbiTbA B NOCYAOMORYHOI
MalluHe (33 UCKNHOYEHNEM OCHOBAHUA N pyHKM).

TeM He MeHee PEKOMEHAYEM OYMLATH OTAENbHbIE
[€Tany BpyuHy N0Z NPOTOYHOI BOZOI.

BHUMAHME! Hox oueHb ocTpblii, byabte 0cobeHHO
0CTOPOXHbI KaK NPy €ro yCTaHoBKe, TaK W MU 04NCTKe
BpYYHylol.

TMpumeyaHme: Ecm sakyymubiii npucoc
3aUKCUPOBAH PbIYArOM, CHATb KOPMYC HEBO3MOXHO.
Yr06b1 0TCORAMHUTD KOPMYC, HEOOXOAMMO TakxKe
pa3beMHUTb BaKyyMHbIl MPHCOC.

BcrasbTe Hacaaky

€ COOTBETCTBYHLLUM
npodunem

Inserir a barra perfilada

lTpumeHeHue: 3anonHuTe
BOPOHKY TeCTOM, NOBOPa-
4mBaiiTe pyyKy no 4YacoBoil
(TpenKe v npuaasnuBaiire
TeCTo ToNKaTenem.
Aplicagao: Encher o funil
com massa, rodar a manivela
no sentido dos ponteiros
do reldgio, pressionar

Y
com o pilao
Limpeza

Todas as pegas sdo adequadas para a maquina de lavar
louca (exceto a base e a manivela).

No entanto, recomendamos a limpeza manual de cada
peca sob dgua corrente.

ATEN([\O! A lamina é muito afiada, por isso, tenha
especial cuidado utilizar a lamina e também durante
a limpeza manual.

Nota: Se a base de succio a vécuo for fixada com
a alavanca, a estrutura ndo pode ser removida. Para
soltar a estrutura, a base de suc¢do a vacuo também
deve ser solta.



@ Nedskubber / Popychacz
@ Pafyldningstragt / Zasobnik
© Omlobermatrik / Nakretka
O Kniv/Noz
o 2 hulskiver (8 mm og 3,8 mm) /
2 tarcze z otworami (8 mm i 3,8 mm)

@ Handtag til at fastgore sugekop / Drazek
do mocowania przyssawki prozniowe]

@ Snekke inkl. afstandsholder / Slimak z przekfadka
dystansowa

O Aftageligt hus / Zdejmowana obudowa
© Handsving / Korba
@ Fod med sugekop / Podstawka z przyssawka prozniows

@ Smakageforsats / Przystawka do wyciskania ciasta
@ Polseforsats / Przystawka do nadziewania kiethas

Smakageforsats /

Polseforsats /

Ibrugtagning / Pierwsze uzycie

Tag alle dele ud af emballagen, og rens dem inden forste brug.

Laes ogsa anvisningerne under afsnittet Rensning. For at bruge kadhakkeren skal den placeres pa en tor og stabil
arbejdsflade og fastgeres med sugekoppen.

Wyjac wszystkie elementy z opakowania i wyczysci¢ je przed pierwszym uzyciem.

Prosze takze stosowac sie do wskazowek w punkcie Czyszczenie. W celu zastosowania maszynki do migsa nalezy
ja ustawic i przymocowac przy pomocy przyssawki prozniowej na suchej i stabilnej powierzchni.

Sikkerhedsanvisninger / Wskazowki bezpieczeristwa

Kniven er meget skarp. Vaer yderst forsigtig ved brug og rensning!
Inden du bruger kedhakkeren, skal du srge for, at den ikke har synlige defekter eller skader.
N6z jest bardzo ostry, dlatego w trakcie uzywania i czyszczenia wskazane jest zachowanie szczegéInej ostroznosci!
Przed uzyciem maszynki do miesa nalezy sie upewnic,
czy urzadzenie nie zdradza widocznych usterek A\ CAUTION
albo uszkodzen. ; ) ;
sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives



Art.-Nr.: 89554

Samling kedhakker / Budowa maszynki do miesa

1. Afstandsholderen

settes pa, og snekken ‘.—l—'
saettes

1. Zamocowac przektadke

dystansowa i zamontowac

Slimaka

2. Kniven sttes i (bladet
vender mod hulskiven)
2. Zamontowac néz
(ostrzem w kierunku
tarczy z otworami)

3. Hulskiven szttes

i (inden forste brug skal
hulskiven og kniven
smores med lidt madolie)
3. Zamontowac tarcze
zotworami (przed
pierwszym uzyciem
nasmarowac néz

z otworami i ostrze
olejem spozywczym)

4. Omlgbermgtrikken
skrues let fast
4. Lekko dokreci¢ nakretke

5. Huset sxttes pa Dm
og fastgeres med

en drejebevegelse

5. Natozy¢ obudowe

i przymocowac j3 ruchem
obrotowym

6. Seet handtaget pa
6. Whozyc korbe

7. Fastger kedhakkeren
med sugekop, hvis den star
pa en glad overflade

7. Przymocowac maszynke
do miesa za pomoca
przyssawki prézniowej

na gtadkiej powierzchni

Brug af kedhakker / Zastosowanie maszynki do miesa

Kom kedet i tragten, seet nedskubberen
pé, og drej handsvinget med uret.
Napetnic tube migsem, whozy¢
popychacz i przekreci¢ korbe

w kierunku wskazéwek zegara.




Samling pelseforsats / Budowa przystawki do nadziewania kiethas

1. Seet polseforsatsen
pa hulskiven. (Kniven
erallerede sat ).

1. Natozy¢ przystawke
do nadziewania kietbas
ma tarcze z otworami.
(n6z juz wiozony).

L

2. Stram
omlobermgtrikken
2. Dokreci¢ nakretke

3. St huset pd, skru det
fast, seet handtaget pa,
og fastger sugekoppen
3. Zatozy¢ obudowe,
przykreci¢, natozyc korbe
i zamocowac przyssawke
prézniowq

Anvendelse: Skub tarmen
pé, og drej polsemassen
igennem

TIP: Man kan ogsa fylde
cannelloni
Zastosowanie: Nasuna¢
jelito i obrdci¢ mase

do nadziania kietbasy

PORADA: Réwniez do f

nadziewania cannelloni &

Samling smakageforsats / Budowa przystawki do wypiekow

-4

1. Seet smakageforsatsen
i hulskiven (Kniven

er allerede sat i).

1. Natozyc¢ przystawke
do wypiekow na tarcze
z otworami (néz juz

w wtozony).

2. Spaend skruemotrikken,
fastgor huset og
sugekoppen som ovenfor
under punkt 3.

2. Dokrecic¢ nakretke,
przymocowac obudowe

i przyssawke prézniowa,
jak powyzej w punkcie 3.

Renggring

Alle dele taler opvaskemaskine (undtagen foden og
handtaget).

Vianbefaler dog, at du renger de enkelte dele manuelt
under rindende vand.

PAS PA! Kniven er meget skarp. Ver altid yderst

forsigtig, nar du skifter kniven, eller nér du vasker den
afihanden.

Bemaerk: Nar sugekoppen er fastgjort med
handtaget, kan huset ikke fjernes. Huset kan farst
frigeres, ndr sugekoppen e frigjort.

Skub profilskinnen i .

Wsunac szyne profilowa * i
Anvendelse: Kom dej i

tragten, drej handsvinget

med uret, brug nedskub- ('\ /
beren

Zastosowanie: Napetnic tube

ciastem, przekrecic korbe

w kierunku wskazdwek

(Czyszczenie

Wszystkie elementy nadajq sie do mycia w zmywarce
(za wyjatkiem podstawy i korby).

Zalecamy jednak reczne mycie poszczegdlnych czesci
pod biezaca woda.

zegara, docisna¢ za pomocg
popychacza

UWAGA! Noz jest bardzo ostry, nalezy zachowac
szczeg6Ing ostroznos¢ zaréwno podczas uzywania noza
jakirecznego czyszczenia.

Wskazowka: Po przymocowaniu przyssawki
prézniowej za pomoca drazka, nie ma mozliwosci
zdjecia obudowy. Aby poluzowac obudowe, nalezy
réwniez poluzowac przyssawke prézniowa.



@ Péchovadlo / Zatlacadlo

@ Pinici trychtyi / Plniaci lievik

© Sroubové matice / Skrutkova matica

O Niiz /Noz

o 2 perforované kotouce (8 mma 3,8 mm) /
2 dierované kotdce (8 mm a 3,8 mm)

© Péka k upevnéni vakuové piisavné nohy /
Péka na upevnenie vakuovej prisavnej nozicky

@ Snekve. rozpérky / Zavitovka vrét. distanéného drziaka

© 0dnimatelné téleso / Odnimatelny kryt

O Klika/ Kluka

@ Patka s vakuovou pfisavnou nohou /
Podstavec s vakuovou prisavnou nozickou

@ Nastavec pro vytlacované tésto /
Nadstavec na krehké pecivo

@ Nastavec pro plnéni saldmii /
Nadstavec na plnenie klobds

Néstavec pro vytlatované
tésto /

Néstavec pro plnéni saldmi /

Uvedeni do provozu / Pred prvym pouZitim

Vyjméte viechny soucdsti z obalu a pied prvnim pouZitim je ocistéte.

Nezapomerite prosim také na upozormnéni uvedend v bodé Cisténi. Abyste mohli mljnek na maso pouzivat,
mél by byt umistén a zajistén vakuovou pfisavnou nohou na suché a stabilni pracovni plose.

Vyberte vetky diely z balenia a pred prvym pouzitim ich umyte.

Dodrzujte pritom pokyny uvedené v bode Cistenie. Na pouZitie mlynceka na maso by tento mal stat a byt upevneny
vakuovou prisavnou noZickou na suchej a stabilnej pracovnej ploche.

Bezpecnostni pokyny / Bezpecnostné pokyny
Nz je velmi ostry, pifi pouZiti a ¢isténi dbejte na zvySenou opatrnost!
Pred pouzitim mlynku na maso se ujistéte, Ze zafizeni nevykazuje viditelné zévady nebo poskozeni.
Noz je velmi ostry, preto budte pri pouzivani a Cisteni obzvlast opatrny!
Pred pouzitim mlynceka na méso sa uistite, Ze pristroj
nevykazuje Ziadne viditelné nedostatky alebo poskodenia. A\ CAUTION
sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives



Art.-Nr.: 89554 @ GO

Sestaveni mlynku na maso / Zostavenie mlynceka na maso

1. Nasurite rozpérku 5. Nasadte téleso a Dm
avsadte Sneka krouzivym pohybem

1. Nasuiite distanény jej zafixujte g

drziak a vlozte zavitovku 5. Nasadte kryt a upevnite

ho otocnym pohybom

2.Vsadte n0iz (Cepel
sméfuje k perforovanému
kotoudi)

2.Vlozte noz (Cepel
smeruje k dierovanému
kotticu)

3.Vsadte perforovany
kotouc (ped prvnim

pouZitim perforovany
!(oto'ué a nfli namaite 6. Nasadte kliku
jedlym olejem) 6. Nasuiite kluku

3. Vlozte dierovany kott¢
(pred prvym pouzitim
namazte dierovany kotuc
andz jedlym olejom)

4. Lehce utahnéte 7. Mlynek na maso

$roubovou matici UPevnéFe f,pomc?ci
4, Skrutkovti maticu vakuové pfisavné nohy
zlahka zatocte na hladky podklad

7. Mlyncek na maso
upevnite na hladky povrch
pomocou vakuovej nozicky

Pouziti mlynku na maso / PouZitie mlynceka na maso

Trychtyf napliite masem, nasadte
péchovadlo a kliku otdcejte ve sméru
hodinovych rucicek.

Méso napliite do lievika, nasadte
zatlécadlo a klukou otécajte v smere
hodinovych ruciciek.




@ GO

Sestaveni nastavce pro plnéni salamii / Zastavenie nadstavca na plnenie klobas

1. Nasadte ndstavec

pro plnéni salamd na
perforovany kotouc.

(NUZ je jiz vsazeny).

1. Nadstavec na plnenie
klobés nasadte na dierovany
kotuc. (Noz je uz viozeny).

L

2. Utdhnéte Sroubovou
matici
2. Dotiahnite skrutkovi
maticu

3. Nasadte téleso, —

zasroubujte, nasurite
kliku a zafixujte vakuovou
piisavnou nohu

3. Nasadte kryt,
dotiahnite ho, nasurite
kluku a upevnie vakuovu
prisavni noZicku

Pouziti: Nasurite stfivko
a vytacejte saldmovou
hmotu

TIP: Lze pouZzit i k pInéni
téstovin Cannelloni
PouZitie: Nasunte ¢revo

a pretacajte klobdsovu -
hmotu f ;
TIP: Aj na pinenie .24
cannelloni &

Sestaveni nastavce pro vytlacované tésto / Zostavenie nadstavca na pecivo

1. Ndstavec pro vytlatované
tésto nasadte na
perforovany kotout

(nz je jiz vsazeny).

1. Nadstavec na pecivo
nasadte na dierovany kotd¢
(N6z je uz vlozeny).

2. Utéhnéte Sroubovou
matici, upevnéte téleso
a zafixujte vakuovou
prisavnou nohu jak je
uvedeno vyse v bodu 3.
2. Dotiahnite skrutkovi
maticu, upevnite kryt a
zafixujte vakuovi nozi¢-
ku, ako je uvedené vyssie
vbode 3.

Cisténi

V3echny dily jsou vhodné do mycky (s vyjimkou patky
a kliky).

Doporucujeme distit jednotlivé dily rucné a omyvat je
pod tekouci vodou.

POZOR! Niz je velmi ostry, proto postupujte pfi
vsazovani noze, ale i pii ruénim ¢isténi obzvlast opatmé.

Upozornéni: Kdy? je vakuova prisavné noha
zafixovdna pomoci paky, nelze téleso sundat.

Pro uvolnéni télesa je tfeba uvolnit také vakuovou
pfisavnou nohu.

Nasunuti profilové listy
Nasurite profllovi
kolajnicku

Pouziti: Napliite trychty¥
téstem, kliku otacejte ve
sméru hodinovych rucicek,
piitlacujte péchovadlem
PouZitie: Lievik naplrite
cestom, klukou otdcajte v
smere hodinovych ruciciek,
dotlacajte zatldcadlom

4
‘ar
{'\i/

Vietky diely si vhodné do umyvacky riadu (okrem
podstavca a kluky).

Odportcame vam v3ak distit jednotlivé diely rucne pod
tecticou vodou.

POZOR! Noz je velmi ostry, preto budte obzvlast
opatrny pri vkladani noza, ako aj pri ru¢nom disten.

Pokyn: Ked'je vakuova prisavnd noZicka upevnend
pomocou paky, neda sa kryt odobrat. Na uvolnenie
krytu sa musi uvolnit aj vakuova prisavna nozicka.



@ Tolkac / Pritiskivac

@ Polnilni lijak / Lijevak

© Vijatna matica / Matica vijka

O Noz/ Noz

o 2 luknjasta koluta (8 mm in 3,8 mm) /
2 diska s rupama (8 mm i 3,8 mm)

Vzvod za pritrditev vakuumskega sesalnega podstavka /
@ Poluga za uévricivanje vakuumske stopice

© Polz z distanénikom / Puz ukljucujuci odstojnik

@ Snemljivo ohisje / Ocvojivo kuciste

Gonilnik / Rucka
@ Stojalo zvakuumskim sesalnim podstavkom /
@ Postolje s vakuumskom stopicom

Brizgalni nastavek za peko / Nastavak za prhke kolacice
Nastavek za klobase / Nastavak za punjenje kobasica

Brizgalni nastavek za peko/

Nastavek za klobase /

Pred prvo namestitvijo / Pocetak rada

Vzemite vse dele iz embalaze in jih pred prvo uporabo odistite.

Pazite tudi na napotke za uporabo pod tocko Cis¢enje. Ce Zelite uporabiti mlin za meso, ga postavite na suho
in stabilno delovno povrsino z vakuumskim sesalnim podstavkom in pritrdite.

Izvadite sve sastavne dijelove iz pakiranja i odistite ih prije prve upotrebe.

Pritom obratite paznju i na napomene pod tockom CiScenje. Za koristenje uredaja za mljevenje mesa potrebno
ga je postaviti s vakuumskom stopicom na suhoj i stabilnoj radnoj povrsini i ucvrstiti.

Varnostni napotek / Sigurnosne napomene
Noz je zelo oster, zato bodite pri uporabi in ¢iS¢enju posebej previdni!
Pred uporabo mlina za meso se prepricajte, da na napravi ni nikakrsnih vidnih okvar ali poskodb.
Noz je vrlo ostar, budite posebno oprezni pri upotrebi i ciS¢enju!
Prije koriStenja uredaja za mljevenje mesa uvjerite
se da na njemu nema vidljivih nedostataka ili o3tecenja. A\ CAUTION
sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives



Art.-Nr.: 89554

Sestavljanje mlina za meso / Sastavljanje uredaja za mljevenje mesa
5. Nataknite ohisje in ga Dm

pritrdite z vrtenjem
5. Postavite kuciste i
udvrstite ga okretanjem

1. Nataknite distan¢nik
in vstavite polza

1. Nataknite odstojnik
i umetnite puz

2. Vstavite noz (rezilo
je obrnjeno proti
luknjastemu kolutu)

2. Umetnite noz (ostrica
je okrenuta prema disku
srupama)

3. Vstavite luknjasti
kolut (pred prvo uporabo
namazite luknjasti kolut
in noz z jedilnim oljem)
3. Umetnite disk s rupa-
ma (prije prve upotrebe
premazite disk s rupama
i noz jestivim uljem)

6. Nataknite gonilnik
6. Nataknite rucku

4. Rahlo privijte vijacno 7. Mlin za meso pritrdite na

matico gladko povrsino s pomocjo
4. Lagano pritegnite vakuumskega sesalnega
maticu vijka podstavka

7. Pricvrstite uredaj

za mljevenje mesa na
glatku povrsinu pomocu
vakuumske stopice

Uporaba mlina za meso / Upotreba uredaja za mljevenje mesa

Meso dajte v lijak, nataknite tolkaca
in zavrtite gonilnik v smeri urinega
kazalca.

Lijevak napunite mesom, postavite
pritiskivac i okrecite rucku u smjeru
kretanja kazaljke na satu.




Sestavljanje nastavka za klobase / Sastavljanje nastavka za punjenje kobasica

1. Namestite nastavek za
klobase na luknjasti kolut.
(Noz je Ze vstavljen.)

1. Nastavak za punjenje
kobasica postavite

na disk s rupama.

(Noz je ve¢ umetnut).

L

2. Zategnite vijatno
matico
2. Pritegnite maticu vijka

3. Namestite ohisje, ga
privijte, nataknite gonilnik
in pritrdite vakuumski
sesalni podstavek

3. Postavite kuciste,
pritegnite ga, nataknite
rucku i udvrstite
vakuumsku stopicu

Uporaba: Namestite ¢revo
in zmeljite zmes za klobase
NAMIG: Tudi za polnjenje
kanelonov

Upotreba: Nataknite crijevo
i provlacite smjesu

za kobasice

SAVJET: Prikladno f

i za punjenje kanelona £

Sestavljanje nastavek za pecivo / Sastavljanje nastavka za prhke kolacice

1. Namestite nastavek za
pecivo na luknjasti kolut
(noz je Ze vstavljen).

1. Postavite nastavak

za prhke kolacice na disk
s rupama (noz je ve¢
umetnut).

2. Zategnite vijatno
matico, pritrdite ohisje in
fiksirajte vakuumski sesalni
podstavek kot je navedeno
zgoraj pod tocko 3.

2. Pritegnite maticu
vijka, pricvrstite kuciste

i udvrstite vakuumsku
stopicu kako je opisano
pod gornjom tockom 3.

Ciscenje

Vsi deli so primerni za pranje v pomivalnem stroju
(razen stojala in gonilnika).

Priporo¢amo pa rocno cidcenje posameznih delov pod
tekoco vodo.

POZOR! Noi je zelo oster, zato bodite Se posebej previdni
tako pri vstavljanju noza kot pri ronem ¢iScenju.

Napotek Za uporabo: Ko je vakuumski sesalni
podstavek pritrjen z vzvodom, ohisja ni mogoce sneti.
Da bi sprostili ohisje, je treba sprostiti tudi vakuumski

sesalni podstavek.

Vstavljanje profilne timice
Umetnite profilirani reza¢

Uporaba: Lijak napolnite

s testom, zavrtite gonilnik
v smeri urinega kazalca in
potiskajte s tolkacem
Upotreba: Napunite lijevak
tijestom, okrecite rucku

u smjeru kretanja kazaljke
na satu i potiskujte
pritiskivacem

Fwi;i

Svi sastavni dijelovi prikladni su za pranje u perilici za
posude (osim postolja i rucke).

Ipak, preporucujemo pranje pojedinacnih dijelova
rucno pod mlazom vode.

PAZNJA! Noz je vrlo ostar, budite posebno oprezni
prilikom umetanja noza kao i prilikom runog ¢icenja.

Napomena: Kada je vakuumska stopica fiksirana
polugom kuiste se ne moze odvojiti. Da biste ga
odvojili morate otpustiti i vakuumsku stopicu.



@ Mozsar / Dispozitiv de impingere

@ Toltstdlcsér / Palnie de umplere

© Csavaranya / Piuliti filetatd

O Keés/ Cutit

9 2 db lyukas tarcsa (8 mm és 3,8 mm) /
2 site (de 8 mm si de 3,8 mm)

© Rigzitkar a vakuumos szivotalphoz /
Maner pentru fixarea piciorului cu ventuzd

@ Csiga tévtartoval / Melc, inclusiv distantier

© Levehets haz / Carcasi detasabila

© Tekerdkar / Manivela

[10] Allvény vakuumos szivotalppal /
Picior de sprijin cu picior cu ventuza

@ Tésztakinyomo betét / Accesoriu pentru biscuiti
@ Kolbasztolt eltét / Accesoriu pentru umplut carnati

Tésztakinyomé betét /

Kolbasztoltd eltét /

Uzembe helyezés / Prima utilizare

Vegyen ki a csomagolashol minden alkatrészt, majd elsg hasznalat eldtt tisztitsa meg.

Ennek sordn vegye figyelembe a,Tisztités” pont alatt megadottakat is. A haszndlathoz a husdarélot és a vakuumos
szivotalpat széraz és stabil munkafeliiletre kell helyezni és rogziteni.

Scoateti toate componentele din ambalaj si curdtati-le nainte de prima utilizare.

Tnacest scop, respectati indicatiile de la punctul Curtarea. Pentru a utiliza masina de tocat, aceasta trebuie asezata
si fixatd cu ajutorul piciorului cu ventuza pe o suprafatd de lucru uscatd si stabild.

Biztonsagi utasitasok / Indicatii de siguranta

Akés nagyon éles, haszndlata és tisztitésa sorén legyen nagyon 6vatos!
A husdarél haszndlata eldtt gydzddjon meg arrdl, hogy nincsenek rajta lathatd hibak vagy sériilések.
Cutitul este foarte ascutit, acordati-i atentie deosebita la utilizare si curdtare!
Inainte de a utiliza masina de tocat, asigurati-va
ca dispozitivul nu prezinta defecte vizibile sau deteriorari. A\ CAUTION
sharp parts, pinch points and rotating parts /

partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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A hisdaralé osszeszerelése / Asamblarea masinii de tocat

1. Rogzitse fel a tavtartot 5. Helyezze fel a hézat
és helyezze bele a csigat és rogzitse egy elforgatd
1. Atasati distantierul mozdulattal

si introduceti melcul 5. Asezati carcasa si fixati-o
cu o miscare de rotatie

2. Helyezze bele a kést

(a penge a lyukas tércséra
mutat)

2. Introduceti cutitul (cu
lama indreptatd spre sitd)

3. Lyuktércsa behelyezése
(a lyuktarcsat és a kést
elsd haszndlat el6tt
étolajjal be kell kenni)

3. Introduceti sita (ungeti
sita perforat si cutitul

cu ulei de gdtit inainte

de prima utilizare)

6. Helyezze fel a tekerdkart
6. Atasati manivela

7. Rogzitse a hisdaralot
sima feliiletre a vikuumos
szivotalp segitségével

7. Fixati masina de tocat
pe o suprafatd neteda

cu ajutorul piciorului

Cu ventuzd

4. A csavaranyat enyhén
hiizza meg

4. Strangeti usor piulita
filetatd

A hisdaralé hasznalata / Utilizarea masinii de tocat

Ontse a hiist a tolcsérbe, tegyerda
mozsért, és forgassa el a tekerdkart
az 6ramutatd jrdsaval megegyezd
irdnyba.

Introduceti carnea in palnie, asezati
dispozitivul de impingere si rotiti
manivela spre dreapta.




Kolbasztolto elotét dsszeszerelése / Asamblarea accesoriului pentru umplut carnati

1. Helyezze a kolbésztoltd
el6tétet a lyukas tarcsdra.
(akés mérbe van helyezve).
1. Asezati accesoriul pentru
umplut carnati pe sita.

(Cutitul este deja introdus).

2. Hizza meg

a csavaranyat

2. Stréngeti piulita
filetatd

3. Helyezze fel a hazat,
hiizza meg, rogzitse

a tekerdkart, és rogzitse

a vakuumos szivétalpat

3. Asezati carcasa,
strangeti, atasati manivela
si fixati piciorul cu ventuza

Haszndlat: Nyomja

rd a belet, és forgassa

4t a kolbdsztolteléket
TIPP: cannelloni toltéshez
is haszndlhat6

Utilizare: impingeti matul
si datila maniveld pentru
a-l umple cu carnea

SFAT: se poate utiliza si f
s

de camati
pentru a umple cannelloni

Siitemény el6tét raszerelése / Asamblarea accesoriului pentru biscuiti

1. Helyezze a siitemény
el6tétet a lyukas tarcséra

(a kés mér be van helyezve).
1. Asezati accesoriul pentru
biscuiti pe sita (cutitul este
deja introdus).

2.Hlzzamega
csavaranyat, rogzitse

a hdzat, és rogzitse

a vakuumos szivotalpat
afenti 3. pont szerint.

2. Stréngeti piulita
filetatd, fixati carcasa si
piciorul cu ventuza, cala
punctul 3 de mai sus.

Tisztitas

Minden alkatrész mosogatdgépben moshatd (kivéve
a talpazat és a tekerdkar).

Javasoljuk azonban, hogy az egyes alkatrészeket folyd
viz alatt kézzel tisztitsa meg.

FIGYELEM! A kés nagyon éles, legyen nagyon dvatos
a kés behelyezése és kézi tisztitdsa sordn egyarant.

Megjegyzés: Ha a vakuumos szivétalp a
karral rogzitve van, a haz nem tévolithato el. A hdz
kiolddsahoz a vékuumos szivétalpat is meg kell
lazitani.

Tolja be a profilsint
Glisati sina profilata

Haszndlat: A tésztat tegye
atolcsérbe, a tekerkart
forgassa jobb irdnyba,
anyomériddal nyomja

a tésztat

Utilizare: umpleti palnia
cu aluat, rotiti manivela
spre dreapta, apasati cu
dispozitivul de impingere

¢i
Fwi;i

Toate piesele sunt compatibile cu masina de spalat vase
(cu exceptia piciorului de sprijin si a manivelei).

(u toate acestea, vd recomandam sd curdtati fiecare
piesa manual, sub jet de apa.

ATENTIE! Cutitul este foarte ascutit, aveti deosebita
grijd atdt la introducerea cutitului, cét si la curdtarea
manuald a acestuia.

Indicatie: daca piciorul cu ventuza este fixat cu
ajutorul manivelei, este posibil s& nu mai puteti scoate
carcasa. Pentru a desface carcasa trebuie sa desfaceti si
piciorul cu ventuza.



@ byrano
@ OyHna3a mbaHener

© Tlaiika
O Hox

O 2 nepdopupanu ancka (8 mm u 3,8 mm)

@ Jloct 3a 3aKpenBaHe Ha BaKyYMHOTO 3aCMyKBALLIO Kpaue
@ Llinex BKn. AMCTaHLUOHED

© CBanauj ce kopnyc

© Pruka

@ OnopHo Kpaye C BaKyyMHO 3aCMyKBaLLIO kpaue

@ nNpucraska 3a wnpuuioBare Ha Clagkn
@ [pvcraska 3a MbAHeHe Ha konback

[TpucTaBKa 3a WwnpuuoBaHe
Ha Cnagkm

MpucTaBka 3a MbaHeHe
Ha Konbacu

MbpBoHavanHa ynotpe6a

/13BazieTe BCUUKIN KOMMOHEHTI OT OMAKOBKATa U T NOUMCTETe NPejy MbpBOHauanHata ynoTpeda.
BuTe B Ta3u Bpb3Ka CbLL0 U yKa3aHuATa B Touka MouncTBake. 3a ynotpeba Ha Mecomenaukata T4 TpAabea aa
6be nocTaBeHa U 3akpeneHa ¢ BakyyMHOTO 3aCMYKBALLO Kpaue BbpXy CyXa U yCToiiuMBa paboTHa MOBbPXHOCT.

Yka3aHua 3a 6e3onacHocT

HobT € MHOTO 0CTBP, MHOTO BHIMABAViTe NPU HAuMHa Ha ynoTpeba v nouncTBaHeTo My!
lpean n3non3gaxe Ha MecomenayKara ce yBepeTe, Ue ypebT HAMA BUAUMM AedeKTI unn noBpeay.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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(rno6saBaHe Ha MecomenayKata
1. Mpukpenete 5. MoctaseTe Kopnyca  ro DW

[ANCTaHUMOHEpa n ¢|/|K(V|pavne CBbPTENNBO

nocTaBeTe LUHeKa I [BIKeHNe

2. TlocTaBeTe HOXa
(ocTpueTo Aa coun KoM
nephopupanua Anck)

3. TloctaBete
nepdopupanua aucK
(npean nbpsara
ynotpeba Hamacnete
nepdopupanua auck
1 HOXa C 0M110)

6. Mpukpenere pbukata

7.3aKpenete
Mecomenaykara Bbpxy
TnazKa noBbpXHOCT
MOCPEACTBOM BaKYyMHOTO
3aCMYKBaLLO Kpaye

4. 3aTerHete neko
raiikata

Hauun Ha ynoTpe6a Ha mecomenaukara
W3cunete mecoto BbB ¢yumma,

nocraBete 6yTanom nBbpreTe

PbUKaTta no YaCoBHUKOBATA CTPE/IKA.




Crno6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a MbJ/IHEHe Ha Konb6acu

1. MocTasete
NpyCTaBKaTa 3a MbJHeHe
Ha Konbacu Bbpxy
nepoopupanua AncK.
(HoxbT Beye

€ N0CTaBeH).

L

2. 3aTerHere raiikata

(rno6aBaHe Ha NPpUCTaBKaTa 3a U1afKn

1. Mocasete npuctaskata
33 UTajiKM BbPXY
nepdopupanma aucK
(HOXbT BEUE € NOCTaBeH).

2. 3aterxete raikata,
3aKpeneTe Kopnyca u
duKcupaiite BakyyMHoTO
3aCMyKBaLLO Kpaue,
KaKTo No-rope B TouKa 3.

MouncrBane

Bcvukm yacTit ca mopXoZALLM 3a NOYMCTBaHE B MUANHA
MaLLMHa (C U3KMKoYeHNe Ha ONOPHOTO Kpaye 1 pbykata).
lpenopbuBame ob6aye MOYUCTBaHe Ha OTAENHUTE
YaCTil Ha pbKa Noj Teyalla Boja.

BHWUMAHME! HoxbT e MHoro ocTbp, 6baeTe 0cobeHo
BHUMATeNHM KaKTO MpU MOCTaBAHETO Ha HOXa, Taka
11 TIPY NOYNCTBAHETO MY Ha PbKa.

3abenexka: Korato BaKyyMHOTO 3aCMYKBaLLO
Kpaye e GUKCUPaHo MocpeaCTBOM N10CTa, KOPMYChT

He Moxe J1a 6bae cBaneH. 3a a cBANWTe KopMy(a,
TpA6Ba Aa CBanuTe 1 BaKyyMHOTO 3aCMYKBALLIO kpaye.

3. TlocTaBeTe Kopmyca,
3aKpeneTe upe3
3aBbpTaHe, Npukpenete
pbuKata u pukcupaiire
BakyyMHOTO 3aCMyKBaLLO
Kpaue

HauwH Ha ynotpeba:
MocTaBeTe yepBoTO
11 3aBbpTETE (MECTa
3a Konbacu

CbBET: Moaxoaato
€ CbLUO 32 MbJIHeHe
Ha KaHesoHu

'

[TbxHeTe npodunHata
LNHa

HauuH Ha ynorpeba:
Hanbnxete GyHuATa ¢
TeCTo, BbpTETE pbukara

110 YaCOBHUKOBATA CTPENKa,
TpUTHUCKaitte ¢ 6yTanoto

GEFU gewéhrleistet die dauerhafte
Haltbarkeit dieses Produktes mit dem Siegel
GEFU-5, das fiir 5 Jahre Garantieleistung
steht.

5 .
JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU guarantees the lasting durability of
this product with the GEFU-5 seal, which
represents a 5-year warranty.

www.gefu.com/garantie

GEFU

GEFU Innovation + Logistic GmbH
Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany
Tel.+ 4929739713 -0

Fax+ 4929739713 -55
www.gefu.com



