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Allgemeines

Dieser hochwertige Fleischwolf wurde aus Gusseisen hergestellt. Die Oberflache ist verzinnt.

Das Schneidemesser und die Lochscheibe, Lochung 4,5 mm, sind aus massivem Edelstahl, dadurch
erhalten Sie eine besondere Schéarfe und eine extrem lange Lebensdauer.

Anleitung

Vor der Erstnutzung bitte alle Teile zunachst griindlich unter flieBenden, lauwarmen Wasser reinigen.
Sollte es bei der Erstinbetriebnahme zu graulicher Verfarbungen des Arbeitsgutes kommen, ggf. die

Einzelteile erneut abspllen oder bei starker Verschmutzung dem Wasser etwas Spulmittel zusetzen.

WICHTIG: Einzelteile gut abtrocknen.

Nach Inbetriebnahme mit warmen Wasser reinigen und danach griindlich abtrocknen. Bei langerem
Nichtgebrauch empfiehlt es sich die verzinnten Elemente, sowie die Stahlelemente mit Pflanzenfett
einzureiben um so Korrosion vorzubeugen.

Der Fleischwolf ist nicht splilmaschinengeeignet.

Zusammenbau

Die Kunststoffbuchse (2) wird auf die Schnecke (3) aufgeschoben.
In das Maschinengehduse (1) wird die Schnecke (3) eingeschoben. Der vordere Vierkantzapfen

an der Schnecke dient zur Aufnahme des Schneidemessers (4), hier zeigen die Schneidflachen zur
Lochscheibe (5). Diese wird auf den Zapfen aufgeschoben. Beim Aufschieben der Lochscheibe ist

zu beachten, dass der Sicherungsstift vom Gehduse in der Aussparung der Lochscheibe liegt. Nun wird
die Uberwurfmutter (6) aufgeschraubt. Auf dem hinteren Ende der Schnecke (3) wird die Kurbel (8)
aufgeschoben und mit der Kurbelschraube (7) verbunden. Die Kunststoff-Unterlagen (9) wird am FuB des
Gehauses (1) aufgeschoben. Der Fleischwolf ist nach der Befestigung am Arbeitstisch

mittels der Fliigelschraube (10) einsatzbereit. 6 5 4 3
Die Flugelschraube ist einstellbar und fir

Tischplattenstarken von 25-70 mm geeigne

Zubehor
Folgende Lochscheiben aus Edelstahl sind
fur folgende Fleischwolfe erhéltlich:

Gr.5 Gr.7/8
Art.-Nr. Art.-Nr.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Ersatzmesser 88020 88037

Die Spritzgebackvorsatze erhalten Sie natiirlich auch von GEFU:
GrofBe 5 Art.-Nr. 14220
GroRe 7/8 Art.-Nr. 14230

Setzen Sie den Spritzgebéckvorsatz zwischen Lochscheibe (5) und Uberwurfmutter (6) ein.
Das Schneidemesser (4) bleibt weiterhin montiert.

Wir wiinschen lhnen mit diesem hochwertigen Fleischwolf ein gutes Gelingen.



General Points

This high-quality mincer was made of tin-plated cast iron. The surface is tin-plated.

The cutting blade and perforated disk, perforation 4.5 mm, are made of solid stainless steel, which gives
them a special degree of sharpness and an extremely long service life.

Instruction

Before using for the first time, please clean all parts thoroughly under running lukewarm water.

If a greyish discoloration appears on the processed matter when it is used for the first time, rinse off the
individual parts again or add some washing-up liquid to the water if they are very dirty.

After use, clean with warm water and then dry thoroughly. If the mincer has not been used for a long
time, it is recommendable to rub some vegetable fat into the tin-plated elements and the steel elements
in order to prevent corrosion.

The mincer is not dishwasher-safe.

Assembly

The plastic bushing (2) is pushed onto the worm (3).

The worm (3) is pushed into the machine casing (1). The front square peg on the worm serves to hold the
cutting blade (4), whereby the cutting surfaces point towards the perforated disk (4), which is pushed
onto the peg. When pushing on the perforated disk, make sure the casing’s securing pin is positioned in
the recess on the perforated disk. The union nut (6) is screwed on now. The crank (8) is pushed onto the
back end of the worm (3) and connected to the crank bolt (7). The plastic bases (9) is pushed onto the foot
of the encasing (1). The mincer is ready for use once it is attached to the worktable by means of the wing
screw (10). The wing screw is adjustable and is suitable for table plate thicknesses of 25-70 mm.

Accessory
The following perforated disks made of
stainless steel are available for the following mincers:

Size 5 Size 7/8
Art. no. Art. no.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Spare blade 88020 88037

The cookie nozzle are also available from GEFU of course:
Size 5 art. no. 14220
Size 7/8 art. no. 14230

Insert the shortbread biscuit attachment between the perforated disc (5) and the union nut (6).
The cutting blade (4) remains in a mounted position.

We wish you success with this high-quality mincer.



Généralités

Ce hachoir de haute qualité est fabriqué en fonte étamée. Sa surface est étamée.

Les lames et le disque perforé, perforation 4,5 mm, sont en acier inoxydable massif, ce quileur donne un
tranchant particulier et une durée de vie extrémement longue.

Mode d’emploi

Avant la premiére utilisation, veuillez nettoyer minutieusement toutes les piéces sous l'eau courante tiéde.
Si, lors de la premiere mise en service, les aliments coupés présentent des taches grises,

veuillez rincer de nouveau les piéces ou, en cas de forte salissure, utiliser un peu de liquide vaisselle.
Apreés sa mise en service, rincer le hachoir a I'eau chaude puis l'essuyer minutieusement. En cas de
non-utilisation prolongée, il est recommandé de lubrifier les éléments étamés et les piéces en acier

avec de la graisse végétale, afin d'éviter la corrosion.

Le hachoir a viande n'est pas lavable au lave-vaisselle.

Montage

La douille en plastique (2) se place sur la vis (3).

Insérer la vis (3) dans le boitier de la machine (1). Le tenon carré situé sur la partie avant de la vis sert a
fixer le couteau (4), les lames étant orientées vers le disque perforé (5). Placer le disque perforé sur le
tenon. Lors de I'enfilement du disque perforé, veiller a ce que la goupille de sécurité du boitier se trouve
dans l'orifice du disque perforé. Visser la collerette de fixation (6). Enfiler la manivelle (8) sur I'extrémité
arriere de la vis (3) et fixer celle-ci avec la vis de manivelle (7). Placer le support en plastique (9) sur le pied
du boitier (1). Aprés fixation du hachoir sur le plan de travail au moyen de la vis a ailettes (10), le hachoir
est prét a I'emploi. La vis a ailettes est réglable et convient aux épaisseurs de plans de travail comprises
entre 25 et 70 mm.

6 5 4 3

Accessoires
Les disques perforés suivants en acier inoxydable sont
disponibles pour les hachoirs suivants:

Taille 5 Taille 7/8
No. d'art. No. d'art.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Lame de rechange 88020 88037

Naturellement, les garnitures pour fabrication des biscuits sont également disponibles chez GEFU:
Taille 5 No. d'art. 14220
Taille 7/8 No. d'art. 14230

Placez I'élément pour biscuits entre le disque perforé (5) et I'écrou-raccord (6).
La lame de coupe (4) reste montée.

Nous vous souhaitons une bonne réussite avec ce hachoir de haute qualité.



Informazioni generali

Questo tritacarne di alta qualita e stato realizzato in ghisa stagnata. La superficie & stagnata.
Le lame e la piastra forata, foratura 4,5 mm, sono in acciaio inox massiccio, cosi possono essere
perfettamente affilate e durare a lungo.

Istruzioni per l'uso

Utilizzare questo utensile per la prima volta solo dopo averlo lavato accuratamente con acqua corrente
tiepida. Se durante il primo utilizzo, il cibo lavorato prende una colorazione sgradevole, & bene lavare
nuovamente ogni singolo pezzo oppure, in caso di sporco tenace, aggiungere un po’ di detersivo
all'acqua di lavaggio. Dopo l'utilizzo, pulire con acqua calda. Lasciare quindi asciugare completamente.
Se l'utensile non viene utilizzato per molto tempo, e consigliabile oliare gli elementi stagnati e dacciaio
con olio vegetale, per evitare la corrosione.

Il tritacarne non ¢ lavabile in lavastoviglie

Assemblaggio

La boccola in plastica (2) si inserisce nella coclea (3).

Nell‘alloggiamento della macchina (1) si inserisce la coclea (3). Il perno quadrato sula parte anteriore
della coclea serve per il montaggio della lama (4), qui le superfici di taglio sono rivolte verso la piastra
forata (5). Spingere quest'ultima sul perno. Inserendo la piastra forata, accertarsi che il perno di sicurezza
dell‘alloggiamento sia nella rientranza della piastra forata. Avvitare quindi il tappo a vite (6). Sull'estremita
posteriore della coclea (3), si inserisce la manopola (8) e la si unisce alla vite della

manopola (7). La base di plastica (9) si colloca sul piede dell‘alloggiamento (1). A questo punto, il
tritacarne puo essere fissato al piano di lavoro con la vite a farfalla (10) e quindi utilizzato. La vite a farfalla
e regolabile e si puo adattare a piani

spessida 25a70 mm. 6 5 4

Accessori
Le seguenti piastre forate in acciaio inox sono disponibili

per i tritacarne indicati di seguito: o 8
Mod. 5 Mod. 7/8
N. art. N. art.

@ 4mm 88027 88039

@ 6 mm 88028 88040

@ 8mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

Lama di ricambio 88020 88037

Anche l'accessorio per biscotti € naturalmente disponibile presso GEFU:
Modello 5 n. art. 14220
Modello 7/8 n. art. 14230

Collocare l'accessorio per biscotti fra il disco forato (5) e il dado di bloccaggio (6).
La lama (4) resta montata.

Vi auguriamo di preparare ottime pietanze con questo tritacarne.



Generalidades

Esta picadora de carne es de alta calidad y ha sido realizada en fundicién de acero estafado.

Sus superficies estan estanadas. La cuchilla de corte y el disco perforado (perforacién de 4,5 mm) son de
acero inoxidable macizo, lo cual les confiere un afilado especial y una vida util extremadamente larga.

Instrucciones de uso

Antes del primer uso, lavar bien todas las piezas con agua corriente templada. Si en el primer uso de la
picadora el alimento cogiera una coloracion gris, volver a lavar las piezas o afadir al agua de lavado un
poco de jabon lavavajillas, si las piezas estuvieran muy sucias.

Después de cada uso, lavar con agua caliente y secar bien. Si no se va a utilizar la picadora durante un
periodo prolongado, se recomienda lubricar los elementos estafiados y las piezas de acero con grasa
vegetal, a fin de prevenir la corrosion.

La picadora de carne no es apta para lavavajillas.

Montaje

El manguito de plastico (2) debe colocarse encima del tornillo sinfin (3). Insertar en el cuerpo de la maquina
(1) el tornillo sinfin (3). El perno cuadrado en la parte anterior del tornillo sinfin recibe la cuchilla de corte
(4), donde las superficies de corte deben sefalar hacia el disco perforado (5). Este debe colocarse sobre el
perno. Al colocar el disco perforado, debe prestarse atencién a que el pasador de seguridad del cuerpo
de la maquina quede situado en la escotadura del disco perforado. A continuacion, enroscar la tuerca
tapdn (6). Insertar en la parte posterior del tornillo sinfin (3) la manivela (8), la cual debe unirse con el
tornillo de fijacién (7) de la manivela. El protector de plastico (9) debe insertarse en la parte inferior del
cuerpo (1). Una vez fijado a la mesa de trabajo mediante el tornillo de mariposa (10),

la picadora de carne estd lista para su uso. El tornillo de mariposa puede ajustarse a tableros de mesa con
grosores de 25a 70 mm.

6 5 4 3

Accesorios
Los siguientes discos perforados de acero inoxidable
estan disponibles para las siguientes picadoras de carne:

Talla5 Talla7/8
Ref. art. Ref. art.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Cuchilla de recambio | 88020 88037

Los accesorios portaboquillas pasteleros naturalmente también los podra obtener de GEFU:
Talla 5 Ref. art. 14220
Talla 7/8 Ref. art.14230

Inserte el accesorio pastelero entre el disco perforado (5) y la tuerca ciega (6).
La cuchilla de corte (4) permanece montada.

Nous vous souhaitons une bonne réussite avec ce hachoir de haute qualité.



Algemeen

Deze kwalitatief hoogwaardige vleesmolen is van vertind gietijzer. Het oppervlak is van tin. Het mes en
de gatenschijf, doorsnee gaten 4,5 mm, zijn van massief edelstaal, waardoor ze bijzonder scherp zijn en
een extreem lange levenduur hebben.

Gebruiksaanwijzing

Voor ingebruikname alle onderdelen grondig onder stromend lauwwarm water afwassen. Mochten er bij
het eerste gebruik grijze verkleuringen op de onderdelen verschijnen, de onderdelen opnieuw afwassen.
Bij sterke vervuiling een beetje afwasmiddel aan het water toevoegen.

Na het gebruik de onderdelen met warm water afwassen en grondig afdrogen. Wanneer de vleesmolen
langere tijd niet gebruikt wordt, adviseren wij de tinnen elementen met plantaardig vet in te wrijven om
corrosie te voorkomen.

De hakmachine is niet vaatwasmachinebestendig.

Montage

De kunststof bus (2) wordt tot op de wormschroef (3) geschoven.

Schuif de aandrijving (3) in de machine (1). Het mes (4) wordt aan de voorste vierkante pin aan de
aandrijving gezet, met de snijkanten van het mes in richting gatenschijf. Deze wordt op de pin geschoven.
Bij het aanbrengen van de gatenschijf dient de veiligheidspin van de behuizing in uitsparing in de
ponsschijf te liggen. Draai dan de schroef (6) vast. De zwengel (8) wordt op aan de achterkant van de
aandrijving (3) geschoven en met de zwengelschroef (7) vastgezet. De plastic onderlegger (9) wordt

over de voet van de behuizing (1) geschoven. Nadat de vleesmolen met de vleugelschroef (10) aan het
aanrecht vast gemaakt is, kan hij in gebruik genomen worden. De vleugelschroef is verstelbaar voor

aanrechten tussen 25 en 70 mm hoog.
6 5 4 3 2 1

Accessoires
Volgende gatenschijven van edelstaal zijn
voor volgende vleesmolens verkrijgbaar:

maat 5 maat 7/8
Art.-nr. Art.-nr.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Reservemes 88020 88037

De hulpstukken voor koekjesdeeg zijn natuurlijk ook bij GEFU verkrijgbaar:
maat 5 Art.-Nr. 14220
maat 7/8 Art.-Nr. 14230

Zet het voorzetstuk voor spritsgebak tussen matrijs (5) en wartelmoer (6).
Het snijmes (4) blijft nog steeds gemonteerd.

Wij wensen u veel succes met deze hoogwaardige vleesmolen van GEFU!



aryfibHbl

Mscopy6Ka U3rotoBsieHa U3 YyryHHOe NUTHE C TY>KEHHOW NOBEPXHOCTbIO. [TOBEPXHOCTb NyxéHas. Hoxu
1 peluéTtka (oTBepcTuA pasmepom 4,5 Mm) cienaHbl M3 MacCMBHOW 6GN1aropofiHON CTanu, YTo rapaHTupyeT
0Cobylo OCTPOTY PeXYLNX MOBEPXHOCTEN 1 HECPaBHUMO JOMMNIA CPOK SKCTlyaTaLuu.

WHCTpyKuMaA No Ncnonb3oBaHmnio

Mepep nepBbIM ynoTpebnieHnem Bce YacTy TLWaTeNbHO NPOMbITb NMOA TEMON NPOTOYHON Bogo. Ecnv Bo
BPEeMA NepBOro UCMob30BaHUA byfeT 3ameueHo, UTo obpabaTbiBaeMblil NPOAYKT NpuobpeTaeT cepbii
OTTEHOK , TO OTAESIbHbIE YacTN MACOPYOKM CHOBA NPOMbITb, NPY HEOO6XOAMMOCT — C MOIOLMM CPEACTBOM.
Mocne ncnonbsosaHunA MACOPYOKY NPOMbITb TEMNOI BOfJOW 1 NpoTepeTb. [pn gnntensHom
Hencnosb3oBaHMU Nprbopa pekoMeHayeTcA (B Lienax NpeAoTBpaLLeHNA KOPPO3nm) NpoTepeTb Ny EHble
4acTu 1 AeTanu U3 ctany pacTUTeNbHbIN MacIoMm.

Mscopy6Ka He NpurogHa ANs MOWMKM B MOCYAOMOEUYHOWN MalLnHe.

C6opka

MnacTtmaccoBblil KOPMYC (2) HacaXXMBaETCA Ha BUHT (3).

BuHT (3) BcTaBnsetca B kopnyc (1). KeagpaTHas rosoBKa B nepeAHelt YacTu BUHTa CNYXWUT AJ1A HacafKu
HOa (4), 3aTOYeHHbIMM NOBEPXHOCTAMU K pelléTke (5). PelwéTka HacaXnBaeTCA CIEAOM Ha FOfIOBKY.

Mpwn HacapKe peLéTK 06PaTUTb BHUMaHUE Ha TO, UTOObI NMa3 PeLIETKY BOLLEN B NPeAOXPaHNTENbHbIN
wtndT Kopnyca. Mocne 3Toro HaKPyuMBaAETCA HaKMAHaA ralika (6). Ha apyrom KoHue BuHTa (3)
HacaXkuBaeTcs pyyka (8) u 3akpennsietca 6ontom (7). MNog HOXKy Kopnyca (1) nogknaabiBaetca
nnacTMaccoBas nnactuHka (9). Mocne NprMBMHUMBaAHUA MACOPYOKU K cToNy 6apalukoBbiM 601ToM (10), oHa
rotoBa K pabote. bapalukoBblii 6ONT perynmpyeTcs B 3aBUCUMOCTM OT TONLMHbI CTONA (25-70MMm).

Accesorios
K mAcopy6Ke BbINyCKaloTCA peLlwéTky Co creayowmummn -
pa3mepamu OTBEPCTUIA: 9 2 8
Pasmep 5 Pasmep 7/8
N2 apT. N2 apT.
@ 4mm 88027 88039
@ 6 mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
3anacHble HOXWu 88020 88037

Hacagku gna nsrotosneHna n3genmnin 3 3aBapHOro TeCTa MOXXHO 3aka3aTb Ha ¢pupme GEFU:

Pasmep 5 N2 apT. 14220

Pa3mep 7/8 N2 apt. 14230

BcTaBWTb HacafKy ANA NPUroTOBIEHWA BbINEYKN U3 3aBapHOTO TeCcTa MeXAy PeLLETKO c oTBepcTMAmMY (5)
N CTAXHOWN rankon (6). Hox (4) octaérca no-npexxHemy Ha CBOEM mecTe.

Mbi xxenaem Bam ycnexa B pa60Te C 3TUM BbICOKOKayeCTBEHHbIM KYXOHHbIM npvl6op0M.



Geral

Esta maquina de picar carne de alta qualidade é de ferro fundido. A superficie é estanhada.
A lamina de corte e o disco perfurado, furo com 4,5 mm, sédo de aco inoxidavel, o que Ihe
garante um corte especial e uma vida util extremamente longa.

Instrugoes

Antes da primeira utilizacdo, lavar bem todas as pecas em 4gua morna corrente.

Se, aguando da primeira colocacdo em funcionamento, surgir uma coloracédo cinzenta no produto a pro-
cessar, pode ser necessario. Lavar novamente as pecas individuais ou, em caso de sujidade persistente,
adicionar a &gua um pouco de detergente para a louca.

IMPORTANTE: secar bem as pecas individuais.

Ap0s a colocagdo em funcionamento, lavar com dgua morna e secar bem, a seguir. Em caso de inutilizacédo
mais prolongada, é recomendavel que se esfreguem os elementos estanhados e os elementos de aco com
gordura vegetal, para prevenir da corroséo.

A maquina de picar carne ndo é adequada a maquina de lavar louca.

Montagem

A bucha de plastico (2) é inserida na rosca (3).
A rosca (3) é inserida na carcaca da maquina (1). O perno quadrado dianteiro

da rosca serve para alojar a lamina de corte (4). Aqui, as superficies de corte apontam no sentido do
disco perfurado (5). Este é inserido no perno. Ao inserir o disco perfurado,

deve garantir-se que o pino de bloqueio da carcaca assenta na ranhura do disco perfurado. Agora,
aperta-se a porca de capa (6). Na extremidade posterior da rosca (3), insere-se a manivela (8) e une-se ao
parafuso da mesma (7). A base de plastico (9) é inserida na base da carcaca (1). A maquina de picar carne
estd pronta para ser utilizada apés a fixagdo 6 5 4 3
a mesa de trabalho com o parafuso de

orelhas (10).

O parafuso de orelhas pode ser ajustado

e é adequado a espessuras de tampos de

mesa de 25a 70 mm.

Acessorios
Os seguintes discos perfurados de aco
inoxidavel estdo disponiveis para as seguintes maquinas de picar carne:

Tam. 5 Tam.7/8 9 8
N.cart.: N.cart.:

@4 mm 88027 88039

@6 mm 88028 88040

@8 mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

Lamina de substi- 88020 88037

tuicao

Naturalmente, também pode obter os moldes para biscoitos através da GEFU:
Tamanho 5, n.° art.: 14220

Tamanho 7/8, n.° art.: 14230

Coloque o molde para biscoitos entre o disco perfurado (5) e a porca de capa (6).
A lamina de corte (4) continua montada.

Desejamos-lhe sucesso com esta maquina de picar carne de alta qualidade.



Uwagi ogdlne

Ta wysokiej jakosci maszynka do mielenia zostata wykonana z ocynkowanego zeliwa.. Ostrze tnace oraz
tarcza perforowana 4,5 mm zostaty wykonane ze stali nierdzewnej, co nadaje im szczegélny stopien
ostrosci i wyjatkowo dtuga zywotnos¢.

Instrukcja

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ wszystkie czesci maszynki pod biezacg, letniag
woda. Jesli przy pierwszym uzyciu pojawi sie szarawe zabarwienie, nalezy dobrze sptukac poszczegdlne
czesci maszynki lub doda¢ do wody odrobine ptynu do mycia naczyn. Po uzyciu umy¢ ciepta woda, a
nastepnie dokfadnie wysuszy¢. Jezeli maszynka do mielenia nie byta uzywana przez dtuzszy czas, zaleca
sie jej elementdw odrobing ttuszczu roslinnego, aby zapobiec korozji. Maszynka nie nadaje sie do mycia w
zmywarce.

Montaz urzadzenia
Plastikowa tuleje (2) nalezy nasuna¢ na $limak (3). Slimak (3) nalezy wsuna¢ w obudowe maszyny (1).
Przedni czworokatny kotek na $limaku stuzy do przytrzymywania ostrza tnacego (4), przy czym po-
wierzchnie tnace sa skierowane w strone perforowanej tarczy (4), ktéra jest nasunieta na kotek. Podczas
naciskania na krazek perforowany nalezy upewnic sie, ze kotek zabezpieczajacy obudowy znajduje sie we
wagtebieniu na krazku perforowanym. Teraz nalezy dokreci¢ nakretke (6). Korba (8) jest nasunieta na tylny
koniec slimaka (3) i potaczona ze srubg korby (7). Plastikowe podstawy (9) s wsuwane na stope obudowy
(1). Maszynka do miesa jest gotowa do uzycia po przymocowaniu do stotu roboczego za pomoca sruby
skrzydetkowej (10). Sruba skrzydetkowa jest
regulowana i nadaje sie do grubosci ptyt
stotu 25-70 mm.

Akcesoria
Dostepne sg nastepujace tarcze
perforowane ze stali nierdzewne;j:

Rozmiar 5 Rozmiar 7/8
Ne artykutu Ne artykutu
@ 4mm 88027 88039
@ 6mm 88028 88040
@ 8mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
3anacHble HOXW 88020 88037

Dostepne sa réwniez dysze do ciastek:

Rozmiar 5 numer artykutu 14220

Rozmiar 7/8 numer artykutu 14230

W16z nasadke do ciastek miedzy perforowana tarcze (5) a nakretke taczaca (6). N6z tnacy (4) pozostaje w
pozycji zamontowanej.

Zyczymy powodzenia.



Vseobecné informace

Tento kvalitni mlynek na maso je vyroben z litiny. Povrch je pozinkovany.

Rezaci n(iz a perforovany kotou¢, otvory 4,5 mm, jsou vyrobeny z masivni nerezové oceli, diky tomu
se vyznacuji mimoradnou ostrosti a velmi dlouhou Zivotnosti.

Navod

Pfed prvnim pouzitim prosim viechny dily nejprve fadné ocistéte pod tekouci vlaznou vodou.

Pokud se pfi prvnim uvedeni do provozu vyskytne Sedé zbarveni zpracovavané potraviny, pak pfipadné
jednotlivé dily znovu omyjte nebo pfi silném znecisténi pfidejte k vodé malé mnozstvi saponatu.
DULEZITE: Jednotlivé dily dobie osuste.

Po uvedeni do provozu ocistéte teplou vodou a poté dlikladné osuste. Pri delSim

nepouzivani se doporucuje potfit pozinkované ¢asti a ocelové dily rostlinnym tukem

jako prevenci vzniku koroze.

Mlynek na maso neni vhodny do mycky.

Slozeni

Plastové pouzdro (2) se nasune na spirélu (3).
Spirdla (3) se zasune do télesa strojku (1). Pfedni ¢tyfhranny cep

na spirdle slouzi k uchyceni fezaciho noze (4), zde ukazuji fezaci plochy smérem k

perforovanému kotouci (5). Ten se nasadi na ¢ep. Pfi nasazovani perforovaného kotouce je

Treba dbdt na to, aby se zajistovaci kolik télesa nachézel ve vybrani perforovaného kotouce. Nyni se
nasroubuje prevle¢na matice (6). Na zadni konec spiraly (3) se nasadi klika (8) a spoji se s klikovym 3rou-
bem (7). Plastové podlozky (9) se nasadi na patku télesa mlynku (1). Mlynek na maso je po upevnéni na
pracovnim stole

pomoci kiidlového Sroubu (10) pfipraven 6
k pouziti.

Kridlovy Sroub je nastavitelny a vhodny pro
tloustky stol( 25-70 mm.

Pfislusenstvi \
Nésledujici nerezové perforované kotouce
jsou dostupné pro tyto mlynky na maso:

Vel.5 Vel.7/8
C. pol. C. pol.
@4 mm 88027 88039
@6 mm 88028 88040
@8 mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Nahradni n(iz 88020 88037

Néstavce pro vytlacované tésto ziskate samoziejmé rovnéz od GEFU:
Velikost 5 - ¢. pol. 14220
Velikost 7/8 - ¢. pol. 14230

Vlozte nastavec pro vytlacované tésto mezi perforovany kotouc¢ (5) a prevle¢nou matici (6).
Rezaci nGz (4) zGstane nadale namontovan.

Prejeme Vam hodné Uspéch pfi praci s timto kvalitnim mlynkem na maso.
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Vseobecné

Tento kvalitny mlyncek na médso je vyrobeny z liatiny. Povrch je pocinovany.

Rezny no6z a dierkovany kotuc s 4,5 mm otvormi st vyrobené z masivnej uslachtilej ocele.
Vdaka tomu je néz s kotu¢om mimoriadny ostry a maju extrémne dlhu zivostnost.

Navod

Pred prvym pouzitim najprv vietky ¢asti dokladne umyte pod te¢icou vlaznou vodou.

Ak sa pri prvom pouziti objavi na spracivanej surovine sivasté sfarbenie,

jednotlivé ¢asti znova oplachnite alebo pri va¢som znedisteni pridajte do vody malé mnozstvo cistiaceho
prostriedku.

DOLEZITE: Nechajte jednotlivé ¢asti dobre uschnut.

Po pouziti umyte teplou vodou a potom ddkladne vysuste. Pri dlhsom

nepouzivani sa odportca natriet pozinkované a ocelové prvky rastlinnym tukom,

aby sa zabranilo kordzii.

E&;gméynéek na mdso nie je vhodny do umyvacky riadu.

Plastové puzdro (2) nasadte na Spirélu (3).
Spiralu (3) zasunite do trupu zariadenia (1). Predny $tvorhranny ¢ap

na Spirdle sluzi na nasadenie rezného noza (4), pricom rezné plochy smeruju k

dierkovanému kotucu (5). Ten nasadte na ¢ap. Pri nasadzovani dierkovaného kotuca

sa uistite, Ze poistny kolik trupu lezi v otvore dierkovaného kotuca. Teraz zakrutte poistnud maticu (6).
Na zadnom konci $pirély (3) nasadte kluku (8) a spojte ju s klukovou skrutkou (7). Plastové podlozky (9)
nasadte na podstavec trupu (1). Po pripevneni na stél pomocou kridlovej skrutky

(10) je mlyncek na méaso pripraveny na pouzitie.

Kridlova skrutka je nastavitelnd a 6 5 4
vhodna na stolové dosky s hrubkou
25-70 mm.

Prislusenstvo
K nasledujucim mlyn¢ekom na méso su
k dispozicii nasledujuce dierkované kotuce z uslachtilej

Vel.5 Vel.7/8

C. vyrobku: C. vyrobku:
@4 mm 88027 88039
@6 mm 88028 88040
@8 mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Nahradny néz 88020 88037

V ponuke su aj nadstavce na striekané pecivo znacky GEFU:
Velkost 5 ¢. vyrobku 14220
Velkost 7/8 ¢. vyrobku 14230

Nadstavec na striekané pecivo vlozte medzi dierkovany kotuc¢ (5) a poistni maticu (6).
Rezny no6z (4) pritom zostdva namontovany.

Zeldme vam vela Uspechov pri praci s tymto kvalitnym mlynéekom na méso!



Splosno

Ta kakovostna mesoreznica je izdelana iz litega Zeleza. Povrsina je pocinkana.
Rezalni noz in luknjast kolut s 4,5 mm luknjami sta iz masivnega nerjavnega jekla,
zaradi Cesar sta posebej ostra in imata zelo dolgo zivljenjsko dobo.

Navodila

Pred prvo uporabo vse dele temeljito ocistite pod mla¢no vodo iz pipe.

Ce se med prvo uporabo meso obarva rjavo, posamezne dele po potrebi
ponovno sperite ali pri ve¢ji nesnagi vodi dodajte malo sredstva za izpiranje.
POMEMBNO: Posamezne dele dobro posusite.

Po namestitvi jo ocistite s toplo vodo, nato pa temeljito posusite. Pri daljsi
neuporabi je priporocljivo pocinkane in jeklene elemente premazati

z rastlinsko mastjo, da se izognete koroziji.

Mesoreznica ni primerna za pomivalni stroj.

Montaza

Plasti¢ni tulec (2) potisnite na polza (3).
Polza (3) potisnite v ohisje naprave (1). Spredniji tirirobni tecaj

na polzu sluzi sprejemu rezalnega noza (4), katerega rezalne povriine morajo biti obrnjene proti
luknjastemu kolutu (5). To potisnite na tecaj. Pri namestitvi luknjastega koluta

poskrbite, da je varnostni zati¢ ohisja v vdolbini luknjastega koluta. Sedaj privijte pokrivno matico (6). Na
zadnji konec polza (3) namestite gonilko (8) in jo pritrdite z vijakom za gonilko (7). Plasti¢no podlago (9)
potisnite na dno ohisja (1). Mesoreznica je po pritrditvi na delovni pult z vijakom

s krilno glavo (10) pripravljena na uporabo.
Vijak s krilno glavo je nastavljiv in primeren 6
za delovne pulte debeline 25-70 mm.

Dodatki \
Spodniji luknjasti koluti iz nerjavnega jekla
so na voljo za naslednje mesoreznice:

\!el. 5 \!el. 7/8
St.izd. St.izd.
@4 mm 88027 88039
@6 mm 88028 88040
@8 mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Nadomestni noz 88020 88037

GEFU nudi seveda tudi brizgalne nastavke za peko:
Velikost 5, 5t. izd. 14220
Velikost 7/8, st.izd. 14230

Vstavite brizgalni nastavek za peko med luknjast kolut (5) in pokrivno matico (6).
Rezalni noz (4) ostane Se naprej vgrajen.

Zelimo vam obilo dobrega uspeha s to kakovostno mesoreznico.
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Altalanos informaciok

Ez a mindségi husdarald ontottvasbol készilt. A felllete 6nozott.

A vagokés és a 4,5 mm-es lyuktarcsa anyaga erds rozsdamentes acél, ezaltal
rendkivil élesek és nagyon hosszu élettartamuak.

Utmutaté

Els6 hasznalat elétt minden részt alaposan mosson meg langyos, folyé vizben.

Ha az lizembe helyezés el6tt a feldolgozand6 anyagon sziirkés elszinezédést tapasztal, akkor adott esetben
az egyes részeket Ujra 6blitse le vagy erés szennyezédésnél adjon némi mosogatoészert a vizhez.

FONTOS: az alkatrészeket jol szaritsa meg.

Uzembe helyezés utdn meleg vizzel tisztitsa és utana alaposan széritsa meg. Ha hosszabb ideig nem hasz-
nélja, ajanlott bedorzsolni névényi olajjal az dnozott elemeket, valamint az acél elemeket a korrézié meg-
el6zése érdekében.

A husdarélét nem szabad mosogatdgépbe tenni.

Osszeszerelés

A muanyag huvelyt (2) a csigara (3) kell feltolni.

A csigat (3) betoljuk a daralé hazéba (1). A csigan az ellilsé négyszog alaku csapra keriil a vagokés (4), itt
avagoéél a lyuktarcsa felé mutat (5).

Ezeket ratoljuk a csapra. A lyuktércsa felhelyezésekor
figyelembe kell venni, hogy a héz biztosit6 csapja a lyuktarcsa nyilasaba keriljon. Ekkor racsavaroz-

zuk a hollandi anyat (6). A csiga (3) hatsé végére jon a tekerékar (8) és a szemes csavarral (7) rogzitjik.

A muanyag alatéteket (9) feltoljuk a haz talpaira (1). Miutan a szarnyas csavarral (10) rogzitettiik az aszta-
lon, a husdaral6 hasznélatra kész. 6 5 4 3

A szérnyas csavar allithato, 25-70 mm
vastag munkalapokhoz alkalmas.

N \uﬁ"/
a A ) X %‘9/ g
- ':n ) lx’g ﬁ%[ 3
‘\'\ ‘s‘: \r

Tartozékok !
A husdaralohoz a kovetkezé rozsdamentes v
acélbdl készilt lyuktarcsak kaphatok:

Méret: 5 Méret: 7/8
Cikkszam Cikkszam
@4 mm 88027 88039
@6 mm 88028 88040
@8 mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Potkés 88020 88037

Természetesen daraloés sliteményhez ratéteket is kinal a GEFU:
Méret: 5, cikkszam: 14220
Méret: 7/8, cikkszam: 14230

Helyezze be a tésztakinyomé betéteket a lyuktarcsa (5) és a hollandi anya (6) kozé.
A vagokeés (4) ekkor is benn marad.

Sok sikert kivanunk minéségi husdaraléval.



Opcenito

Ovaj visokovrijedni uredaj za mljevenje mesa napravljen je od lijevanoga Zeljeza. Povrsina je pocin¢ana.
Noz za rezanje i disk za mljevenje, s otvorima 4,5 mm, napravljeni su od masivnog nehrdajuceg celika, stoga
se odlikuju posebnom ostrinom i imaju izuzetno dug vijek trajanja.

Upute

Prije prve upotrebe najprije temeljito ocistite sve dijelove pod mlazom mlake vode.

Ako pri prvoj upotrebi dode do zasivljenja namirnica, po potrebi

ponovno pojedinacno isperite dijelove ili pri jakom zaprljanju dodajte malo deterdzenta za posude u vodu.
VAZNO: Dobro osusite sve dijelove.

Nakon upotrebe ocistite toplom vodom i potom temeljito osusite. Ako se uredaj

dulje vremena ne upotrebljava, preporucuje se biljnom mas¢u premazati pocinc¢ane i

Celi¢ne elemente da bi se sprijecilo njihovo hrdanje.

Uredaj za mljevenje mesa nije prikladan za pranje u perilici za posude.

Sastavljanje

Stavite plasti¢nu ¢ahuru (2) na puznicu (3).

Umetnite puznicu (3) u kudiste uredaja (1). Prednji Cetvrtasti klin
na puznici namijenjen je za prihvat noza za rezanje (4), povrsine za rezanje trebaju

biti okrenute prema disku za mljevenje (5). Njega je potrebno nataknuti na klin. Pri postavljanju diska
potrebno je

obratiti paznju na to da se sigurnosni klin kuéista nalazi u udubljenju diska. Sada trebate odvrnuti maticu
(6). Na straznjem se dijelu puznice (3) treba nataknuti rucka (8) i spojiti je vijkom rucke (7). Plasti¢ne pod-
loske (9) potrebno je nataknuti na stopu kucista (1). Uredaj za mljevenje mesa spreman je za upotrebu
nakon pri¢vricenja za radni stol pomocu 6 5 4 3
krilne matice (10).

Krilna se matica moze podesavati

i prikladna je za

debljinu stola od 25 do 70 mm.

Pribor
Za uredaje za mljevenje mesa dostupni su
sljededi diskovi od nehrdajuceg celika:

vel. 5 vel. 7/8

Br. proizvoda | Br. proizvoda
@4 mm 88027 88039
@6 mm 88028 88040
@8 mm 88029 -
@10 mm 88030 -
@15 mm 88031 88043
Zamjenski noz 88020 88037

Naravno, GEFU u svojoj ponudi ima i nastavak za prhke kolacice:
veli¢ina 5, br. proizvoda 14220
veli¢ina 7/8, br. proizvoda 14230

Umetnite nastavak za prhke kolacice izmedu diska (5) i matice (6).
Noz za rezanje i dalje ostaje montiran na uredaju (4).

Zelimo vam mnogo uspjeha uz pomo¢ ovoga visokovrijednog uredaja za mljevenje mesa.
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Puncte generale

Aceastd masina de tocat de inalta calitate a fost facuta din fonta acoperita cu staniu. Suprafata este
acoperita cu staniu.

Lama de taiere si discul perforat, perforare 4,5 mm, sunt realizate din otel inoxidabil solid, care le conferd un
etk sReRiqlide claritate si o duratd de viata extrem de lunga.

Tnainte de prima utilizare, va rugdm sa curatati cu atentie toate componentele sub apa calduta.

Daca pe materialul prelucrat apare o decolorare cenusie atunci cand este utilizata pentru prima data,
clatiti din nou piesele individuale sau adaugati detergent de spalat vase in apa dacd sunt foarte murdare.
Dupa utilizare, curatati amsina de tocat cu ap4d calda si apoi uscati-o bine. Daca masina de tocat nu a

fost folosita mult timp, se recomanda sa frecati elementele acoperite cu staniu si elementele din otel cu
grdsime vegetald pentru a preveni coroziunea.

Masina de tocat nu poate fi spalata in masina de spalat vase.

Asamblarea

Bucsa de plastic (2) este impinsa pe spirala (3).

Spirala (3) este impinsa in carcasa masinii (1). Stiftul patrat fontal de pe spirala serveste pentru a tine lama
de taiere (4), prin care suprafetele de tdiere sunt indreptate catre discul perforat (4), care este impins pe
stift. Cand impingeti discul perforat, asigurati-va ca stiftul de fixare a carcasei este pozitionat in nisa de
pe discul perforat. Piulita de legatura (6) este insurubata acum. Manivela (8) este impinsa la capétul din
spate al spiralei (3) si este conectata la surubul manivelei (7). (7). Suportul de plastic (9) este impins spre
partea de jos a carcasei (1). Masina de tocat este gata de utilizare odata ce este atasata la masa de lucru
cu ajutorul surubului fluture (10). Surubul-fluture este reglabil si este potrivit pentru grosimea blatului de
masa de 25-70 mm.

Accesorii

Urmatoarele discuri perforate din
otel inoxidabil sunt disponibile
pentru urmatoarele masini de tocat:

Dimensiunea | Dimensiunea
5 7/8
Art. no. Art. no.

@ 4mm 88027 88039

@ 6 mm 88028 88040

@ 8mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

Spare blade 88020 88037

Duza pentru biscuiti este de asemenea disponibild de la GEFU:

Dimensiunea 5 Art. Nr. 14220

Dimensiunea 7/8 Art. Nr. 14230

Introduceti atasamentul pentru fursecuri intre discul perforat (5) si piulita de cuplare (6).
Lama de taiere (4) rdmane in pozitie montata.

Va uram succes cu aceasta masinp de tocat de inalta calitate.



O6wa nHdopmayus

Ta3u BUCOKOKayeCTBeHa MeECOMenayKa e Npoun3BeAeHa oT uyryH. [loBbpXHOCTTa e NoLMHKOBaHa.

HoxbT 3a pAzaHe 1 NneppoprpaHUAT AUCK C pa3mep Ha 0TBopa 4,5 mm ca OT MacuBHa HepbXAaema CToma-
Ha, KOETO OCUTYPSABa roNAMA OCTPOTA U U3KIIOUNTENHO AbITbI €KCMNNOATaLVIOHEH IMBOT.

YKasaHus 3a pa6ota

Mpean nbpeata ynotpeba Hal-Hanpep NoOYNCTETE OCHOBHO BCUUKYM YaCTU MOA XNafka Tevalla Boaa.

AKo 1o Bpeme Ha MbpBaTa yrnoTpeba ce nonyyat TBbpAe HeNPUATHN OLBeTABaHNA Ha 06paboTBaHMA Npo-
LYKT, MPpY HY>KAa U3MUIATE OTHOBO KOMMOHeHTUTe unu fobaseTe Manko NoYMCTBall NpenapaT BbB BoAaTa
npw No-CUIHO 3aMbpcABaHe.

BAXHO: NopacyweTte gobpe KOMMNOHEHTHTE.

Cnep nbpBOHayanHata ynotpeba nouncreTe ¢ Tonna BoAa 1 Cief TOBa NOACYyLeTe OCHOBHO. [py npoabi-
XKWTENHO Heusrnos3BaHe ce NpernopbyBa NOLMHKOBaHNTE U CTOMaHeHWTe efleMeHTH [ja ce HaMakaT C pac-
TUTEeNIHa Ma3HWHa, 3a fla ce NPeJoTBPaTV KOPO3MA.

MecomenaukaTa He e nogxofalla 3a NOUNCTBaHe B MUANHaTa MaLLVHa.

Crno6saBaHe
BykcaTa oT nnactmaca (2) ce noctaBa Bbpxy LWHeKa (3).

B Kopnyca Ha malumHaTa (1) ce BKapBa WHekbT (3). MpepgHaTta yeTupubroiHa Landa

Ha LWHeKa CITy>KM 3a NoeMaHe Ha HoxKa 3a pA3aHe (4), TYK NOBbPXHOCTUTE 3a pA3aHe coyaT KbM
nepdoprpaHusa auck (5). Toin ce nocTtaBA KbM Landata. MNpu noctaBsaHe Ha NeppopupaHns ANCK
TpAGBa Aa ce BHMMaBa OCUTYpUTENHUAT WUGT Ha Kopryca fa fiexu B 0TBOpa Ha nepbopurpaHms AncK.
OTrope ce 3aBMHTBa X0OleHAPOBaTa raika (6). OT 3agHMA Kpall Ha WHeKa (3) ce BKapBa pbuKaTta (8) u ce
CBbp3Ba C MOMOLLTA Ha BMHTa 3a pbukarta (7). [nactmacoBuTte noanoxku (9) ce BkapBaT KbM onopara Ha
kopnyca (1). MecomenaukaTa e rotoBa 3a 6 5 4 3 2 1 7
ynotpeba cnep 3akpensaHe KbM paboTHYA ; ‘
Ma0T C MOMOLUTA Ha KpunyaTus BUHT (10).
KpunuaTnat BUHT MOXe Aia ce HacTpowBa
1 e noaxoanLy

3a nnotose ¢ gebenvHa 25 - 70 mm.

Axcecoapu

Mpepnarat ce cnegHute nepdopupaHn
[IMCKOBE OT HepbKAaeMa CTOMaHa 3a
cnefjH1Te Mofeny Mecomenaydku:

Pasmep 5 Pasmep 7/8 ° 8
Kar. N2 Kar. N2

@4 mm 88027 88039

@6 mm 88028 88040

@8 mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

PesepBeH HOX 88020 88037

MpucTaBKuUTe 3a WNPULOBaHE Ha CNaAKM MoraT fa ce 3akynAaT ot GEFU:

Pasmep 5 kat. N2 14220

Pasmep 7/8 kat. N2 14230

MocTaBeTe NpucTaBKaTa 3a WNPULIOBaHe Ha CNafKku mexay nepdoprpaHna gucK (5) n xoneHgposata
ranka (6).

HoXbT 3a psAzaHe (4) ocTaBa MOHTMpPAH.

Kenaem Bu ycnewHa pa60Ta C Ta3n BMCOKOKayeCTBEHa Mecomernayka.
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Generelt

Denne kedhakker af hgj kvalitet er lavet af stebejern. Overfladen er fortinnet.
Skaerekniven og hulskiven, perforering 4,5 mm, er lavet af massivt rustfrit stal,
hvilket giver dig en speciel skarphed og en ekstrem lang levetid.

Vejledning

Inden du bruger den farste gang, skal alle dele vaskes grundigt af under rindende, lunkent vand.

Hvis der til at begynde med er en gralig misfarvning af arbejdsemnerne, skal du

om ngdvendigt skylle de enkelte dele igen eller tilseette lidt opvaskemiddel til vandet i tilfeelde af staerk
snavs.

VIGTIGT: Ter de enkelte dele grundigt.

Gor delene rene med varmt vand efter brug, og ter dem grundigt. Skal den ikke

bruges i leengere tid, anbefales det at smare delene af tin og stal med plantefedt

for at undga korrosion.

Kedhakkeren kan ikke tale opvaskemaskine.

Samling
Kunststofb@sningen (2) skubbes pa snekken (3).

Snekken (3) skubbes ind i maskinhuset (1). Pa snekkens forreste

firkantede tap skal skaerekniven (4) sidde, her peger skaerefladerne mod

hulskiven (5). Den skubbes pa tappen. Nar hulskiven sattes pa, skal du

veere opmaerksom pa, at ldsestiften pa huset ligger i hulskivens udsparing. Nu skrues omlgbermeotrikken
(6) pa. Handsvinget (8) skubbes pa den anden ende af snekken (3) og fastgeres med skruen (7). Plastun-
derlagene (9) skubbes pa foden af huset (1).
Kedhakkeren er klar til brug, nar den er
skruet fast

til bordet vha. vingeskruen (10).
Vingeskruen kan indstilles og er egnet

til bordplader med en tykkelse pa 25-70 mm.

Tilbehor
Felgende hulskiver af rustfrit stal kan
fas til folgende kedhakkere:

Str.5 Str.7/8 9 8
Art.-nr. Art.-nr.

@4 mm 88027 88039

@6 mm 88028 88040

@8 mm 88029 -

@10 mm 88030 -

@15 mm 88031 88043

Reserveknive 88020 88037

Smakageforsatserne kan du selvfalgelig ogsa f& hos GEFU:
Str. 5 Art.-nr. 14220
Str. 7/8 Art.-nr. 14230

Saet smakageforsatsen fast mellem hulskive (5) og omlgbermatrik (6).
Skaerekniven (4) forbliver stadig monteret.

Vi ensker dig held og lykke med denne kadhakker af hgj kvalitet.







5*
JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit
dieses Produktes mit dem Siegel GEFU-5, das fiir
5 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of this
product with the GEFU-5 seal, which represents
a 5-year warranty.

www.gefu.com/garantie

GEFU
GEFU Innovation + Logistic GmbH
Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

www.gefu.com
*www.gefu.com/garantie



