Bedienungsanleitung / User manual / Notice d’utilisation / Istruzioni d‘uso

A CAUTION

sharp and rotating parts/ partes cortantes y rotativas/
parties coupantes et rotatives

Multizerkleinerer / Multi Chopper / Multi-hachoir / Tritatutto

o Deckel mit abnehmbarer Kurbel / Lid with detachable crank / Couvercle avec manivelle amovible / Coperchio con manovella amovibile

0 Riihr-Einsatz / Stirring insert / Elément de mélange / Inserto di miscelazione

o Schneideinsatz mit 3 geschwungenen Klingen / Cutting insert with 3 curved blades / Elément de découpe avec 3 lames courbes / Inserto di taglio con 3 lame curve

© Behilter/ Bowl / Récipient / Recipiente

o Eitrenn-Einsatz, herausnehmbar / Egg-separating insert, removable / Elément de séparation de jaune d‘ceuf / Inserto separa-tuorlo, estraibile

(D) Inbetriebnahme

Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese vor
dem ersten Gebrauch. Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise unter dem
Punkt Reinigung. Zur Anwendung des Multizerkleinerers sollte der Behalter
(4) auf einer trockenen und stabilen Arbeitsfléche stehen.

Zerkleinern

- Entfernen Sie die Schutzkappe von den Klingen am Schneideinsatz (3) und
platzieren Sie diesen zentriert auf die Vorrichtung in dem Behélter (4).

- Legen Sie das Schneidgut in den Behalter (4).

BITTE BEACHTEN: GroBes und hartes Gemiise (wie z.B. Zwiebeln oder Mhren)

sollte vorher in kleinere Stiicke geschnitten werden. Achten Sie zudem darauf,

den Behalter (4) nicht iiber die Halfte des Volumens hinaus zu befiillen, um

Blockierungen der Klingen zu vermeiden.

- Setzen Sie den Deckel mitsamt Kurbel (1) auf den Behalter (4) und legen Sie

eine Hand zur Stabilisierung auf. Betétigen Sie die Kurbel mit der anderen
Hand.

- Je nach Lange der Anwendung kann mit dem Schneideinsatz (3) Obst,
Gemiise und vieles mehr von grober bis hin zu sehr feiner Konsistenz
zerkleinert werden.

Riihren

- Platzieren Sie den Riihr-Einsatz (2) zentriert auf die Vorrichtung in dem
Behalter (4).

- Befiillen Sie den Behélter (4).

- Setzen Sie den Deckel mitsamt Kurbel (1) auf den Behalter (4) und legen Sie
eine Hand zur Stabilisierung auf. Betatigen Sie die Kurbel mit der anderen
Hand.

- So lassen sich leicht Dips, Desserts oder SoBen vermischen.

Reinigung

- Behalter (4), Schneideinsatz (3), Riihr-Einsatz (2) und Eitrenn-Einsatz (5) sind
spiilmaschinengeeignet.

- Empfohlen wird jedoch, den Schneideinsatz (3) unter flieBendem Wasser oder
mit einem feuchten Tuch zu reinigen.
BITTE BEACHTEN: Die Klingen sind sehr scharf, lesen Sie dazu die
nachfolgenden Sicherheitshinweise.

- Nutzen Sie zur Reinigung des Deckels und der Kurbel (1) ein feuchtes Tuch.

Sicherheitshinweise

- Die Klingen am Schneideinsatz (3) sind sehr scharf, seien Sie bei der
Verwendung und Reinigung des Multizerkleinerers besonders vorsichtig.

- Nutzen Sie zum Verstauen des Schneideinsatzes (3) die Schutzkappe der
Klingen.

- Nehmen Sie den Deckel (1) nicht ab, solange Schneideinsatz (3) oder Riihr-
Einsatz (2) in Bewegung sind.

- Haben Sie den Eitrenn-Einsatz (5) entfernt, fassen Sie bei Anwendung nicht
durch das Loch im Deckel (1).

- Gehen Sie vor Verwendung des Multizerkleinerers sicher, dass das Gerat keine
sichtbaren Mangel oder Beschadigungen aufweist.

First-time Use

Remove all parts from the packaging and clean them before first use.
Please also note the information under Cleaning. To use the multi chopper,
the bowl (4) should be placed on a dry, stable surface.

Chopping

- Remove the protective cap from the blades on the cutting insert (3) and place
the insert on the stem in the centre of the bowl (4).

- Put the items to be cut in the bowl (4).
PLEASE NOTE: large, hard vegetables (such as onions or carrots) should be
cut into smaller pieces beforehand. Also make sure not to fill the bowl (4) to
more than half of its volume, to stop the blades from getting jammed.

- Place the lid with the crank (1) on the bowl (4) and place one hand on top to
keep it stable. Turn the crank with the other hand.

- Depending on how long you turn it, the cutting insert (3) can be used to chop
fruit, vegetables and much more to anything from a coarse to an extremely
fine consistency.

Stirring

- Place the stirring insert on the stem in the centre of the bow (4).

- Fill the bowl (4).

- Place the lid with the crank (1) on the bowl (4) and place one hand on top to
keep it stable. Turn the crank with the other hand.

- This is an easy way to mix dips, desserts or sauces.

Cleaning

-The bowl (4), cutting insert (3), stirring insert (2) and egg-separating insert
(5) are dishwasher-safe.

- However, we recommend cleaning the cutting insert (3) under running water
or with a damp cloth. PLEASE NOTE: the blades are very sharp; please read
the following safety advice.

- Use a damp cloth to clean the lid and the crank (1).

Safety advice

- The blades on the cutting insert (3) are very sharp: be especially careful when
using and cleaning the multi chopper.

- When storing the cutting insert (3), use the protective cap for the blades.

- Do not remove the lid (1) while the cutting insert (3) or the stirring insert (2)
are in motion.

- If you have removed the egg-separating insert (5), do not reach through the
holein the lid (1) during use.

- Before using the multi chopper, ensure that the device has no visible defects
or damage.

(P Mise en service

Retirez tous les composants de I'emballage et nettoyez-les avant la premiére
utilisation. Veuillez également consulter a cet effet les informations fournies
sous le point Nettoyage. Le récipient (4) doit étre posé sur une surface de
travail séche et stable pour utiliser le multi-hachoir.

Couper

- Retirez le capuchon de protection des lames de I'élément de découpe (3) et
placez-le au centre de I'appareil dans le récipient (4).

- Mettez les aliments a couper dans le récipient (4). ATTENTION : Les [égumes

gros et durs (tels qu'oignons ou carottes) doivent étre coupés au préalable

en petits morceaux. Veillez également a ne pas remplir plus de la moitié du

volume du récipient (4) pour éviter de bloquer les lames.

- Placez le couvercle avec la manivelle (1) sur le récipient (4) et posez une main
dessus pour le stabiliser. Actionnez la manivelle de I'autre main.

- Selon la longueur de I'utilisation, I'€lément de découpe (3) peut étre utilisé
pour hacher fruits, [égumes etc., avec un résultat grossier a extra fin.

Mélanger

- Placez I'€1ément de mélange (2) au centre de I'appareil dans le récipient (4).

- Remplissez le récipient (4).

- Placez le couvercle avec la manivelle (1) sur le récipient (4) et posez une main
dessus pour le stabiliser. Actionnez la manivelle de I'autre main.

- Dips, desserts ou sauces sont ainsi faciles a mélanger.
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Nettoyage
- Le récipient (4), I€lément de découpe (3), I'élément de mélange (2) et
I'élément de séparation de jaune d'ceuf (5) sont lavables au lave-vaisselle.
- Il est cependant recommandé de nettoyer I'é/ément de découpe
(3) sous I'eau courante ou avec un chiffon humide.
REMARQUE : les lames sont trés tranchantes, veuillez lire a cet effet les
instructions de sécurité ci-apres.
- Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le couvercle et la manivelle (1).

Instructions de sécurité

- Les lames de €lément de découpe (3) sont trés tranchantes. Soyez
particulierement prudent(e) lorsque vous les utilisez ou les nettoyez.

- Utilisez le capuchon de protection pour ranger I'€lément de découpe (3).

- Ne retirez pas le couvercle (1) pendant que I'élément de découpe (3) ou de
mélange (2) est en mouvement.

- Sivous avez retiré ['€lément de séparation de jaune d'ceuf (5), ne passez pas
votre doigt par l'ouverture du couvercle (1) pendant I'utilisation.

- Avant d'utiliser le multi-hachoir, assurez-vous qu'il ne présente aucun défaut
ou endommagement visibles.

@ Messa in funzione

Prelevare i componenti dalla confezione e lavarli prima di utilizzarli per la
prima volta.

Rispettare anche le indicazioni in merito, riportate al punto Pulizia.

Per utilizzare il tritatutto, & necessario collocare il recipiente (4) su una
superficie di lavoro asciutta e stabile.

Tritare

- Rimuovere le protezioni dalle lame dell'inserto di taglio (3) e posizionare
quest'ultimo centrandolo sul supporto all'interno del recipiente (4).

- Mettere il cibo da tagliare nel recipiente (4).
ATTENZIONE: Le verdure di grandi dimensioni e it dure (come per es. le
cipolle o le carote) devono prima essere tagliate in pezzi pi piccoli. Ricordare
inoltre di non riempire il recipiente (4) oltre la meta del suo volume, in modo
da evitare che lame si inceppino.

- Posizionare il coperchio con la manovella (1) sul recipiente (4) e tenerlo fermo
con una mano. Azionare la manovella con I'altra mano.

- La consistenza del cibo tritato sara piti grossolana o pit fine a seconda di
quanto a lungo si attiva il meccanismo, utilizzando I'inserto di taglio (3) per la
frutta, la verdura e molto altro.

Mescolare

- Posizionare l'inserto di miscelazione (2) centrandolo sul supporto all'interno
del recipiente (4).

- Riempire il recipiente (4).

- Posizionare il coperchio con la manovella (1) sul recipiente (4) e tenerlo fermo
con una mano. Azionare la manovella con |'altra mano.

- In questo modo, si possono miscelare facilmente creme, dessert e salse.

Pulizia

- Il recipiente (4), Iinserto di taglio (3), il cestello di miscelazione (2) e l'inserto
separa-tuorlo (5) sono lavabili in lavastoviglie.

- Si consiglia pero di lavare l'inserto di taglio (3) sotto 'acqua del rubinetto o
con un panno umido. ATTENZIONE: Le lame sono molto affilate, leggere le
istruzioni di sicurezza riportate di sequito.

- Per pulire il coperchio e la manovella (1), utilizzare un panno umido.

Istruzioni di sicurezza

- Le lame dell'inserto di taglio (3) sono molto affilate, percio & necessario
prestare particolare attenzione quando si utilizza e si pulisce il tritatutto.

- Per riporre l'inserto di taglio (3), utilizzare gli appositi coprilame.

- Non rimuovere il coperchio (1) mentre Iinserto di taglio (3) o Iinserto di
miscelazione (2) sono in movimento.

- Se & stato rimosso I'inserto separa-tuorlo (5), non inserire le dita nel foro sul
coperchio (1) durante I'utilizzo.

- Prima di utilizzare il tritatutto, accertarsi che non sia difettoso o danneggiato.
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A CAUTION

sharp and rotating parts/ partes cortantes y rotativas/
parties coupantes et rotatives

Picadora multiuso / Multifunctionele hakmachine / YHuBepcanbHbIii nusmenbumntenb

o Tapa con manivela extraible / Deksel met afneembare zwengel / KpbiliKa co CbeMHo# pyKoATKOl

o Accesorio agitador / Roerelement / Hacanka AnA nepemeLunBaxusa

o Accesorio de corte con 3 cuchillas curvadas / Snijelement met 3 golvend gevormde snijviakken / pexyuian nnactusa c 3 u3orHyTbiMu ne3guamm

o Recipiente / Reservoir / KouTelihep

o Accesorio separador de huevos extraible / Ei-scheidingselement, uitneembaar / cbemHan HacapKa Ans oTaeneHus xentka ot benka

@ Picadora multiuso

Retire todos los componentes del embalaje y limpielos antes del primer uso.
Consulte también al respecto las instrucciones en el apartado Limpieza.
Para utilizar la picadora multiuso, el recipiente (4) debe apoyarse sobre una
superficie de trabajo seca y estable.

Picar

- Quite el capuchdn protector de las cuchillas y coloque el accesorio de corte (3)
de forma centrada sobre el dispositivo previsto a este fin en el recipiente (4).

- Introduzca los alimentos a cortar en el recipiente (4). OBSERVE: Las verduras
de mayor tamaio y de consistencia dura (por ejemplo, cebollas o zanahorias)
deben cortarse previamente en trozos més pequefios. También hay tener
cuidado de no llenar el recipiente (4) mds de la mitad de su volumen, para
evitar que se bloqueen las cuchillas.

- Coloque la tapa con la manivela (1) sobre el recipiente (4) y sujétela con una

mano para mayor estabilidad. Gire la manivela con la otra mano.

- Dependiendo del tiempo de funcionamiento, el accesorio de corte (3) pica
frutas, verduras y mucho mds, obteniendo texturas desde gruesas hasta muy
finas.

Agitar

- Coloque el accesorio agitador (2) de forma centrada sobre el dispositivo
previsto a este fin en el recipiente (4).

- Llene el recipiente (4).

- Coloque la tapa con la manivela (1) sobre el recipiente (4) y sujétela con una
mano para mayor estabilidad. Gire la manivela con la otra mano.

- De esta manera, le resultard muy facil agitar dips, postres o salsas.

Limpieza
- El recipiente (4), el accesorio de corte (3), el accesorio agitador (2) y el

accesorio separador de huevos (5) son aptos para lavavajillas.

- No obstante, recomendamos limpiar el accesorio de corte (3) bajo el agua del
grifo 0 con un pafio himedo. OBSERVE: Las cuchillas son muy afiladas. Lea al
respecto las instrucciones de seguridad que figuran a continuacion.

- Limpie la tapa y la manivela (1) con un pafio himedo.

Instrucciones de seguridad

- Las cuchillas del accesorio de corte (3) son muy afiladas. Por lo tanto, tenga
especial cuidado al usar y limpiar la picadora multiuso.

- Antes de guardar el accesorio de corte (3), coloque el capuchdn protector
sobre las cuchillas.

- No levante la tapa (1) mientras esté funcionando el accesorio de corte (3) o el
accesorio agitador (2).

- Siha quitado el accesorio separador de huevos (5), no introduzca los dedos en
el orificio de la tapa (1) durante el uso de la picadora.

- Antes de usar la picadora multiuso, asegtrese de que el aparato no presente
dafios o defectos visibles.

@ Ingebruikname

Neem alle bestanddelen uit de verpakking en reinig deze voor het eerste
gebruik. Gelieve daarvoor ook de aanwijzingen onder het punt Reiniging in
acht te nemen. Om de multifunctionele hakmachine toe te passen, dient het
reservoir (4) op een droog en stabiel werkblad te staan.

Fijnhakken

- Verwijder de beschermkap van de snijvlakken aan het snijelement (3) en plaats
dit gecentreerd op de technische voorziening in het reservoir (4).

- Leg het te snijden voedsel in het reservoir (4).
GELIEVE IN ACHT TE NEMEN: Grote en harde groenten (zoals bv. uien
of wortelen) dienen vooraf in kleine stukken gesneden te worden. Let er
bovendien op, het reservoir (4) niet over de helft van het volume te vullen om
blokkeringen van de snijvlakken te vermijden.

- Plaats het deksel samen met de zwengel (1) op het reservoir (4) en leg er voor
stabilisatiedoeleinden één hand op. Bedien de zwengel met de andere hand.

- Afhankelijk van de gebruiksduur kunnen met het snijelement (3) fruit,
groenten en veel meer met een ruwe tot zeer fijne consistentie fijngehakt
worden.

Roeren

- Plaats het roerelement (2) gecentreerd op de technische voorziening in het
reservoir (4).

- Vul het reservoir (4).

- Plaats het deksel samen met zwengel (1) op het reservoir (4) en leg er voor
stabilisatiedoeleinden één hand op. Bedien de zwengel met de andere hand.

- Zo kunnen dips, desserts of sauzen gemakkelijk gemengd worden.

Reiniging

- Reservoir (4), snijelement (3), roerelement (2) en ei-scheidingselement (5)
zijn vaatwasmachinebestendig.

- Aanbevolen wordt echter, het snijelement (3) onder stromend water
of met een vochtige doek te reinigen. GELIEVE IN ACHT TE NEMEN:
De snijvlakken zijn zeer scherp, lees in dit verband de hiernavolgende
veiligheidsinstructies.

- Gebruik voor de reiniging van het deksel en van de zwengel (1) een vochtige
doek.

Veiligheidsinstructies

- De snijvlakken aan het snijelement (3) zijn zeer scherp, wees bij het gebruik
en de reiniging van de multifunctionele hakmachine uiterst voorzichtig.

- Gebruik de beschermkap van de snijviakken om het snijelement (3) op te
bergen.

- Neem het deksel (1) niet af zolang het snijelement (3) of het roerelement (2)
in beweging is.

- Hebt u het ei-scheidingselement (5) verwijderd, dan komt u met uw hand
tijdens het gebruik niet door het gat in het deksel (1).

- Vergewis u er vaor het gebruik van de multifunctionele hakmachine van dat
het apparaat geen zichtbare gebreken of beschadigingen vertoont.
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BBog B 3KCNNyaTaLuio
BbIHYTb BCe MHTPEAEHTbI 13 YNaKoBKY 1 MOMBITb Nepe/l nepBbiM
e 06patutb Ha MHGOp

Bo Bpems Ucnonb30BaHuA U3MenbunTens KoTeiiHep (4) JomkeH CTOATL Ha
CyXoii M yCToiluMBOI1 paboyeii NOBEpXHOCTH.

PasmenbuyeHune

- CHATD 3aLLWUTHBIA KONNAYOK C NE3BMI PeXyLLeit nnacTuHbl (3) M NoMecTUTb
€10 10 LieHTPY Ha YCTPOIACTBO B KOHTeiiHepe (4).

- MomecTiTb NPOAYKT ANA 06paboTKI B KOHTeiiHep (4).

BHUMAHWE: KpynHble 1 TBepAble 0BOLLM (Hanpumep, nyk Ui MOPKOBb)
JLOMKHbI ObITb NPEABAPUTENbHO Hape3aHbl Ha MeNKe KYCOuKY.
YrocToBepbTech Takxe B TOM, YT0 KOHTeiiHep (4) 3anonHeH He Gonee yem Ha
noNoBIHY 06bema, uTobbI U36exatb 6nOKMPOBKI N1E3BMIA.

- 3auKcpyiiTe KpbILLKY BMeCTe ¢ KpUBOLIMMHBIM NPUBOAOM (1) Ha
KOHTeiiHepe (4) 1 nonoxXuTe Ha Hee pyKy Ana ctrabunusauuu. [ipyroit pykoit
KpYTUTE PYKOATKY.

- CnomoLLbto pexyLLieii NNaCcTUHBI (3) B 3aBUCMOCTI OT MPOAOIKUTENbHOCTH
NPUMEHEHIA MOXHO M3MeNbYaTb GPYKTbI, OBOLLM it MHOTOE Jipyroe oT
rpy6oii 10 04eHb MENKOiA KOHCUCTEHLMN.

MNepemewnBaHne

- MomecTuTe HacaaKy ANA NepemeLLBaHKA (2) N0 LEHTPY Ha yCTPOIICTBO B
KoHTeiiHepe (4).

- 3anonHuTe KoHTeiiHep (4).

- 3aduKcupyiiTe KpbILLKY BMECTe ¢ KpUBOLLMMHBIM NPUBOAOM (1) Ha

5*
JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewabhrleistet die dauerhafte Haltbarkeit dieses
Produktes mit dem Siegel GEFU-Q5, das fiir 5 Jahre
Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of this product with
the GEFU-Q5 seal, which represents a 5-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits avec le
sigle GEFU-Q5, synonyme d’une garantie de 5 ans.

Con l'apposizione del sigillo GEFU-Q5, che indica 5 anni di
garanzia, la GEFU garantisce la lunga durata funzionale di
questo prodotto.

B NyHKTe «YucTKa».

KOHTeiiHepe (4) 1 nonoxwTe Ha Hee pyKy Ans crabunusaumu. [ipyroii pykoii
KpyTHTe PYKOATKY.
- Takm 06pa3om Nerko cMeLLNBaTb AMN-COYCbl, ACCEPTbI UM COYChI.

Yuncrka

- Koneiinep (4), pexywuyto nnacuhy (3), Hacaaky AnA nepemeLnBaHuA
(2) n HacaKy AnA oTAENEHNA XenTka ot 6enka (5) MOXHO MbiTb B
N0CYA0MORYHOI MaLLHe.

- TeM He MeHee, PeKOMEHAYETCA CNONOCHYTb PEXYLLLYI0 NNacTUHy (3) noa
CTpyeit BoAbl unu npotepeTh BnaxkHoii Tpankoil. BHUMAHUE: ne3sua
04eHb 0CTpble, NPOYMTaIATE CNeAyloLLe UHCTPYKLNM NO TEXHUKe
GesonacHocTy.

- Micnonb3yiite BRaxHyIo TPANKY ANA 0YNCTKN KPbILUKN ¥ KDUBOLIMIHOTO
npueoga (1).

WHCcTpyKuMA no TexHuke 6esonacHocTn

- Jle3BuA Ha pexyLLeit nnacTuHe (3) 0YeHb ocTpble, 6ybTe 0060 0CTOPOXHbI
TIPU YNCTKE 1 MOTAKe U3MeNbunTens.

- lpyn xpaHeHun pexyLLeit nacTuHb (3) uCnonb3yiiTe aLMTHbI KOANAYOK
ANA Ne3Buit.

- He cHumaitte Kpbitwky (1), eciv pexxywyan nnactuta (3) unn Hacagka ana
nepemeLLnBaHIA (2) elwé HaXOAATCA B ABIKEHNN.

- Ecnv BbI cHANN HacaKy ANA oTAeNeRUa xenTka ot benka (5), To npu
MaHUNYNALWMM He XBaTaiiTech 3a 0TBepCTHE B KpbILLKe (1).

- Mepez ucnonb30BaHeM U3MenbumuTens yoeauTech, UTo Ha yCTpoiicTBe HeT
BUAMMbIX AedeKTOB VNV NOBPEXAEHN.

GEFU garantiza la durabilidad permanente de este
producto mediante el sello GEFU-Q5, que representa
5 anos de garantia.

GEFU garandeert een lange du-urzaamheid van dit
product met het GEFU-Q5 zegel, dat een waarborg
betekent van 5 jaar.

M3penuvs, nomeyeHHble knen-mom GEFU-Q5, umetot
5-NeTHIOI0 rapaHTUio.

www.gefu.com/garantie
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