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Bedienungsanleitung

Wichtige Sicherheitshinweise:

Folgende Vorsichtsmanahmen sollten Sie immer
beachten, um das Risiko von Verletzungen oder
Beschadigungen zu verhindern bzw. zu minimieren:

1. Lesen Sie bitte alle Anweisungen gut durch, bevor
Sie den Messerschérfer benutzen. Bewahren
Sie diese sorgfaltig auf, um sie spéter bei Bedarf
nachlesen zu kdnnen.

2. Der Messerscharfer ist nicht geeignet, um von
Personen mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten benutzt
zu werden. Bitte halten Sie den Messerscharfer
auBer der Reichweite von Kindern! Er gehdrt nicht
in deren Hande.

3. Versuchen Sie bitte nicht, ganz neue Messer zu
scharfen.

4. Fiir Keramikklingen oder Messer mit sehr
empfindlichen Stahlklingen ist der Messerscharfer
nicht geeignet.

5. Ziehen Sie die zu schérfenden Messer bitte nicht
mit Gewalt durch das Gerat.

1. Bedienungsanleitung:

Stellen Sie den Messerscharfer auf den Tisch und
halten ihn am Griff fest. Er muss stabil stehen und
soll nicht wackeln.

Ziehen Sie das Messer einige Male (z.B. 3 - 4 mal)
durch die entsprechende Station.

Funktion Station 1:
DIAMAT SURFACE (PREP = VORBEREITUNG)

,Repariert” beschadigte Klingenkanten und
begradigt die Klinge vor dem eigentlichen Schérfen.

Funktion Station 2:
TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = SCHARFEN)

Sie schérft die Klinge und stellt die Schneidkanten in
V“-Form wieder her.

Funktion Station 3:
CERAMIC STONE (FINAL POLISH = FEINSCHLIFF)

Die Klinge wird poliert und es werden nochmals
eventuelle — auch durch den Schérfvorgang —
entstandene Unebenheiten ausgeglichen.

2. So scharfen Sie lhr Messer:

a) Die Klinge muss sauber und trocken sein.
Legen Sie die Klinge mit dem Ende — nahe dem
Messergriff — in die Station 1 ein und ziehen Sie
das Messer sanft in Ihre Richtung.
Achtung: Bitte keine Vorwarts-/
Riickwdrtsbewegung mit der Klinge vornehmen!
Ziehen Sie die Klinge immer nur in eine Richtung:
Zussich hin.

b) Wir empfehlen Ihnen, diesen Vorgang mindestens
3 -4 mal pro Station zu wiederholen. Je nach
Beschaffenheit der Klinge durchaus auch haufiger.

¢) Nachdem Sie die Klinge geschérft haben, spiilen
Sie das Messer sorgféltig und trocknen es gut ab.

User manual

Important safety information:

The following precautions should always be taken to
avoid or minimize the risk of injury or damage:

1. Please read through all instructions thoroughly
before using the knife sharpener. Take care to keep
them for repeated reading as necessary.

2.The knife sharpener is not suited for use by persons
whose physical, sensory or mental abilities are
restricted. Please keep the knife sharpener out of
the reach of children. It does not belong in their
hands!

3. Please do not try to sharpen brand-new knives.

4.The knife sharpener is suited neither to ceramic
blades nor to knives with very sensitive steel
blades.

5. Never use force to pull the knife to be sharpened
through the sharpener.

Instructions for use:

Place the knife sharpener on the table and hold it by
the handle. It must stand safely without wobbling.

Pull the knife through the appropriate slot several
times (e.g. 3—4 times).

Function of slot 1:

DIAMOND SURFACE (PREP)

“Repairs” damaged blade edges and straightens the
blade prior to actual sharpening.

Function of slot 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPENING)

It sharpens the blade and restores the “V"-shape of
the cutting edge.

Function of slot 3:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH)

The blade is polished, and again any unevenness,
including that caused by grinding, is levelled out.

How to sharpen your knife:

a) The blade must be clean and dry. Place the blade
with its end — near the handle — in slot 1and
gently pull the knife in your direction.

Caution: Never move the blade back and forth.
Always pull the blade in just one direction:
towards yourself.

b) We recommend you repeat this process at least
3—4 times per slot, or even more often depending
on the blade’s condition.

¢) After sharpening the blade, rinse the knife
thoroughly and wipe it until dry.




Notice d’utilisation

Istruzioni d‘uso

Consignes de sécurité importantes :

Veillez a toujours respecter les mesures de précaution
suivantes pour éviter ou minimiser les risques de
blessure ou de dégats matériels :

1. Lisez attentivement toutes les instructions avant
d'utiliser I'aiguiseur de couteaux. Conservez-les
soigneusement pour pouvoir vous y reporter
ultérieurement.

2. Laiguiseur de couteaux n'est pas adapté pour
étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites.
Maintenez |'aiguiseur de couteaux hors de la
portée des enfants. Ce n'est pas un jouet !

3. N'essayez pas d'aiguiser des couteaux neufs.

4. Laiguiseur de couteaux n'est pas adapté a
I'affitage de lames céramiques ou de couteaux
avec des lames d'acier fragiles.

5. Ne pas forcer sur le couteau lors de l'aiguisage.

Mode d’emploi :

Placez I'aiguiseur de couteaux sur la table et tenez-le
fermement par le manche. Il doit étre stable et
immobile.

Passez le couteau a plusieurs reprises (par ex. 3 a 4
fois) dans la fente correspondante.

Fonction encoche 1:
DIAMAT SURFACE (PREP = PREPARATION)

«Répare » les bords endommagés et uniformise la
lame avant l'aiguisage.

Fonction encoche 2:
TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = AIGUISAGE))

Aiguise la lame et redonne au fil émoussé sa forme
en«V».

Fonction encoche 3 :
CERAMIC STONE (FINAL POLISH = POLISSAGE)

Poli la lame et élimine encore une fois les
imperfections éventuelles liées a I'aiguisage.

Comment aiguiser votre couteau :

a) La lame doit étre propre et seche. Placez la partie
de lalame la plus large située prés du manche
dans le creux de I'encoche 1 puis faites glisser le
couteau sans forcer en le ramenant vers vous.
Attention : Evitez tout mouvement de va-et-
vient de la lame dans I'encoche. Faites-la toujours
glisser uniquement dans un sens, c.-a-d.vers vous.

b) Nous vous recommandons de renouveler cette
opération au minimum 3 a 4 fois dans chaque
encoche, davantage en fonction de I'état de la
lame.

¢) Aprés avoir aiguisé la lame, rincez soigneusement
le couteau et séchez-le bien.

Avvertenze di sicurezza importanti

Rispettare sempre le sequenti misure di cautela, al
fine di evitare o ridurre al minimo il rischio di lesioni
o danni.

. Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di
utilizzare I'affilacoltelli. Conservare le istruzioni
con cura, in modo da averle a portata di mano per
rileggerle qualora fosse necessario.

2. Laffilacoltelli non deve essere utilizzato da
persone con abilita fisiche, sensoriali o mentali
limitate. Tenere I'affilacoltelli lontano dalla portata
dei bambini! Si tratta di un prodotto non adatto
ai bambini.

3. Non affilare coltelli nuovi.

4. L'affilacoltelli non ¢ adatto ad affilare lame in
ceramica o particolarmente delicate.

5. Non fare passare il coltello da affilare bruscamente
nel dispositivo.

Istruzioni per 'uso

Appoggiare I'affilacoltelli sul tavolo e trattenerlo
dall'apposita impugnatura. Deve essere stabile e non
deve muoversi.

Fare passare il coltello pili volte (per esempio 3 0 4
volte) nell‘apposita stazione.

Funzione dell‘apertura 1
DIAMANT SURFACE (PREP = PREPARAZIONE)

,Ripara” il filo delle lame danneggiate, riallineandolo
prima di procedere all'affilatura vera e propria.

Funzione dell‘apertura 2
TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = AFFILARE)

Affila la lama e ripristina la forma a,V“ tipica del filo
della lama.

Funzione dell‘apertura 3
CERAMIC STONE (FINAL POLISH = LEVIGATURA)

La lama viene levigata e vengono rimosse le
eventuali irregolarita, che possono formarsi anche
durante il processo di affilatura.

Come si affila un coltello

a) La lama deve essere pulita e asciutta. Collocare
la lama con I'estremita (vicino all'impugnatura)
nella stazione 1 e tirare delicatamente il coltello
verso di sé.

Attenzione: non muovere la lama avanti e
indietro! Muovere la lama sempre e solo in
un‘unica direzione: verso di sé.

b) Consigliamo di ripetere questo processo almeno
3 0 4volte per ogni stazione. A seconda delle
caratteristiche dalla lama, potrebbe essere
necessario farla passare anche piti volte.

¢) Dopo avere affilato la lama, lavare il coltello con
attenzione e asciugarlo accuratamente.



Instrucciones de uso

Gebruiksaanwijzing

Notas importantes de seguridad:

Afin de evitar o minimizar el riesgo de lesiones o
dafios materiales, deberan observarse siempre las
siguientes medidas de precaucion:

1. Antes de usar el afilador de cuchillos, lea
detenidamente todas las instrucciones.
Consérvelas bien para futuras consultas que
pudieran ser necesarias.

2. El afilador de cuchillos no es adecuado para ser
usado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas. jMantenga el
afilador de cuchillos fuera del alcance de los nifios!
No debe ser utilizado por ellos.

3. No intente afilar cuchillos completamente nuevos.

4. Este afilador de cuchillos no es apto para hojas
de cerdmica ni para cuchillos con hojas de acero
muy delicadas.

5. No fuerce los cuchillos al pasarlos por el afilador.

Instrucciones de uso:

Coloque el afilador de cuchillos sobre la mesa y
sujételo por el asa. El afilador debe estar apoyado
sobre una superficie estable que no se mueva.

Pase el cuchillo varias veces (por ejemplo, de 3 a4
veces) por la estacion de afilado correspondiente.

Funcion de la aberturan° 1:
DIAMOND SURFACE (PREP = PREPARACION)

«Repara» los bordes dafiados de las hojas de cuchillo
y las rectifica antes del afilado en si.

Funcion de la abertura n° 2:
TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = AFILAR)

Afila la hoja de cuchillo y restaura la forma en «V»
de los filos.

Funcién de la aberturan° 3:
CERAMIC STONE (FINAL POLISH = ACABADO FINAL)

Sirve para pulir la hoja y para nivelar las posibles
irregularidades que puedan haber quedado o
haberse producido por el proceso de afilado.

Como afilar sus cuchillos:

a) La hoja debe estar limpia y seca. Cologue la hoja
con el extremo, cerca del mango, en la estacion
n° 1y haga deslizar el cuchillo suavemente en
direccion hacia usted.
Atencion: jNo realice movimientos hacia adelante
y atrés con el cuchillo! Mueva el cuchillo siempre
en una sola direccion: hacia usted.

b) Recomendamos repetir esta operacion, como
minimo, de 3 a 4 veces en cada estacion de afilado.
Dependiendo de la calidad de la hoja, incluso se
puede repetir mas veces.

¢) Una vez afilada la hoja, lave el cuchillo
meticulosamente y séquelo bien.

Belangrijke veiligheidsinstructies:

Volgende voorzorgsmaatregelen dient u altijd

in acht te nemen om het risico op blessures of
beschadigingen te verhinderen of tot een minimum
te herleiden:

. Gelieve alle aanwijzingen goed door te lezen
voordat u de messenscherper gebruikt. Berg deze
zorgvuldig op om ze later — zo nodig — te kunnen
nalezen.

2. De messenscherper is niet geschikt om door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten gebruikt te worden. Gelieve
de messenscherper buiten het bereik van kinderen
te houden! Hij hoort niet in hun handen thuis.

3. Gelieve niet te proberen, net nieuwe messen te
scherpen.

4.Vloor keramische of messen met zeer gevoelige
stalen lemmeten is de messenscherper niet
geschikt.

5. Gelieve de te scherpen messen niet met geweld
door het toestel te trekken.

Gebruiksaanwijzing:

Zet de messenscherper op tafel en houd hem aan de
handgreep vast. Hij moet stabiel staan en mag niet
wankel staan.

Trek het mes een paar keer (bv. 3 - 4 keer) door het
betreffende station.

Functie opening 1:
DIAMAT SURFACE (PREP = VOORBEREIDING)

,Repareert” beschadigde snijkanten en corrigeert
het lemmet véor het eigenlijke scherpen.

Functie opening 2:
TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = SCHERPEN)

Scherp het lemmet en herstelt de snijkanten in
Vi-vorm.

Functie opening 3:

CERAMICSTONE (FINAL POLISH = FINE
SLIJPBEWERKING)

Het lemmet wordt gepolijst en eventuele — ook door
het scherpen — tot stand gekomen oneffenheden
worden nogmaals vereffend.

Zo scherpt u uw mes:

a) Het lemmet moet schoon en droog zijn. Leg het
lemmet met het uiteinde — nabij de handgreep
van het mes — in het station 1 en trek het mes
zachtjes in uw richting.

Let op: Gelieve geen voor-/achterwaartse
beweging met het lemmet te doen! Trek het
lemmet altijd slechts in én richting: naar u toe.

b) Wij adviseren, dit proces minstens 3 - 4 keer per
station te herhalen. Afhankelijk van de kwaliteit
van het lemmet beslist vaker.

¢) Nadat u het lemmet gescherpt hebt, spoelt u het
mes zorgvuldig en droogt u het goed af.



MHCcTpyKLuMA No non3oBaHuio

Manual de instrugées

P

B y no HOCTH:

Heobxoaumo cobniofatb CnepyioLLve Mepbl
NPeSoCTOPOXKHOCTI, C TeM YT0GbI NPeOTBPaTUTD NN
CBECTH K MUHUMYMY PUCK TONTyYeHis TpaBMbl Ui
noBpeXAEHNA:

1. Moxanyiicta, nepe Tem Kak UCnonb3oBarb TOUUNKY
LNA HOXe, TLLATENbHO U3YYnTe UHCTPYKLMIO.
CoxpaHuTe e& ana Toro, uTo6bl, B Cnyyae
HeobXoaMMOCTH, 00paTUTBCA K Hell No3xe.

2. Tounnka Ana Hoxell He NpeaHa3HayeHa Ana
UCN0Nb30BAHNA NIMLAMY € OTPAHUYEHHBIMY
U3NYECKIMM, CEHCOPHBIMIU WM YMCTBEHHBIMY
cnocobHocTAMI. Moxanyiicta, XpaHuTe TOUUNKY AnA
HOXell B HeJlOCTYMHOM AN AeTeil MecTe! OHa HU B
Koem Cllyyae He JOMKHA NONACTb B WX PyKH.

3. ToxanylicTa, He MbiTaiiTecb 3aT04UTb COBEPLIEHHO
HOBbIe HOXM.

4. Tounnka Ans HoXeii He MOAXOAUT ANA KepaMUUecKux
HOXeil MM HOXel C 0YeHb TOHKMMIU AMOHCKUMM
CTanbHbIMY NE3BUAMM.

5. loxanyiicta, He npuMeHaiiTe cuny Bo Bpema
MPOBeAEHIA HOXell ANA 3aTOUKY Yepe3 YCTPOIACTBO.

1. MHCTpYKuMA No KcnyaTauum:

YcTaHOBUTE TOUUIIKY ANA HOXe! Ha CTOe U Kpenko
JepxuTe eé 3a pyuKy. OHa A0MKHA HAXOAUTCA B
YCTO/YMBOM MONIOXKEHUN 1 He LIATaTbCA.

[poBezuTe HOX Heckonbko pa3 (Hanpumep, 3 - 4 pasa)
yepe3 C00TBETCTBYloLLiee YCTPOVCTBO.

OyHKuyA oTBepcTHe 1

DIAMAT SURFACE (AIMA3HAA NOBEPXHOCTb)
(PREP = MOATOTOBKA)

McnpaBnAeT” noBpexzeHHble pexyLume KpOMKI 1
BbINPAMIIAET N1e3BYe [0 HEMOCPEACTBEHHOI 3aTOUKY.

OyHKumA oTBepCTHe 2:

CBepxTBépgan cranb (TUNGSTEN STEEL)
(SHARPEN = TO4MTb)

3a0cTpAeT Ne3BuA v BoccTaHaBAMBaeT dopmy ,V*
pexyLueil KpomKu.

OyHKuuM oTBepCTHe 3:

Kepamuueckuii kameHb (CERAMIC STONE)
(FINAL POLISH = 3AKTTOYUTENBHOE NMONVPOBAHUE)

Tlesgue NONNpYyeTCA, Npu 3TOM CrMaxuBaTCA
BO3MO>XHble HEPOBHOCTY, BO3HUKLLKE BO BpemA
3aTOYKN.

2. TaK 3aTO4UTb HOXK:

a) Jle3Bute AOMKHO ObITb YMCTBIM U cyxvM. BBeauTe
ne3Bute 10 ynopa (MouTi 10 Hauana pyuKku Hoxa) B
YCTPOIACTBO T 11 MATKO TAHMTE HOX Ha CeBA.
Buumanue: Moxanyiicta, He ABuraiite nessue
Bnepes / Ha3az! fle3Bue Bceraa TAHETCA TONbKO
Ha ceb.

6) Mbl pekomeHzyem MoBTOPATb 3Ty onepavmto, no
KpaliHeil Mepe 3 - 4 pa3a B Kax/i0M YCTPOIiCTBe.

Bo3m0XHO ¥ valLie - B 3aBUCMOCTY OT BIA Ne3BUA.

B) lMocne Toro Kak Nne3BuA 3aTUeHbl, HOX TLLATENbHO
NPOMbITb 11 XOPOLLIO BbICYLUNTD.

Indicagdes de seguranga importantes:

Deve cumprir sempre as seguintes medidas de
precaudo, para prevenir ou minimizar o risco
de ferimentos ou danos:

1. Antes de utilizar o afiador de facas, leia bem todas
as instrucdes. Guarde-as num local seguro, para
as poder consultar mais tarde, se necessario.

2.0 afiador de facas ndo deve ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas. Mantenha o afiador de facas
fora do alcance das criancas! Nao Ihes pertence.

3. Néo tente afiar facas completamente novas.

4.0 afiador de facas ndo deve ser utilizado em
facas de ceramica ou em facas com laminas
de aco muito sensiveis.

5. Néo puxe a faca a ser afiada, com violéncia,
através do aparelho.

1. Manual de instrugdes:

Coloque o afiador de facas na mesa e agarre
firmemente a pega. Ele deve estar estével e ndo
deve balangar.

Puxe a faca algumas vezes (por ex., 3 ou 4 vezes)
através da respetiva estacdo.

Funcao da estacao 1:

DIAMAT SURFACE (PREP = PREPARACAO)

“Repara”as bordas danificadas das ldminas e retifica
alamina antes de a afiar.

Funcao da estacao 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = AFIAR)

Afia aldmina e repde as arestas de corte em forma de V.
Funcao da estacao 3:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = ACABAMENTO)

Alamina é polida e as eventuais irregularidades
decorrentes do processo de afiacdo sao corrigidas.

2, Para afiar a sua faca:

a) Alamina deve estar limpa e seca. Coloque
alamina com a extremidade — junto a pega
da pega — na estacdo 1 e puxe suavemente
afaca na sua direcdo.
Atengao: Ndo realizar nenhum movimento para
a frente/trds com a ldmina! Puxe a lamina apenas
numa dire¢do: para si.

b) Recomendamos que repita este processo,
pelo menos, 3 - 4 vezes por estacdo. Conforme
a natureza da ldmina, com mais frequéncia.

¢) Depois de ter afiado a Idmina, lave
cuidadosamente a faca e seque-a bem.



Brugervejledning

Instrukcja obstugi

Vigtige sikkerhedsanvisninger:

Du skal altid overholde folgende forholdsregler for
at forhindre eller minimere risikoen for kvaestelser
eller skader:

1. Les alle anvisningerne omhyggeligt, inden du
bruger knivsliberen. Opbevar disse et sikkert sted
til fremtidig reference.

2. Knivsliberen er ikke egnet til brug af personer
med begransede fysiske, sensoriske eller mentale
evner. Opbevar knivsliberen utilgengeligt for
bgrn! De ma ikke kunne fa fat i den.

3. Forsag ikke at slibe helt nye knive.

4. Knivsliberen er ikke egnet til keramiske blade eller
knive med meget falsomme stalblade.

5. Treek ikke knivene, der skal slibes, voldsomt
igennem enheden.

1. Brugervejledning:

Stil knivsliberen pa bordet, og hold fast pa
handtaget. Den skal sta stabilt og ma ikke vippe.

Traek kniven et par gange (ca. 3 - 4 gange) gennem
den pégeeldende station.

Funktion station 1:

DIAMAT SURFACE (PREP = FORBEREDELSE)
"Reparerer” beskadigede bladkanter og retter bladet,
for det faktisk slibes.

Funktion station 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = SLIBE)

Sliber bladet og gendanner skarekanternes

"V -form.

Funktion station 3:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = FINSLIBNING)

Bladet bliver poleret og eventuelle ujeevnheder -
0gsa fra slibningen - udjaevnes.

2. Saledes sliber du din kniv:

a) Bladet skal véere rent og tert. Leg bladet med
enden ved knivens handtag i station 1, og traek
sagte kniven hen imod dig.

Bemaerk: Skub ikke kniven frem og tilbage!
Treek altid kun kniven i én retning: Hen imod dig.

b) Vi anbefaler at gentage dette 3 - 4 gange pr.
station. Alt efter knivens beskaffenhed ogsa gerne
hyppigere.

) Nar du har slebet kniven, skylles kniven grundigt
og trres godt.

Wazne wskazowki bezpieczeristwa:

Nalezy zawsze przestrzegac ponizszych srodkéw
ostroznosci, aby zapobiec lub zminimalizowac ryzyko
odniesienia obrazen lub uszkodzer::

1. Przed uzyciem ostrzatki do nozy nalezy uwaznie
przeczytac wszystkie instrukcje. Przechowywac
w bezpiecznym miejscu, aby w razie potrzeby méc
sie do nich pézniej odwotac.

2. Ostrzatka do nozy nie nadaje sie do uzytku przez
0soby o ograniczonych zdoInosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych. Ostrzatke do nozy
nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci! Narzedzie nie powinno sie znajdowac
wich rekach.

3. Nie nalezy prébowac ostrzy¢ zupetnie nowych
nozy.

4. Ostrzatka do nozy nie jest odpowiednia do ostrzy
ceramicznych lub nozy z bardzo delikatnymi
ostrzami stalowymi.

5. Nie nalezy przeciagac nozy na site przez
urzadzenie, w celu ich naostrzenia.

1. Instrukgja obstugi:

Umiesci¢ ostrzatke do nozy na stole i przytrzymac
ja za uchwyt. Musi by¢ ustawiona stabilnie i nie
moze sig ruszac.

Przeciagnac ostrze przez odpowiednia stacje kilka
razy (np. 3-4 razy).

Funkdja stagji 1:
DIAMAT SURFACE (PREP = PRZYGOTOWANIE)

,Naprawia” uszkodzone krawedzie ostrza i
wyréwnuje jego powierzchnie przed whasciwym
procesem ostrzenia.

Funkja stagji 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = OSTRZENIE)

Ostrzy ostrze i przywraca krawedziom tnacym ksztatt
litery,v".

Funkdja stagji 3:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = POLEROWANIE
KONCOWE)

Ostrze jest polerowane i wszelkie nieréwnosci
powstate takze w procesie ostrzenia s3
wyréwnywane.

2.Tak naostrzysz swoj néz:

a) Ostrze musi by¢ czyste i suche. Whozy¢ koniec
ostrza blisko rekojesci noza do stacji 11 delikatnie
pociagnac néz do siebie.

Uwaga: Nie nalezy wykonywac zadnych ruchéw
ostrzem do przodu/tytu! Ostrze nalezy zawsze
przesuwac tylko w jednym kierunku: Do siebie.

b) Zalecamy powtdrzenie tego procesu o najmniej
3-4 razy w kazdej stacji. W zaleznosci od stanu
i rodzaju ostrza nawet czesciej.

¢) Po naostrzeniu ostrza nalezy doktadnie optukac
néz i dobrze go wysuszy¢.



Navod k obsluze

DiileZita bezpeénostni upozornéni:

Vzdy byste méli dodrzet nésledujici bezpecnostni
opateni, aby bylo sniZeno, resp. minimalizovano
riziko zranéni nebo poskozeni:

1. Pfed pouZitim brousku na noze si prosim peclivé
prrectéte viechny pokyny. Peclivé je prosim
uschovejte, abyste do néj mohli pozdéji v pfipadé
potfeby nahlédnout.

2. Brousek na noze neni vhodny pro pouiti osobami
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi. Uchovévejte prosim
brousek na noze mimo dosah déti! Nepatfi do
jejich rukou.

3. Nepokousejte se prosim brousit zcela nové noze.
4. Brousek na noze neni vhodny pro keramické cepele

5. Neprotahujte prosim brousené noze zafizenim
nasilim.

G2

1. Navod k obsluze:

Postavte brousek na noze na stiil a pevné ho uchopte
zarukojet. Musi stat stabilné a nesmi se kyvat.
Nékolikrat protahnéte niiz (napf. 3krat — 4krat)
pfislusnym stupném.

Funkce stupné 1:

DIAMAT SURFACE (PREP = PRIPRAVA)

,Opravuje” poskozené hrany cepeli a narovné cepel
prred vlastnim brousenim.

Funkce stupné 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = BROUSENI)

Brousi cepel a obnovuje hrany ostii do tvaru,V".
Funkce stupné 3:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = JEMNE BROUSENI)
Cepel je prelesténa a jeste jednou jsou vyrovnany
piipadné nerovnosti vetné téch, které vznikly pfi
brouseni.

2. Takto nabrousite Vas niiz:

a) a) Cepel musi byt distd a suchd. Vlozte cepel
koncem u rukojeti noze do stupné 1a jemné
pritdhnéte niiz k sobé.

Pozor: Neprovadéjte prosim zadny pohyb cepeli
vpied a vzad! Protahujte cepel vidy pouze jednim
smérem: Smérem k sobé.

b) Doporucujeme Vam opakovat tento postup
nejméné 3krat — 4krat na kazdém stupni. Podle
stavu Cepele klidné i vicekrat.

¢) Jakmile je cepel nabrousend, peclivé niiz
opldchnéte a dobre osuste.

Navod na pouzitie

Ddlezité bezpecnostné pokyny:
S cielom zabranit, resp. minimalizovat riziko

poranenia alebo pokodenia by ste mali vidy
dodrziavat nasledujtice bezpecnostné opatrenia:

1. Pred pouzivanim brisky si pozorne precitajte
vsetky pokyny. Dobre ich odlozte, aby ste sa k nim
v pripade potreby mohli vrtit

2.Tato briska na noze nie je vhodnd na to, aby ju
poutzivali osoby s fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentdlinymi obmedzeniami. Brdsku uchovavajte
mimo dosahu deti. Nepatri do ich rik.

3. Nepokusajte sa naostrit Gplne nové noze.

4.Této bruska nie je vhodnd na keramické cepele ani
na noze s velmi citlivymi ocefovymi cepelami.

5. Briisené noze nezas(vajte do zariadenia silou.

GO

1. Navod na obsluhu:

Polozte brisku na noze na stol a pevne ju uchopte
za rticku. Musi pevne stat a nesmie sa kolisat

Niekolkokrat (napr. 3 — 4-krat) pretiahnite noz
cez prisludnd drazku.

Funkcia drazky 1:

DIAMAT SURFACE (PREP = PRIPRAVA)

,Opravi” poskodené hrany cepele a vyrovnd cepel
pred samotnym bridsenim.

Funkcia drazky 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = BRUSENIE)

Nabrtisi cepel'a obnovi tvar reznych hrén v tvare
pismena V.

Funkcia drazky 3:
CERAMIC STONE (FINAL POLISH = JEMNY VYBRUS)

Cepel'sa vylesti a znova sa odstrania pripadné (aj
pocas procesu brisenia) vzniknuté nerovnosti.

2. Takto nabrusite noz:

a) Cepel musi byt ¢istd a suchd. Vlozte cepel koncom
(pri ricke noza) do drazky 1a jemne potiahnite
ndz smerom k sebe.

Pozor: Nerobte ¢epelou pohyby vpred/vzad. Cepel
tahajte vidy len jednym smerom: k sebe.

b) Odporti¢ame tento proces opakovat aspon
3 — 4-krét na kazdej drazke. Podla stavu cepele
aj CastejSie.

¢) Po nabriseni cepele ndz dobre umyte a vysuste.




Navodila za uporabo

Upute za uporabu

Pomembna varnostna opozorila:

Vizogib oz. za zmanjSanje tveganja poskodb je treba
vedno upostevati v nadaljevanju navedene varnostne
ukrepe.

1. Pred uporabo brusilnika za noZe najprej natan¢no
preberite navodila za uporabo. Navodila skrbno
shranite za morebitno kasnejso uporabo.

2. Osebe z omejenimi fizicnimi, psihicnimi
in mentalnimi sposobnosti ne smejo
uporabljatibsuilnika za noze. Brusilnik za noze
hranite izven dosega otrok! Brusilnik ni primeren
zanjih.

3. Ne brusite popolnoma novih nozev.

4. Brusilnik ni primeren za brusenje keramicnih
nozevin nozev z zelo obCutljivim rezilom.

5. Pri bruenju ne bodite pregrobi. Sila nipotrebna.

1. Navodila za uporabo:

Brusilnik za noze postavite na mizo in ga trdno drzite
za rocaj. Stati mora stabilno in se ne sme zibati.

Nekajkrat potegnite noz skozi napravo (npr.3 -
4-krat).

Funkdija 1. postaje:

DIAMAT SURFACE (PREP = PRIPRAVA)

»Popravi« poskodovane robove rezila in uravna rezilo
pred dejanskim brudenjem.

Funkija 2. postaje:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = BRUSENJE)

Na tej postaji nabrusite rezilo in ponovno

oblikujete robove rezila v obliko »V«.

Funkija 3. postaje:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = FINO BRUSENJE)
Na tej postaji spolirate rezilo in $e dodatno poravnate

morebitne neravnine, ki ostanejo med postopkom
bruenja.

2. Tako nabrusite svoj noz:

a) Rezilo mora biti Cisto in suho. Konico rezila — tik
ob rocaju noza - poloZite v prvo postajo in nezno
potegnite noZ proti sebi.

Pozor: Rezila ne pomikajte naprej in nazaj. Rezilo
vlecite samo v eno smer: proti sebi.

b) Priporocamo, da postopek na posamezni postaji
ponovite najman; 3 - 4-krat. Glede na kakovost
rezila lahko tudi veckrat.

¢) Po brudenju noz temeljito sperite in ga dobro
obrisite.

Vaine sigurnosne informacije:

Uvijek se pridrzavajte slijedecih mjera

predostroznosti kako bi smanijili rizik od tjelesnih

ozljeda ili oStecenja:

1. Molimo vas da u potpunosti procitate sve
uputaprije uporabe ostrila za nozeve. Pazljivo ih
Cuvajteza ponovno Citanje u buducnosti.

2. 0trilo za nozeve nije prikladno za osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima. Molimo vas da ostrilo za nozeve
Cuvate podalje od dohvata djece. Djeca ga ne
smiju oristiti!

3. Molimo vas da ne ostrite nove nozeve.

4. O3trilo za noZeve nije prikladno za keramicke niti
veoma osjetljive ostrice.

5. Ne koristite silu kako bi noz povukli kroz ostrilo.

Upute za uporabu:

Smjestite ostrilo za noz na stol i ¢vrsto drzite za
rucku. Mora biti stabilna i ne se pomicati.

Povucite noz kroz prikladni utor nekoliko puta
(npr. 3 do 4 puta).

Funkcija utora 1:

DIJAMANT POVRSINA (PRIPREMA)

,Popravlja” oStecenu ostricu noza i poravnava ostricu
prije pravog ostrenja.

Funkcija utora 2:

TUNGSTEN CELIK (OSTRENJE)

O3triivraca,V" izgled ostrice za rezanje.

Funkcija utora 3:

KERAMIKA (POLIRANJE)

Ostrica je ispolirana, a sve neravnine, ukljucujucii
one uzrokovane brusenjem, su poravnate.

Kako naostriti vas noz:

a) OStrica mora biti Cista i suha. Smjestite kraj ostrice
- u blizini rucke - na utor 11 njezno povucite noz u
vasem smjeru.

Painja: Nikad ne pomicite o3tricu unaprijed i
unatrag. Uvijek vucite ostricu samo u jednom
smjeru: prema sebi

b) Preporucamo da ponovite ovaj proces najmanje 3
do 4 puta po svakom utoru ili vise, ovisno o stanju
vaseg noza.

¢) Nakon ostrenja temeljito isperite noz ibrisite dok
se ne osusi.



Hasznalati utasitas

G

Instructiuni de utilizare

Fontos biztonsagi eldirasok:

A sériilések és karok kockdzatanak elkeriilése,
illetve csokkentése érdekében mindig be kell tartani
a kovetkezd dvintézkedéseket:

1. A késélezd hasznélata eldtt olvassa el figyelmesen
az utasitdsokat. Gondosan drizze meg késdbbi
felhasznalds céljabol.

2. Akésélez6 nem alkalmas csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezd személyek altali haszndlatra. Tartsa
a késélez6t gyerekek eldl elzdrva! Nem valé a
keziikbe.

3. Ne probaljon élezni teljesen Uj késeket.

4. Akésélez6 keramia pengés és nagyon érzékeny
acélpengés késekhez nem alkalmas.

5. Athtizaskor ne erdltesse &t a megélezni kivant kést
az eszkdzon.

1. Hasznalati utasitas:

Helyezze a késélez6t az asztalra, és tartsa meg
afogantydjénél fogva. Stabilan kel dlInia,
nem szabad billegnie.

Huzza &t a kést néhanyszor (pl. 3—4-szer)
amegfeleld élez6zonan.

Az 1. élez6zona rendeltetése:

DIAMAT SURFACE (PREP = ELOKESZITES)
,Kijavitja”a megrongélédott pengeéleket, és
kiegyenesiti a pengét a tényleges élezés eldtt.

A 2. élezézona rendeltetése:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = ELEZES)

A penge megélezése és a vagoél, V" alakjanak
helyredllitasa.

A 3. élez6zona rendeltetése:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = FINOMCSISZOLAS)

A penge polirozésa és akar az élezés soran
esetlegesen eldallt egyenetlenségek kijavitdsa.

2. Akés élezésének menete:

a) A pengének szdraznak és tisztanak kell lennie.
Tegye a pengét —a kés nyeléhez kozeli — végével az
1. élez6zonaba és finoman hizza a kést maga felé.
Figyelem: Semmilyen esetben ne hiizza elére/
hdtra a pengét! Mindig csak egy irdnyba hiizza
a pengét: sajat maga felé.

b) A miiveletet legalabb élez6zonanként
3—4 alkalommal javasoljuk megismételni.
A penge jellegétdl fiiggden eldfordulhat, hogy
tobbszor kell megismételnie a miveletet.

¢) A penge megélezése utan alaposan dblitse
le a kést, és jol szaritsa meg.

Instructiuni importante de siguranta:

Pentru a preveni sau a reduce la minim riscul
de vatamare corporald sau de daune materiale,
respectati intotdeauna urmdtoarele mésuri

de precautie:

1.Vd rugdm sa cititi cu atentie toate instructiunile
inainte de a utiliza ascutitoarea de cutite.
Péstrati-le intr-un loc sigur, astfel incdt sd le puteti
consulta ulterior, dacd este necesar.

2. Ascutitoarea de cutite nu este potrivitd pentru
utilizarea de cétre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse. Nu lasati
ascutitoarea de cutite la indeména copiilor!
Produsul nu este potrivit pentru ei.

3.Vd rugam sa nu incercati sa ascutiti cutite noi.
4. Ascutitoarea de cutite nu este potrivita pentru

lame ceramice sau cutite cu lame de otel foarte
sensibile.

5. Cand le trageti prin ascutitoare, nu fortati cutitele.

1. Instructiuni de utilizare:

Asezati ascutitoarea de cutite pe masd si tineti-o

de maner. Aceasta trebuie sd fie stabild si nu trebuie
sd se clatine.

Trageti lama prin zona de ascutire potrivitd de mai
multe ori (de exemplu, de 3-4 ori).

Functia zonei de ascutire 1:
DIAMAT SURFACE (PREP = PREGATIRE)

s

,Repard” muchia lamei deteriorate si indreaptd lama
inainte de procesul efectiv de ascutire.

Functia zonei de ascutire 2:

TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = ASCUTIRE)

Ascutirea lamei si restaurarea formei in,V" a tdisului.
Functia zonei de ascutire 3:

CERAMIC STONE (FINAL POLISH = LUSTRUIRE FINALA)

Lustruirea lamei si eliminarea eventualelor parti
neuniforme cauzate de procesul de ascutire.

2. Procesul de ascutire a cutitului:

a) Lama trebuie s fie curatd si uscatd. Introduceti
capdtul lamei - de la ménerul cutitului - in zona de
ascutire 1, si trageti usor cutitul spre dvs.

Atentie: Via rugdm sa nu efectuati miscari du-te-vino
culama! intotdeauna tragei lama intr-o singura
directie: spre dumneavoastra.

b) Vé recomandam sa repetati aceastd operatiune
de cel putin 3-4 ori la fiecare zona de ascutire.
In functie de natura lamei, s-ar putea s trebuiascd
sd repetati operatiunea de mai multe ori.

¢) Dupd ascutirea lamei clétiti bine cutitul si uscati-l
bine.



MHCcTpyKLuMA No non3oBaHuio

BaHu yKa3aHus 3a 6e30nacHoCT: 1. MucTpyKuua 3a ynotpeba:
BuHarv Tps68a a cnassare CiefiHUTe NpeAnasHu TocTaBere TOUUNOTO 32 HOX0BE BbPXY MacaTa 1 ro
MEpKM, 33 Aa NPeAOTBPATTE W MUHIMU3UPaTE JAPbXTe 304paBo 3a pbKoxBaTKata. To TpA6Ba Aa CTou
DUCKA OT HapaHABAHMA WM LLETH: CTabUHO 1 1 He ce Knat.
1. Npoyetete 06pe BCUKIN MHCTPYKLMY, Npean W3terneTe Hoxa HAKONKO MbTH (Hanpumep 3 —

[1a V3M013BaTe TOYUIOTO 3a HoXoBe. NaseTe 4 MbTH) NPe3 CbOTBETHATa CTaHUMS.

TV TPUKNMBO, 33 Ad MOXKETe i T NpoyeTeTe

0THOBO N0-KbCHO NP HYXAa. OyHKUWA Ha CTaHLA 1:
2. TounnoTo 3a HOX0Be He e MOAXOAALLO 33 DIAMAT SURFACE (PREP = MOATOTOBKA)

ynoTpe6a oT AN C OrpaHuUeHy Guanyecku,
CEH30PHY WY YMCTBEHM CocobHocTi. Mons,
JAPBIKTE TOUNIOTO 33 HOXOBE Janeye oT Aelja!

,Monpaea” noBpezeHn pb60oBe Ha 0CTPUETO U
131paBA 0CTPUETO NPEAY CLUMHCKOTO 3aTOUBAHE.

He ro ocTaBsitTe 1a nonajHe B TexHuTe pblie. OyHKUMA Ha CTaHUMA 2:

3. He ce onuTBaiite ja 3aTouBate CbBCeM HOBM TUNGSTEN STEEL (SHARPEN = 3ATOYBAHE)
HOXOBE. 3aT0uBa OCTPUETO 1 Bb3CTaHOBABA peXelljuTe

4. TounnoTo 3a HOXOBE He e NOAXOAALLO 3a pbboBe nog hpopmata Ha V. 4
KepaMWUyHIt OCTPUETA WA HOMKOBE C MHOTO OyHKUWS Ha CTaHLW 3¢ \

YYBCTEMTEIIHU CTOMAHEHN OCTPHETa. CERAMIC STONE (FINAL POLISH = OKOHYATETHO

5. He ernete 3aT04BaHNA Hox NPe3 ypeAa CbCCAa.  [lOAPAHE)

OCTpUETO Ce NOAMPa 11 eBEHTYANHO MONyYeHUTe
(BK/HOUMTENHO 11 IO BPEME Ha NPOLieca Ha
3aTOYBAHE) HEPABHOCTY Ce U3PABHABAT OLLe
BEAHbX.

2. HaumH Ha 3aTouBaHe: TUGSTEN

SHSZE?EPEN
a) Octpuero TpA6Ba Aa e uncto 1 cyxo. Moctasete

0CTPUETO C Kpas, 61130 A0 APbKKaTa Ha HOXA,
B CTaHLMA 1 1 U3TerneTe HeXHO HOXa KbM Bac.
BHumanue: Mons, He n3BbpLUBaliTe ABIKEHUA
Hanpeg-Hasap c octpuerto! U3ternaiite octpueto
€amo B e/1Ha NOCoKa: KbM Bac.

6) Mpenopbuame Bu fa noTopuTe T0311

Npouec noHe 3 — 4 mbT Ha cranuwa. Cnopes
XapaKTepUCTUKUTE Ha OCTPUETO MOKE U N0-YeCTo.

B) (nlefy KaTo 3aTounTe OCTPUETO, U3MUIATE HOXA
BHUMATESHO 1 0 NOACyLueTe Ao6pe.
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JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte
Haltbarkeit dieses Produktes mit
dem Siegel GEFU-Q5, das fiir 5 Jahre
Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability
of this product with the GEFU-Q5 seal,
which represents a 5-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de
ces produits avec le sigle GEFU-Q5,
synonyme d’une garantie de 5 ans.

Con l'apposizione del sigillo GEFU-Q5,
cheindica 5 anni di garanzia, la GEFU
garantisce la lunga durata funzionale di
questo prodotto.

GEFU garantiza la durabilidad
permanente de este producto mediante
el sello GEFU-QS5, que representa 5 afios
de garantia.

GEFU garandeert een lange du-
urzaamheid van dit product met het
GEFU-Q5 zegel, dat een waarborg
betekent van 5 jaar.

M3penusa, nomeyeHHble Kne-Mom
GEFU-Q5, uMeloT 5-neTHIot0 rapaHTuio.

A GEFU assegura a elevada durabilidade
deste produto com o selo GEFU-Q5, que
representa uma garantia de 5 anos.

GEFU garanterer produktets langsigtede
holdbarhed med forseglingen GEFU-Q5,
som star for en 5-ars garanti.

GEFU gwarantuje dtuga trwatos¢ tego
produktu znakiem jakos$ci GEFU-Q5,
ktora stanowi 5-letnig gwarancje.

Spole¢nost GEFU dokladé dlouhou
Zivotnost tohoto produktu certifikatem
GEFU-Q5, ktery znamena poskytnuti
zaruky na 5 let.

Znacka GEFU zarucuje dlhodobu
Zivotnost tohto vyrobku pecatou
GEFU-Q5, ktord predstavuje 5-ro¢nu
zaruku.

GEFU zagotavlja trpeznost proizvoda z
znakom GEFU-Q5, ki pomeni garancijo
5let.

GEFU svojim GEFU-Q5 pecatom kojim
osigurava 5-godisnje jamstvo jamdi
dugotrajnost ovog proizvoda.

Az 5 éves jotallast jelenté GEFU-Q5

bélyeggel ellatott termék hosszu
élettartamat a GEFU szavatolja.

GEFU ofera pentru durabilitatea acestui
produs sigiliul de calitate GEFU-Q5, ceea
ce inseamna o garantie de 5 de ani.

GEFU rapaHTvipa AbnroTpanHocTTa Ha
TO3U NPOAYKT ¢ neyata GEFU-Q5, koiiTo
AaBa rapaHLVA 3a 5 rofunHn

www.gefu.com/garantie

GEFU
GEFU GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe -
Germany

Tel. +4929739713-0

Fax + 4929739713 -55
www.gefu.com



