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Gemiisehobel /
o obere Arbeitsflache (hochklappbar) /

o ausklappbare Antirutschfiie /

© Verstellrad Schnittstirke mit Klingeneinsatz: Scheiben oder Julienne /

© Verstelirad Schneidplatine /

o Schneidplatine: glatt oder gewellt /
G untere Arbeitsflache (hochklappbar) /
@ CEdelstahinase /

© Restehalter/

© Schutzkappe fiir Schneidplatine (glatt) /

A CAUTION

sharp parts

Inbetriebnahme

Anwendung /
A) Einstellen der Schneidplatine /

« Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese
vor dem ersten Gebrauch. Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise
unter dem Punkt Reinigung.

« Klappen Sie die AntirutschfiiBe (2) aus und stellen Sie den Gemiisehobel
auf eine stabile, trockene Oberflache.

+ Um die Schutzkappe (9) von der Klinge der glatten Schneidplatine (5)
zu entfernen, klappen Sie die obere Arbeitsflache (1) von unten hoch
und drehen Sie das Verstellrad (3) auf die Position, Out, indem Sie es
gleichzeitig driicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen.

« Nachdem Sie die gewiinschte Schneidplatine sowie eine
Schnittstérke (siehe Abschnitte A und B unter Anwendung) gewahlt
haben, nutzen Sie zur Anwendung den Restehalter (8) (siehe Abschnitt
Cunter Anwendung).

- Klappen Sie die untere Arbeitsflache (6) mithilfe der seitlichen
Edelstahinase (7) hoch, um zwischen der glatten und der gewellten
Schneidplatine (5) zu wechseln.

BITTE BEACHTEN
Stellen Sie zundchst sicher, dass das Verstellrad (3) auf der Position,,Out”
steht.
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B) Einstellen der Schnittstarke /

C) Verwenden des Restehalters /

« Driicken und drehen Sie (gleichzeitig und um 180°) dann am Verstellrad
(4) und fixieren Sie die vorgenommene Einstellung, indem Sie es
loslassen.

- Klappen Sie die untere Arbeitsfléche (6) wieder in ihre Ausgangsposition
zuriick.

«Wahlen Sie am Verstellrad (3) das gewiinschte Schneidergebnis, indem
sie es gleichzeitig driicken und im Uhrzeigersinn drehen:
o Scheiben (SLICE): in 1—9 mm Schnittstarke
o Juliennestreifen (JULIENNE): in 4,5 oder 9 mm Breite

BITTE BEACHTEN

Ist die gewellte Schneidplatine (5) ausgewahlt, vermeiden Sie die Einstellung
auf Juliennestreifen. Es wird eine Schnittstérke von 3 mm fiir gewellte
Scheiben empfohlen.

« Nutzen Sie den Restehalter (8) zur Verarbeitung des Schnittgutes, indem
Sie dieses auf die Edelstahlstifte spieBen und iiber die Arbeitsflache
fiihren.

BITTE BEACHTEN
Achten Sie bei der Verwendung des Restehalters (8) auf die entsprechende
Pfeilmarkierung, damit dieser korrekt in der Fiihrung sitzt.

Reinigung /

Sicherheitshinweise /

« Reinigen Sie den Gemiisehobel und den Restehalter in der Spiilmaschine
oder unter flieBend warmem Wasser.

«Trocknen Sie die einzelnen Bestandteile nach der Reinigung gut ab.
+ Mdchten Sie den Klingeneinsatz entnehmen, klappen Sie die obere
Arbeitsflache (1) hoch, stellen Sie das Verstellrad (3) auf die Position

,0ut”, indem Sie es gleichzeitig driicken und im Uhrzeigersinn drehen,
entnehmen Sie das Verstellrad mitsamt Klingeneinsatz (3) nach oben.

« Um das Verstellrad mit Klingeneinsatz (3) wieder einzusetzen, stecken Sie
dieses in das dafiir vorgesehene Loch und driicken Sie es in die Verrastung.

« Die Klingen des Gemiisehobels sind sehr scharf, seien Sie bei der
Verwendung und Reinigung besonders vorsichtig und achten Sie bei der
Verwendung darauf, dass Sie den Restehalter (8) verwenden.

« Achten Sie beim Verstauen darauf, dass die Schutzkappe auf der Klinge
sitzt und das Verstellrad (3) auf der Position 0 steht.

« Verstauen Sie das Produkt auBer Reichweite von Kindern.

«Vermeiden Sie die Verarbeitung von tiefgefrorenen Lebensmitteln.



Lebensmittel und Einstellungshinweise /

« (5) Schneidplatine glatt + (3) Verstellrad 1- 9 mm -> Scheiben von 1-9 mm
2.B. fiir Gruken, Zucchini, Zwiebeln, Kohl, Kartoffeln, Rote Beete, Tomate, Zitrone etc.

< « (5) Schneidplatine glatt + (3) Verstellrad feine Julienne -> feine Julienne in 4,5 mm Breite
2.B. fiiir Zucchini, Kartoffeln, Rettich, Rote Beete, Radieschen etc.

2\ « (5) Schneidplatine glatt + (3) Verstellrad grobe Julienne -> grobe Julienne in 7 mm Breite
2.B. fiir Zucchini, Kartoffeln, Rettich, Rote Beete etc.

« (5) Schneidplatine gewellt + (3) Verstellrad 1- 9 mm -> gewellte Scheiben von 1-9 mm
(Es wird eine Schnittstarke von 3mm fiir gewellte Scheiben empfohlen)
2.B. fiir Kartoffeln, Gurke, Zucchini, Rettich, Rote Beete etc.



Notice d’utilisation / Istruzioni d'uso / UHcTpyKLna 3a ynoTpeba

Art.-Nr.: 89429

A

2 ‘~¢m\m¢‘m r
s /

Mandoline a légumes / PeHpe 3a 3eneHuyun

o Plan de travail supérieur (relevable) / TopHa paboTHa NOBBLPXHOCT (CrbBaLLa Ce Harope)

o Pieds antidérapants dépliants / pa3rbBalLa ce IPOTUBOMTb3raLLa Ce 0CHOBA

o Molette de réglage épaisseur de lame : tranches ou julienne /

BbPTALL Ce perynatop 3a Ae6ennHaTa Ha pA3aHe C NPUCTaBKa C HOXOBE: LLIAIOM v XyveHn
O Molette de réglage disque de coupe / BbpraLy ce perynatop Ha pexeLuata npuctaska
o Disque de coupe : lisse ou ondulé / Pexelua npucTaBka: ragka uni BbaHoobpasHa
G Plan de travail inférieur (relevable) / ZI07IHa paboTHa MOBBPXHOCT (CrbBaLLa ce Harope)
@ Becen adier inoxydable / Hoc ot Hepbxpaaema cTomaHa
© Poussoir/ Mpucnocobnenue 3a 3agbpxate

© Capuchon de protection pour disque de coupe (lisse) / lpennasto Kanaue 3a
pexeLua npucTaska (rnagka)

A CAUTION

piéces coupantes/parti taglienti/
oCTpyY YacT

Mise en service/
MbpBoHauanHa ynorpeba

Utilisation/ HauuH Ha ynoTpe6a
A) Réglage du disque de coupe /
npucrtaBkKka

« Sortez tous les éléments de 'emballage et nettoyez-les avant de les utiliser pour la
premiére fois. Reportez-vous également aux instructions de la section Nettoyage.

I13BapeTe BCUUKM KOMMOHEHTM OT ONaKOBKaTa U T MOYNCTeTe Npeau
NbpBOHayanHata ynotpeda. B 1asu Bpb3Ka, Mons, UMaiite npeasua
1 3abenexkute B Touka Mouncreane.

« Dépliez les pieds antidérapants (2) et placez la mandoline a légumes sur une
surface stable et séche.

Pa3rbHeTe NpoTUBONITb3ralLaTa e 0CHOBA (2) M NMOCTaBeTe peHpeTo 3a
3eN1eHuyLIM BbPXY CTaBWAHa, CyXa NOBBPXHOCT.

- Retirez avec précaution le capuchon de protection (9) de la lame du disque de
coupe lisse (5). Relevez la surface de travail supérieure (1) par le bas et tournez
la molette de réglage (3) en position « Out » en appuyant dessus et en la
tournant simultanément dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

3a Aia cBanUTe NpeAnasHoTo Kanaye (9) oT HoXa Ha MajKata pexella
npucTaBKa (5), crbHeTe 0TA0NY Harope ropHata pabotHa noBbPXHOCT (1) n
3aBbpTeTe BLPTALLMA Ce perynatop (3) Ha no3uuma,Out”, kato eHOBPeMeHHO
0 HaTUCKaTe M BbPTUTe 06PaTHO Ha YacOBHUKOBATa CTpenkKa.

« Aprés avoir sélectionné le disque de coupe souhaité ainsi qu'une épaisseur de
coupe (voir paragraphes A et B sous Utilisation), utilisez le poussoir lorsque
vous utilisez 'appareil (8) (voir paragraphe C sous Utilisation).

(Cneg Kato (Te u36pany JenaHata pexelLa NpUCTaBKa, KaKTo 1
ne6enuHa Ha pasane (Bx. pasgen A b 8 HauuH Ha ynotpe6a),
3a ynotpeba n3non3gaiite npucnocobneHneTo 3a 3akpensaxe (8)
(B. paspen B 8 Hauun Ha ynotpe6a).

PerynupaHe Ha pexellaTa

« Relevez le plan de travail inférieur (6) a I'aide du bec latéral en acier
inoxydable (7), pour commuter entre le disque de coupe lisse et le disque de
coupe ondulé (5).

(rbHeTe JonHaTa pabotHa NOBBPXHOCT (6), KaTo U3M0A3BaTE CTPAHNYHUA
6yTOH OT Hepbx/Jiaema CToMaHa (7), 33 Aa NPeBKIOUNTe MeX/y FajKata
1 BbAHO0OPa3HaTa NpucTaBKa 3a pAsae (5).

REMARQUE
Vérifiez d‘abord que la molette de réglage (3) est en position « Out ».

MO014, 0O6bPHETE BHUMAHWE HA CIEHOTO
MTbpBoO Ce yBepeTe, Ye BLPTALMAT Ce (3) € B nonoxetue,Out”.



Notice d'utilisation / Istruzioni d‘uso / UHcTpyKumA 3a ynotpeba

« Appuyez sur la molette de réglage (4) et tournez-la ensuite (simultanément et
a180°); fixez le réglage effectué en la relachant.

(rief ToBa HaTiCHeTe 1 3aBbpTeTe (eHOBPEMEHHO 1 Ha 180°) BLPTALLMA ce
perynatop (4) u ¢uKcvpaiiTe HanpaBeHaTa HacTPOiiKa, kaTo ro OTMyCHeTe.
« Replacez le plan de travail inférieur (6) dans sa position initiale.

CrbHeTe JonHata paboTHa noBbPXHOCT (6) 06paTHO B MbPBOHAUANHOTO
il nonoxenue.

« Sélectionnez la coupe souhaitée sur la molette de réglage (3) en appuyant dessus
et en |a tournant simultanément dans le sens des aiguilles d’'une montre :
© Tranches (SLICE) : épaisseur 1-9 mm
© Batonnets (JULIENNE) : largeur 4,5 ou 9 mm

B) Réglage de I'épaisseur de coupe /

HacTtpoiika Ha ge6enuHarta Ha pA3aHe

/136epeTe Ha BbPTALLWA Ce PerynaTop enaHua peynTar ot pA3aHero, Kato
€[IHOBPEMEHHO 0 HaTHCKaTe U BbPTUTE MO NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATa
cTpenka:
° waiibw (SLICE): ¢ 1—9 mm gebennHa Ha pAaxe
© yguum xynuednn (JULIENNE): ¢ 4,5 unu 9 mm wupuxa
REMARQUE
Evitez de régler sur « Julienne » si vous choisissez le disque a couper ondulé
(5) pour lequel une épaisseur de coupe de 3 mm est recommandée

MonA, 06bPHETE BHUMAHWE HA UIELHOTO
Ako e 136paHa BbIHO06pa3Ha pexeLla npuctaska (5), u3bArsaiite HacTpoiikata
3a UBULM XKynueHW. 3a BbH00Gpa3HuTe Lwaiibu ce npenopbysa AebennHa Ha

C) Utilisation du poussoir / pA3axe o1 3 mm.

N3non3sBaHe Ha npmcnocoGneHlne'ro

« Utilisez le poussoir (8) en I'enfoncant sur les broches en acier inoxydable et en le
3a 3aKpenBaHe

quidant surla surface de travail pour traiter les Iégumes que vous souhaitez couper.

V13non3Baiite npucnocobnetueto 3a 3akpensate (8) 3a 06pabotka Ha
MPOAYKTa 32 pA3aHe, KaTo ro 3a60/eTe Ha LnhToBETe OT HepbX/aeMa
CTOMaHa 1 o BOAWTe N0 paboTHaTa NoBBPXHOCT.

REMARQUE

Veillez a ce que la fleche marquée correspondante soit correctement placée dans

le quide lors de 'utilisation du poussoir (8).

MONA, UMAITE NPEABUA
Tpy u3non3Batxe Ha npucnocobneHmeto 3a 3akpensate (8) cbbniopasaiite
(bOTBETHATAa MapKMPOBKa CbC CTPEIKK, 3@ [la NpunerHe 1o NpasiiHO BbB BOAaua.

Nettoyage / MouncreaHe

<

>
-

Consignes de sécurité /
YKasaHusA 3a 6esonacHocT

« Nettoyez la mandoline a [égumes et le poussoir (8) au lave-vaisselle ou sous I'eau
chaude courante.

TMourcTeTe pezeTo 3a 3eeHuyLI U NPUCOCOBNEHIETO 3a 3akpenBaHe
B CbJOMUANHATA MaLLIUHA AN NOJ Teyallia Tonna BoAa.
« Séchez bien chaque élément aprés le nettoyage.

(nei MOYMCTBAHETO MOZCYLLIETe OTARNHUTE KOMMOHEHTH.

« Pour retirer la lame, relevez le plan de travail supérieur (1), réglez la molette
de réglage (3) en position « Out » en appuyant dessus et en la tournant
simultanément dans le sens des aiguilles d’une montre. Retirez ensuite vers
le haut la molette de réglage avec la lame (3).

AKo McKaTe ja CBanwTe NPUCTaBKaTa C HOXOBE, CrbHETe Harope ropHata pabotHa
MoBBLPXHOCT (1), NocTaBeTe BbPTALLMA ce perynatop (3) Ha nouuus,Out”

KaTo e/IHOBPEMEHHO 0 HaTiiCKaTe i BbpTUTE MO MOCOKA Ha YacoBHNKOBaTa
CTpenKa, u3Ternete BbpTALLYA Ce perynaTop 3aefHo ¢ NpucTaBKata

CHOXOBe (3) Harope.

« Pour replacer la molette de réglage avec lame (3), mettez-la dans le trou prévu
a cet effet et appuyez jusqu'a encliquetage

3a [1a NI0CTaBUTE OTHOBO BBPTALLMS (€ PETYNIATOp 3a64HO C NPUCTaBKATA
CHOXOBE (3), BKapaiiTe Cbluyus B NPEABIAEHIS 32 LENTA OTBOP U 10 HATUCHETe
BbB dUKcaTopa.

« Les lames de la mandoline a légumes sont trés tranchantes. Soyez
particulierement prudent(e) lorsque vous utilisez ou nettoyez le matériel.
Veillez a utiliser le poussoir (8) pendant I'utilisation.

HoxoBeTe Ha peH/eTo 3a 3enenuyLy ca MHoro ocTpy, Gbaete ocobeHo
BHUMATE/HY NP yrioTpeGara 1 nouncTBaHeTo v npu ynotpeara 06bpHete
BHUMaHIe Ha TOBa Ja U3non3gare npucnocobneHmeto 3a 3akpensate (8).

« Lors du rangement, assurez-vous que le capuchon de protection recouvre la
lame et que la molette de réglage (3) est en position 0.

Mpu cbXpaHeHue 06bPHeTe BHUMaHIe Ha TOBa, NPe/ANa3HOTO kanaye Ja
€ M0CTaBEHO Ha HOX U BLPTALLUAT ce perynartop (3) Aa e Ha no3uuma 0.
« Conservez le produit hors de portée des enfants.

(bXpaHABaliTe NPoAiyKTa Ha HEAOCTBIIHO 3a AeLia MACTO.
« Evitez de traiter les aliments surgelés.

1136arBaiite 06paboTkaTa Ha ibN60KO 3aMpa3eHit XpaHUTENHI MPOAYKTI.
1



Aliments et conseils de réglage /
BupoBe XpaHMTeNHN NPOAYKTU U MHCTPYKLUMM 32 HACTPOIiKa

- (5) platine de coupe lisse + (3) molette de réglage 1- 9 mm -> tranches de 1-9 mm
par ex. pour grues, courgettes, oignons, choux, pommes de terre, betteraves rouges, tomates, citron, etc.

- (5) Tnagka pexetwa npuctaka + (3) Perynupatuio koneno 1—9 Mm -> waibu o1 1—9 mm
Hanp. 3a KpacTaBuL, THKBUYKM, NIYK, 3eM1e, KapTodi, LBEKNO, 0MATI, IMMOHU U Ap.

- (5) platine de coupe lisse + (3) molette de réglage 1- 9 mm -> tranches de 1-9 mm
par ex. pour grues, courgettes, oignons, choux, pommes de terre, betteraves rouges, tomates, citron, etc.

- (5) [apKa pexeLua npuctaska + (3) Koneno 3a peryniupate Ha GuH xynueH ->
QUH XyneH ¢ MpuHa 4,5 Mm
Hanp. 3a TAKBIYKY, KapTodu, penn, LBEKNO, PenuuKm 1 aip.

- (5) Platine de coupe lisse + (3) Molette de réglage julienne grossiére -> julienne grossiére de 7 mm
de large par ex. pour les courgettes, les pommes de terre, les radis, les betteraves rouges, etc.

- (5) [napKa pexeLua npuctaska + (3) Koneno 3a perynupate Ha rpy6u xynuenm ->
rpy6 XynueH ¢ WupnHa 7 mm
Hanp. 3a TUKBUYKM, KapTodu, penu, LIBEKNO U aip.

- (5) Platine de coupe ondulée + (3) Molette de réglage 1- 9 mm -> disques ondulés de 1-9 mm
(Il est recommandé d‘avoir une épaisseur de coupe de 3 mm pour les tranches ondulées)
par ex. pour les pommes de terre, le concombre, les courgettes, les radis, les betteraves rouges, etc.

- (5) BbnHoobpa3Ha pexelwa npuctaska + (3) perynupaiuo koneno 1—9 mm ->
BbJIH006pa3HH Waiby ot 1—9 Mm

(3a BbNIHOOOpa3HuTe LWaiiby ce npenopbyBa AebennHa Ha pAzaxe 3 mm)
Hanp. 3a KapTodu, KpacTaBULM, TUKBUUKY, PENUYKN, LIBEKNO 1 Ap.
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Mandolina de verduras / Mynbrutépku JIAOJIA

o Superficie de trabajo superior (abatible) / BepXHAA pabouas noBepXHOCTb (OTKUAbIBAKOLLAACA BBEPX)

o Patas antideslizantes plegables / packnagHble MPOTUBOCKONb3ALLIE HOXKIA

@ Rueda de ajuste del espesor de corte con accesorio de cuchilla extraible: laminas o juliana /
KONECHKO AN1A PerynupoBKY TONLLYHbI PE3KIl BCTPOEHHDIM N1e3B1eM

© ~Rueda de ajuste de la cuchilla / PerynupoBoUHoe KONECUKO TepKM
o Cuchilla: lisa u ondulada / HOX: ANA TNAAKOI UM BONHUCTOI pe3Kin
G Superficie de trabajo inferior (abatible) / HWXHAA paboyas NoBepXHOCTb (OTKMAbIBAIOLLAACA BBEpX)
@ Pomo de acero inoxidable / PbIYAXOK U3 HepxaBeloLLeit cTanu

0 Sujetarrestos / JLepxarenb 0BoLLeil (3aLuuTa AnA nanbLes)

(9] Tapa de proteccién para la cuchilla (lisa) / 3aLUWTHBII KoNNauoK AnA pe3aka (rmaakoro)

A CAUTION

piezas afiladas/scherpe delen/ocTpble
Yyactn

14

Puesta en marcha

BBOJ, B SKCMIYATALIUIO

« Extraiga todos los componentes de su embalaje y limpielos antes del
primer uso. Consulte al respecto también las instrucciones en el apartado
«Limpieza».

BbiHbTe Bce AeTany 13 ynakoBKM 1 IPOMOiiTe UX nepef nepebiM
ucnonb3osaHmem. 06patiTe Takxe BHUMAaHMe Ha MHGOPMALMI0 N0z
NyHKTOM «YncTKa».

« Abra las patas antideslizantes (2) y coloque la mandolina de verduras
sobre una superficie estable y seca.

Pa3noxute NPOTUBOCKONb3ALLYE HOXKM (2) M YCTAaHOBHTE MYNBTUTEDKY
Ha CyXyt0 POBHYIO NOBEPXHOCT.

« Retire con cuidado |a tapa de proteccion (9) del filo de la cuchilla lisa (5).
Para ello, levante la superficie de trabajo superior (1) y gire la rueda de
ajuste (3) hasta la posicion «Out» apretdndola a la vez que la gira en el
sentido contrario a las agujas del reloj.

0CTOPOXHO CHUMWTE 3aLLMUTHIi KONNayok (9) ¢ ne3suA rasKoro
pe3aka (5). [Lns 3T0ro OTKMHbTE BEPXHIOK pabouyto NOBEPXHOCTb (2)
CHU3y BBEPX Y MOBEPHUTE PErynupoBOUHoe KONECHKo (3) B nonoxeHue
«QUT», 0gHOBPEMEHHO HaXIIMa#A Ha Hero v NoBOpauMBad NPOTUB
4acoBOl CTPeNKN.

+ Después de seleccionar la cuchilla y el espesor de corte deseados
(véanse los apartados A y B en el capitulo «<Modo de uso»), utilice
el sujetarrestos (8) para proceder al rallado (véase el apartado Cen el
capitulo «<Modo de uso»).

YCTaHOBYB HYXHYI0 TONLLMHY Hape3Ku nyTem nog6opa nessuii (cm.
nyHKTbl A 1 B B pasgene «Mcnonb3oBanue»), ucnonb3yiite npu pabote
Aepxarenb oBoLeit (8) (cm. myHKT C B paspene «Mcnonb3oBaHue»).



Instrucciones de uso / Gebruiksaanwijzing / UHCTpyKLM1A No Noib30BaHUIO

Modo de uso / MNCNOJIb30BAHUE
A) Ajuste de la cuchilla / PerynupoBka HOXa

« Levante la superficie de trabajo inferior (6) tirando del pomo lateral de
acero inoxidable (7). Para cambiar entre la cuchilla lisa y la ondulada (5).

OTKUHbTe BBEPX HIKHIOK pabouyio NoBepXHOCTH (6) € MOMOLLbI0
60KOBOr0 pbluaxka U3 HepxaseloLLieli ctanm (7).

OBSERVE
Asegirese primero de que la rueda de ajuste (3) se encuentre en la posicion
«Qut».

BHUMAHUE

Yt06bI NOMEHATL HOXIA TNIAZKOI 1 BONHUCTON Hape3ku (5), cHavana
y6enuTech, uTo perynupoBouHoe KONECMKO (3) HAXOANTCA B NONOXEHUM
((OUT)).

« A continuacion, apriete y gire (simultdéneamente y en 180°) la rueda de
ajuste (4) y fije la posicion deseada soltando la rueda.

HaxmuTe 1 04HOBPEMEHHO NOBepHNTE PeryniupoBouHoe Konécuko (4) Ha
180° v 3auKcupyiiTe B TOM NONOMEHMN, OTNYCTUB KONECUKO.
«Vuelva a dejar la superficie de trabajo inferior (6) en su posicion inicial.

Cnoxute 06paTHO HUXKHIOK Pabouyio NOBEPXHOCTb (6), NpuBess eé B
ICXOBHOE MONOKeHNe.

16

B) Ajuste del espesor de corte /

C) Uso del sujetarrestos /

PerynuposKa TOJNIWMHDbI pe3Kun

« Seleccione el espesor de corte deseado mediante la rueda de ajuste (3)
apretdndola a la vez que la gira en el sentido de las agujas del reloj:
© Laminas (SLICE): de 1a 9 mm de espesor
© Tiras en juliana (JULIENNE): de 4,5 0 9 mm de ancho

BbibepuTe Ha perynupoBoUHOM KONECHKe (3) enaemblii pe3ynbrat pesKi,
0/IHOBPEMEHHO HaXkaB 1 MOBEPHYB ero Mo YacoBoii CTpenKe:

o ¢naiicbl (NOMTUKK): ToNWMHA 1-9 MM

© BpyCoUKM (CONOMKa): LMpUHa 4,5 win 9 Mm

OBSERVE
Si selecciona la cuchilla ondulada (5), debe evitar el ajuste de tiras en juliana.
Para las ldminas onduladas, recomendamos un espesor de corte de 3 mm.

BHUMAHUE

Ecnn BbiGpaH BOMHNCTbIN HOX (5), u3beraiite ycTaHOBKM Konecuka
perynupoBKi Ne3Buii B nonoxexue «6pycouku». [1ns BOTHUCTbIX IOMTUKOB
PEKOMEHZYETCA TONLLMHA PE3KN 3 MM.

Ucnonb3yiiTe gepxartenb oBolyen.

« Utilice el sujetarrestos (8) clavando el producto a rallar sobre las puntas de
acero inoxidable y pasandolo por la superficie de trabajo.

Wcnonb3yiiTe pepxatens (8) ana dukcaumum u yaobHoit pabotbl
C Hape3aembIMIn 0BOLLAMI. [Ind 3T0ro 3aduKcupyiite NpoayKT
Ha MeTannnueckux Wunax aepxarens i nposesute no paboueit
MOBEPXHOCTY MYJIbTUTEDKY.

OBSERVE
Al utilizar el sujetarrestos (8), este debe quedar perfectamente encajado en
la quia. Para ello, preste atencion a la flecha que marca la posicion correcta.

BHUMAHUE
Mpu ncnonb3oBaxum pepxatens (8) obpatiTe BHUMaHUe Ha MeTKY
CTPeNoK, ANA TOro YTo6bl AeprKaTenb Nexan B NPaBUALHON NO3MLMN.
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Instrucciones de uso / Gebruiksaanwijzing / UHCTpyKLM1A No Noib30BaHUIO

YKA3AHUNA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

« Los filos de la mandolina de verduras son muy afilados. Por eso, tenga especial cuidado al usarla y limpiarla, y utilice siempre el sujetarrestos (8).

Limpieza / YNCTKA Instrucciones de seguridad /

« Lave la mandolina de verduras y el sujetarrestos en el lavavajillas o bajo el

grifo con agua caliente.

Mynbtutepka JTAONIA u fepxatenb And oBoLLeit (8) MOXHO MbITb B
NI0CY/0MOEYHOIi MLLHE UK NOA CTpYeii Tennoil Bogbl.
« Una vez lavados, seque bien cada uno de los componentes.

Hoxw n ne3sua mynstutépku JJAOTIA oueHb ocTpble, ByabTe 006€HHO 0CTOPOXHbI NPU UCNONb30BaHIK 1 YnCTKe. 06A3aTenbHO ucnonb3yiite
JZiepxartenb 0BoLLeil (8) BO BPeMA LINHKOBKY.

« Al guardar la mandolina de verduras, asegurese de que la tapa de proteccion esté colocada sobre la cuchilla y de que la rueda de ajuste (3) se
encuentre en la posicion 0.

Mpy XpaHeHUM yoeuTeCh, 4T 3aLLUTHbIA KONNAYOK HAAET Ha NIE3BHe, 1 PErYNPOBOUHOE KONECHKO (3) HaXOAMTCA B NONOXKeEHUM «0>.
« Guarde el producto fuera del alcance de los nifios.

Mocne MoiiKyt X0poLLIO BbICyLLUTe BCe Aenany.

« Para extraer el accesorio de cuchilla, levante la superficie de trabajo superior
(1), ponga la rueda de ajuste (3) en la posicion «Qut» apretdndola a la vez
que la gira en el sentido de las agujas del reloj, y retire la rueda de
ajuste juntamente con el accesorio de cuchilla (3) sacandola hacia arriba.

’ \ﬂﬂ!

XpaHuTe npubop B HeZOCTYNHOM ANA JeTeil MecTe.
« No utilice la mandolina de verduras para rallar alimentos congelados.

I136eraiite paboTbl € 3aMOPOXEHHbIMI POAYKTAMM.

Consejos sobre comida y ambientacién /

Ecnu BbI X0TUTE M3BNEYL BCTPOEHHOE N1E3BUE, TO OTKUHbTE BEPXHIOK CoBeTbl Mo NUTaHUIO 1 cepsmposke

pabouyio noBepXHOCTb (1), yCTaHOBHTE PeryniupoBOYHoe KONECUKO (3)

BC «OUT», 0BHOBpeMEHHO HaxaB Ha Hero v NoBepHyB No
4acoBof CTPENIKe, U CHUMWTE PErynMPOBOYHOE KONECMKO BMECTE € BaNom
Cne3ByuAMM (3) B HanpaBeHy BBepX.

- (5) Plato de corte liso + (3) Rueda de ajuste 1- 9 mm -> rebanadas de 1- 9 mm.
p.ej. para gavilanes, calabacines, cebollas, coles, patatas, remolachas, tomates, limones, etc.

- (5) Pexywas nnactuHa rnagkas + (3) PerynupoBouHoe Koneco 1- 9 MM -> NOMTUKM 0T 1- 9 MM.
Hanpumep, AnA NEKMHKY, Kabauko, NyKa, KanycTbl, KapTOGens, BEKMbI, NOMUAOPOB, IMMOHA 1 T.4.

- (5) placa de corte lisa + (3) rueda de ajuste juliana fina -> juliana fina en 4,5 mm de ancho.
Por ejemplo, para calabacines, patatas, rdbanos, remolachas, rabanitos, etc.

- (5) magKan pexyLuas niacTuHa + (3) peryavpoBOYHoe Kofeco And TOHKOTO XyNIbeHa -> TOHKUI XynbeH

« Para volver a colocar la rueda de ajuste con el accesorio de cuchilla (3), b
LnpuHoii 4,5 mm. Hanpumep, ana kabaukos, kaprodens, peanca, CBeKbl, peabki U T.4.

introduzca la pieza en el orificio previsto a este fin y apriétala de manera que

uede encastrada en su sitio. ) - -
g - (5) Plato de corte liso + (3) Rueda de ajuste juliana gruesa -> juliana gruesa en 7 mm de ancho.

Por ejemplo, para calabacines, patatas, rabanos, remolachas, etc.

Yr06bI CHOBA YCTaHOBUTb perynnpoBoyHoe KONECUKO € BaNOM C 1€3BUAMMN

(3), BCTaBYTe €70 B MPEAyYCMOTEHHOE OTBEPCTHE U yrIyBHTe 70 WienuKa - (5) Pexywas nnactuHa rnagkas + (3) PerynupoBouHoe Koneco KpynHblid XYNbeH -> KpYMHbIil yNbeH
) .

LMpuHoil 7 MM. Hanpumep, AnA kabaukoB, kapTodens, pesuca, CBeKNbl U T.4.

- (5) Disco de corte ondulado + (3) Rueda de ajuste 1- 9 mm -> discos ondulados de 1- 9 mm.
(Se recomienda un grosor de corte de 3 mm para rodajas onduladas)
p.ej. para patatas, pepino, calabacin, rébano, remolacha, etc. il

e St R A
- (5) Pexywwuit puck pudnenbiit + (3) PerynupoBouHblii Auck 1- 9 Mm -> pudneHble Aucki ot 1- 9 mm. p N ‘\\\
(7inA BONHMCTBIX NOMTUKOB PeKOMeH/YETCA TOMLUMHA Hape3ku 3 Mm) 5
Hanpumep, AnA KapToens, orypua, kabauka, peauca, CBeKAbl U T.4.



Bruksanvisning / Brugervejledning / Brukerveiledning

Artikelnr: 89429
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Gronsaksskarare / Gronnsaksskjeerer

@ Gvre arbetsyta (uppfallbar) / ovre arbeidsflate (sammenleggbar)
Q utfallbara halkfria fotter / utfellbare anti-sKli fotter

© Justeringshjul for skirtjocklek med bladinsats: skivor eller Julienne /

(4] Justeringshjul for skérplatta / Justere skjeeretykkelsen pa hjulet med knivinnsatsen: Skiver eller strimler
(5] Skarplatta: slat eller vagig / Justering av skjeereplate

O redre arbetsyta (uppfallbar)/ Skjaereplate: glatt eller bolget
(7] Reglage i rostfritt stal / Stalnese

(5] Fingerskydd / Gronnsaksbeholder

(9] Skydd for skarplatta (slét) / Beskyttelseshette for skjaereplate (glatt)

A CAUTION

vassa delar/skarpe dele/skarpe deler

20

Borja anvdanda gronsaksskararen /

Ta produktet i bruk

- Ta ut alla delar ut forpackningen och rengdr dem fore forsta

anvandningen. Observera dven instruktionerna i avsnittet Rengdring

+Ta alle komponentene ut av emballasjen og rengjor dem for farste gangs

bruk. Veer ogsa oppmerksom pa instruksjonene under rengjoring.

« Féll ut de halkfria fotterna (2) och placera gronsaksskararen pa en stabil,

torr yta.

« Brett ut antisklifattene (2) og plasser grannsaksskjeereren pa en stabil,

torr overflate.

« For att ta bort skyddet (9) fran bladet till den slata skarplattan (5), fall

upp den dvre arbetsytan (1) underifran och vrid justeringshjulet (3) till
"Out”-ldget genom att samtidigt trycka in det och vrida det moturs.

« For & fierne beskyttelseshetten (9) fra bladet til det glatte skjerebrettet

(5), brett opp den gvre arbeidsflaten (1) nedenfra og drei justeringshjulet
(3) til "Ut"-posisjonen ved & trykke pd og drei mot klokken.

« Nar du har valtonskad skarplatta och skartjocklek (se punkt A

och Biavsnittet Anvandning), anvind fingerskyddet (8) for att skara
livsmedlen (se punkt Ci avsnittet Anvandning).

« Etter at du har valgt onsket skjaerebrett og en skjaeretykkelse (se

avsnitt A og B under Anvendelse), bruker du grennsaksbeholderen (8)
(se avsnitt Cunder Anvendelse).
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Anvandning / Anvendelse

A) Stélla in skarplattan /

22

A) Innstilling av skjzereplate

« Fall upp den nedre arbetsytan (6) med hjalp av reglaget i rostfritt stal pa
sidan (7) for att véxla mellan den slata och den vagiga skarplattan (5).

+ Brett opp den nedre arbeidsflaten (6) ved hjelp av stalnesen pa siden (7)
for & bytte mellom det glatte og julienne (bglget) skjrebrettet (5).

OBSERVERA
Kontrollera forst att justeringshjulet (3) ar i "Out”-laget.

MERK
Pass pa at justeringshjulet (3) er i "Ut"-posisjon farst.

«Tryck in och rotera justeringshjulet (4) (samtidigt och i 180°) och bekréfta vald
justering genom att sléppa hjulet.

«Trykk deretter og vri (samtidig og 180°) pa justeringshjulet (4) og fest
innstillingen du har gjort ved a slippe det.
« Féllin den nedre arbetsytan (6) tillbaka till utgangslaget.

« Brett den nedre arbeidsflaten (6) tilbake il sin opprinnelige posisjon.

B) Stélla in skartjocklek /

C) Anvanda den overblivna hallaren /

B) Innstilling av skjzeretykkelse

« Vlj onskad skéring med justeringshjulet (3) genom
att samtidigt trycka in det och vrida det medurs:
o Skivor (SLICE): 1-9 mm skértjocklek
o Julienne-strimlor (JULIENNE): 4,5 eller 9 mm breda
OBSERVERA

Om du har valt den vagiga skarplattan (5), undvik att anvénda installningen
Julienne-strimlor. En skértjocklek pa 3 mm rekommenderas for vagiga skivor.

« Bruk justeringshjulet (3) til @ velge gnsket skjereresultat
trykk pa den samtidig og drei med klokken :
o Skiver (SLICE): i 1 — 9 mm Skjaretykkelse
o Juliennestrimler (JULIENNE): med 4,5 eller 9 mm bredde
MERK
Hvis du velger den belgete skjaereplaten (5), unnga a still enn pa Julienne-
strimler. En skjeeretykkelse pa 3 mm anbefales for balgete skiver.

Bruk av restholderen

« Anvénd fingerskyddet (8) for att skéra livsmedlen genom att trd upp dem
pa stiftet i rostfritt stal och fora dem dver arbetsytan.

OBSERVERA

Nér du anvander fingerskyddet (8), var uppmarksam pa pilmarkeringen sa

att du for skyddet korrekt dver skarplattan.

« Bruk grennsaksbeholderen (8) til & behandle snittkvalitet ved 4 stikke
dem pa pinnene i rustfritt stal og fore dem over arbeidsflaten.

MERK

Nar du bruker grannsaksbeholderen (8), vaer oppmerksom pa den

tilsvarende pilmarkeringen slik at den sitter riktig i foringen.
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Rengéring /

24

« Rengdr gronsaksskararen och fingerskyddet i diskmaskin eller under

rinnande varmt vatten.

«Vask grannsaksskjeereren og grannsaksbeholderen i oppvaskmaskinen eller

under varmt rennende vann.

«Torka de enskilda delarna ordentligt efter rengdring.
«Tork de enkelte komponentene godt etter rengjoring.

«0m du vill ta bort bladinsatsen, fall upp den dvre arbetsytan (1), stall in

justeringshjulet (3) i "Out"-laget genom att samtidigt trycka in det och vrida
det medurs, och ta bort justeringshjulet tillsammans med bladinsatsen
(3) uppat.

« Hvis du ansker & fierne knivinnsatsen, brett opp den gvre arbeidsflaten (1),

sett justeringshjulet (3) il "Ut"-posisjon ved a trykke samtidig som du dreier
med klokken, fiern deretter justeringshjulet sammen med bladinnsats
(3) oppover.

- For att sétta tillbaka justeringshjulet med bladinsatsen (3), sétt in det i det
avsedda halet och tryck in det i sparren.

« For & sette justeringshjulet med knivinnsatsen (3) inn igjen, sett det inn i det
tilherende hullet og trykk det inn i sperren.

« (5) Slat skarplatta + (3) justeringshjul 1-9 mm -> 1-9 mm tjocka skivor

« (5) Skjreplate glatt + (3) justeringshjul 1- 9 mm -> skiver fra 1-9 mm

« (5) Glatt skjaereplate + (3) grovt julienne justeringshjul -> fin julienne i 7 mm bredde

« (5) Skjereplate belget + (3) justeringshjul -9 mm -> bolgede skiver fra 1- 9 mm

Sakerhetsanvisningar / Sikkerhetsmerknader

« Bladen pé gronsaksskararen ar mycket vassa, sa var extra forsiktig vid anvandning och rengdring och se till att anvanda fingerskyddet (8) vid skérning.

« Knivbladene pé gronnsaksskjaereren er veldig skarpe, vaer ekstra forsiktig ved bruk og rengjoring og pass pa & bruke gronnsaksbeholderen (8) ved bruk.
«Vid forvaring, kontrollera att skyddet sitter pd bladet och att justeringshjulet (3) &rildget 0.

«Ved oppbevaring ma du kontrollere at beskyttelseshetten er satt pa knivbladet og at justeringshjulet (3) er i posisjon 0.
« Férvara produkten utom réckhall for bar.

« Oppbevar produktet utilgjengelig for barn.
« Undvik att bearbeta frysta livsmedel.

« Ma ikke brukes pa frosne matvarer.

Livsmedel och instéllningsanvisningar /
Instruksjoner for mat og innstillinger

till exempel for gurka, zucchini, lok, kal, potatis, rodbetor, tomat, citron osv.

f.eks. til agurker, zucchini, lgk, kal, poteter, rodbeter, tomater, sitron etc.

« (5) Slat skarplatta + (3) justeringshjul tunna Julienne -> tunna Julienne-strimlor med en bredd pa 4,5 mm

till exempel for zucchini, potatis, rttika, rodbetor, radisor osv.

« (5) Glatt skjeereplate + (3) fint julienne justeringshjul -> fin julienne i 4,5 mm bredde

f.eks. til zucchini, poteter, redikker, radbeter, pepperrot osv.

« (5) Slat skarplatta + (3) justeringshjul tjocka Julienne -> tjocka Julienne-strimlor med en bredd pd 7 mm

till exempel for zucchini, potatis, réttika, rodbetor osv.

f.eks. til zucchini, poteter, pepperrot, radbeter, osv.

« (5) Vagig skdrplatta + (3) justeringshjul 1-9 mm -> vagiga skivor pd 1-9 mm

(en skartjocklek pa 3 mm rekommenderas for vagiga skivor)
till exempel for potatis, gurka, zucchini, réttika, rodbetor osv. —&

(En skjaeretykkelse pd 3 mm anbefales for balgede skiver)
feks. til poteter, agurk, zucchini, pepperrot, radbeter osv.
25
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Colocacao em funcionamento /
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Szatkownica

Cortador de legumes /
0 superficie de trabalho superior (dobravel) / gorna powierzchnia robocza (dajaca sie podnies¢)
O pés antiderrapantes e dobréveis / rozktadane antyposlizgowe ndzki

(3] roda de ajuste da espessura de corte com insercao de lamina: em fatias ou em juliana /
pokretto regulacyjne grubosci krojenia z wktadkg ostrza: plastry lub stupki
(4] roda de ajuste da placa de corte / pokretto requlacji czedci do krojenia
9 placa de obturagao: lisa ou ondulada / «ze$¢ do krojenia: gtadka lub falista
0o superficie de trabalho inperior (dobravel) / dolna powierzchnia robocza (dajaca sie podnies¢)
(7] lingueta em ago inoxidavel / nosek ze stali nierdzewnej
0o empurrador de alimentos / uchwyt do koricowek

(9] tampa de protecao para a placa de corte (lisa) / nakfadka ochronna na czes¢ do krojenia (gtadka)

A CAUTION

partes pontiagudas/skarpe dele/
ostre czesci

26

Uruchomienie

« Retire todos os componentes da embalagem e limpe-os antes da

primeira utilizacdo. Para isso, observe também as notas que se
encontram no ponto Limpeza.

Wyja¢ wszystkie elementy z opakowania i wyczysci¢ je przed pierwszym
uzyciem. Prosimy takze stosowac sie do wskazowek w punkcie
(zyszczenie.

« Abra os pés antiderrapantes (2) e cologue o cortador de legumes numa

superficie estavel e seca.

Roztozy¢ nézki antyposlizgowe (2) i postawi¢ szatkownice na stabilnej
oraz suchej powierzchni.

« Para remover a tampa de protedo (9) da lamina da placa de corte

lisa (5), dobre a superficie de trabalho superior (1) a partir de baixo para
cima e rode a roda de ajuste (3) para a posi¢do “Out” (fora), premindo-a
e rodando-a simultaneamente no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

Aby zdja¢ naktadke ochronna (9) z ostrza gtadkiej czesci do krojenia (5),
roztozy¢ gra powierzchnig robocza (1) od dotu w gére i przekreci¢
pokretto regulacyjne (3) do pozycji,Out” poprzez jednoczesne nacisniecie
i przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

« Depois de ter selecionado a placa de corte desejada e uma

espessura de corte (ver seccdes A e B em Aplicacao), utilize
o0 empurrador de alimentos (8) para aplicacdo (ver secdo Cem
Aplicagao).

Po wyborze czesci do krojenia i grubosci cigcia (patrz cze$¢Ai B
w rozdziale Zastosowanie), uzy¢ uchwytu do koricéwek (8)
(patrz czes¢ C w rozdziale Zastosowanie).

27



Manual de instrugées / Brugervejledning / Instrukcja obstugi

Aplicacao / Zastosowanie

A) Ajuste da placa de corte /

28

Ustawienie czesci do krojenia

+ Levante a superficie de trabalho inferior (6) com a ajuda da lingueta
lateral em ago inoxidével (7) para alternar entre a placa de corte lisa
eaondulada (5).

Ttozyc¢ dolng powierzchnie roboczg (6) za pomoc bocznego noska ze
stali nierdzewnej (7) do gdry, aby dokonac zamiany czesci do krojenia (5)
z ptaskiej na falista i odwrotnie.

OBSERVAR
Primeiro, certifique-se de que a roda de ajuste (3) estd na posicao “Out”.

NALEZY PAMIETAC
Najpierw upewnic sig, ze pokretto regulacyjne (3) znajduje sie w pozycji
,out”.

« Em sequida, pressione e rode (em simultdneo e em 180°) a roda de
ajuste (4) e fixe a requlacdo efetuada soltando-a.

Nacisnaci obréci¢ (rownomiernie i 0 180°) potem na pokretle regulacji (4)
i ustali¢ dokonane ustawienie, zwalniajac pokretto.

« Rebata novamente a superficie de trabalho inferior (6) para a sua posi¢do
inicial.

Itozyc¢ dolng powierzchnie robocza (6) z powrotem do pozycji wyjsciowej.

B) Ajuste da espessura de corte /

C) Utilizacao do empurrador de alimentos /

Regulacja grubosci cigcia

- Na roda de ajuste (3) selecione o resultado de corte desejado, pressionando
simultaneamente a roda e girando-a no sentido dos ponteiros do relégio:
© Fatias (SLICE): com T— 9 mm de espessura de corte
© Juliana (JULIENNE): com largura de 4,5 ou 9 mm

OBSERVAR

Se estiver selecionada a placa de corte ondulada (5), evite a requlacdo para tiras

juliana. Para fatias onduladas, recomenda-se uma espessura de corte de 3 mm.

«Wybrac za pomoca pokretta regulacyjnego (3) zadany rezultat ciecia
poprzez jednoczesne nacisnigcie i obrdcenie pokretta zgodnie z ruchem
wskazowek zegara:

o Plastry (SLICE): o grubosci 1-9 mm
© Stupki (JULIENNE): o szerokosci 4,5 lub 9 mm

NALEZY PAMIETAC

W przypadku wyboru falistej czesci do krojenia (5) nalezy unikac ustawienia

na stupki Julienne. W przypadku plasterkow falistych zaleca sie grubos¢

krojenia 3 mm.

Uzycie uchwytu do koncéwek

« Utilize 0 empurrador de alimentos (8) para processar o produto a ser
cortado, espetando-o nos espetos de aco inoxidavel e guiando-o pela da
superficie de trabalho.

OBSERVAR

Ao utilizar o empurrador de alimentos (8), observe a respetiva marcagdo

com a seta para que se situe corretamente na guia.

« Z uchwytu do koricéwek (8) korzysta sie, nabijajac szatkowane warzywa
na ¢wieki ze stali nierdzewnej i prowadzac go wzdtuz powierzchni
roboczej.

NALEZY PAMIETAC:

Przy stosowaniu uchwytu na koricowki (8) nalezy zwrdci¢ uwage na

odpowiednie strzatki, aby prawidtowo go osadzi¢ w prowadnicy.



Manual de instrugées / Brugervejledning / Instrukcja obstugi

Limpeza/ Czyszczenie Indicagdes de seguranca / Wskazowki bezpieczenstwa

« As laminas do cortador de legumes sao muito afiadas, tenha especial atencdo durante a sua utilizacao e limpeza e certifique-se de que utiliza
o0 empurrador de lequmes (8).

« Limpe o cortador de legumes e 0 empurrador de alimentos na maquina de

lavar louga ou em 4gua corrente quente Ostrza szatkownicy s3 bardzo ostre, dlatego nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas jej uzywania i czyszczenia. Podczas jej uzywania korzysta¢

zuchwytu do koricowek (8).
« Ao armazenar o produto, certifique-se de que a tampa de protecao esta sobre a lamina e que a roda de ajuste (3) esta na posicao 0.

Szatkownice do warzyw i uchwyt do koricéwek czysci¢ w zmywarce do

naczyiilub pod ciepta biezaca woda. Przy sktadaniu upewnic sie, ze ostona ochronna znajduje sie na ostrzu, a pokretto regulacyjne (3) w pozygji 0.

« Armazene o produto fora do alcance das criangas.
« Seque bem os componentes individuais apds a limpeza. A .
Produkt przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Po wyczyszczeniu porzadnie wysuszy¢ poszczegdlne elementy. - Evite o processamento de alimentos congelados.
« Se quiser remover a insercdo da Idmina, dobre a superficie de trabalho Unika przetwarzania zamrozonej ywnosci
superior (1), coloque a roda de ajuste (3) na posi¢ao “Out” (fora), premindo-a

erodando-a simultaneamente no sentido dos ponteiros do relégio e Alimentos e indicacées de configuracao /
remova a roda de ajuste juntamente com a insercdo da lamina (3) para cima. Instrukcje dotyczace zywnosci i ustawien
« (5) Placa de corte lisa + (3) Roda de ajuste 1- 9 mm -> Fatias de 1-9 mm -

p. ex., para pepinos, curgetes, cebolas, couves, batatas, beterrabas, tomates, limdes, etc.

W przypadku wyjmowania ostrza nalezy roztozy¢ gérna powierzchnie . 19t ' . /
robocza (1) do gory, ustawic pokretto regulacyjne (3) w pozydji,out” «(5) czesé d’o kerJema‘g'tladka + 3) pokrgﬂg reglljlaclyjne 1-9 mm -> plastlry 0 grubosg od 1-9mm \
przez jednoczesne naciéniecie i obrécenie w kierunku zgodnym z ruchem np. do ogérkéw, cukinii, cebuli, kapusty, ziemniakdw, burakéw, pomidoréw, cytryn, itp.
wskazowek zegara, wyjac pokretto requlacyjne wraz z ostrzem (3) do gdry. + (5) Placa de corte lisa + (3) Roda de ajuste de juliana fina -> juliana fina com 4,5 mm de largura

p. ex., para curgetes, batatas, rabano, beterrabas, rabanetes, etc.

« (5) czes¢ do krojenia gtadka + (3) pokretto regulacyjne do krojenia w drobne stupki -> drobne stupki
0 szerokosci 4,5 mm
np. do cukinii, ziemniakdw, rzodkwi, burakow, rzodkiewek, itp.

« Para colocar novamente a roda de ajuste com a insercao da lamina (3), « (5) Placa de corte lisa + (3) Roda de ajuste de juliana grossa -> juliana grossa com 7 mm de largura
insira-a no orificio previsto e pressione-a no mecanismo de engate. p. ex., para curgetes, batatas, rdbano, beterrabas, etc.
Aby ponownie zatozy¢ pokretto regulacyjne wraz z ostrzem (3), whozy( je « (5) czes¢ do krojenia gfadka + (3) pokretto requlacyjne do krojenia w grube stupki -> grube stupki
do przewidzianego w tym celu otworu i wcisnac w zatrzask. 0 szerokosci 7 mm

np. do cukinii, ziemniakéw, rzodkwi, burakéw itp.

« (5) Placa de corte ondulada + (3) Roda de ajuste 1- 9 mm -> fatias onduladas com 1-9 mm )
(Recomenda-se uma espessura de corte de 3 mm para fatias onduladas) -
p. ex., para batatas, pepinos, curgetes, rabano, beterrabas, etc. LS

« (5) czes¢ do krojenia karbowana + (3) pokretto requlacyjne 1-9 mm -> plastry karbowane o grubosci 1-9 mm
(W przypadku tarcz falistych zalecana jest grubosc ciecia wynoszaca 3 mm)
np. dla ziemniakéw, ogdrkow, cukinii, rzodkwi, burakéw itp.
30 31



Navod k obsluze / Navod na obsluhu / Navodila za uporabo Artikelnr: 89429 @ & GD

o Uvedeni do provozu / Uporaba

« lyjméte v3echny soucdsti z obalu a pfed prvnim pouzitim je ocistéte.
Nezapomeite prosim dodrZovat také pokyny uvedené v bodé Cisténi.

Vzemite vse dele iz embalaZe in jih pred prvo uporabo odistite. Pri tem
upostevajte tudi napotke za uporabo pod tocko Ciscenje.

O)
~
\m '
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‘;P«w& / r
/60/’

«Vyklopte protiskluzové podstavce (2) a postavte hoblik na zeleninu na
stabilni, suchy podklad.

Razklopite protizdrsne noge (2) in postavite strgalo za zelenjavo na
stabilno, suho povrsino.

« Pro odstranéni ochranného krytu (9) z ¢epele hladké fezné desky (5)
vyklopte horni pracovni desku (1) zespodu nahoru a otocte stavéci
kolecko (3) do polohy,,Out”, pficemZ jej soucasné stisknete a otocite

o proti sméru hodinovych rucicek.
Hoblik na zeleninu / Strgalo za zelenjavo
o Horni pracovni plocha (vyklapéci) / zgornja delovna povrina (sklopljiva navzgor) Da boste zascitni pokrov (9) lahko sneli z rezila gladke delovne plosce (5),

sklopite zgornjo delovno povrsino (1) od zadaj navzgor in obrnite kolesce
za nastavljanje (3) na polozaj »Outc, tako da ga hkrati pritisnete in
obrnete v nasprotni smeri urinega kazalca

O Sklopny protiskluzovy podstavec / razklopne protizdrsne noge

© stavécikolecko tloustky fezu s biitovou vlozkou: Platky nebo hoblinky /

kolesce za nastavljanje debeline reza z rezalnim vstavkom: Rezine ali julienne [ N N N
+ Poté, co vyberete pozadovanou feznou desku a tloustku fezu

tavéci kolecko pro feznou desku olo za nastavitev rezalne plosce viz odstavce A a B v Poutiti), pouzijte drzak zbytk (8) (viz odstavec
O stavici kolecko proFi desku/ Kol i Ine plo3¢ (viz odstavce A a B v Pouziti), pouZijte drzék zbytkd (8) (viz odstavec C
. v Poutiti).
9 Rezné deska: hladké nebo vinitd / Blanking plos¢a: gladka ali valovita
(6] Spodni pracovni plocha (vyklépéci) / spodnja delovna povriina (odklopna)
@ Nerezovy tichyt / Nos iz nerjavecega jekla Ko ste izbrali zeleno rezalno plosco ter debelino reza
B X 5 (glejte razdelka A in B pod tocko Uporaba), uporabite drzalo (8)
© Orisk byt / Drzalo ostankov (glejte razdelek C pod tocko Uporaba).
© Ochranny kryt fezné desky (hladky) / Zacitni pokrov za rezalno ploco (gladka)
A CAUTION

ostré ¢asti/ostré casti/ostri deli
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Pouziti / Uporaba B) Nastaveni tloustky fezu / Nastavitev debeline reza

A) Nastaveni fezné desky / Prilagajanje deske za rezanje « Vyberte na stavécim kolecku (3) pozadovany vysledek fezani stisknutim

a soucasnym otacenim ve sméru hodinovych rucicek otocit se:
o Platky (SLICE): v tloustce fezu 1 -9 mm
© Hoblinky (JULIENNE): v Sifce 4,5 nebo 9 mm
UPOZORNENI
Pokud zvolite vinitou feznou desku (5), vyhnéte se nastavovani na hoblinky.

+ Pro pfepinani mezi hladkou a vinitou feznou deskou (5) sklopte spodni
Pro zvinéné platky se doporucuje tloustka fezu 3 mm.

pracovni plochu (6) pomoci bocni nerezové tchytky (7).

Spodnjo delovno povrdino (6) zloZite s stranskim jezickom iz nerjavnega
jekla (7), da preklopite med gladko in valovito desko za rezanje (5).

UPOZORNENI
Nejprve se ujistéte, Ze je stavéci kolecko (3) v poloze,,Out”.

« |zberite Zeleni rezultat rezanja Zeleni rezultat rezanja s hkratnim pritiskom in
obracanjem v smeri urinega kazalca v smeri urinega kazalca:

UP‘0§'|"EVAJTE:~ ) . ) . o Diski (SLICE): debeline od 1do 9 mm
Najprej se prepricajte, da je nastavitveno kolesce (3) v poloZaju »Out«. o trakovi Julienne (JULIENNE): Sirine 4,5 ali 9 mm
UPOSTEVAJTE:

(e je izbrana valovita deska za rezanje (5), se izognite nastavitvi na trakove
Julienne. Za valovite diske je priporocljiva debelina rezanja 3 mm.

C) Pouziti drzaku zbytk / Uporaba drzala

« Pouzijte drzak zbytkil (8) ke zpracovani odiezki, pficem? je napichnete na
nerezové hroty protahnete pires pracovni plochu.

UPOZORNENI

Pfi pouZiti drzéku zbytka (8) dejte pozor na oznaceni Sipkami, aby dobfe

drzel ve veden.

« Poté stisknéte a otocte (soucasné a o 180°) stavéci kolecko (4) a jeho
uvolnénim zajistéte nastaveni.

Nato pritisnite in obrnite (hkrati in za 180°) nastavitveno kolesce (4) ter
s sprostitvijo pritisnite nastavitev, ki ste jo opravili.
« Sklopte spodni pracovni plochu (6) zpét do vychozi polohy.

Spodnjo delovno povrsino (6) zloZite nazaj v prvotni polozaj.

« Za obdelavo hrane za rezanje uporabite drzalo (8), tako da ga nataknete
na zatice iz legiranega jekla in potisnete cez delovno povrsino.

PROSIMO, PAZITE

Pri uporabi drZala (8) pazite na ustrezno puscicno oznako, da boste ga

pravilno vstavili v vodilo.
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Cisténi /

36

Ciséenje

« Hoblik na zeleninu a drzdk zbytki Cistéte v mycce nebo pod tekouci teplou

vodou.

Strgalo za zelenjavo in drZalo pomijte v pomivalnem stroju ali pod tekoco
toplo vodo.

« Jednotlivé dily po cisténi dobre osuste.

Posamezne dele po iS¢enju temeljito osusite.

« Pokud chcete bfitovou vlozku odebrat, vyklopte horni pracovni plochu (1)

nahoru, nastavte stavéci kolecko (3) do polohy,Out”, pficems jej soucasné
stisknete a otocite ve sméru hodinovych rucicek, odeberte stavéci
kolecko s britovou vlozkou (3) smérem nahoru.

(e zelite odstraniti rezalni vstavek, sklopite zgornjo delovno povrsino (1)
navzgor, obrnite kolesce za nastavljanje (3) v polozaj »Outc, tako da ga
hkrati pritisnete in obrnete v smeri urinega kazalca, ter snemite kolesce za
nastavljanje skupaj z rezalnim vstavkom (3).

« Pro opétovné vsazeni stavéciho kolecka s bfitovou vlozkou (3) jej nasurite
do ureného otvoru a zatlacte do aretace.

(e zelite kolesce za nastavljanje z rezalnim vstavkom (3) ponovno vstaviti,
ga vtaknite v predvideno luknjo in pritisnite v zasko¢ni mehanizem.

Bezpecnostni pokyny /

Varnostni napotki

@ GO GD

- Cepele hobliku na zeleninu jsou velmi ostré, budte pfi pouZiti a cisténi velmi opatrni a dbejte pii pouZiti na to, abyste pouzivali drzak zbytkii (8).

Rezila strgala za zelenjavo so zelo ostra, zato bodite zelo pozorni pri uporabi in ¢iscenju ter pri uporabi pazite, da uporabljate drzalo (8).

« Pfi uklddani dbejte na to, aby ochranny kryt drZel na cepeli a stavéci kolecko (3) bylo v poloze 0.

Pri shranjevanju pazite, da je zacitni pokrov namescen na rezilu in da je kolesce za nastavljanje (3) v polozaju 0.

« Uklddejte produkt mimo dosah déti.

lzdelek hranite izven dosega otrok.
« Nepouzivejte na zpracovani hluboce zmrazenych potravin.

Ne obdelujte globoko zamrznjenih Zivil.

Pokyny pro jidlo a nastaveni /
Navodila za pripravo hrane in nastavitev

« (5) hladka feznd deska + (3) stavéci kolecko 1-9 mm -> platky od 1- 9 mm

napf. na okurky, cukety, cibuli, zeli, brambory, cervenou fepu, rajcata, citron atd.

+ (5) Gladka rezalna ploca + (3) Nastavitveno kolesce 1- 9 mm -> krozniki od 1do 9 mm
npr. za kumare, bucke, cebulo, zelje, krompir, rdeco peso, paradiznik, limone, korenje, sladki krompir itd.

+ (5) hladka fezné deska + (3) stavéci kolecko jemné hoblinky -> jemné hoblinky v 3ifce 4,5 mm

napf. na cuketu, brambory, fedkvicky, cervenou fepu, fedkvicky atd.

+ (5) Gladka rezalna plosca + (3) Nastavitveno kolesce za fini julienne -> fini julienne Sirine 4,5 mm

npr. za bucke, krompir, redkvice, rdeco peso, redkvice, korenje itd.

+ (5) hladka fezna deska + (3) stavéci kolecko hrubé hoblinky -> hrubé hoblinky v $ifce 7 mm

napf. na cuketu, brambory, fedkvicky, cervenou fepu atd.

« (5) Gladka rezalna ploca + (3) KoleS¢ek za nastavitev grobega juliena -> grobi julien Sirine 7 mm

npr. za bucke, krompir, redkvice, rdeco peso itd.

+ (5) zvInéna fezna deska + (3) stavéci kolecko 1- 9 mm -> zvinéné platky od 1- 9 mm

(Pro zvinéné platky se doporucuje tloustka fezu 3 mm)
napf. na brambory, okurky, cukety, fedkvicky, ¢ervenou fepu atd.

+ (5) Valovit rezalni kolut + (3) Nastavitveno kolesce 1- 9 mm -> valoviti diski od 1 do 9 mm

(Za valovite diske je priporodijiva debelina rezanja 3 mm)
npr. za krompir, kumare, bucke, redkev, rdeco peso itd.

(
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Upute za upotrebu / Kezelési itmutaté / Instructiuni de utilizare

Pocetak rada /

V)
:

= e —
/6&/’

Rezac povrca / Feliator de legume

o gornja radna povrsina (s mogucno3cu podizanja) / suprafatd de lucru superioard (rabatabila in sus)
O sklopive protuklizne stopice / picioruse antiderapante extensibile

O Kotatic za namjestanje debljine rezanja s umetkom s ostricom: ploske i julienne Stapici /
rotita de reglare pentru grosimea de tdiere, cu insertie cu lama: felii sau julienne
O vaskaza rezanje s kotaicem za podesavanje / rotita de reglare a placii de taiere
9 Daska za rezanje: glatka ili valovita / placé de taiere: netedd sau ondulata
(6] gornja radna povrsina (s mogucnoscu podizanja) / suprafatd de lucru inferioard (rabatabild in sus)
@ Nos od nehrdajuceg celika /

© Driac/

O zstitni poklopac za nastavak za rezanje (glatko) /

ureche din otel inoxidabil
Protectie pentru degete

capac de protectie pentru placa de tdiere (neteda)

A CAUTION

ostri dijelovi/éles részek/parti ascutite

38

Prima utilizare

« Izvadite sve sastavne dijelove iz pakiranja i oCistite ih prije prve upotrebe.

Pritom obratite paznju i na napomene pod tockom CiScenje.

Scoateti toate componentele din ambalaj si curdtati-le inainte de prima
utilizare. Pentru aceasta va rugdm sa respectati indicatiile de la punctul
Curatare.

« Rasklopite protuklizne stopice (2) i stavite reza¢ povrca na stabilnu,

suhu povrdinu.

Extindeti piciorusele antiderapante (2) si asezati feliatorul de lequme pe
o suprafatd stabild si uscatd.

« Kako biste skinuli zastitni poklopac (9) s glatke ostrice (5), podignite

gornju radnu povrsinu (1) i okrenite kotaci¢ za namjestanje (3)
u polozaj,Out”, tako da ga u isto vrijeme pritisnete i okrenete u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

Pentru a scoate capacul de protectie (9) de pe lama placii de tdiere
netede (5), rabatati suprafata de lucru superioara (1) de jos in sus si
puneti rotita de reglare (3) in poxzitia, Out’, apasand si rotind simultan
in sens invers acelor de ceasornic.

- Nakon $to ste odabrali Zeljeni nastavak za rezanje i debljinu

rezanja (vidi odlomke A B u odlomku Primjena), upotrijebite drza¢
hrane (8) (vidi dio C odlomka Primjena).

Dupé ce ati de selectat placa de taiere dorita, precum si o grosime
de taiere (consultati sectiunile A si B din capitolul Utilizare), utilizati
protectia pentru degete (8) (consultati sectiunea C din capitolul
Utilizare).
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Upotreba / Utilizare B) Namjestanje debljine rezanja / Reglarea grosimii de taiere
A) Postavljanje daske za rezanje / Reglarea placii de taiere « Odaberite na kotacicu za podesavanje Zeljeni rezultat rezanja pritiskom

nai uisto vrijeme u smjeru kazaljke na satu skretanje:

o Kriske (SLICE): u debljini rezanja od 1—9 mm

© Julienne trake (JULIENNE): u Sirini od 4,5 ili 9 mm
VAINO
Ako je odabrana valovita daska za rezanje (5), izbjegavajte rezanje na trakice.
Zavalovite diskove preporucuje se debljina rezanja od 3 mm.

« Za prebacivanje izmedu glatke i valovite daske za rezanje (5), preklopite
donju radnu povrsinu (6) pomocu bocnog jezicka od nehrdajuceg celika (7).

Rabatati in sus suprafata de lucru inferioara (6) folosind urechea laterald
din otel inoxidabil (7) pentru a comuta intre placa de taiere neteda si cea
ondulata (5).

VAINO
Prvo provjerite je li kotacic za podeSavanje (3) u poloZaju “Van".

. Lo N N « Selectati rezultatul de tdiere dorit prin apasarea si rotirea simultand in
VARUGAM SA AVETI IN VEDERE URMATOARELE sensul acelor de ceasornica rotitei de reglare (3):

Mai intdi, asigurati-va ca rotita de reglare (3) este in pozitia, Out". o Felii (SLICE): grosime de taiere de 1— 9 mm
© Fasii julienne (JULIENNE): latime de 4,5 sau 9 mm
VA RUGAM SA AVETI IN VEDERE URMATOARELE
Dacd este selectata placa de tiere ondulatd (5), evitati setarea la fasii Julienne.
0 grosime de taiere de 3 mm este recomandata pentru feliile ondulate.

C) Koristenje drzaca hrane / Utilizarea protectiei pentru degete

« Upotrijebite drzac hrane (8) za rezanje tako da hranu koje Zelite narezati
stavite na igle od nehrdajuceg celika i pomicete po radnoj povrsini.

VAINO

Prilikom upotrebe drzaca hrane (8) obratite pozornost na odgovarajucu

oznaku sa strelicom, tako da drzac ispravno sjedne u vodilicu.

« Zatim pritisnite i okrenite (istoviemeno i za 180°) kotaci¢ za
podesavanje (4) i fiksirajte postavku otpustanjem.

Apdsati si rotiti (simultan si cu 180°) rotita de reglare (4) i fixati-o fn
pozitia care corespunde setdrii efectuate prin eliberarea acesteia.
« Vratite donju radnu povrsinu (6) u pocetni poloZaj.

Rabatati suprafata de lucru inferioara (6) inapoi in pozitia sa initiala.

« Utilizati protectia pentru degete (8) pentru procesarea alimentelor care
trebuie tdiate, prin prinderea acestora in stifturile din otel inoxidabil si
ghidarea lor pe suprafata de lucru.

VA RUGAM SA AVETI IN VEDERE URMATOARELE

La utilizarea protectiei pentru degete (8), acordati atentie marcajului in

formd de sdgeatd corespunzator pentru asezarea corecta a acesteia in

ghidaj.
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Ciscenje / Curatare Sigurnosne napomene / Indicatii de siguranta

« Ostrice rezaca povrca vrlo su ostre, budite iznimno oprezni tijekom Koristenja i ¢iScenja i pri upotrebi obavezno koristite drza¢ hrane (8).

« Reza¢ povrca i drzac hrane operite u perilici posuda ili pod toplom tekucom Lamele feliatorului de legume sunt foarte ascutite, de aceea acordati o atentie deosebita utilizarii si curdtarii acestora. In timpul utilizarii, aveti grija s3
vodom. folositi protectia pentru degete (8).
« Tijekom odlaganja provierite je li zastitni poklopac na ostrici, a kotaci¢ za namjestanje (3) u polozaju 0.

Curdtati feliatorul de legume si protectia pentru degete in masina de spalat La depoxzitare, aveti grija sd asezati capacul de protectie pe lama si s puneti rotita de reglare (3) in pozitia 0.
y ) vase sau sub jet de apd caldd. « Odlozite proizvod izvan dosega djece.
S « Nakon ¢i3cenja dobro osusite sve sastavne dijelove. Nu lsati produsul la indeména copiilor.

« |zbjegavajte primjenu sa zamrznutim namirnicama.
Dupa curdtare, uscati bine fiecare component.
Evitati utilizarea produsului cu alimente congelate.
« Ako Zelite ukloniti umetak s oStricom, podignite gornju radnu povrsinu (1),
kotacic za namjestanje (3) stavite u polozaj,Out” tako da ga istoviemeno
pritisnete i okrenete u smjeru kazaljke na satu, a zatim prema gore povucite
kotacic za namjestanje zajedno s umetkom s ostricom (3).

Upute za hranu i postavljanje /
Instructiuni privind alimentele si reglajele

« (5) daska za rezanje glatka + (3) kotacic za podesavanje 1- 9 mm -> diskovi od 1-9 mm
npr. za krastavce, tikvice, luk, kupus, krumpir, ciklu, rajcice, limun, mrkvu, slatki krumpir itd.

Daca dorifi sa scoateti insertia cu lamd, rabatati suprafata de lucru +(5) Placa de taiere netedd + (3) rotitd de reglare 1- 9 mm -> felii de 1- 9 mm \/
superioard (1) fn sus, asezati rotita de reglare (3)in pozitia, Out’, apasand de exemplu pentru castraveti, zucchini, ceap3, varza, cartofi, sfecld rosie, roi, lamai etc.

si rotind simultan in sensul acelor de ceasornic, apoi scoateti rotita de

reglare impreund cu insertia cu lamd (3), de jos in sus. + (5) glatka daska za rezanje + (3) kotacic za pode3avanje finog juliena -> finog juliena Sirine 4,5 mm

npr. za tikvice, krumpir, rotkvicu, ciklu, rotkvicu, mrkvu itd.

« (5) Placd de taiere netedd + (3) rotitd de reglare fasii julienne fine -> fasii julienne fine cu I&ime de 4,5 mm
de exemplu pentru zucchini, cartofi, ridichi, sfecld rosie etc.

« (5)rezna ploca glatka + (3) kotaci¢ za podesavanje grubi Julienne -> grubi Julienne u 7 mm Sirine
+ Kako biste ponovno umetnuli kotaci¢ za namjestanje i umetak s ostricom (3), npr. za tikvice, krumpir, rotkvicu, ciklu itd.

umetnite ga u predviden otvor i namjestite ga u zaporni dio.

ditang ) o ) ) + (5) Placa de tdiere neteda + (3) rotita de reglare fasii julienne grosiere ->
Pentru a utiliza din nou rotita de reglare cu insertia cu lamd (3), introduceti fasii julienne grosiere cu l3time de 7 mm
rotita in orificiul prevazut in acest sens si apasati-o in mecanismul de de exemplu pentru zucchini, cartofi, ridichi, sfecla rosie etc.
blocare. '

« (5) Daska za rezanje valovita + (3) kotacic za podesavanje 1-9 mm -> valoviti diskovi od 1- 9 mm
(Za valovite kriske preporucuje se debljina rezanja od 3 mm)
npr. za krumpir, krastava, tikvice, rotkvice, ciklu itd. >

)
.4
- N N \»\\ix
« (5) Placé de tdiere ondulata + (3) rotitd de reglare 1- 9 mm -> felii ondulate de 1- 9 mm N ) \\_g‘
(0 grosime de tdiere de 3 mm este recomandata pentru feliile ondulate)
de exemplu pentru cartofi, castraveti, zucchini, ridichi, sfecld rosie etc.
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JAHRE YEARS
GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte
Haltbarkeit dieses Produktes mit
dem Siegel GEFU-5, das fiir 5 Jahre
Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of
this product with the GEFU-5 seal, which
represents a 5-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de ces
produits avec le sigle GEFU-5, synonyme
d'une garantie de 5 ans.

Con l'apposizione del sigillo GEFU-5,
che indica 5 anni di garanzia, la GEFU
garantisce la lunga durata funzionale di
questo prodotto.

GEFU garantiza la durabilidad permanente
de este producto mediante el sello GEFU-5,
que representa 5 anos de garantia.

GEFU garandeert een lange du-urzaamheid
van dit product met het GEFU-5 zegel, dat
een waarborg betekent van 5 jaar.

3penuva, nomeuyeHHble knenmom GEFU-5,
VIMEIOT 5-NIETHIOI rapaHTuIo.

A GEFU assegura a elevada durabilidade
deste produto com o selo GEFU-5, que
representa uma garantia de 5 anos.

GEFU garanterer produktets langsigtede
holdbarhed med forseglingen GEFU-5, som
star for en 5-ars garanti.

GEFU gwarantuje duzg wytrzymatos¢

niniejszego produktu za pomoca znaku
GEFU-5, ktéry oznacza 5 lat gwarangji.

Spole¢nost GEFU doklada dlouhou
Zivotnost tohoto produktu certifikatem
GEFU-5, ktery znamena poskytnuti
zaruky na 5 let.

Znacka GEFU zarucuje dlhodobu Zivotnost
tohto produktu pecatou GEFU-5, ktora
predstavuje 5-ro¢nu zaruku.

GEFU zagotavlja trajnost tega izdelka

s pecatom GEFU-5, ki pomeni 5-letno
jamstvo.

GEFU jamci trajnost ovoga proizvoda
pecatom GEFU-5 koji je znak za jamstvo u
trajanju od 5 godina.

A 5 éves jotallast jelentd GEFU-5 bélyeggel
ellatott termék hosszu élettartamét a GEFU
szavatolja.

GEFU oferd pentru durabilitatea acestui
produs sigiliul de calitate GEFU-5, ceea ce
inseamna o garantie de 5 de ani.

GEFU rapaHTupa gbnrotpanHocTTa Ha
TO31 NPOAyKT ¢ nevata GEFU-5, konto pasa
rapaHuus 3a 5 roguHu.

www.gefu.com/garantie
GEFU
GEFU GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

Tel.+4929739713-0
Fax+ 4929739713 -55
www.GEFU.com



