G

Antes de la puesta en marcha

Antes de utilizar su cafetera espresso, lea detenidamente las instrucciones de uso del fabricante suministradas con el

producto. Todas las piezas de la cafetera espresso deberan limpiarse profundamente antes de su primer uso. Lea al respecto

las instrucciones de limpieza, que figuran més abajo.

Preparacion del café

© Separe las piezas superior e inferior de la cafetera espresso desenroscandolas en la direccion que indica la flecha, y

extraiga el embudo situado en la pieza inferior de la cafetera.

@ Llene la pieza inferior con agua fria hasta justo por debajo de la vélvula de sequridad. ATENCION: La vélvula de

seguridad no debe estar sumergida en el agua.

© Vuelva a colocar el embudo en la pieza inferior. Liene el embudo con café espresso molido y aliselo, pero sin aplastarlo.

Retire los restos de café que puedan haber caido en el borde de la pieza inferior de la cafetera. 3.1 Si desea preparar
menos cantidad de espresso, inserte primero el filtro reductor y llene después el embudo.

@ Compruebe si el filtro y el anillo de junta han quedado correctamente insertados. Vuelva a unir las piezas superior e

inferior enroscandolas en la direccion que indica la flecha.

© (oloque la cafetera espresso sobre una fuente de calor. Cocina de induccion: Preste atencion al digmetro minimo para el

reconocimiento del recipiente. Horno de gas: Ajuste el fuego al minimo, de manera que la llama no sobrepase el borde
de la pieza inferior de la cafetera. El café espresso sube ahora por la presion a través del tubo de ascension hasta la pieza
superior de la cafetera. Durante este proceso pueden producirse sonidos de ebullicion y de vapor de agua.

© Una vez la pieza superior se haya llenado de espresso, retire la cafetera de la fuente de calor. Vierta su café espresso

recién preparado en una taza y disfritelo.

Limpieza

« Antes de poder consumir por primera vez el café de su cafetera espresso, debe preparar 3 veces café y desecharlo.

- Deje que la cafetera espresso se enfrie antes de proceder a su limpieza.

« Limpie la cafetera espresso tinicamente con agua. No utilice estropajos de acero ni productos de limpieza abrasivos. Todos
los componentes de la cafetera son aptos para lavavajllas.

« Controle periédicamente el embudo de café. Asimismo debe controlar periddicamente el tubo de ascensidn en la pieza
superior de la cafetera, para asegurar el libre paso del café. Para ello, extraiga la junta y el filtro. Cambie la junta, si detecta
alguin defecto o desgaste en la misma. Utilice para ello tinicamente recambios originales del fabricante.

« Antes de guardar la cafetera espresso, seque bien sus paredes, y no enrosque las dos piezas completamente.

Instrucciones de seguridad

« Durante la coccion, el pomo de la tapa puede calentarse mucho debido a la salida de vapor.

« Utilice el producto tinicamente para la finalidad para la que ha sido concebido. Cualquier uso distinto puede causar dafios
en el producto o en el entorno inmediato del mismo.

« No utilice la cafetera espresso nunca sin que haya agua en la pieza inferior.

« No agregue al café espresso molido ni extractos, ni cacao u otros aditivos, ya que podrian obstruir los orificios del filtro.

« Llene la pieza inferior con agua fria hasta justo por debajo de la valvula de sequridad. La valvula de sequridad no debe
estar sumergida en el agua.

« Antes de su uso, aseglrese de que la cafetera espresso esté perfectamente montada y firmemente cerrada.

« Al activarse la vélvula de sequridad, puede salir vapor caliente. Vigile que la valvula no sefiale en direccion a las personas.

- La cafetera espresso se calienta mucho durante su uso. El contacto con superficies calientes puede producir quemaduras.
Por eso, agarre la cafetera espresso tnicamente por el mango y el pomo de la tapa.

«No abra la cafetera espresso, antes de que se haya enfriado.

« Utilice la cafetera espresso sélo sobre las fuentes de calor indicadas por el fabricante (placa de induccién, vitroceramica,
cocina eléctrica o de gas).

- Mantenga alejados a los nifios durante el uso de la cafetera espresso.

« No permita que esta cafetera espresso sea utilizada por nifios.

Voor ingebruikname

Gelieve aandachtig de bijgeleverde gebruiksaanwijzing van de fabrikant te lezen voordat u uw espressokoker in gebruik

neemt. Alle onderdelen van de espressokoker dienen véor het eerste gebruik grondig gereinigd te worden. Lees daarvoor

de onderstaande reinigingsinstructies.
Espressokoffie zetten
© Schroef de espressokoker in de aangegeven pijlrichting af en neem de espressotrechter uit het onderste gedeelte.
@ \lul het onderste gedeelte tot net onder het veiligheidsventiel met koud water aan.
LET OP: Het veiligheidsventiel mag niet onder water liggen.

© Zet de espressotrechter weer in het onderste gedeelte. Vul de trechter met gemalen espressopoeder aan en strijk dit
glad zonder het vast aan te drukken. Verwijder overtollig espressopoeder van de rand van het onderste gedeelte.
3.1 Indien u minder espresso wenst te zetten, brengt u eerst de reduceerzeef aan en vult u daarna de trechter.

@ (ontroleer dat zeef en afdichtring correct aangebracht werden. Schroef het bovenste en het onderste gedeelte in de

aangegeven pijlrichting weer aan elkaar.

© Plaats de espressokoker op een warmtebron. Inductiekookplaat: Gelieve op de door de fabrikant aangegeven diameter

van de pot-/pandetectie te letten. Gasfornuis: zet het vuur op een laag niveau, de vlam mag niet over de rand van het
onderste gedeelte komen. De espresso stijgt nu door druk via de stijgbuis tot in het bovenste gedeelte. Hierbij kunnen
er geluiden door kokende espresso en waterdamp ontstaan.

@ Zodra het bovenste gedeelte met espresso gevuld is, neemt u de espressokoker van de warmtebron. Schenk uw vers

gezette espressokoffie in een kopje en geniet ervan.

Reiniging

« Gelieve maximaal 3 keer koffie te zetten, die u dan weggiet, voordat u uw espressokoker voor de eerste keer in gebruik
kunt nemen.

« Let erop dat uw espressokoker vodr de reiniging afgekoeld is.

« Reinig de espressokoker uitsluitend met water. Voor de reiniging gebruikt u noch metalen schoonmaakgereedschap noch
schuurmiddelen. Alle onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

- Controleer regelmatig de espressotrechter. Ook de stijgbuis in het bovenste gedeelte van de koker moet regelmatig op
doorstroming gecontroleerd worden. Verwijder hiervoor de afdichting en de zeef. Wanneer u merkt dat de afdichting
versleten of beschadigd is, vervangt u deze. Gebruik hiervoor uitsluitend originele wisselstukken van de fabrikant.

« Zet de espressokoker pas weg wanneer de wanden van de espressokoker goed droog zijn en schroef de beide gedeelten
niet vast aan elkaar.

Veiligheidsinstructies

« De dekselknop kan tijdens het kookproces door vrijkomende damp heet worden.

- Gebruik het product uitsluitend op de daarvoor reglementair voorgeschreven wijze. Een andere toepassing leidt eventueel
tot beschadigingen aan het product of in de omgeving van het product.

« Gebruik de espressokoker nooit zonder water in het onderste gedeelte!

«Vloeg geen extracten, cacao of andere additieven tor aan het espressopoeder. Ze zouden de gaten van de zeef kunnen doen
verstoppen.

«Vul het onderste gedeelte tot net onder het veiligheidsventiel met koud water. Het veiligheidsventiel mag niet onder
water liggen.

« Let erop dat de espressokoker vadr het gebruik naar behoren gemonteerd en vast afgesloten is.

« Bij het activeren van het veiligheidsventiel kan dit ertoe leiden dat er hete stoom vrijkomt. Let erop dat het ventiel niet op
personen gericht is.

« De espressokoker wordt tijdens het gebruik zeer heet. Bij contact met hete oppervlakken bestaat er gevaar voor
brandwonden. Gelieve de espressokoker uitsluitend met de handgreep en aan de dekselknop vast te nemen.

- Open de espressokoker pas wanneer hij afgekoeld is.

« Gebruik de espressokoker uitsluitend op de door de fabrikant aangegeven warmtebronnen (inductiekookplaat, ceran-
kookplaat, elektrisch fornuis, gasfornuis)

+ Houd kinderen bij het gebruik van de espressokoker op veilige afstand.

- Laat kinderen niet toe, deze espressokoker te gebruiken.
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Mepen BBOAOM B dKCNNyaTaLuio

Mepen Hayanom SKcnnyaTaLyy KodeBapku-ICNPecco 03HaKOMbTECh, NOXaNyiicTa, BHUMATENbHO ¢ Npunaraemoit
MHCTPYKLMeli no 06CnyXMBaHMI0 NPon3BOAUTeNA. Bee AeTanu KodeBapKu-3cnpecco nepen nepebIM UCN0b30BaHMEM
HEe06X0AMMO TLLATENbHO OUMCTUTD. [IA 3TOr0 03HAKOMBTECH C NPUBE/IEHHON HIKE MHCTPYKLMEIl N0 YUCTKe.

Mpouecc noaroToBKN

© Pa3BuHTUTE KodeBapKY-CNPeCco B Hanp YK CTPENKOIA, 1 BbITALLUTE U3 HIXKHEI! YacTU BOPOHKY ANA
3arpecco.

@ 3anonHUTE HIKHIOK YaCTb, HEMHOTO He 0XOAA 10 NPEAOXP NIbHOTO KNanaHxa, i Bopoit. BHUMAHUE:

IpenoXpaHUTeNbHbIi KNanaH He JOMXeH 0Ka3aTbCA N0Z BOAOI.

© (HoBa BCTaBbTe B HINKHIOK YaCTb BOPOHKY ANIA 3CNPECCO. 3anoNHUTe BOPOHKY MOPOLLKOM MOJIOTOr0 Kode-3cnpecco
11 Pa3poBHANiTe ero, He NPUAABNMBaA. YOepuTe NULIHNI MOPOLLOK ICNPECCO C Kpas HikHelt yacTu. 3.1 Ecm HyxHo
TPUroTOBUTL MeHbLLE SCMPECco, CHayana BCTaBbTe CyxalolLiee CUTO,  3aTeM 3an0HUTE BOPOHKY.

O MpoBepbTe NPaBUALHOCTL NOCAAKY CETKI 1 YIIOTHUTENBHOTO KoMbLa. (BUHTUTE BEPXHIOK 11 HIDKHIOK YacTi B
HanpaBneHun, ykasaHHoM CTPenKoi.

© YcTaHoBUTe KOEBAPKY-ICMPECCO HA UCTOYHUK Tenna. VIHAYKLUMOHHAA BapouHas NOBEPXHOCTb: CEANTe 33 YKa3aHHOI
npou3BOAMTENEM MaPKIPOBKOIt AaMeTpa UCMonb3yemoi nocyAbl. [a30Bas neyb: BKMOUMTE ManeHbKMii OroHb,
NNamA He OMKHO BLIXOAWTb 3a Kpad HIDKHeN YacTi. 3a cueT AaBNeHuA 3CNPecco NoAHNMAETCA B BEPXHIOH YacTb
yepe3 cneumanbHyio Tpy6Kky. Mpu Tom MoxeT 06pa3oBbIBaTbCA LYM, BOSHUKAKOLLWIA M3-33 KUNALLET0 CNPecco i
BOJIAHOTO Napa.

@ Kak Ton1bKo BEpXHAA YaCTb HANOMHUTCA ICMPECCO, CHUMMTE KODEBAPKY-ICMPECCO € UCTOUHMUKA Tenna. Haneiite
(BEXENpUroToBeHHbI Kodie ICNPecco B YaLky 1 HaCnaXAaiiTech M.

Yucrka

- Mepes nepBbIM CN0Nb30BaHMEM KOeBAPKI-CNPecco 3 pa3a cBapuTe Kode i BbineiiTe ero.

« CnepuTe 3a Tem, 4To nepez YMCTKoit KoheBapKa-3CNPecco A0MKHa OCTbITb.

« YueTky KodeBapKi-3Cpecco BbIMOMHAITE TONIbKO C MCMONb30BaHIeM BoAbl. He ncnonb3yiite AnA uncTky CTanbHble
Ty6KIn UK YnCTALLME CPEACTBA. Bee AeTanu NpUroHbl ANA YNCTKN B NOCYAOMOEUHOI MaLLIMHe.

« PerynapHo npoBepiiTe BOPOHKY AnA dcnpecco. Takxke HeobXoAMMO perynapHo NpoBepATb MPOXOAUMOCT CeLanbHoil
NoZbemHoii Tpy6Ki B BepXHeii yacTu. [1nA 3T0ro CHUMMTE YNNIOTHEHWe U CeTKy. ECu Bbl 3ameTuTe, UTo ynnotHeHme
13HOLLIEHO MV MOBPEXAAEHO, 3aMeHuTe ero. [1pu SToM MCMoNb3yiiTe TONIbKO OpUTHaNbHbIE 3aMYacTiA NPOU3BOANTENS.

+ CHauana oTcTaBbTe Ko)eBapKy-3CNPECco B CTOPOHY, OKA ee CTEHKI He BbICOXHYT, 1 He MPUBMHUMBAIATE APYT K Apyry
obe yacti.

MpaBuna TexHukm 6esonacHoctn

« KHonka Ha Kpbilke MOXeT A0CTaTouHO CANbHO HarpeTbCA U3-3a BbIXOAALLEro B NpoLiecce BapKi napa.

« Mcnonb3yiiTe ZaHHblil POAYKT TONbKO N0 €ro NPAMOMY Ha3HaueHwio i AOMKHbIM 06pa3om. Hoe ee npumeHeHme
MOXET NPUBECTI K NOBPEX/AEHNAM CaMoro NPOAYKTa UM K NOBPEXEHUAM OKPYXAIOLLWX ero NpefMeToB.

« He gonyckaiite ncnonb3oBatua Koheapku->cnpecco 6e3 BoAbl B HUXKHe! ee yacTn

« He po6asnsiiTe K nopoLuky koe-3cnpecco kakue-n160 IKCTPaKTbl, kakao uam npouve fobasku. OHM MOTYT NpUBECTU K
3aKynopKi OTBEPCTHIA B CETKe.

« 3aMN0NHUTE HIXKHIOK YaCTb, HEMHOTO He A0X0AA A0 NPeoXPaHUTENbHOTO KianaHa, XonofHoi BoAoil.
[pesoxpaHuTenbHbIi KnanaH He JOMKeH 0Ka3aTbCA N0z BOJOIA.

« (neguTe 3a Tem, UTo nepes UCNoNb30BaHNeM KoheBapka-dcnpecco bbina npaBuibHO cobpaHa 1 NNOTHO 3aKpbiTa.

« CpabarbIBaHue NPpeAoXpaHUTENbHOrO KNanaHa MOXET MPUBECTY K BbIGPOCY clniLKoM ropayero napa. (nesute 3a tem,
yT06bI KNanaH He 6bIN HanpasneH B CTOPOHY t0AeN.

« Bo Bpems 3kcnnyarauum kodeBapka-3cnpecco oueHb CUbHO HarpeBaeTcs lpu KOHTaKTe C ropAYMMIU NOBEPXHOCTAMM
CyLLECTBYET OMacHOCTb 0X0ra. bpaTb KodeBapKy-3CPecco MOXHO TONbKO 33 PyuKY, @ Takie MOXHO A0TParuBarbea 40
KHOMKM Ha KpbILLIKe.

« OTKpbIBaTb KOGEBAPKY-ICMPECCO MOXKHO TONLKO MOCNE TOT0, KaK OHA OCTBIHET.

« Ucnonb3yiite KodeBapky-3Cnpecco ToNbKo Ha NCTOUHIKAX TENNa, yKasaHHbIX NPou3BoAMTENeM. (MHAYKLMOHHaA
BapOYHas NOBEPXHOCTb, CTEKNOKEPaMUUECKOe MOKPbITUE, INEKTPONANTA, ra3oBas niuTa)

« He nopnyckaiite aeteii k KodeBapKe-3cnpecco Bo Bpems ee MCnoNb3oBaHus.

« He no3BonsiiTe ieTAM nonb30BaTbCA AaHHOI KodeBapKoii-3cnpecco.
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Vor Inbetriebnahme

Bevor Sie Ihren Espressokocher in Gebrauch nehmen, lesen Sie bitte aufmerksam die mitgelieferte Bedienungsanleitung
des Herstellers. Alle Teile des Espressokochers sollten vor dem Erstgebrauch griindlich gereinigt werden. Lesen Sie dazu die
unten stehende Reinigungsanweisung.

Zubereitung

© Schrauben Sie den Espressokocher in angezeigter Pfeilrichtung auseinander und nehmen Sie den Espressotrichter aus

dem Unterteil heraus.
@ Befiillen Sie das Unterteil bis kurz unterhalb des Sicherheitsventils mit kaltem Wasser auf.
ACHTUNG: Das Sicherheitsventil darf nicht unter Wasser liegen.

© Setzen Sie den Espressotrichter wieder in das Unterteil ein. Fiillen Sie den Trichter mit gemahlenem Espressopulver
auf und streichen Sie dieses glatt, ohne es fest anzudriicken. Entfernen Sie iiberfliissiges Espressopulver vom Rand des
Unterteils. 3.1 Wenn Sie weniger Espresso zubereiten mdchten, setzen Sie zuerst das Reduziersieb ein und befiillen
danach den Trichter.

@ Kontrollieren Sie, dass Sieb und Dichtungsring richtig eingesetzt wurden. Schrauben Sie das Ober- und Unterteil in

angezeigter Pfeilrichtung wieder zusammen.
© Stellen Sie den Espressokocher auf eine Warmequelle. Induktionskochfeld: Achten Sie bitte auf den vom Hersteller
angegebenen Durchmesser der Topferkennung. Gasherd: Stellen Sie das Feuer auf eine kleine Stufe, die Flamme
darf nicht iiber den Rand des Unterteils hinausreichen. Der Espresso steigt nun durch Druck iiber das Steigrohr in das
Oberteil. Hierbei konnen Gerdusche durch kochenden Espresso und Wasserdampf entstehen.

© Sobald sich das Oberteil mit Espresso gefilllt hat, nehmen Sie den Espressokocher von der Warmequelle. Schenken Sie
Ihren frisch zubereiteten Espresso in eine Tasse und genie@en Sie ihn.

Reinigung

« Bevor Sie Ihren Espressokocher zum ersten Mal in Gebrauch nehmen, kochen Sie bitte bis zu 3 mal Kaffee, den Sie dann
wegschiitten.

« Achten Sie darauf, dass Ihr Espressokocher vor der Reinigung abgekiihlt ist.

« Reinigen Sie den Espressokocher nur mit Wasser. Fiir die Reinigung verwenden Sie weder Stahlwolle noch Scheuermittel.
Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet.

« Kontrollieren Sie regelmaBig den Espressotrichter. Auch das Steigrohr im Oberteil des Kochers muss regelmaig auf
Durchfluss gepriift werden. Entnehmen Sie hierfiir die Dichtung und das Sieb. Wenn Sie merken, dass die Dichtung
abgenutzt bzw. beschddigt ist, ersetzten Sie sie. Verwenden Sie hierzu nur Original-Ersatzteile des Herstellers.

« Stellen Sie den Espressokocher erst weg, wenn seine Wande gut trocken sind und schrauben Sie die beiden Teile nicht fest
zusammen.

Sicherheitshinweise

« Der Deckelknopf kann wéhrend des Kochvorganges durch austretenden Dampf heil8 werden.

« Verwenden Sie das Produkt nur in seiner bestimmungsgemafen Art und Weise. Eine anderweitige Verwendung filhrt
eventuell zu Beschddigungen am Produkt oder in der Umgebung des Produktes.

« Benutzen Sie den Espressokocher nie ohne Wasser im Unterteil.

« Fiigen Sie dem Espressopulver keine Extrakte, Kakao oder sonstige Zusatze bei. Sie kannten die Locher des Siebs verstopfen.

+ Befiillen Sie das Unterteil bis kurz unterhalb des Sicherheitsventils mit kaltem Wasser. Das Sicherheitsventil darf nicht
unter Wasser liegen.

« Achten Sie darauf, dass der Espressokocher vor der Verwendung ordnungsgemdn zusammengebaut und fest verschlossen ist.

« Beim Auslosen des Sicherheitsventils kann es zu heiBem Dampfaustritt kommen. Achten Sie darauf, dass das Ventil nicht
auf Personen gerichtet ist.

« Der Espressokocher wird bei seiner Benutzung sehr heil. Bei Kontakt mit heiBen Oberflachen besteht
Verbrennungsgefahr. Bitte fassen Sie den Espressokocher nur am Griff sowie am Deckelknopf an.

- Offnen Sie den Espressokocher erst, wenn er abgekiihlt ist.

«Verwenden Sie den Espressokocher nur auf den vom Hersteller angegebenen Warmequellen (Induktionskochfeld,
Ceranfeld, Elektroherd, Gasherd).

- Halten Sie Kinder beim Gebrauch des Espressokochers fern.

- Gestatten Sie Kindern nicht, diesen Espressokocher zu verwenden.

Before using for the first time

Before using your espresso maker for the first time, please read the manufacturer’s instructions carefully. These instructions

are included in the scope of supply. Clean all parts of the espresso maker thoroughly before using it for the first time. Read

the cleaning instructions below.

Preparation

© Unscrew the espresso maker in the direction shown by the arrow and take the espresso funnel out of the lower part.

@ Fill cold water into the lower part up to just below the safety valve. NOTE: The safety valve must not be covered with

water.

© Put the espresso funnel back into the lower part. Fill the funnel with ground espresso powder and smoothen the level

gently. Remove any excessive espresso powder from the edge of the lower part. 3.1 If you wish to make less espresso,
insert the reduction filter first and then fill the funnel.

@ Check that the filter screen and the sealing ring have been inserted properly. Screw the upper and lower parts together

in the direction shown by the arrow.

© Place the espresso maker on a source of heat. Induction hob: please observe the pot detection diameters specified

by the manufacturer. Gas stove: set the flame to low; the flame must not reach out over the edge of the lower part.
Pressure forces the espresso upwards through the riser tube into the upper part. The boiling espresso and water steam
may cause some noise.

O As soon as the upper part is filled with espresso, take the espresso maker away from the source of heat. Pour your freshly

brewed espresso coffee into a cup and enjoy it.

Cleaning

« Before you can use your espresso maker for the first time, please make coffee up to 3 times and then pour it out.

« Make sure your espresso maker has cooled down before you clean it.

« Use only water to clean the espresso maker. Do not use either wire wool or a scouring agent to clean it. All parts are
dishwasher-proof.

« Check the espresso funnel regularly. The riser tube in the upper part of the espresso maker must be checked reqularly to
ensure that it is not clogged. For this purpose, remove the sealing and the filter screen. If you notice that the sealing is
worn or damaged, replace it. Use only original spare parts from the manufacturer as replacements.

« Do not put the espresso maker away until its walls are well dry and do not screw the two parts too tightly together.

Safety instructions

«The knob on the lid can become hot due to the steam coming out as the water boils.

« Use the product only in the way and for the purpose for which it was intended. Any other use could cause damage to
objects near the product or to the product itself.

« Never use the espresso maker without water in the lower part.

- Do not add any extracts, cocoa or other additives to the espresso powder as they could clog the holes in the filter screen.

« Fill cold water into the lower part to just below the safety valve. The safety valve must not be covered by water.

« Make sure the espresso maker is assembled correctly before use and closed securely.

« Hot steam can escape when the safety valve is triggered.

Make sure the valve is not pointing towards any person.

« The espresso maker gets very hot when used. There is a risk of being burnt if its hot surfaces are touched. Please use only
the handle and the knob on the lid to touch or hold the espresso maker.

« Do not open the espresso maker until it has cooled down.

« Use the espresso maker only on the sources of heat specified by the manufacturer. (Induction hob, ceramic glass hob,
electric cooker, gas stove)

« Keep the espresso maker out of reach of children during the brewing process.

« Do not let children use this espresso maker.

Avant la premiére utilisation

Veuillez lire attentivement les instructions jointes au produit et fournies par le fabricant avant d'utiliser votre cafetiere

italienne pour la premiére fois. Nettoyez soigneusement toutes les piéces de la cafetiére avant de 'utiliser (voir instructions

de nettoyage ci-dessous).

Préparation

© Dévissez la cafetiére dans le sens indiqué par les fleches et sortez la partie filtre du compartiment inférieur.

@ Remplissez le compartiment inférieur d'eau froide jusquau dessous de la soupape de sécurité. ATTENTION : la soupape

de sécurité ne doit pas étre recouverte d'eau.

© Replacez la partie filtre dans le compartiment inférieur. Remplissez-le filtre de fagon uniforme avec la mouture de

café et pressez-la trés [égerement. Enlevez I'excédent de café sur le bord de la partie inférieure. 3.1 Si vous souhaitez
préparer moins d'expresso, installez d'abord le filtre réducteur et remplissez ensuite I'entonnoir.

@ Vérifiez que le filtre et le joint d'étanchéité sont placés correctement. Revissez ensemble les parties supérieures et

inférieures dans le sens indiqué par les fleches.

© Placez la cafetiére sur une source de chaleur. Plague a induction : Veillez au diamétre de reconnaissance de casserole

fourni par le fabricant. Cuisiniére gaz: réglez sur une petite flamme qui ne doit pas dépasser le bord de la partie
inférieure. Le café monte maintenant par la conduite dans la partie supérieure. Des bruits peuvent étre provoqués par le
café qui bout et la vapeur d'eau.

@ Fteignez le feu et retirez la cafetiére dés que le compartiment supérieur est rempli de café. Versez votre espresso

fraichement préparé dans une tasse et dégustez-le.

Nettoyage

« Avant d'utiliser votre cafetiére pour la premiére fois, préparez 3 fois du café que vous jetterez ensuite.

« Veillez a ce que votre cafetiere soit refroidie avant le nettoyage.

« Nettoyez la cafetiére uniquement avec de I'eau. N'utilisez jamais de laine de verre ou de produit abrasif.

« Vérifiez régulierement le porte filtre de la cafetiére. Contrdlez également régulierement la conduite dans la partie
supérieure de la cafetiére qui ne doit pas étre bouchée. A cet effet, retirez le joint et le filtre. Remplacez le joint sl est usé
ou endommagé. Utilisez uniquement des piéces de rechange d'origine du fabricant.

«Rangez la cafetiere italienne uniquement lorsque ses parois sont bien séches et ne fixez pas les deux parties fermement.

Sécurité

« Le bouton du couvercle peut devenir trés chaud avec la vapeur qui séchappe pendant la cuisson.

« Utilisez le produit uniquement conformément & I'usage prévu. Toute utilisation non conforme peut éventuellement
endommager le produit ou son environnement.

« N'utilisez jamais la cafetiére sans eau dans le compartiment inférieur.

- N'ajoutez jamais d'extraits, de cacao ou autres additifs dans la mouture de café qui peuvent boucher les trous du filtre.

« Remplissez le compartiment inférieur d'eau froide jusqu‘au dessous de la soupape de sécurité qui ne doit pas étre
recouverte.

« Avant d'utiliser la cafetiére, assurez-vous qu'elle est montée correctement et solidement fermée.

« Une vapeur chaude peut séchapper en retirant la soupape de sécurité. Assurez-vous quelle n'est pas dirigée sur des
personnes.

- La cafetiére devient trés chaude. Risque de briilure au contact des surfaces chaudes. Saisissez la cafetiére uniquement par
la poignée ou le bouton du couvercle.

«Ouvrez la cafetiére uniquement lorsqu'elle est refroidie.

« Utilisez la cafetiére uniquement sur les sources de chaleur indiquées par le fabricant (plaque a induction, plaque
vitrocéramique, cuisiniére électrique, cuisiniére a gaz)

- Floignez les enfants lorsque vous utilisez la cafetiére.

« N'autorisez pas les enfants a utiliser cette cafetiére.

Prima dell'uso

Prima di iniziare a utilizzare la caffettiera, leggere attentamente le istruzioni per 'uso fornite dal produttore. Tutti i

componenti della caffettiera devono essere lavati accuratamente prima di utilizzare la caffettiera per la prima volta.
Leggere le istruzioni per la pulizia riportate di sequito.
Preparazione
© Svitare le due parti della caffettiera nel senso indicato dalla freccia e rimuovere il filtro a imbuto dalla parte inferiore.
@ Riempire la parte inferiore di acqua fredda, arrivando fino a poco sotto la valvola di sicurezza. ATTENZIONE: la valvola
di sicurezza non deve essere coperta dall‘acqua.

© Ricollocare il filtro a imbuto nella parte inferiore della caffettiera. Riempire il filtro a imbuto con il caffé macinato e
livellarlo senza schiacciare. Rimuovere il caffe in eccesso dal bordo della parte inferiore della caffettiera. 3.1 Se volete
preparare una minore quantita di caffé, basta mettere prima il filtro riduttore e poi riempire il filtro a imbuto.

@ Verificare che il filtro superiore e la guamizione siano posizionati correttamente. Riavvitare la parte superiore e la parte

inferiore della caffettiera nel senso indicato dalla freccia.

© Porre la caffettiera su una fonte di calore. Piano di cottura a induzione: attenzione al diametro di riconoscimento

indicato dal produttore. Fornello a gas: regolare il fuoco a fiamma bassa, in modo che quest‘ultima non superi il
bordo della parte inferiore. La pressione spinge ora la bevanda calda attraverso il tubicino nella parte superiore della
caffettiera. Il caffe in ebollizione e il vapore dell'acqua possono fare rumore.

@ Quando la parte superiore si sara riempita di caffe, togliere la caffettiera dalla fonte di calore. Versare il caffe caldo

appena preparato in una tazzina e assaporarlo in tutta la sua bonta.

Pulizia

« | primi tre caffé preparati con la caffettiera nuova non dovranno essere consumati, ma buttati via.

« Prima di procedere alla pulizia della caffettiera, accertarsi che sia fredda.

« Lavare la caffettiera solo con acqua. Non utilizzare pagliette metalliche o detersivi abrasivi. Tutti i componenti possono
essere lavati in lavastoviglie.

« Controllare regolarmente il filtro a imbuto. Controllare regolarmente anche che il tubicino nella parte superiore della
caffettiera non sia otturato. Per controllare, rimuovere la guarnizione e il filtro superiore. Se la guarnizione € usurata o
danneggiata, & necessario sostituirla. Utilizzare solo ricambi originali del produttore.

« Riporre la caffettiera solo quando le pareti sono perfettamente asciutte e riavvitare le due parti senza stringere.

Istruzioni di sicurezza

« Durante la cottura, il pomello del coperchio puo scaldarsi molto a causa del vapore fuoriuscente.

« Utilizzare il prodotto rispettando sempre le istruzioni. Eventuali utilizzi diversi possono comportare danni al prodotto o
nell'ambiente in cui quest'ultimo si trova.

« Non utilizzare mai la caffettiera senza acqua nella parte inferiore.

« Al caffé non devono essere aggiunti estratti, cacao o altri additivi. | fori del filtro superiore potrebbero infatti otturarsi.

« Riempire la parte inferiore di acqua fredda, arrivando fino a poco sotto la valvola di sicurezza. La valvola di sicurezza non
deve essere coperta dall'acqua.

« Prima dell'uso, accertarsi di avere rimontato correttamente e chiuso saldamente la caffettiera.

« Se si apre la valvola di sicurezza, pud fuoriuscire vapore molto caldo. Accertarsi che la valvola non sia rivolta verso le
persone.

«Quando la si utilizza, la caffettiera & molto calda. Toccando le superfici bollenti si rischia di ustionarsi. Prendere la
caffettiera solo dal manico e dal pomello del coperchio.

« Aprire la caffettiera solo quando si ¢ raffreddata.

« Utilizzare la caffettiera solo sulle fonti di calore specificate dal produttore (piano di cottura a induzione, piano di cottura
Ceran, piastra elettrica, fornello a gas).

« Tenere lontano i bambini durante |'utilizzo della caffettiera.

« Non consentire ai bambini di utilizzare la caffettiera.



