1. Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa i pielegnadji

1.0sobom o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub
nieposiadajacym doswiadczenia i/lub wiedzy nie wolno uzywac termometru kuchennego,
chyba ze 53 kontrolowane i instruowane przez opiekuna.

2. Produkt wraz z akcesoriami nie jest zabawka. Termometr kuchenny i sonde przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

3. Nie narazac termometru kuchennego na silne wibracje, wysokie temperatury lub wysoka
wilgotnosci unikac silnych obciazen mechanicznych.

4.Termometr kuchenny nalezy przechowywac i uzytkowac jedynie w suchym otoczeniu.

5. Podczas obchodzenia sig z sonda postepuj ostroznie, poniewaz jest ona spiczasta.

6. Sonde utrzymuj w czystosci, poniewaz ma ona kontakt z zywnoscia.

7.Nigdy nie uzywa¢ wyswietlacza w zamknietym piekarniku, grillu lub kuchence mikrofa-
lowej.

8. Sonda moze by¢ uzywana jedynie do maksymalnej temperatury 250°C (482°F). W przy-
padku temperatur wynoszacych ponad 250°C (482°F) zachodzi ryzyko uszkodzenia.
PAMIETAJ: w grillach wyposazonych w zamykane pokrywy szybko powstaja temperatury
siegajace ponad 250°C (482°F).

9. Wymagane jest stosowanie wtasciwego typu baterii i wktadanie ich zawsze zgodnie z
ukfadem biegundw.

10. Zuzyte baterie nalezy zawsze wymienia¢ na nowe tego samego typu. Pod zadnym po-
zorem nie uzywac baterii z widocznymi uszkodzeniami — moze dojé¢ do przegrzania
lub wybuchu.

11.Nigdy nie nalezy zwiera¢ baterii, rozbiera¢ ich na czesci lub wrzuca¢ do ognia.
Niebezpieczeristwo wybuchu!

12. Baterie uzywane w termometrze kuchennym nie nadaja sie do powtérego tadowania.

13. Jezeli termometr kuchenny nie jest uzywany przez dtuzszy czas, nalezy wyjac baterie, aby
uniknac uszkodzen spowodowanych ich ewentualnym wyciekiem.

14. Baterie nalezy wymieni¢ na nowa, gdy informacje ukazujace sie na wyswietlaczu LCD
staja sie niewyrazne. Prosze zwrdci¢ uwage na przyjazng dla srodowiska utylizacje baterii
w punkcie Utylizacja baterii.

15.W przypadku uszkodzenia termometru kuchennego nalezy zaprzesta¢ uzywania
urzadzenia i zleci¢ jego naprawe fachowcowi lub skontaktowac sie z naszym dziatem
obstugi Klienta. Cyfrowego termometru nie nalezy samodzielnie rozkfadac na czesci i
naprawiac, ingerencja w urzadzenie spowoduje wygasniecie gwarangji.

Wskazowki pielegnacyjne

(yfrowy termometr kuchenny PUNTO nie jest przeznaczony do mycia w zmywarce. Nie

zanurza¢ termometru w ptynach i uwazaj, aby do panelu z przyciskami nie przedostaty

sie zadne ptyny. Nie dotykac panelu z przyciskami mokrymi rekoma. Termometr kuchenny

mozna przetrze¢ wilgotna szmatka. PAMIETAJ: po zakoriczeniu uzytkowania sonda moze by¢

goraca. Przed rozpoczeciem czyszczenia, nalezy poczekac az ostygnie, aby uniknac oparzen.

Wymiana baterii

« Przesun pokrywke komory baterii na tylnej stronie urzadzenia i wyjmij baterie. Prosze takze
stosowac sie do wskazéwek w punkcie Utylizacja baterii.

« Umies¢ nowe baterie (AAA) w komorze baterii.

« Ponownie zasuri pokrywe komory baterii.

Utylizacja baterii

Baterii nie nalezy wyrzucac do odpadéw domowych. Kazdy uzytkownik jest

prawniezobowiazany do zwr tu zuzytych baterii. Zuzyte baterie mozna E

utylizowac w publicznych punktach zbiérki w gminie lub w kazdym innym

miejscu, w ktorym sprzedawane s3 tegorodzaju baterie.

Utylizacja cyfrowego termometru do pieczenia (€3

Symbol umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu wskazuje, ze produkt ten nie powi-

nien by traktowany jako zwykty odpad domowy, lecz powinien by¢ oddany w punkcie zbidr-

ki w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Aby uzyskac wiecej informadji

nalezy skontaktowac sie z lokalnymi

whadzami, firma zajmujaca sie usuwaniem odpadow komunalnych lub sklepem, w ktdrym

zakupiono produkt.

2. Przeznaczenie i uzytkowanie

Dziekujemy bardzo za zakup cyfrowego termometru kuchennego. Urzadzenie zostato za-
projektowane w celu moni ia temperatury wewnatrz réznych rodzajéw miesa i jest
wyposazone w minutnik z funkcja alarmu stuzacym do kontrolowania czasu gotowania.
Uzywac urzadzenia jedynie zgodnie z przeznaczeniem. Prosze zachowac instrukcje obstugi
i opakowanie na wypadek pytan pojawiajacych sie w przysztosci oraz w celu péZniejszego
uzytkowania i dofaczyc j do produktu w razie jego przekazania osobom trzecim.

3. Zakres dostawy

1x 1,5V bateria typu AAA

Instrukcja obstugi

Informacje producenta zgodnie z § 18 ust. 4 ElektroG

4, Specyfikacje

« Zintegrowany magnes i podstawka

« Czytelny wyswietlacz LCD o wysokosci znakéw 10 mm

« Graficznie przedstawiony wyhér migs i ich domysinie ustawione temperatury
« Wyswietlanie temperatury w zakresie 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Wyswietlacz temperatury z mozliwoscia przefaczania pomiedzy °Ci °F
« Timer z funkcja alarmu maks. 99 minut i 59 sekund

- Zawiera 1,5V baterie AAA

- Podswietlenie

« Wymiary: 85 x 85 x 24 mm (dt. x szer. x wys.)

+Waga: 75,1 g (bez baterii)

« Tworzywo sztuczne / wysokiej jakosci stal nierdzewna

5. Deklaracja zgodnosci

GEFU Innovation + Logistic GmbH o$wiadcza niniejszym, ze produkt 21790 — cyfrowy
termometr kuchenny PUNTO — spetnia zasadnicze wymagania i obowiazujace przepisy dy-
rektywy EMC 2014/30/UE i dyrektywy RoHS 2011/65/UE. Kompletna deklaracje zgodnosci
oraz niniejszg instrukcje obstugi w formacie PDF mozna znalez¢ w Internecie pod adresem
www.gefu.com/k21790.pdf

6. Wyswietlacz i elementy obstugi

Tylna strona:
off CHENEJon
Cook (NN Timer
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4.Temperatura docelowa
5. Aktualnie mierzona temperatura sondy

7. Pierwsze uzycie

« Prze kazdym uzyciem sprawdz produkt pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie nalezy
uzywac termometru kuchennego w przypadku jego widocznych uszkodzen.

« Przed uzyciem sonde nalezy wyczysci¢ wilgotng szmatka. Prosze takze stosowac sie do
wskazéwek w punkcie Czyszczenie.

« Przed pierwszym uzyciem cyfrowego termometru kuchennego na ekranie znajduije sie folia
ochronna. Nalezy usunac ja przed pierwszym uzyciem.

« Przed pierwszym uzyciem bateria termometru kuchennego jest chroniona za pomoca folii
ochronnej. Nalezy usunac ja przed pierwszym uzyciem. Prosze takze stosowac sie do wska-
z6wek w punkcie Wymiana baterii.

Motzliwos¢ wyboru rodzaju migsa i stopnia wysmazenia

- Nacisnij przycisk,, M/M’, aby wyszuka¢ i wybrac zadany rodzaj migsa.

-Po kazdym nacisnieciu przycisku wskazania wyswietlacza zmieniaja sie w nastepujacej
kolejnosci:

Rostbef, pieczen wieprzowa, kurczak, indyk, pieczen cieleca, jagniecina, szynka,

ryba

- Nacisnij przycisk,,S/T’, aby wybra¢ poziom gotowania

(Dobrze wypieczone, Srednie, Srednio rzadkie, rzadkie).
- Na wyswietlaczu LCD pojawi sie temperatura docelowa i rozpocznie sie czas gotowania.
- Sygnat gotowania rozlegnie sie, gdy mieso osiagnie temperature docelowa.

Recznie ustaw temperature docelowa

-Wtéz sonde do miesa.

- Nacisnij i przytrzymaj przycisk, $/S” przez 2 sekundy. Wskaznik temperatury miga.

- Nacisnij, M/M’, aby zliczac w gére i, S/T", aby odliczac i wybrac zadana temperature.

- Nacisnij ponownie, S/S", aby potwierdzi¢ ustawienie.

- Na wyswietlaczu LCD pojawi sie zadana temperatura docelowa. Rozpoczyna sie czas go-
towania.

- Sygnat gotowania rozlegnie sie, gdy migso osiagnie temperature docelowa.

Po ugotowaniu

- Wyciagnij sonde za pomoca rekawicy kuchennej.

- Umyj sonde woda i fagodnym detergentem. Do czyszczenia urzadzenia uzywaj wilgotnej
szmatki.

Wyswietlanie temperatury w °C/°F
Temperatura jest wyswietlana w °C lub °F. Naciskajac przycisk,,S/T"w celu
Moizesz przetaczac sie pomiedzy dwiema jednostkami temperatury w ciagu 2 sekund.

regulator czasowy

- Wyregulowac urzadzenie z tytu obudowy.

- Ztytu obudowy przesun przefacznik w potozenie TIMER.

- Uzyj M/M, aby ustawi¢ minuty.

- Uzyj,S/T", aby ustawic sekundy.

- Uyj przycisku,,S/S", aby uruchomic timer.

- Jesli nacisniesz jednoczesnie przyciski ,M/M”i,S/T", licznik czasu zostanie zresetowany do
00:00.

Podswietlenie
Nacisnij dowolny przycisk, aby podswietli¢ wyswietlacz na 10 sekund.

@

1. Pokyny k bezpecnosti a péci
1. 0soby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostat-
kem zkusenosti a/nebo nedostatecnymi znalostmi nesmi teplomér do masa pouzivat,
pouze v takovém v piipadé, kdy na né dohlizi a instruuje je pecujici osoba.
2.Viyrobek a jeho piislusenstvi neni hracka. Uchovévejte teplomér do masa a sondu mimo
dosah déti.
3. Nevystavujte teplomér do masa silnym vibracim, vysokym teplotdm nebo vysoké vlhkosti
avyhnéte se silnému mechanickému namahéni.
4.Teplomér do masa uskladiiujte a pouZivejte vzdy v suchém prostredi.
5. Budte opatrni pfi zachdzeni se sondou, je Spicatd.
6. Sondu udrzujte v naprosté Cistoté, protoze prichazi do kontaktu s potravinami.
7. Displej se nikdy nesmi pouzivat v zaviené troubé, grilu nebo mikrovinné troubé.
8.Sonda smi byt vystavena jen teplotam maximdiné do 250 °C (482 °F). Pfi teplotach nad
250 °C (482 °F) hrozi nebezpeci poskozeni. UPOZORNENI: V grilech se zavienym vikem mo-
hou teploty rychle vystoupat nad 250 °C (482 °F).
9. Dbejte na poutiti spravného typu baterie a vzdy ji vlozte podle predepsané orientace pold.
10. K vyméné pouZijte vzdy nové baterie stejného typu a nikdy ne takové, které vykazuji
viditelnd poskozeni — mohlo by dojit k prehfati nebo k vybuchu.
11. Baterie nikdy nezkratujte, nerozebirejte a nevhazujte do ohné. Hrozi nebezpeci vybuchu!
12. Baterie tohoto teploméru do masa neumoziiuji dobijeni.
13. Vyjméte baterie, pokud neni teplomér do masa deli dobu pouzivén, abyste zabrénili
piipadnému dniku elektrolytu z bateri.
14. Baterie by méla byt vyménéna, jakmile LCD displej sviti slabé. Dbejte prosim na ekologi-
cky Setrnou likvidaci baterie popsanou v bodé Likvidace baterii.
15. Pokud dojde k poskozeni teploméru do masa, piistroj uz nepouZivejte a nechte ho op-
ravit odbornikem nebo se obratte na ns zakaznicky servis. Nerozebirejte a neopravujte
teplomér do masa sami, po zésahu do pfistroje zanikd zéruka.

Pokyny k péci:

DigitaIni teplomér do masa PUNTO neni vhodny do mycky. Neponofujte teplomér do teku-

tiny a dbejte na to, aby se do tlacitek nedostaly tekutiny. Nedotykejte se tlacitek mokryma

rukama. Teplomér do masa je moné otirat vihkym hadfikem. UPOZORNENI: Sonda miize byt

po pouZiti horkd. Ne zacnete s ciSténim, nechte ji nejprve vychladnout, abyste se vyhnuli

popaleni.

Vyména baterie:

« Oteviete kryt piihradky na baterie na zadni strané piistroje a vyjméte baterii. Pfitom prosim
dodrzujte pokyny uvedené v bodé Likvidace baterii.

« Do prihradky na baterie vlozte novou baterii (AAA).

« Zavirete opét kryt pfihrddky na baterie.

Likvidace baterii

Baterie nepatii do domovniho odpadu. Jako spotfebitel jste ze zdkona povinni

odevzdat pouzité baterie zpét. Staré baterie mizete odevzdat na vefejnych

shérnych mistech ve Vasi obci nebo viude tam, kde se prodévaji baterie tohoto druhu.

Likvidace digitalniho teploméru na peceni C €

Symbol na produktu nebo jeho obalu upozoriuje na to, Ze se s timto produktem nesmi

nakladat jako s béznym domovnim odpadem, ale Ze musi byt odevzdén na sbérném misté

pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Dalsi informace ziskéte ve Vasi obci, v

komunédlnich podnicich pro likvidaci odpadu nebo v prodejné, ve které jste produkt koupili.

2. Ucel a pouiti

Dékujeme mnohokrdt za zakoupeni tohoto digitdiniho teploméru do masa. Tento pfistroj je
urcen ke sledovani teploty v jadre riiznych druhd masa a mé zabudovany casovac s funkci
alarmu pro kontrolu doby vareni.

Nikdy nepouzivejte pfistroj k jinému ticelu, nez ke kterému je urcen. Navod k obsluze a obal
dobe uschovejte pro budouci otdzky a pozdéjsi pouZiti a v pfipadé, Ze budete teplomér do
masa preddvat tfeti strané, predejte i ndvod k obsluze a obal.

3. Rozsah dodavky

1x1,5V baterie typu AAA

Navod k obsluze

Informace vyrobce podle § 18 ods. 4 némeckého zdkona o uvedeni do provozu, vraceni a
ekologickém zneskodnéni elektrotechniky a elektroniky

4. Specifikace

« integrovany magnet a stojan

« Snadno citelny displej LCD s vySkou znakd 10 mm

« graficky zndzornénd volba druhd masa a jejich predepsané teploty v jadre
« Zobrazeni teploty od 0°C - 250°C - 482°F

- moznost prepnuti zobrazeni mezi °Ca °F

« Casova s funkci alarmu max. 99 minut a 59 sekund
« véetné baterie 1,5V AAA

« Podsviceni

«rozméry 85 mm x 85 mm x 24 mm (DxSxV)
«vdha 75,1 g (bez baterie)

« plast / kvalitni nerezova ocel

5.Prohlaseni o shodé

Spolecnost GEFU Innovation + Logistic GmbH timto prohlauje, Ze vyrobek 21790 DigitaIni
teplomér do masa,PUNTO” splfiuje zakladni pozadavky a platné predpisy smérnice 2014/30/
EU tykajici se elektromagnetické kompatibility a smérnice 2011/65/EU 0 omezeni pouzivani
nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich. Kompletni
prohlasen o shodé a tento navod k obsluze ve forméatu PDF najdete na internetové stréance
www.gefu.com/k21790.pdf

6. Zobrazeni a ovladaci prvky

Zadni strana:
off CHIEIl— on
Cook (NN Timer
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4. Cilové teplota

5. Aktudlné naméfena teplota sondou

7. Uvedeni do provozu

« Pred kazdym uvedenim do provozu zkontrolujte, zda neni vyrobek poskozen. Teplomér na
maso nesmi byt pouzivan, pokud vykazuje viditelnd poskozeni.

« Pred kazdym pouzitim ocistéte sondu vihkym hadrikem. Pfitom prosim dodrZujte pokyny
uvedené v bodé Cisténi.

«Piii prvnim uvedeni do provozu digitélniho teploméru do masa se na displeji nachdzi
ochrannd félie. Pfed prvnim pouZitim ji prosim odstraiite.

- Baterie digitdIniho teploméru do masa je pii prvnim uvedeni do provozu opattena ochran-
nou folii. Pfed prvnim pouzitim ji prosim odstranite. Pfitom prosim dodrzujte také pokyny
uvedené v bodé Viyména baterie.

Volba druhu masa a stupné propeceni

- Stisknutim tlacitka, M/M” vyhledejte a vyberte druh masa, ktery chcete.

- Kazdym stisknutim tlacitka se zobrazeni zméni v nésledujicim poradi:

Hovézi pecené, vepiova pecené, kufe, kriita, teleci pecené, jehnéci maso, Sunka,
ryby

- Stisknutim tlaitka,S/T” vyberte droveri vafeni

(Dobra, stfedni, stfedni vzacna, vzcna).
-Na LCD displeji se zobrazi cilové teplota a zacne doba vafeni.
- Signdl peceni zazni, jakmile maso dosahne cilové teploty.

Rucné nastavte cilovou teplotu

- Zasurite sondu do masa.

- Stisknéte a podrzte tlacitko ,S/S" po dobu 2 sekund. Ukazatel teploty blika.

- Stisknéte “M/M” pro odpocitévéni a“S/T" pro odpocitévani pro vybér pozadované teploty.
- Opétovnym stisknutim tlacitka,S/S” potvrdte nastaveni.

-Na LCD displeji se zobrazi pozadovana cilova teplota. Zacina doba vafeni.

- Signdl peceni zazni, jakmile maso dosahne cilové teploty.

Po uvareni

-Vytdhnéte sondu pomoci chitapky.

- Omyjte sondu vodou a jemnym disticim prostiedkem. K CiSténi zafizeni pouzivejte vihky
hadiik.

Zobrazeni teploty ve °C/°F
Teplota se zobrazuje ve °C nebo °F. Stisknutim tlacitka,,S/T" pro
Mezi dvéma jednotkami teploty miizete prepinat béhem 2 sekund.

Casovac

- Nastavte zafizeni na zadni strané krytu.

- Na zadni strané pouzdra posurite pepinac do polohy TIMER.

- Pomoci“M/M" nastavte minuty.

- Pomoci, S/T" nastavte sekundy.

- Pomoci tlacitka, S/S" spust'te casovac.

- Pokud stisknete obé tlacitka “M/M”a“S/T" soucasné, casovac se vynuluje na 00:00.

Podsviceni
Stisknutim libovolného tlacitka rozsvitite displej na 10 sekund.
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1. Bezpecnostné upozornenia a pokyny na tidrzbu

1. 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami a osoby s
nedostatocnymi skisenostami a/alebo poznatkami nesmd pristroj pouzivat, iba ak sti pod
dohladom opatrovatelky/opatrovatela a boli nim poucené.

2. Viyrobok vrétane prisludenstva je urceny na hranie. Teplomer na pecenie a sondu uschovaj-
te na mieste, ktoré je nepristupné pre deti.

3. Teplomer na pecenie nevystavuijte silnym vibraciam, horticave alebo vysokej vihkosti a
vyhybajte sa silnému mechanickému namahaniu.

4.Teplomer na pecenie skladujte vzdy v suchom prostredi.

5. Pri manipuldcii so sondou budte opatrny, pretoze je $picatd.

6. Sondu bezpodmienecne udrziavajte istd, pretoze tdto prichddza do kontaktu s potravi-
nami.

7. Displej nikdy nepouZivajte v zavretej rire, grile alebo mikrovinnej rire.

8. Sonda moze byt vystaven len teplotam do 250 °C (482 °F). Pri teplotach nad 250 °C (482
°F) vznika riziko poskodenia. NEZABUDNITE: v griloch so zavretym poklopom mézu rychlo
vznikn(it teploty nad 250 °C (482 °F).

9. Pouzivajte iba sprévny typ batérie a vkladajte ju vdy v predpisanom smere polarity.

10. Pri vymene pouZivajte iba nové batérie rovnakého typu a bez viditelného poskodenia —

inak by mohlo dojst k prehriatiu alebo vybuchu.

11. Batérie nikdy neskratujte, nerozoberajte ani neodhadzujte do ohia. Nebezpecenstvo

vybuchu!

12. Batérie tohto teplomeru na pecenie nie st nabijatelné.

13. Ak nebudete teplomer na pecenie dIhsi cas pouzivat, vyberte z neho batérie, aby ste

predisli pripadnému poskodeniu, ktoré by mohli spdsobit vytecené batérie.

14. Batéria by sa mala vymenit, ked je zobrazenie LCD displeja slabé. Dodrzujte pritom poky-

ny na ekologick likviddciu batérie uvedené v bode Likviddcia batérif.

15. Ak sa na teplomere na pecenie vyskytnd poskodenia, pristroj viac nepouzivajte a nechajte

ho opravit odbornikovi alebo sa obratte na nas zékaznicky servis. Teplomer na pecenie
nerozoberajte a neopravujte sami, pri zasahu do pristroja zanika zaruka.

Pokyny na udrzbu

Digitdlny teplomer na pecenie PUNTO nie je vhodny do umyvacky riadu. Teplomer ne-

pondrajte do kvapalin a dbajte o to, aby do bloku tlacidiel nemohli vniknut kvapaliny. Blok

tlacidiel nepouZivajte s vihkymi rukami. Teplomer na pecenie sa méze utierat vihkou hand-

rou. NEZABUDNITE: sonda mdze byt po pouziti hortica. Pred Cistenim ho najskor nechajte

vychladnit, aby ste zabranili popéleninam.

Vymena batérii

- Posunite kryt priestoru na batériu na zadnej strane pristroja a vyberte batériu. DodrZujte
pritom pokyny uvedené v bode Likvidcia batérii.

« Do priestoru na batériu vlozte novti batériu (AAA).

« Kryt priestoru na batériu znovu zasuite.

Likvidacia batérii

Batérie nepatria do domového odpadu. Ako spotrebitel ste zo zékona povinny

vratit pouZité batérie. Staré batérie mozete odovzdat na verejnych zbernych E

miestach vo svojej obci alebo vsade tam, kde sa batérie daného typu predévaju.

Likvidcia digitalneho teplomera na peéenie C €

Symbol na produkte alebo jeho baleni oznacuje, Ze by sa s tymto produktom nemalo

nakladat ako s beznym komunélnym odpadom, ale musi sa odniest do zberného dvora na

recykldciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Dalsie informécie vam poskytne vasa

obec, miestna odpadova spolocnost zaoberajiica sa likvidéciou odpadu alebo obchod, v

ktorom ste produkt kdpili.

2. Ucel a pouzitie

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli kupit tento digitélny teplomer na pecenie. Tento prist-
10j je urceny na monitorovanie teploty jadra roznych druhov mésa a md casovac s funkciou
vystrahy na kontrolu casu pripravy.

Pristroj nepouzivajte na iny ako urceny ticel. Navod na obsluhu a obal si dobre uschovajte na
pripadné budtce otdzky, ako aj na neskorsie poufitie a pri postipeni teplomera na pecenie
ich takisto odovzdajte.

3. Obsah balenia

1x1,5V batéria typu AAA

Névod na obsluhu

Informécie vyrobcu podla § 18 ods. 4 ElektroG (z. o elektrickych zariadeniach)

4, Specifikacie

« Integrovany magnet a vystavovaci prvok

- Lahko citatelny LCD displej s vySkou znakov 10 mm

- Obrazovo zobrazeny vyber druhov mdsa a ich urcenych teplt jadra
« Zobrazenie teploty od 0°C- 250°C - 482°F

« Prepinatelné zobrazenie teploty v °Ca °F

- Casovat s funkciou budika max. 99 mindt a 59 sekind
- Vrat. 1,5V batérie AAA

« Podsvietenie

«Rozmery: 85x 85 x 24 mm (d x$xv)

« Hmotnost: 75,1 g (bez hatérie)

« Plast/kvalitnd uslachtilé ocel

5.Vyhlasenie o zhode

Tymto spolocnost GEFU Innovation -+ Logistic GmbH vyhlasuje, Ze vyrobok 21790 — digitalny
teplomer na pecenie PUNTO — spliia zakladné poziadavky a platné predpisy smemice EMC
2014/30/E0 a smemice RoHS 2011/65/EU. Uplné vyhlasenie o zhode a tento navod na obslu-
hu vo forméte PDF néjdete na internete na www.gefu.com/k21790.pdf

6. Displej a ovladacie prvky

Zadnd strana:
off CHIENI ] on
Cook (NN 1Timer

’ /f‘§

1.M/M

.51

3.5/5

4, Cielova teplota

5. Aktudlne namerand teplota sondy

7. Pred pouzitim

« Pred kazdym pouZitim skontrolujte vyrobok vzhladom na poskodenia. Teplomer na pecenie
sa nesmie pouzivat, ked'vykazuje viditelné poskodenia.

« Pred pouZitim sondu oistite vihkou handrou. Dodrzujte pritom pokyny uvedené v bode
Cistenie.

« Pri prvom poutZiti digitdineho teplomera na pecenie sa na displeji nachddza ochranné félia.
Pred prvym pouZitim ju odstraiite.

- Batéria je pri prvom poutiti digitélneho teplomera na pecenie takisto chranend ochran-
nou féliou. Pred prvym pouzitim ju odstrafite. Dodrzujte pritom pokyny uvedené v bode
Vymena batérii.

Vyber druhu mésa a stupiia varenia

- Stlacenim tlacidla, M/M” vyhladajte a vyberte pozadovany druh mésa.

- Kazdym stlacenim tlacidla sa zobrazenie zmeni v nasledujticom poradi:

Pedené hovédzie mdso, pecené bravcové, kuracie, morcacie, telacie pecené, jahiacie,
Sunka, ryby

- Stlacenim tlacidla, S/T" vyberte Grove varenia

(Vyborne, Stredne, Stredne Zriedkavo, Zriedkavo).
- Cielovd teplota sa zobrazi na LCD displeji a zacne Cas varenia.
- Signal pecenia zaznie, len ¢o méso dosiahne ciefovd teplotu.

Manualne nastavenie cielovej teploty

-Vlozte sondu do mésa.

-Stlacte a podrzte tlacidlo,S/S" na 2 sekundy. Ukazovatel'teploty blika.

- Stlacte“M/M” na odpocitavanie a“S/T" na odpocitavanie, aby ste zvolili pozadovand teplotu.
- Opatovnym stlacenim tlacidla,S/S” potvrdite nastavenie.

-Na LCD displeji sa zobrazi pozadovand cielovd teplota. Zacina ¢as varenia.

- Signal pecenia zaznie, len ¢o méso dosiahne ciefovd teplotu.

Po uvareni

-Viytiahnite sondu pomocou kuchynskej chiapky.

-Umyte sondu vodou a jemnym distiacim prostriedkom. Na Cistenie zariadenia pouzite vihkd
handricku.

Zobrazenie teploty v °C/°F
Teplota sa zobrazuje v °C alebo °F. Stlacenim tlacidla, S/T" pre
Medzi dvoma jednotkami teploty mozete prepinat za 2 sekundy.

casovac

- Nastavte zariadenie na zadnej strane krytu.

- Na zadnej strane puzdra posurite prepinac do polohy TIMER.

- Pomocou “M/M” nastavte mindity.

-Pomocou, S/T" nastavte sekundy.

- Pomocou tlacidla“S/S” spustite casovac.

- Ak stlacite obe tlacidla “M/M"a“S/T" sticasne, casovac sa vynuluje na 00:00.

Podsvietenie
Stlacenim lubovolného tlacidla rozsvietite displej na 10 sekund.

GD

1. Napotki za varnost in nego
1. Osebe z omejenimi fizicnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkan-
jem izkuSenj in/ali znanja ne smejo uporabljati termometra za pecenje, razen ce so pod
nadzorom druge osebe in jim je ta dala navodila.
2. Izdelek, vklju¢no z dodatki, ni igraca. Termometer za pecenje in sondo hranite izven do-
sega otrok.
3. Termometra za pecenje ne izpostavljajte mocnim tresljajem, vrocini ali visoki vlaznosti in
se izogibajte mocnim mehanskim obremenitvam.
4. Termometer za pecenje vedno hranite in uporabljajte v suhem okolju.
5. Bodite previdni pri rokovanju s sondo, saj je ostra.
6. Poskrbite, da bo sonda ¢ista, saj pride v stik s hrano.
7. Zaslona nikoli ne uporabljajte v zaprti pecici, z zarom ali v mikrovalovni pecici.
8.Sonda je lahko izpostavljena samo temperaturam do najvec 250 °C (482 °F). Pri tempe-
raturah nad 250 °C (482 °F) obstaja nevarnost poskodbe. UPOSTEVAJTE: 7ari z zaprtim
pokrovom lahko hitro doseZejo temperaturo nad 250 °C (482 °F).
9. Prepricajte se, da uporabljate pravilno vrsto baterije in jo vedno vstavite s pravilno po-
larnostjo.
10.Za zamenjavo uporabljajte samo sveZe baterije istega tipa, nikoli pa baterij z vidnimi
poskodbami — lahko pride do pregrevanja ali eksplozije.
11. Nikoli ne povzrocajte kratkega stika baterij, jih razstavljajte ali mecite v ogenj. Nevarnost
eksplozije!
12. Baterij v tem termometru za pecenje ne morete ponovno napolniti.
13. Odstranite baterije, ce termometra za pecenje ne boste uporabljali dlje ¢asa, da se izog-
nete poskodham zaradi morebitnega puscanja baterij.
14. Baterijo je treba zamenjati takoj, ko zaslon LCD oslabi. Upostevajte okolju prijazno od-
laganje baterije pod tocko Odlaganje baterij.
15.Ce je termometer za pecenje poskodovan, ga prenehajte uporabljati in ga predajte v
popravilo strokovnjaku ali se obrnite na naso sluzbo za stranke. Ne razstavljajte in ne
popravljajte termometra za pecenje sami, poseganje v napravo razveljavi garancijo.

Napotki za nego

Digitalni termometer za pecenje PUNTO ni primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.

Termometra ne potapljajte v tekocino in poskrbite, da nobena tekocina ne prodre skozi tip-

kovnico. Ne uporabljajte tipkovnice z mokrimi rokami. Termometer za pecenje lahko obrisete

zvlazno krpo. UPOSTEVAJTE: sonda je lahko po uporabi vroca. Pocakajte, da se ohladi, preden

zacnete s ¢isCenjem, da preprecite opekline.

Menjava baterije

« Odprite pokrov prostora za baterije na zadnji strani naprave in odstranite baterijo. Pri tem
upostevajte tudi napotke za uporabo pod tocko Odlaganje baterij.

«Vstavite novo baterijo (AAA) v prostor za baterije.

« Ponovno zaprite pokrov prostora za baterije.

Odlaganje baterij

Baterije ne sodijo med gospodinjske odpadke. Kot potrosnik ste zakonsko dolzni

vrniti izrabljene baterije. Stare baterije lahko odloZite na javnih zbirnih mestih E

v vasi skupnosti ali kjer koli drugje, kjer se prodajajo baterije zadevnega tipa.

Odstranjevanje digitalnega termometra za pecenje C €

Simbol na izdelku ali njegovi embalazi pomeni, da s tem izdelkom ne bi smeli ravnati kot z

obicajnimi gospodinjskimi odpadki, ampak ga je treba odpeljati na zbirno mesto za recikli-

ranje elektricnih in elektronskih naprav. Za vec informacij se obrnite na obcino, podjetje za

odstranjevanje komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek.

2. Namen in uporaba

Najlepsa hvala za nakup tega digitalnega termometra za pecenje. Ta naprava je namenjena
spremljanju temperature sredice razlicnih vrst mesa in ima casovnik s funkijo alarma za
nadzor Casa pecenja.

Naprave nikoli ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za predvideni namen. Navodila za uporabo
in embalaZo shranite za morebitna kasnejsa vprasanja in kasnejso uporabo ter jih posreduje-
te tretjim osebam, Ce termometer za pecenje predate naprej.

3. 0bseg dobave

1x 1,5V baterija tipa AAA

Navodila za uporabo

Informacije o proizvajalcu v skladu s 4. odstavkom 18. clena nemskega zakona o elektricni
in elektronski opremi

4. Specifikacije

« Integrirani magnet in stojalo

« Osvetlitev ozadja

- Graficno prikazana izbira vrst mesa in njihove temperature sredice
« Prikaz temperature od 0°Cdo 250°C/ 32°F - 482°F

« Preklop prikaza temperature med °Cin °F

- Casovnik s funkcijo alarma najve¢ 99 minut in 59 sekund
«Vkljutno 21,5V baterijo AAA

« Osvetlitev ozadja

- Dimenzije: 85 x 85 x 24 mm (Dx S xV)

«Teza: 75,1 g (brez baterije)

+ Plastika / visokokakovostno nerjavno jeklo

5. Izjava o skladnosti

Podjetje GEFU Innovation + Logistic GmbH s tem izjavlja, da izdelek 21790 — digitalni ter-
mometer za pecenje PUNTO — izpolnjuje osnovne zahteve in veljavne predpise direktive o
elektromagnetni zdruZljivosti 2014/30/EU in direktive RoHS 2011/65/EU. Celotno izjavo o
skladnosti in ta navodila za uporabo v obliki PDF najdete na spletnem mestu www.gefu.
com/k21790.pdf

6. Prikaz in upravljalni elementi

Zadnja stran:
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4. Ciljna temperatura
5.Trenutno izmerjena temperatura sonde

7.Pred uporabo

« Pred vsako uporaho preverite, ali je izdelek mogoce poskodovan. Termometra za pecenje ne
smete uporabljati, ce kaze vidne poskodb

- Sondo pred uporaho oistite z vlazno krpo. Pri tem upostevajte tudi napotke za uporabo
pod tocko Ciscenje.

« Ko prvic uporabite digitalni termometer za pecenje, je na zaslonu zascitna folija. Pred prvo
uporabo jo odstranite.

- Baterija vaSega digitalnega termometra za pecenje je ob prvi uporabi zascitena z zascitno
folijo. Pred prvo uporabo jo odstranite. Pri tem upostevajte tudi napotke za uporabo pod
tocko Menjava baterije.

Izbira vrste mesa in stopnje pecenja

- Pritisnite gumb “M/M" za iskanje in izbiro Zelene vrste mesa.

- Zvsakim pritiskom na gumb se prikaz spremeni v naslednjem vrstnem redu:

Goveja pecenka, svinjska pecenka, piS¢anec, puran, teledja pecenka, jagnjetina,
Sunka, riba

- Pritisnite tipko “S/T’, da izberete stopnjo kuhanja

(Dobro opravljeno, srednje, srednje redko, redko).
- Ciljna temperatura se prikaze na LCD zaslonu in ¢as kuhanja se zacne.
- Signal za pecenje se oglasi takoj, ko meso doseZe ciljno temperaturo.

Rocno nastavite ciljno temperaturo

- Sondo vstavite v meso.

- Pritisnite in drZite gumb “S/S” 2 sekundi. Prikaz temperature utripa.

- Pritisnite “M/M” za odStevanje in “S/T" za odStevanje za izbiro Zelene temperature.
- Ponovno pritisnite “S/S” za potrditev nastavitve.

-Na LCD zaslonu se prikaze Zelena ciljna temperatura. Zacne se cas kuhanja.

- Signal za pecenje se oglasi takoj, ko meso doseze ciljno temperaturo.

Po kuhanju
- lzvlecite sondo s pomogjo rokavice.
- Sondo operite z vodo in blagim detergentom. Za Ciscenje naprave uporabite vlazno krpo.

Prikaz temperature v °C/°F
Temperatura je prikazana v °Cali °F. S pritiskom na tipko “S/T" za
Med obema temperaturnima enotama lahko preklapljate v 2 sekundah.

casovnik

- Prilagodite napravo na zadnji strani ohisja.

- Na hrbtni strani ohisja premaknite stikalo na TIMER.

- Uporabite “M/M" za nastavitev minut.

- Uporabite “S/T" za nastavitev sekund.

- Zazagon casovnika uporabite gumb“S/S".

- Ce hkrati pritisnete gumba“M/M”in“S/T", se bo casovnik ponastavil na 00:00.

Osvetlitev ozadja
Za osvetlitev zaslona za 10 sekund pritisnite katerikoli gumb.

1. Upute za sigurnost i odrZavanje

1. Termometrom za meso ne smiju se koristiti osobe ogranicenih fizickih, osjetilnih ili men-
talnih sposobnosti ili nedostatnog iskustva i/ili znanja, osim ako su pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu sigurnost koja ih upucuje u upotrebu proizvoda.

2. Proizvod ukljucujudi pribor nije igracka. Termometar za meso i sondu drZite izvan dohvata
djece.

3. Nemojte izlagati termometar za meso jakim vibracijama, toplini ili visokoj vlazi i izbjega-
vajte jaka mehanicka opterecenja.

4.Termometar za meso upotrebljavajte i cuvajte uvijek u suhom okruzenju.

5. Budite oprezni pri rukovanju sondom jer je ostra.

6. Pazite na odrzavanje Cistoce sonde jer ona dolazi u dodir s hranom.

7.Zaslon se nikada ne smije upotrebljavati u zatvorenoj pecnici, rostilju ili mikrovalnoj
pecnidi.

8. Sonda se smije izlagati samo temperaturama do najvise 250 °C (482 °F). Na temperatu-
rama iznad 250 °C (482 °F) postoji opasnost od ostecenja. OBRATITE PAZNJU: u rotiljima
sa zatvorenim poklopcem vrlo se brzo moze dosegnuti temperatura iznad 250 °C (482 °F).

9. Pazite na uporabu pravilne vrste baterije i na ispravnu polarnost pri umetanju.

10. Prilikom zamjene upotrebljavajte samo nove baterije iste vrste i nikada one s vidljivim

otecenjima — mogle bi se pregrijati ili eksplodirati.

11. Nikada nemojte kratko spajati ili rastavljati baterije ili ih bacati u vatru. Opasnost od

eksplozije!

12. Baterije ovog termometra za meso nisu punjive.

13. Ako se termometrom necete koristiti dulje vrijeme izvadite baterije kako biste izbjegli

otecenja izazvana mogucim curenjem baterije.

14. Bateriju treba zamijeniti ¢im prikaz na LCD zaslonu oslabi. Pritom vodite racuna o ekoloski

prihvatljivom zbrinjavanju baterije opisanom pod tockom Zbrinjavanje baterije.

15. Ako je termometar za meso ostecen prestanite se koristiti njime i povjerite popravak

strucnoj osobi ili se obratite nasoj korisnickoj sluzbi. Nemojte sami rastavljati i popravljati
termometar za meso, neovlastene intervencije na uredaju ponistavaju jamstvo.

Upute za odrzavanje

Digitalni termometar za meso PUNTO nije prikladan za pranje u perilici posuda. Nemojte

uranjati termometar u tekucine i pazite da nikakva tekucina ne dospije u podrucje tipkovnice.

Nemojte upotrebljavati tipkovnicu mokrim rukama. Termometar za meso mozete prebrisati

vlaznom krpom. OBRATITE PAZNJU: sonda moze biti vruca nakon upotrebe. Ostavite da se

ohladi prije iScenja kako biste izbjegli opekline.

Zamjena baterije

- Gurnite klizni poklopac odjeljka za baterije na straZnjoj strani uredaja i izvadite bateriju.
Takoder obratite pAZNJU na informacije navedene pod tockom Zbrinjavanje baterije.

« Umetnite novu bateriju (AAA) u odjeljak za baterije.

« Ponovno gurnite poklopac odjeljka za baterije na mjesto.

Zbrinjavanje baterije

Baterije ne spadaju u kucanski otpad. Kao potro3ac zakonski ste obvezni vratiti

iskoriStene baterije. Svoje stare baterije moZete predati na javna lokalna E

prikupljalista komunalnog otpada ili na svakom mjestu na kojem se prodaju

baterije takve vrste.

Odlaganje digitalnog tra za prienje C €

Simbol na proizvodu ili njegovom pakiranju oznacava da se ovim proizvodom ne smije

postupati kao s normalnim kucanskim otpadom nego se mora predati na prikupljaliste za

recikliranje elektricnih i elektronickih uredaja. Vise informacija mozete dobiti u svojoj opcini,

kod komunalnih sluzbi za zbrinjavanje otpada ili u prodavaonici u kojoj ste kupili proizvod.

2. Namjena i upotreba

Zahvaljujemo vam na kupnji ovog digitalnog termometra za meso. Ovaj uredaj namijenjen je
za pracenje temperature u unutrasnjosti razlicitih vrsta mesa i ima timer s funkcijom alarma
za kontrolu vremena pecenja.

i
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1. Biztonsdgi és apolasi utasitasok

1. Korldtozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel, illetve hidnyos tapasztalattal
és/vagy tuddssal rendelkezd személyek nem haszndlhatjak a siitéhomérdt, kivéve, felii-
gyeletet biztositd személy utasitdsa esetén.

2. Atermék — tartozékait is beleértve — nem gyermekjaték. Tarolja a siit6hémérét és a szon-
dat gyermekek szdmara nem hozzaférhetd helyen.

3. Ne tegye ki a siitéhémérdt erds rezgésnek, forrdsagnak vagy magas paratartalomnak, és
keriilje az nagy mechanikai terhelést.

4. Mindig szdraz kdrnyezetben térolja és haszndlja a siit6hémérét.

5. Ovatosan banjon a szondaval, mert éles.

6. Feltétlenill tartsa a szondat tisztdn, hiszen élelmiszerrel keriil érintkezésbe.

7. Akijelzot tilos zart siitdbe, grillbe és mikrosiitdbe betenni.

8. A szondat legfeljebb 250 °C-os (482 °F) hémérsékletnek szabad kitenni. 250 °C (482 °F)
feletti hémérsékleten fennall a megrongalodas veszélye. KERJUK, VEGYE FIGYELEMBE: a
zdrt tetej grill gyorsan felmelegedhet 250 °C-ra (482 °F).

9. Ugyeljen arra, hogy a megfeleld tipusi elemet hasznalja, és mindig a megfelel6 polari-

tdssal helyezze be.

10. Az elemek cseréje sordn csak dj, azonos tipust elemeket hasznéljon, és soha ne hasznél-

jon lathatdan sériilt elemeket — ezek tilmelegedhetnek vagy felrobbanhatnak.

11. Az elemeket soha ne zérja rvidre, ne szerelje szét, és ne dobja tlizbe. Robbandsveszély!

12. A siit6hdmérd elemei nem tjratolthetok.

13.Vegye ki az elemeket, ha a siit6hdmérét hosszabb ideig nem hasznélja, hogy megeldzze
akifolyt elem dltal okozott esetleges karokat.

14. Az elemet ki kell cseréIni, ha az LCD-kijelz6 fénye gyengiil. Ugyeljen az elemek az Elemek
drtalmatlanitdsa pontban leirtak szerinti kornyezetbarat leselejtezésére.

15. Ha a siit6h6mérdn sériilés keletkezik, ne haszndlja tovébh a késziiléket, és javitdsat ha-
gyja szakemberre, vagy forduljon ligyfélszolgdlatunkhoz. Ne szerelje szét, és ne prébalja
megjavitani a stit6homérdt, a késziiléken végzett modositds esetén a garancia érvényét
veszti.

Apolasi utasitasok

A PUNTO digitalis siitshéméré nem moshatd mosogatégépben. Ne meritse folyadékba a

hémérét, és iigyeljen arra, hogy ne keriiljon folyadék a gombfeliiletre. Ne haszndlja ned-

ves kézzel gombfeliiletet. A siitshémérd letorolhetd egy nedves ruhaval. KERJUK, VEGYE

FIGYELEMBE: a szonda hasznalat utén forrd lehet. Hagyja lehdilni és csak uténa kezdjen neki

atisztitdsnak, nehogy megégesse magat.

Elemek cseréje

«Tolja fel a késziilék htoldalan az elemtartd rekesz fedelét, és vegye ki az elemet. Ennek
soran kérjiik, vegye figyelembe az Elemek drtalmatlanitdsa pont alatt megadott megje-
gyzéseket is.

« Helyezzen be tj elemet (AAA) az elemtartdba.

- Tolja rd tjra az elemtartd rekesz fedelét.

Elemek artalmatlanitasa

Az elemek nem tartoznak a héztartasi hulladékok kézé. Fogyasztéként Ont E

jogszabaly kotelezi arra, hogy az elemeket visszaadja. A hasznélt elemeket

leadhatja a lakhelyéhez kozeli nyilvanos gy(ijtépontokon, vagy barhol, ahol az

adott tipusu elemek kaphatok.

A digitalis siitési héméré artalmatlanitasa C €

A terméken vagy a csomagoldsan taldlhaté szimbélum arra utal, hogy a szoban forgd
terméket kotelez6 a normél haztartasi hulladékoktdl elkiilonitve kezelni, valamint leadni
elektromos és elektronikus késziilékek djrahasznositésdra alkalmas gydjt6helyen. Tovébbi
informdciokat az dnkorméanyzattdl, a kommunélis hulladékfeldolgozé iizemekben vagy
abban az iizletben kaphat, ahol a terméket vasarolta.

2. Rendeltetés és hasznalat
Koszonjiik, hogy megvasdrolta a digitalis siitshémérét. Ez a késziilék kiilonféle husfajtak

I fnvel

Nikada nemojte upotrebljavati uredaj za bilo Sto drugo osim za pred
Sacuvajte upute za uporabu i pakiranje za budude potrebe i svakako ih priloZite uz termome-
tar za meso ako ga predajete drugim osobama.

3. Opseg isporuke

1x1,5V baterija tipa AAA

Upute za uporabu

Informacije o proizvodacu u skladu s ¢l. 18. st. 4. njemackog zakona o elektricnim i
elektronickim uredajima (ElektroG).

4, Tehnicki podaci

« Ugradeni magnet i postolje

« Lako citljiv LCD zaslon s visinom znakova od 10 mm

« Graficki prikazan odabira vrsta mesa i njihovih propisnih temperatura u unutrasnjosti
« Prikaz temperature od 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Promjenjivi prikaz temperature izmedu °Ci °F

« Mjerac vremena s funkcijom alarma maksimalno 99 minuta i 59 sekundi
« Ukljucena 1,5V baterija AAA

« Pozadinsko osvjetljenje

- Dimenzije: 85 x 85 x 24 mm (Dx SxV)

«Tezina: 75,1 g (bez baterije)

+ Plastika / visokokvalitetni nehrdajuci celik

5. Izjava o sukladnosti

Turtka GEFU Innovation + Logistic GmbH ovime izjavljuje da proizvod 21790 — digitalni
termometar za meso PUNTO — ispunjava osnovne zahtjeve i vazece odredbe EMC Direktive
2014/30/EU i RoHS Direktive 2011/65/EU. Potpuna izjava o sukladnosti i ove upute za upora-
bu u PDF formatu dostupne su na: www.gefu.com/k21790.pdf.

6. Zaslon i upravljacki elementi

Straznja strana:
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4. Ciljna temperatura

5.Trenutno izmjerena temperatura sonde

7.Uporaba

« Prije svake uporabe provjerite je li predmet ostecen. Termometar za meso ne smijete koris-
titi ako pokazuje vidljiva ostecenja.

« Ocistite sondu viaznom krpom prije upotrebe. Pritom obratite paznju i na napomene pod
tockom Ciscenje.

« Prilikom pustanja u rad digitalnog termometra za meso na zaslonu se nalazi zastitna folija.
Uklonite je prije prve uporabe.

- Baterija digitalnog termometra za meso zasticena je zastitnom folijom prije pustanja u rad.
Uklonite je prije prve uporabe. Pritom obratite paznju i na napomene pod tockom Zamjena
baterije.

Izbor vrste mesa i razine pecenja

- Pritisnite tipku “M/M" za pretraZivanje i odabir vrste mesa koju Zelite.

- Svaki put kada pritisnete gumb, prikaz se mijenja sljedecim redoslijedom:

Govede pecenje, svinjsko pecenje, piletina, puretina, telece pecenje, janjetina,
Sunka, riba

- Pritisnite tipku “S/T" za odabir razine kuhanja

(Dobro uradeno, srednje, srednje rijetko, rijetko).
- Ciljana temperatura se pojavljuje na LCD zaslonu i pocinje vrijeme kuhanja.
- Signal pecenja se oglasava cim meso postigne zadanu temperaturu.

Rucno postavite ciljnu temperaturu

- Umetnite sondu u meso.

- Pritisnite i drZite tipku“S/S” 2 sekunde. Zaslon temperature treperi.

- Pritisnite “M/M” za odbrojavanje i “S/T" za odbrojavanje kako biste odabrali Zeljenu tem-
peraturu.

- Ponovno pritisnite “S/S” za potvrdu postavke.

- Zeljena ciljana temperatura pojavjuje se na LCD zaslonu. Pocinje vrijeme kuhanja.

- Signal pecenja se oglasava ¢im meso postigne zadanu temperaturu.

Nakon kuhanja
- lzvucite sondu pomocu rukavice za pecnicu.
- Operite sondu vodom i blagim deterdzentom. Za Ciscenje uredaja koristite vlaznu krpu.

Prikaz temperature u °C/°F
Temperatura se prikazuje u °Cili °F. Pritiskom na tipku“S/T" za
MoZete se prebacivati izmedu dvije jedinice temperature u 2 sekunde.

mjerac vremena

- Namijestite uredaj na straznjoj strani kucista.

- Na straznjoj strani kucista pomaknite prekidac na TIMER.

- Koristite “M/M" za postavljanje minuta.

- Koristite “S/T" za postavljanje sekundi.

- Koristite tipku “S/S” za pokretanje mjeraca vremena.

- Ako istovremeno pritisnete tipke “M/M"i“S/T’, mjerac vremena ce se resetirati na 00:00.

Pozadinsko osvjetljenje
Pritisnite bilo koju tipku za osvjetljenje zaslona na 10 sekundi.

g gyelésére szolgdl, és riasztofunkcioval elldtott idézitdvel rendelkezik
a f6zési idd szabalyozasahoz.
Soha ne hasznélja a késziiléket a rendeltetésétd| eltérg célokhoz. Orizze meg a kezelési (t-
mutatot és a csomagoldst a jovében felmeriild kérdésekhez és a késdbbi haszndlathoz, és
abban az esetben, ha dtruhdzza a siitéhomérét, ezeket is adja dt a harmadik félnek.

3. Szallitasi terjedelem

1db 1,5V-o0s AAA tipusd elem

Kezelési itmutaté

Gyartoi informdciok az ElektroG 18. § (4) bekezdése szerint

4, Specifikdciok

« Beépitett magnes és dllvany

« Konnyen leolvashatd LCD kijelz6 10 mm-es karaktermagassaggal
« Grafikusan megjelenitett husfajtak és eldirt maghdmérsékletiik
« Homérséklet kijelzés 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Homérséklet-kijelzés atvalthatd °C és °F kozott

« |dozitd ébresztd funkcidval max. 99 perc 59 masodperc
+1,5V-05 AAA elemmel

- Hattérvildgitds

« Méretek: 85 x 85 x 24 mm (Hx Szx M)

«Tomeg: 75,1 ¢ (elem nélkiil)

« Miianyag/magas mindségd nemesacél

5.Megfeleldségi nyilatkozat

A GEFU Innovation + Logistic GmbH kijelenti, hogy a 21790 PUNTO digitalis siitéhdmérd
termék megfelel a 2014/30/EU EMC iranyelv és a 2011/65/EU RoHS irényelv alapvetd kbve-
telményeinek és vonatkozd elGirésainak. A teljes megfeleldségi nyilatkozat és ez a kezelési
(itmutatd PDF formatumban megtaldlhatd az interneten: www.gefu.com/k21790.pdf

6. Kijelzo és kezeldelemek

Hatlap:
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4. (élhémérséklet

5. Szonda aktudlisan mért hémérséklete

7. Hasznalatba vétel

« Minden haszndlatba vétel el6tt ellendrizze, hogy nincs-e sériilés a késziiléken. Nem szabad
hasznalni a siithémérdt, ha lathatd sériilés van rajta.

« Aszondat haszndlat eltt nedves ruhdval tisztitsa meg. Ennek soran kérjiik, vegye figyelem-
be a Tisztitds pont alatt megadott megjegyzéseket is.

+ Digitdlis siitéhdmérdje elsd haszndlata eldtt véddfolia talalhatd a kijelzon. Ezt hasznélat
el6tt tavolitsa el.

« Az elsg haszndlat eldtt a digitdlis siithdmérdben az elemet egy véddfdlia dvja. Ezt hasz-
nélat el6tt tvolitsa el. Ennek soran kérjiik, vegye figyelembe az Elemek cseréje pont alatt
megadott megjegyzéseket is.

Hustipus és siitési szint kivalasztasa

- Nyomja meg az, M/M" gombot a kivént husfajta kereséséhez és kivalasztasahoz.
- Valahdnyszor megnyomja a gombot, a kijelzd a kdvetkezd sorrendben valtozik:
Marhasiilt, sertéssiilt, csirke, pulyka, borjusiilt, barany, sonka, hal

- Nyomja meg az,S/T" gombot a siitési fokozat kivalasztasahoz

(Jol sikeriilt, Kozepes, Kozepesen Ritka, Ritka).
- A célhémérséklet megjelenik az LCD-kijelzon, és elkezdddik a f6zési id6.
- Asiitési jelzés azonnal megszélal, amint a hus elérte a célhdmérsékletet.

Célhémérséklet manualis beallitasa

- Helyezze a szonddt a hisba.

-Nyomja meg és tartsa lenyomva az ,S/S” gombot 2 masodpercig. A hémérséklet kijelzd
villog.

- Nyomja meg az,M/M” gombot a felfelé szamlélashoz és az, S/T” gombot a visszaszdmlalds-
hoz a kivant hdmérséklet kivalasztasahoz.

- Nyomja meg ismét az,S/S” gombot a bedllitds jovahagydsahoz.

- Akivént célhdmérséklet megjelenik az LCD-kijelzon. Elkezddik a fozési idd.

- Asiitési jelzés azonnal megszélal, amint a hus elérte a célhdmérsékletet.

Fozés utan

- Huzza ki a szondat egy siitdkeszty(ivel.

- Mossa le a szondat vizzel és enyhe tisztitoszerrel. A késziilék tisztitasahoz hasznaljon nedves
ruhdt.

Hémérséklet kijelzése °C/°F mértékegységhen
Ahémérséklet °C-ban vagy °F-ban jelenik meg. Az, S/T” gomb megnyomaséval
Akét hémérsékleti egység kozott 2 mésodperc alatt valthat.

idozité

- Allitsa be a késziiléket a haz hétuljan.

- Atok hétuljan csisztassa a kapcsolét TIMER élldsba.

- Az, M/M” gombbal dllitsa be a perceket.

- Az,S/T" gombbal llitsa be a masodperceket.

-Az,5/S" gombbal inditsa el az id6zitdt.

- Ha egyszerre nyomja meg az, M/M" és az,,S/T" gombot, az id6zit6 visszadll 00:00-ra.

Hattérvilagitas
Nyomja meg barmelyik gombot a kijelz6 10 masodpercre torténd megvildgitasahoz.

1. Instructiuni de siguranta si ingrijire
1. Persoanele cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experientd si/
sau cunostinte nu pot folosi termometrul pentru fripturd decat daca sunt supravegheate
si instruite de un supraveghetor.
2. Produsul, inclusiv accesoriile, nu sunt jucérii. Tineti termometrul pentru fripturd si sonda
departe de copii.
3.Nu expuneti termometrul pentru friptura la vibratii puternice, caldurd sau umiditate
ridicatd si evitati solicitdrile mecanice puternice.
4. Pastrati si utilizati intotdeauna termometrul pentru friptura intr-un mediu uscat.
5. Aveti grija la utilizarea sondei, deoarece aceasta este ascutita.
6. Aveti grija sa pastrati sonda curatd, deoarece aceasta intra in contact cu alimentele.
7. Afisajul nu trebuie utilizat niciodata intr-un cuptor inchis, gratar sau cuptor cu microunde.
8. Sonda poate fi expusd doar la temperaturi de pana la maximum 250 °C (482 °F). La tem-
peraturi de peste 250 °C (482 °F) exista pericolul de deteriorare. VA RUGAM SA RETINETI:
in gratarele cu capacul inchis, se pot dezvolta rapid temperaturi de peste 250 °C (482 °F).
9. Asigurati-va ca utilizati tipul corect de baterie si introduceti intotdeauna bateriile in
directia prescrisa.
10. Utilizati numai baterii noi de acelasi tip pentru inlocuire si nu folositi niciodatd baterii cu
defecte vizibile — acestea ar putea duce la supraincalzire sau explozii.
1. Nu scurtcircuitati niciodatd bateriile, nu le desfaceti si nu le aruncati in foc. Pericol de
explozie!
12. Bateriile acestui termometru pentru fripturd nu sunt reincarcabile.
13. Scoateti bateriile, daca nu folositi termometrul pentru friptura o perioada mai lungd de
timp pentru a evita pagubele produse de eventuala scurgere a bateriilor.
14. Bateria trebuie fnlocuita de indata ce afisajul LCD devine slab. Vd rugdm sa tineti cont de
eliminarea ecologicd a bateriei de la punctul Aruncarea bateriilor.
15.1n cazul in care termometrul pentru fripturd este deteriorat, nu mai utilizati aparatul
si trimiteti-l la reparat la un specialist sau contactati serviciul nostru pentru clienti. Nu
dezasamblati si nu reparati singuri termometrul pentru fripturd; dacd interveniti in apa-
rat, garantia fsi pierde valabilitatea.

Instructiuni de ingrijire

Termometrul digital pentru friptura PUNTO nu este compatibil cu masina de spalat vase. Nu

scufundati termometrul in lichide si asigurati-vd ca niciun lichid nu poate patrunde in zona

tastelor. Nu utilizati zona tastelor cu méinile umede. Termometrul pentru fripturd poate fi

curdtat cu o carpa umeda. VA RUGAM SA RETINETI: este posibil ca sonda s fie fierbinte dupa

utilizare. Lasati-o sd se raceascd inainte de a incepe sa o curatati, pentru a evita arsurile.

Inlocuirea bateriilor

« Deschideti prin glisare capacul compartimentului bateriilor de pe partea din spate a apa-
ratului si scoateti bateria. Pentru aceasta va rugam sa respectati indicatiile de la punctul
Aruncarea bateriilor.

« Introduceti o baterie noud (AAA) in compartimentul bateriilor.

« Glisati capacul compartimentului bateriilor pentru a-linchide la loc.

Aruncarea bateriilor

Nu aruncati bateriile in gunoiul menajer. in calitate de consumator, sunteti

obligat prin lege sa returnati bateriile consumate. Puteti returna bateriile vechi E

la punctele publice de colectare din comunitatea dvs. sau oriunde se vand baterii

de acel fel.

Eliminarea termometrului digital pentru prijire C €

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul ca acest produs nutre-

buie tratat ca deseurile menajere normale, i trebuie dus la un punct de colectare pentru

reciclarea dispozitivelor electrice si electronice. Puteti obtine mai multe informatii de la

comunitatea dvs., de la compania locala de eliminare a deseurilor sau de la magazinul de

unde ati cumprat produsul.

2. Destinatie si utilizare

Va multumim pentru achizitionarea termometrului digital pentru fripturd. Acest aparat este
conceput pentrua monitoriza temperaturile la centru ale diferitelor tipuri de carne si dispune
de un temporizator cu functie de alarmd pentru a controla timpul de gatire.

Nu folositi niciodatd aparatul in alt scop decat cel prevazut. Pastrati instructiunile de utilizare
siambalajul intr-un loc sigur pentru consultare si pentru utilizare ulterioara si, de asemenea,
dati-le mai departe daca predati termometrul pentru fripturd unui tert.

3. Set de livrare

1 x baterie de 1,5V tip AAA

Instructiuni de utilizare

Informatii despre producator, in conformitate cu § 18 alin. 4 din legea germana privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (ElektroG)

4. Specificatii

- Magnet integrat si suport

« Afisaj LCD usor de citit cu o indltime a caracterelor de 10 mm

- Selectia reprezentata grafic a tipurilor de carne si a temperaturilor la centru specificate ale
acestora

« Afisarea temperaturii de la 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Indicator de temperatura comutabil intre °Csi °F

« Cronometru cu functie de alarma max. 99 de minute si 59 de secunde

«Incl. baterie AAA de 1,5V

« Lumina de fundal

« Dimensiuni: 85 x 85 x 24 mm (Lx | x H)

- Greutate: 75,1 g (férd baterie)

« Plastic/otel inoxidabil de calitate

5.Declaratia de conformitate

Prin prezenta, GEFU Innovation + Logistic GmbH declard c& produsul 21790 — termomet-
ru digital pentru fripturd PUNTO — respectd cerintele esentiale si reglementarile aplicabile
ale Directivei 2014/30/UE privind compatibilitatea electromagnetica si ale Directivei RoHS
2011/65/UE. Declaratia completd de conformitate si aceste instructiuni de utilizare in format
PDF pot fi gdsite pe internet la adresa www.gefu.com/k21790.pdf

6. Afisaj si elemente de comanda
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4. Temperaturd tinta
5.Temperatura curentd masuratd a sondei

7. Prima utilizare

« Verificati dacd articolul este deteriorat inainte de prima utilizare. Termometrul pentru
fripturd nu trebuie utilizat daca prezintd deteriorari vizibile.

« Curatati sonda cu o carpa umeda inainte de utilizare. Pentru aceasta va rugam sa respectati
indicatiile de la punctul Curatare.

« La prima utilizare a termometrului digital pentru fripturd, displayul are o folie de protectie.
Va rugdm sa o indepartati inainte de prima utilizare.

« La prima utilizare, bateria termometrului digital pentru friptura este protejata de o folie de
protectie. Vd rugam sa o indepartati inainte de prima utilizare. Pentru aceasta va rugam sa
respectati indicatiile de la punctul Inlocuirea bateriilor.

Alegerea tipului de carne si a nivelului de gatire

- Apdsati butonul ,M/M” pentru a cauta i selecta tipul de carne dorit.

- De fiecare datd cand apasati butonul, afisajul se schimba in urmétoarea ordine:

Friptura de vitd, friptura de porc, pui, curcan, friptura de vitel, miel, sunca, peste

- Apdsati butonul ,S/T" pentru a selecta nivelul de gétire
(Bine facut, mediu, mediu rar, rar).
- Temperatura tintd apare pe afisajul LCD si incepe timpul de gatire.
- Semnalul de gatit se aude imediat ce carnea a atins temperatura tinta.

Setati manual temperatura tinta

- Introduceti sonda in carne.

- Apdsati si mentineti apasat butonul ,$/S”timp de 2 secunde. Afisajul temperaturii clipeste.

- Apasati,M/M” pentru a numara in sus si,S/T" pentru a numara invers si a selecta
temperatura doritd.

- Apdsati din nou,,S/S” pentru a confirma setarea.

- Temperatura tinta dorita apare pe afisajul LCD. Incepe timpul de gatire.

- Semnalul de gatit se aude imediat ce carnea a atins temperatura tinta.

Dupa gatit

- Scoateti sonda folosind o manusa de cuptor.

- Spalati sonda cu apa si un detergent slab. Utilizati o carpd umeda pentru a curdta
dispozitivul.

Afisarea temperaturii in °C/°F
Temperatura este afisatd fie in °C, fie in °F. Prin apasarea butonului,S/T" pentru
Puteti comuta intre cele doud unitéti de temperatura in 2 secunde.

temporizator

- Reglati dispoxzitivul pe spatele carcasei.

- Pe spatele carcasei, glisati comutatorul pe TIMER.

- Folositi,M/M” pentru a seta minutele.

- Folositi,,S/T” pentru a seta secundele.

- Folositi butonul ,$/S” pentru a porni cronometrul.

- Dacd apasati ambele butoane , M/M”si,S/T" impreund, cronometrul se va reseta la 00:00.

lluminare de fundal
Apasati orice buton pentru a ilumina afisajul timp de 10 secunde.

1. Yka3zanua 3a 6e30nacHoCT M NoAAPbKKA

1.JMua ¢ orpaHnueHn Gunyecku, CeTUBHM U YMCTBEHW CMOCOBHOCTIA WAM NUNCa Ha
ONUT U/WNK 3HaHUA He TPAGBA Aa M3N0N3BAT TePMOMETHPA 33 MeCo, 0CBEH aKo He ca
HabniofiaBaHN 1t MHCTPYKTUPAHY OT NPUAPYXUTEN.

2. TpoAyKTBT, BKMKOUUTENHO NPUHAANEXHOCTUTE KbM HEro, He e urpayka. CbxpaHaBaiite
TepPMOMETBPA 33 MeCO 1 COHAAT Ha HEAOCTBIHO 3a lelia MACTO.

3. He u3naraiite TepMomeTbpa Ha CUnHY BUOPALIMK, TOMNMHA WNM 3HAYMTENHA Bara U

136ArBalite CUTHO MeXaHUYHO HaTOBapBaHe.

4. BuHarv CbXpaxsaBaiite 1 U3non3BaiiTe TepMOMETbPa B CyXa 00KpbXaBalLa cpefa.

5. bbiete BHUMaTeNHu npy 60paBeHe CbC COHAATA, Thil KaTo e 0CTpa.

6. HenpemeHHo noaabpxaiite COHAATA YCTa, Thil KaTo TA BAU3a B AONMP C XpaHUTENHM

npoAYKTU.

7. IncnneaT B HUKaKbB CNyyail He TpAGBa Aa ce U3N0A3Ba B 3aTBOPEHA GypHa, rpun unu

MUKPOBBIHOBA ypHa.

8. CoHpata MoXe fa Ce M3nara amo Ha Temnepatypa, koATo He npesuwwasa 250 °C (482
°F). Mpu Temnepatypy Han 250 °C (482 °F) cbluecTByBa onacHoct ot nopesa. MOJA,
VIMAITE MPEBM: B rpunoBe cbC 3aTBOPEH Kanak Gbp3o Moxe fa ce reHepupa
Temnepatypa Haa 250 °C (482 °F).

.B iiTe 3a 0 Ha no,
npeAnycaHaTa opueHTaLna Ha nontocuTe.

10. 3a cMAHa U3non3BaiiTe camo HOBM 6aTepui OT CHLLMA TUN 1 B HUKAKDB Cyyail TakvBa
CBIAMMU OBPEAM — Bb3MOXKHI Ca NPerpABaHe Ui ekCnnosua.

11. Hukora He cBbp3BaliTe GaTepumTe HaKbCO, He TW PasrnobABaliTe WAK He T XBbPAATe
B OrbH. OnacHocT ot excnnosual

12. batepuuTe Ha T031 TEPMOMETbP 33 MECO He MOTaT a e Npe3apexAar.

13. 3Bagete GaTepumTe, Korato TepMOMETHPLT 33 MeCO HAMA Aa 6bae u3non3saH
NPOABMKUTENHO BPeMe, 3a Jia (e U36erHat noBpean OT €BEHTYanHO U3THYaHe Ha
batepuute.

14. batepuAta TpAGBa Aa ce CMeHM BeAHara, WOM noka3aHueto Ha LCD aucnnes ctaHe
cnabo. Cna3BaifTe U3NCKBAHMATA 3a EKONIOTUYHO U3XBBPAAHE Ha baTepuATa CbIMacHo
TouKa /3xBbpnaHe Ha batepun.

15. AKo no TepMoMeTbPa 3a Meco HaCTbK NOBPeAa, CNpeTe A1 U3N0n3Bate YCTPOICTBOTO
1 Bb3NI0XeTe MONpaBKaTa My Ha CMELMANUCT WK Ce CBbPXeETe C HalwuA oTAen 3a
obcnyxBaHe Ha KnueHtn. He pasrnoGaBaiiTe u He pemOHTUpaiiTe TepMOMeTbpa
CaMOCTOATENHO, NPV MaHUMYNALMA Ha YCTPOCTBOTO rapaHLMATa 0TNaja.

9 ™mn ﬁarepvwl 11 T1 NOCTaBAliTe BUHArM ¢

Yka3aHua 3a nopapbiKa

Lindposuar tepmomernbp 3a mMeco PUNTO He e nopxopAwy 3a MouucTBaHe B MUANHA

maLumHa. He noTanaiite TepMoMeTbpa B TYHOCTH U BHIMABaViTe B MONETo ¢ 6yToHM Aa He

NPOHUKHE TeYHOCT. He u3non3gaiite Noneto ¢ GyToHy C BRAXHI pblie. TepMOMETbPBT 3a

Meco Moxe fja ce u36bpcea ¢ BnaxHa kbpna. MONA, UMAITE MPEABMN: connata moxe

£ e ropetua cnen ynotpe6a. OctaeTe A Haii-Hanpez Aa ce 0XNaau, Npean a 3anoyHete ¢

TOUNCTBAHETO, 33 A U30erHeTe M3rapaHuA.

(mAHa Ha 6aTepuute

« [IMb3HeTe Kanaka Ha OTAeneHeTo 3a 6atepum Ha rbpba Ha yCTPOWCTBOTO U U3BajeTe
6Gatepuara. B Ta3u Bpb3Kka, MoNA, UMaiiTe NPeABIA U yKa3aHUATa B Touka M3xbpnaxe
Ha baTepum

« Moctagere HoBa 6atepus (AAA) B oTAeneHmeTo 3a 6atepuu.

+ 3aTBOpeTe OTHOBO Kanaka Ha OTAeNeHveTo 3a 6atepun.

U3xBbpnaHe Ha 6aTepun

batepuute He ce U3XBLPAAT 3aefHO ¢ buToBUTE OTNAABLUY. KaTo noTpebuten

Bue cTe AmbaKeH N0 3aK0H Ja BbpHeTe U3non3ganuTe Gatepun. Moxete aa ﬁ

npenazete Bawutectapy 6atepuy B 06LLecTBEHUTe NYHKTOBE 3a ChOMpaHe

BbB Baluata 06LvHa unm HaBCAKbAE, KbAETo ce NPOAABAT 6aTepuyt 0T CHOTBETHIA TUM.

U3xebpnsHe Ha uMppoBua Tepmometbp 3a nevene C €

(UMBONTBT BbPXY MPOAYKTa WAM HEroBaTa OMAKoBKA MOKA3Ba, Ye TO3U MPOAYKT He

TpAbBa Aa Ce TpeTMpa KaTo 06MKHOBEH G1TOB 0TMafbK, a TPAOBA Aa ce npefaze B MyHKT

3a cbOupaHe 3a peuMKnMpaHe Ha eNeKTPUYecku W eneKkTpoHHW ycTpoiictea. MMoseue

MHOOPMALIA Lwe nonyyuTe oT Balwuara 06LLMHA, KOMYHANHUTe ApYXecTBa 3a 06paboTBaHe

Ha OTNa/bLy WM Mara3uHa, 0TKBAETO CTe 3aKyNuy NpoayKTa.

2. NpepHasHayenue u ynotpe6a

CbppeuHo Gnarofapvm 3a nokynkata Ha To3W LMQGPOB TepMoMeTbp 3a Meco. Toa
YCTPOIACTBO € MpeAHa3HaYeHo 3a (lefieHe Ha BbTpeluHaTa TeMnepaTypa B ChpLeByHaTa
Ha Pa3nuuHm BIAOBE MECo W p a C Tailmep C anap (yHKUMA 32 KOHTPON Ha
BPEMETO 3 roTBeHe.

HuKora He u3non3Baiite yCTOICTBOTO 3a Pa3NUuHO OT NpeABHUAEHOTO NPeAHa3HaueHue.
Mons, cbxpaHABaiiTe HAAEXIHO MHCTPYKLMATA 3a ynotpe6a U onakoBKaTa 3a Gbewm
BbIPOCH, KAKTO U 33 MO-KbCHO M3NON3BaHE U A MPUNOXKETe MpU NPefocTaBAHe Ha
TepmMOMeTbpa 32 Meco Ha TpeTu InLa.

3. 06xBar Ha gocTaBKaTa

1x1,5V 6atepua Tun AAA

JHcTpyKUmA 32 ynotpe6a

JlHpopmauma Ha npoussoauTens cbrnacHo § 18 an. 4 ot 3aKoHa 3a MyckaHeTo Ha
nasapa, 06paTHOTO MpvemaHe 1 eKONOTNYHOTO 06e3BPEXAaHE Ha eNeKTPUYECK Ypeau 1
enekTpoHuKa (ElektroG)

4, Cneyndmkauum

« JiHTerpupax maruT u cTolika

« llecet 3a pa3umTane LCD pucnneli ¢ BucounHa Ha cumonute 10 MM

«[paduyHo NpepAcTaBAHe Ha CMUCHKA C BUJOBETE MeCO U TAXHATa MpejBaputenHo
3a/lajieHa BbTPelLHa TemMneparypa

« Mhankauuna Ha Temneparypata ot 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

- [oka3aHueTo Ha TemnepaTypata Moxe Aa ce npesktouBa mexay °Cu °F

« Taiimep ¢ dyHKUMA 32 anapma MaKC. 99 MUHYTI 1 59 cekyHAN

«Bkn. 1,5V 6atepua AAA

«llopcBetka

« Pa3mepu: 85 x 85 x 24 mm ([ x LU x B)

«Terno: 75,1 g (6e3 6arepus)

« [InacTmaca/Bu1coKoKauecTBeHa HepbxAaema CToMaHa

5. [leknapauus 3a CboTBeTCTBUE

CHacroaworo GEFU Innovation + Logistic GmbH pexnapupa, ye npoaykT 21790 — undpos
TepmoMeTbp 3a Meco PUNTO — oTroBapa Ha OCHOBHWTE W3WCKBAHWA U NPUNOXKMMUTE
pa3nopes6y Ha [upeKTvBa OTHOCHO eNleKTpOMArHuTHata cbBMecTumoct 2014/30/EC v Ha
[Jupextusa 2011/65/EC — orpaHuyeHve 3a ynotpe6ata Ha onpeaeneHin onacHi BeLwecTsa
B eNeKTPUYECKOTO U eNeKTPOHHOTO 060pyABaHe. [TbnHaTa AeKnapaLua 3a CbOTBETCTBIE U
HacTpoALLATa MHCTPYKUMA 3a ynoTpe6a B PDF dopmar Lue HamepuTe B UHTEPHET Ha WWW.
gefu.com/k21790.pdf

6. MHAMK&I.IVIM W enemMeHTH 3a ynpaBieHue
3apHa CTpaHa:

off (I Jon
Cook (N Timer

’ /f‘§

1.M/M

2.5

3.5/S

4. llenesa Temnepatypa =
5. TeyLLl0 U3MepeHaTa TemnepaTypa Ha coHpaTa

7. MbpBoHayanHa ynotpe6a

« lpepu BcAka ynotpe6a npoBepABaiiTe apTukyna 3a nopesu. TepMOMETbPBT 33 MeCo He
61Ba Aia ce U3non13Ba, ako Mo Hero ce 3a6enA3Bat BUAUMM NOBPEAU.

« Mouncraiite coHpata npeaw ynotpe6a ¢ BRaxHa kbpna. B 1asn Bpb3ka, Mona, umaiite
npeaBIA U YKa3aHUATa B Touka MouncTeaxe.

+ [lpu MbpBoHayanHata ynotpe6a Ha Bawwna undpos TepMoMeTbP 3a Meco BbpXy Aucnnes
1Ma npeAnasxo donvo. Mona, oTcTpaeTe ro npean MbpBOTO M3M0N3BaHE.

« barepuATa Ha Balwma undpoB TepMOMETBP 33 MeCO € 3alLuTeHa Npu MbpBOHAYANHaTa
ynotpe6a ¢ npeanasto donvo. Mons, oTCTpaHeTe ro Npesy MbpBOTO U3NoA3BaHe. B Tasun
BPb3Ka, MONA, UMaiiTe NPeBUA 1 YKa3aHuATa B Touka (MAHa Ha 6atepum.

U360p Ha BUA Meco 1 cTeNeH Ha FoOTBeHe

- Hatucnete Gyrona “M/M’, 3a aa TbpcuTe 1 u3bepeTe TNa Meco, KOIiTo xenaete.
- Bcekw mbT, KoraTo HaTcHeTe 6yToHa, ANCTINEAT ce NPOMEH B CIEAHUA pef:
Tenewko neyeHo, CBUHCKO NeyeHo, y , Tenewko 3
arHewKo, WyHKa, pua

- Hatucrete 6ytona “S/T', 3a na u36epeTe CTeneHTa Ha roteexe
(Mobpe HanpaBeHo, CPeaIHO, CPEAHO PAAKO, PAAKD).
- enanata Temnepatypa ce noaABa Ha LCD Avcnnes v BpemeTo 3a roTBeHe 3anoysa.
- CMrHaImbT 33 roTBEHe NPO3BYYaBa BEHAra LLOM MecoTo 0CTUTHe XenaHaTa
Temneparypa.

PbuHo 3aafieHa ueneBa Temneparypa

- MocTaBeTe COHAaTa B MecoTo.

- Hatucnete u 3azpbxTe GyToHa “S/S"3a 2 cekyHau. TemnepatypHuAT aucnneit mura.

- Hatucnete “M/M” 3a 06patHo 6poete i “S/T"3a 06patHo GpoeHe, 3a aa n3bepete
enaHaTa Temneparypa.

- Hatucxete “S/S” 0THOBO, 3a ia NOTBBPANTE HACTPOIAKaTa.

- enaHara ueneBa Temnepatypa ce noaaBa Ha LCD gucnnes. Bpemerto 3a roteexe
3anouBa.

- CUrHamT 32 roTBeHe NPO3BYyYaBa Be/iHara LLOM MeCOTO OCTUTHE XeNaHata
Temneparypa.

Cnep rotBeHe

- M3pbpnaiite coHpaTa ¢ pbkauLa 3a roTBeHe.

- Vi3muitTe coHpaTa C Boja 1 MeK MoumcTBaLL npenapar. 3non3gaiiTe BnaxHa Kbpna, 3a
[1a N0YNCTUTE YCTPOIACTBOTO.

Moka3BaHe Ha Temnepatypata B °C/°F
Temnepartyparta ce noka3sa 8 °C unm °F. Ype3 HaTuckaHe Ha 6yToHa “S/T" 3a
MoxeTe aa npeBKiouBaTe MeX Ay ABETE TeMMEPATYPHIN eAVHHLY 32 2 CEKYHAM.

Taitmep

- Perynupaitte ycTpoiicTBOTO Ha rbp6a Ha Kopnyca.

- Ha rbp6a Ha kyTusTa nimb3Hete npeskniousatens Ha TANMEP.

- 3non3gaiite “M/M’, 3a fa 3azazieTe MuHyTUTE.

- M3non3Baiite “S/T", 3a fa 3apazeTe cekyHAWTe.

- M3non3Baiite GyToHa “S/S", 3a Aa cTapTupare Taiimepa.

- AKo HaTicHeTe eHOBPeMeHHO ByToHnTe “M/M” 1 “S/T’, TaiiMepbT Lue ce Hynupa Ha
00:00.

MopcseTka
Hatucnere npousBonet 6yToH, 3a fa oceTuTe Aucnnen 3a 10 cekyHam.

BRATEN?
ROASTING?

Digitales Bratenthermometer
PUNTO
Digital Roast Thermometer
PUNTO

Art.-Nr.: 21790
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1. Sicherheits- und Pflegehinweise

1. Personen mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen diirfen das Bratenthermometer
nicht benutzen, es sei denn, sie werden durch eine Betreuerin/einen Betreuer beaufsich-
tigt und unterwiesen.

2. Das Produkt inklusive Zubehor ist kein Spielzeug. Bewahren Sie das Bratenthermometer
und die Sonde fiir Kinder unzuganglich auf.

3. Setzen Sie das Bratenthermometer keinen starken Vibrationen, Hitze oder hoher Feuchtig-
keit aus und vermeiden Sie eine starke mechanische Beanspruchung.

4, Lagern und verwenden Sie das Bratenthermometer immer in trockener Umgebung.

5. Seien Sie vorsichtig im Umgang mit der Sonde, da diese spitz ist.

6. Halten Sie die Sonde unbedingt sauber, da diese mit Lebensmitteln in Beriihrung kommt.

7.Das Display darf niemals im geschlossenen Backofen, Grill oder Mikrowelle verwendet
werden.

8. Die Sonde darf nur Temperaturen bis maximal 250 °C (482 °F) ausgesetzt werden. Bei
Temperaturen tiber 250 °C (482 °F) besteht die Gefahr einer Beschadigung. BITTE BEACH-
TEN: in Grills mit geschlossenem Deckel kdnnen schnell Temperaturen iiber 250 °C (482
°F) entstehen.

9. Achten Sie auf die Verwendung des richtigen Batterietyps und setzen Sie diese immer in
der vorgeschriebenen Polrichtung ein.

10.Verwenden Sie zum Austausch nur frische Batterien des gleichen Typs und niemals
welche mit sichtbaren Beschédigungen — es knnten Uberhitzung oder Explosionen
auftreten.

11. Batterien niemals KurzschlieBen, Auseinandernehmen oder ins Feuer werfen. Explosi-
onsgefahr!

12. Die Batterien dieses Bratenthermometers sind nicht wiederaufladbar.

13. Batterien herausnehmen, wenn das Bratenthermometer langere Zeit nicht benutzt wird,
um Schaden durch evtl. auslaufende Batterien zu vermeiden.

14. Die Batterie sollte erneuert werden, sobald die LCD Display Anzeige schwach wird. Be-
achten Sie bitte die umweltgerechte Entsorgung der Batterie unter dem Punkt Batte-
rieentsorgung.

15. Falls am Bratenthermometer Schaden auftreten, benutzen Sie das Gerat nicht mehr und
lassen Sie es durch einen Fachmann instand setzen oder wenden Sie sich an unseren Kun-
denservice. Zerlegen und reparieren Sie das Bratenthermometer nicht selbst, bei Eingriff
in das Gerét erlischt die Garantie.

Pflegehinweise:

Das Digitale Bratenthermometer PUNTO ist nicht spiilmaschinengeeignet. Tauchen Sie das

Thermometer nicht in Fliissigkeiten und achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeiten in das

Tastenfeld eindringen konnen. Benutzen Sie das Tastenfeld nicht mit feuchten Handen. Das

Bratenthermometer kann mit einem feuchten Tuch abgewischt werden. BITTE BEACHTEN:

Die Sonde kann nach dem Gebrauch heiB sein. Lassen Sie diese erst abkiihlen, bevor Sie mit

dem Reinig g zu vermeiden.

Batteriewechsel:

« Schieben Sie den Deckel des Batteriefachs auf der Geréteriickseite auf und nehmen Sie die
Batterie heraus. Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise unter dem Punkt Batterieent-
sorgung.

- Legen Sie eine neue Batterie (AAA) in das Batteriefach ein.

« Schieben Sie den Deckel des Batteriefachs wieder zu.

Batterieentsorgung

Batterien gehdren nicht in den Hausmill. Als Verbraucher sind Sie gesetzlich B\/

um Ver

Y

verpflichtet, gebrauchte Batterien zuriickzugeben. Sie konnen Ihre alten
Batterien bei den dffentlichen Sammelstellen in Ihrer Gemeinde oder iiberall
dort abgeben, wo Batterien der betreffenden Art verkauft werden

E gung des Digital
Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Hausabfall zu behandeln ist, sondern an einer Annahmestelle fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Gerédten abgegeben werden muss. Weitere
Informationen erhalten Sie iiber lhre Gemeinde, den kommunalen Entsorgungsbetreiben
oder dem Geschft, in dem Sie das Produkt gekauft haben

2, Bestimmung und Gebrauch

Herzlich Dank fiir den Kauf dieses digitalen Bratenthermometers. Dieses Gerat ist zum Uber-
wachen von Kerntemperaturen verschiedener Fleischsorten gedacht und besitzt einen Timer
mit Alarmfunktion zum Kontrollieren der Garzeit.

Benutzen Sie das Gerdt nie zu einem anderen als dem vorgesehenen Zweck. Bitte bewahren
Sie die Bedienungsanleitung und die Verpackung fiir zukiinftige Fragen sowie fiir spatere
Anwendungen gut auf und geben Sie sie bei Weitergabe des Bratentt s an Dritte
ebenfalls weiter.

3. Lieferumfang

1x1,5V Batterie Typ AAA

Bedienungsanleitung

Hersteller-Informationen gema § 18 Abs. 4 ElektroG

4, Spezifikationen

- integrierter Magnet und Aufsteller

- gut ablesbares LCD Display mit 10 mm Zeichenhghe

« bildlich dargestellte Wahl der Fleischsorten und derer vorgegebenen Kerntemperaturen
« Temperaturanzeige von 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« umschaltbare Temperaturanzeige zwischen °Cund °F

« Timer mit Alarmfunktion max. 99 Minuten und 59 Sekunden
- inkl. Batterie 1,5V AAA

-Hintergrundbeleuchtung

« Abmessungen 85 mm x 85 mm x 24 mm (Lx B x H)

« Gewicht 75,1 g (ohne Batterie)

« Kunststoff / hochwertiger Edelstahl

5. Konformitatserklarung

Hiermit erklart die GEFU Innovation + Logistic GmbH, dass das Produkt 21790 Digitales Bra-
tenthermometer ,PUNTO” die grundlegenden Anforderungen und geltenden Vorschriften
der EMV- Richtlinie 2014/30/EU und RoHS- Richtlinie 2011/65/EU erfiillen. Die vollstandige
Konformitétserklarung und diese Bedienungsanleitung im PDF- Format finden Sie im Inter-
net unter www.gefu.com/k21790.pdf

6. Anzeige und Bedienelemente

Riickseite:
off CHENEJon
Cook (M Timer

p /,F§

1.M/M /
25T &
3.5/S

4. Zieltemperatur

5. aktuell gemessene Temperatur der Sonde

&

7. Inbetriebnahme

« Uberpriifen Sie den Artikel vor jeder Inbetriebnahme auf Beschadigungen. Das Bratenther-
mometer darf nicht verwendet werden, wenn er sichtbare Schaden aufweist.

« Reinigen Sie die Sonde vor dem Gebrauch mit einem feuchten Tuch. Bitte beachten Sie dazu
auch die Hinweise unter dem Punkt Reinigung.

« Bei erster Inbetriebnahme Ihres digitalen Bratenthermometers befindet sich eine Schutzfo-
lie auf dem Display. Bitte entfernen Sie diese vor dem ersten Gebrauch.

- Die Batterie Ihres digitalen Bratenthermometers ist bei erster Inbetriebnahme durch eine
Schutzfolie geschiitzt. Bitte entfernen Sie diese vor dem ersten Gebrauch. Bitte beachten
Sie dazu auch die Hinweise unter dem Punkt Batteriewechsel.

Wahl der Fleischsorte und der Garstufe

- Driicken Sie die Taste ,M/M“, um die gewiinschte Fleischsorte zu suchen und auszuwahlen.
- Bei jedem Tastendruck wechselt die Anzeige in der folgenden Reihenfolge:

Rinderk , Schweinek Huhn, Truthahn, Kalbst Lamm, Schinken,

- Driicken Sie die Taste ,S/T“, um die Garstufe zu wéhlen

(Well Done, Medium, Medium Rare, Rare).
- Die Zieltemperatur erscheint auf dem LCD-Display und die Garzeit beginnt.
- Das Garsignal ertont, sobald das Fleisch die Zieltemperatur erreicht hat.

M Il eingestellte Zieltemp

- Fiihren Sie die Sonde in das Fleisch ein.

- Driicken Sie die Taste,,S/S" und halten Sie diese 2 Sekunden lang gedriickt. Die Tempera-
turanzeige blinkt auf.

- Driicken Sie ,M/M” zum Hochzahlen und ,$/T“ zum Runterzéhlen, um die gewiinschte
Temperatur zu wahlen.

- Driicken Sie erneut ,S/5”, um die Einstellung zu bestatigen.

- Die gewiinschte Zieltemperatur erscheint auf dem LCD-Display. Die Garzeit beginnt.

- Das Garsignal ertdnt, sobald das Fleisch die Zieltemperatur erreicht hat.

Nach dem Garen

- Ziehen Sie die Sonde mit Hilfe eines Topflappens heraus.

-Waschen Sie die Sonde mit Wasser und einem milden Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein
feuchtes Tuch, um das Gerét zu reinigen.

Temperaturanzeige in °C/°F
Die Temperatur wird entweder in °C oder °F angezeigt. Durch Driicken der Taste ,$/T* fiir
2 Sek. konnen Sie zwischen den beiden Temperatureinheiten wechseln.

Timer

- Stellen Sie auf der Riickseite des Gehduses das Gerdt ein.

- Schieben Sie auf der Riickseite des Gehduses den Schalter auf TIMER.

- Benutzen Sie ,M/M”, um die Minuten einzustellen.

- Benutzen Sie ,S/T, um die Sekunden einzustellen.

- Mit der Taste ,,S/S” starten Sie den Timer.

-Wenn Sie beide Tasten ,M/M* und ,,S/T* zusammen driicken stellt sich der Timer wieder
auf 00:00.

Hintergrundbeleuchtung
Driicken Sie eine beliebige Taste, um das Display fiir 10 Sekunden zu erleuchten.

1. Safety and care instructions
1. People with limited physical, sensory or mental capacity or a lack of experience and/or a
lack of knowledge should not use the roasting thermometer unless they are being super-
vised and instructed by a carer.
2.The product, including its accessories, is not a toy. Keep the roasting thermometer and the
probe out of reach of children.
3. Do not expose the roasting thermometer to excessive vibrations or heat or high levels of
humidity and avoid excess mechanical stress.
4. Always store and use the roasting thermometer in a dry environment.
5. Be careful when handling the probe, as it is sharp.
6. Always keep the probe clean as it comes into contact with food.
7.The display must never be used in a closed oven, grill/barbecue or microwave
8.The probe may only be exposed to a maximum temperature of 250 °C (482 °F). Temperatu-
res over 250 °C (482 °F) risk damage to the device. PLEASE NOTE: barbecues with a closed
lid can quickly reach temperatures of over 250 °C (482 °F).
9. Make sure that the correct battery type is used and always insert these with the correct
polarity.
10. When replacing batteries, always use new ones of the same time and never with visible
damage — this could lead to overheating or explosions.
11. Never short-circuit or dismantle batteries or throw them into the fire. Risk of explosion!
12.The roasting thermometer's batteries are not rechargeable.
13. Remove the batteries if the roasting thermometer is not used for a longer period of time
to avoid damage due to possible battery leakage.
14.The battery should be replaced as soon as the LCD becomes weak. Please take note of
the environmentally responsible disposal of the battery under the point Battery disposal.
15. Should the roasting thermometer exhibit damage, stop using the device and have it
repaired by a specialist or contact our customer service. Do you attempt to disassemble
or repair the thermometer yourself. Interfering with the device will void the guarantee.

Care instructions:

The Digital Roasting Thermometer PUNTO is not dishwasher-safe. Do not submerge the

thermometer in liquid and take care to avoid liquids penetrating the keypad. Do not use

the keypad with wet hands. The roasting thermometer can be wiped clean with a damp

cloth. PLEASE NOTE: The probe may be hot after use. To avoid burns, let it cool down before

starting with the cleaning.

Replacing the battery:

« Slide open the battery compartment lid on the rear of the device and remove the battery.
Please note the details under battery disposal when doing so

« Place a new battery (AAA) into the compartment.

« Slide the battery compartment lid to close.

Battery disposal

Batteries do not belong in general household waste. As a consumer, you are

obliged by law to return used batteries. You can return your used batteries at

local authority collection points or anywhere selling batteries of this type

Disposal of the digital roasting thermometer C €

The symbol on the product or its packaging indicates that this product should not be treated

as normal household waste, but should be handed in at a collection point for the recycling of

electrical and electronic equipment. For more information, contact your local authority, the

municipal waste disposal company or the shop where you purchased the product

2. Purpose and use

Thank you very much for purchasing this digital roasting thermometer. This device is inten-
ded for the purposes of monitoring core temperatures of various types of meat and has a
timer with alarm function for controlling the cooking time.

Never use the device for anything other than its intended purpose. Please retain the user
manual and the packaging in case of future queries as well as later use and also pass it on to
third parties along with the device.

3. Scope of delivery

1x1.5V battery type AAA

User manual

Manufacturing information in accordance with Section 18 (4) ElektroG

4. Specifications

- integrated magnet and stand

- easy-to-read LCD display with 10 mm character height

« icons depicting a choice of meats and their given core temperatures
« temperature display from 0°C- 250°C/ 32°F - 482°F

« temperature display can be switched between °Cand °F

« timer with alarm function max. 99 minutes and 59 seconds
«incl. battery 1.5V AAA

« Background lighting

« dimensions 85 mm x 85 mm x 24 mm (LxW x H)

- weight 75.1 g (without battery)

« plastic and high-grade stainless steel

5.Declaration of Conformity

GEFU Innovation + Logistic GmbH hereby declares that the product 21790 Digital Roasting
Thermometer "PUNTO" complies with the essential requirements and applicable regulati-
ons of the EMC Directive 2014/30/EU and RoHS Directive 2011/65/EU. The full declaration
of conformity and this user manual in PDF format are available online at www.gefu.com/
k21790.pdf

6. Display and operating elements

Rear:
off CHIEEl ] on
Cook (NN 1Timer
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3.5/5

4.Target temperature
5. probe's current measured temperature

7.Firstuse

« Check the item for damage before each use. The roasting thermometer must not be used if
it exhibits visible signs of damage.

«Use a damp cloth to clean the probe before use. Please note the details under cleaning
when doing so.

« Before first use your digital roasting thermometer's display will be covered by a protective
film. Please remove this before first use.

- Before first use, your digital roasting thermometer's battery is covered with a protective
film. Please remove this before first use. Please note the details under Replacing the battery
when doing so.

Selecting type of meat and level of doneness

- Press die “M/M” button to navigate and select the desired type of meat.

-With each press of the button, the display will change in the following sequence:
roast beef, roast pork, chicken, turkey, roast veal, lamb, ham, fish

- Press the “S/T” button to choose the level of doneness (well done, medium, medium rare, rare).
The target temperature will appear on the LCD display and the cooking time will start.
-The doneness alert sounds as soon as the meat reaches the target temperature.

M Ily set target temperature

- Insert the probe into the meat.

- Press and hold the “S/S” button for 2 seconds. The temperature display will flash.

- Press “M/M” to count up and “S/T” to count down to select the desired temperature.
- Press “S/S” again to confirm the setting.

- The desired target temperature appears on the LCD display. The cooking time begins.
- The doneness alert sounds as soon as the meat reaches the target temperature.

After cooking
-With the aid of a pot holder or oven mitt, pull the probe out.
-Wash the probe with water and a mild detergent. Clean the device with a damp cloth.

Temperature display in °C/°F
The temperature is displayed either in °C or °F. You can switch between both temperature units
by pressing the “S/T” button for 2 seconds.

Timer
- The device settings can be adjusted on the back of the casing.
- Push the switch on the back of the casing
to TIMER.
- Use “M/M” to set the minutes.
- Use“S/T" to set the seconds.
- Start the timer by pressing the “S/S” button.
-You can reset the timer to 00:00 by pressing the “M/M” and “S/T” together.

Backlighting
Press any button to illuminate the display for 10 seconds.

1. Consignes de sécurité et d'entretien
1. Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales limitées ou un
mangque d'expérience et/ou de connaissances ne peuvent pas utiliser le thermométre a
four a moins qu'elles ne soient formées et instruites par un superviseur.
2. Le produit, y compris les accessoires, n'est pas un jouet. Conservez le thermométre a four
etla sonde hors de portée des enfants.
3. N'exposez pas le thermomeétre & four a de fortes vibrations, a la chaleur ou & une humidité
élevée et évitez les fortes contraintes mécaniques.
4. Rangez et utilisez toujours le thermomeétre a four dans un environnement sec.
5. Soyez prudent lorsque vous manipulez la sonde car elle est tranchante.
6. Assurez-vous de garder la sonde propre lorsqu'elle entre en contact avec des aliments.
7. L'écran ne doit jamais étre utilisé dans un four fermé, un gril ou un micro-ondes
8. La sonde ne peut étre exposée qu'a des températures maximales de 250 °C (482 °F). A
des températures supérieures a 250 °C (482 °F), il existe un risque d'endommagement.
REMARQUE : Les grils avec un couvercle fermé peuvent rapidement atteindre des tempéra-
tures supérieures a 250 °C (482 °F).
9. Assurez-vous d'utiliser le bon type de pile et insérez-les toujours dans la bonne polarité.
10. Lors du remplacement, n'utilisez que des piles neuves du méme type et jamais celles qui
sont visiblement endommagées car elles pourraient surchauffer ou exploser.
11. Ne jamais court-circuiter, démonter ou jeter les piles au feu. Danger d'explosion !
12. Les piles de ce thermometre a four ne sont pas rechargeables.
13. Retirer les piles si le thermomeétre a four n'est pas utilisé pendant une longue période afin
d'éviter les dommages dus a d'éventuelles fuites de piles.
14. La pile doit étre remplacée dés que I'écran LCD s'affaiblit. Veuillez prendre connaissance
de I'élimination écologique des piles au point Mise au rebut des piles.
15. Si le thermomeétre a four est endommagé, arrétez d'utiliser I'appareil et faites-le réparer
par un spécialiste ou contactez notre service clientéle. Ne démontez pas et ne réparez pas
le thermometre a four vous-méme ; une altération de I'appareil annulera la garantie.

Conseils d'entretien :

Le thermométre numérique a four PUNTO ne va pas au lave-vaisselle. Ne plongez pas le ther-

mometre dans des liquides et assurez-vous qu'aucun liquide ne peut pénétrer dans le clavier.

N'utilisez pas le clavier avec les mains mouillées. Le thermométre a four peut étre nettoyé

avec un chiffon humide. REMARQUE : La sonde peut étre chaude aprés utilisation. Laissez-la

refroidir avant de commencer le nettoyage pour éviter les brilures.

Changement de pile :

« Ouvrez le couvercle du compartiment a pile a l'arriére de I'appareil et retirez la pile. Pour ce
faire, respectez les consignes énoncées a la section Mise au rebut des piles.

« Insérez une nouvelle pile (AAA) dans le compartiment a pile.

« Remettez le couvercle du compartiment a pile en place.

Mise au rebut des piles

Les piles n'ont pas leur place dans les ordures ménageres. En tant que

consommateur, vous étes légalement tenu de restituer les piles usagées.

Vous pouvez déposer vos anciennes piles dans les points de collecte publics de

votre commune ou partout ot des piles du type en question sont vendues.

Elimination du thermométre numérique de Bratnet C €

Le symbole figurant sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne doit pas étre

traité comme un déchet ménager ordinaire, mais doit étre remis a un point de collecte pour

le recyclage des équipements électriques et électroniques. Pour plus d'informations, contac-

tez votre autorité locale, I'entreprise municipale d'‘élimination des déchets ou le magasin ou

vous avez acheté le produit.

2. But et utilisation

Nous vous remercions chaleureusement d'avoir acheté ce thermométre numérique a four.
Cet appareil est destiné a surveiller les températures a cceur de différents types de viande
et dispose d'une minuterie avec une fonction d'alarme pour contréler le temps de cuisson.
N'utilisez jamais I'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été congu. Veuillez
conserver la notice d'utilisation et I'emballage pour questions et utilisation futures et les
transmettre également en cas de cession du thermometre & four a des tiers.

3. Contenu de la livraison

1pile 1,5V de type AAA

Notice d'utilisation

Informations du fabricant selon § 18 paragraphe 4 ElektroG

4, Spécifications

« Aimant et support intégrés

« Ecran LCD bien lisible avec une hauteur de caractéres de 10 mm

« Choix graphiquement affiché des types de viande et de leurs températures a coeur spé-
cifiées

« Affichage de la température de 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Affichage de la température commutable entre °C et °F

« Minuterie avec fonction d'alarme max. 99 minutes et 59 secondes
« Pile 1,5V AAA incluse

- Rétroéclairage

- Dimensions 85 mm x 85 mmx 24 mm (Lx | x H)

« Poids 75,1 ¢ (sans pile)

« Plastique / acier inoxydable de haute qualité

5. Déclaration de conformité

Par la présente, GEFU Innovation + Logistic GmbH déclare que le produit 21790 ther-
mometre numérique a four « PUNTO » est conforme aux exigences fondamentales et aux
dispositions applicables de la directive CEM 2014/30/UE et de la directive RoHS 2011/65/
UE. La déclaration de conformité compléte et cette notice d'utilisation au format PDF sont
disponibles sur Internet a I'adresse www.gefu.com/k21790.pdf

6. Affichage et commandes

Arriére:
off CHENEJon
Cook (I Timer
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4, Température cible
5. Température actuellement mesurée de la sonde

7. Mise en service

- Vérifiez que I'article n'est pas endommagé avant chaque utilisation. Le thermométre a four
ne doit pas étre utilisé s'il présente des dommages visibles.

« Nettoyez la sonde avec un chiffon humide avant utilisation. Pour ce faire, respectez les con-
signes énoncées a la section Nettoyage.

« Lorsque vous utilisez votre thermométre numérique a four pour la premiere fois, un film
protecteur est apposé sur I'écran. Veuillez le retirer avant la premiére utilisation.

« La pile de votre thermomeétre numérique a four est protégée par un film protecteur lors de
la premiére utilisation. Veuillez le retirer avant la premiére utilisation. Pour ce faire, respec-
tez les consignes énoncées a la section Mise au rebut des piles.

Sélection de la viande et du degré de cuisson

- Appuyez sur la touche « M/M » pour chercher et sélectionner la viande souhaitée.

- Chaque pression de la touche fait défiler I'affichage dans l'ordre suivant :

roti de beeuf , roti de porc, poulet, dinde, rdti de veau, agneau, jambon, poisson

- Appuyez sur la touche « S/T » pour sélectionner le degré de cuisson (saignant, bleu,
a point, bien cuit). La température programmée s'affiche sur écran LCD et la cuisson
commence.

- Le signal de cuisson retentit dés que la viande a atteint la température programmée.

Réglage manuel de la température souhaitée

- Introduisez la sonde dans la viande.

- Appuyez sur la touche « S/ » pendant 2 secondes. L'affichage de température clignote.

- Appuyez sur la touche « M/M » pour augmenter et sur « S/T » pour diminuer la
température souhaitée.

- Appuyez a nouveau sur « /S » pour confirmer le réglage.

- La température programmée souhaitée s'affiche sur Iécran LCD et la cuisson commence.

- Le signal de cuisson retentit dés que la viande a atteint la température programmée.

Apres la cuisson

- Retirez la sonde & I'aide d’une manique de cuisine.

- Lavez la sonde avec de I'eau et un détergent doux. Utilisez un chiffon humide pour nettoyer
I'appareil.

Affichage de la température en °C/°F
La température est affichée en °Cou en °F. Vous pouvez passer d'une unité de température &
I'autre en appuyant env. 2 secondes sur la touche « S/T ».

Minuteur

- Réglez I'appareil au dos du compartiment.

- Poussez linterrupteur sur TIMER au dos du compartiment.

- Utilisez « M/M » pour régler les minutes.

- Utilisez « S/T » pour régler les secondes.

- Démarrez le minuteur avec la touche « S/$ ».

- Appuyez simultanément sur les deux touches « M/M » et « /T » pour remettre le minuteur
200:00

Rétro-éclairage
Appuyez sur n'importe quelle touche pour éclairer I'écran pendant 10 secondes.
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1. Istruzioni per la sicurezza e la conservazione

1. Il termometro per arrosto non deve essere utilizzato da persone con ridotte capacita fi-
siche, sensoriali o mentali o privi di sufficiente esperienza e/o conoscenze laddove non
istruite 0 non sorvegliate da un tutore.

2. I prodotto e i suoi accessori non sono giocattoli. Conservare il termometro per arrosto e la

sonda fuori dalla portata dei bambini.

3. Non sottoporre il termometro per arrosto a forti vibrazioni, calore intenso o elevata umidi-

ta e non esercitare su di esso un'eccessiva forza meccanica.

4. Conservare e utilizzare il termometro per arrosto sempre in un ambiento asciutto.

5. Prestare attenzione nell'utilizzo della sonda poiché & acuminata.

6. Mantenere sempre la sonda pulita poiché entra a contatto con gli alimenti.

7.Non utilizzare in nessun caso il display all'interno del forno chiuso, del barbecue o del

microonde

8.La sonda puo essere esposta esclusivamente a temperature entro i 250 °C (482 °F). In caso

di temperature superiori ai 250 °C (482 °F) sussiste il pericolo di danneggiamento. ATTEN-
ZIONE: all'interno di barbecue con il coperchio chiuso € facile raggiungere rapidamente
una temperatura superiore ai 250 °C (482 °F).

9. Assicurarsi di utilizzare il tipo di batterie corretto e di inserirle sempre nel verso prescritto.
10. Utilizzare solo batterie nuove dello stesso tipo per la sostituzione e non utilizzare mai
batterie con danni visibili poiché potrebbero verificarsi surriscaldamenti o esplosioni.

11. Non mettere mai le batterie in corto circuito, non smontarle e non gettarle nel fuoco.

Pericolo di esplosione!

12. Le batterie di questo termometro per arrosto non sono ricaricabili.

13. Rimuovere le batterie se il termometro per arrosto non viene utilizzato per un periodo di
tempo prolungato per evitare danni dovuti a possibili perdite dalle batterie.

14. Sostituire la batteria non appena le indicazioni sul display LCD shiadiscono. Garantire
lo smaltimento rispettoso dell'ambiente della batteria come indicato al punto “Smalti-
mento della batteria”.

15. Nel caso in cui il termometro per arrosto si danneggiasse, non utilizzarlo piu e farlo ripa-
rare da un tecnico, oppure rivolgersi al nostro servizio clienti. Non smontare e riparare il
termometro per arrosto autonomamente; in caso di manomissione del dispositivo cessa
la garanzia.

Istruzioni per la conservazione:

Il termometro digitale per arrosto PUNTO non & lavabile in lavastoviglie. Non immergere il

termometro in liquidi e prestare attenzione affinché non permei alcun liquido nell'area dei

tasti. Non utilizzare i tasti con le mani umide. Il termometro per arrosto pud essere pulito
con un panno umido. ATTENZIONE: Dopo I'uso, la sonda potrebbe essere bollente. Lasciarla
raffreddare prima di pulirla per evitare scottature.

Sostituzione della batteria:

« Aprire facendolo scorrere il coperchio del vano batterie sul retro del dispositivoed estrar-
re la batteria. Prestare attenzione alle indicazioni riportate al punto “Smaltimento della
batteria”.

« Inserire una batteria (AAA) nuova nell'apposito vano.

« Chiudere nuovamente il coperchio del vano batterie facendolo scorrere.

Smaltimento della batteria
Le batterie non devono essere smaltite nei rifiuti domestici. Come consumatori ﬁ
siete legalmente obbligati a restituire le batterie usate. Potete smaltire le vostre

vecchie batterie presso i punti di raccolta pubblici del vostro comune o presso

qualsiasi luogo dove vengono vendute batterie di questo tipo.

Smaltimento del termometro digitale per arrosti C €

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non deve essere trattato
come un normale rifiuto domestico, ma deve essere consegnato in un punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per ulteriori informazioni, contat-
tare l'autorita locale, la societa di smaltimento rifiuti municipale o il negozio in cui & stato
acquistato il prodotto.

2.Scopo e utilizzo

Vi ringraziamo per aver acquistato questo termometro digitale per arrosto. Il dispositivo
serve per monitorare la temperatura interna di diversi tipi di carne ed & dotato di timer con
funzione di allarme per controllare il tempo di cottura.

Non utilizzare mai il dispositivo per uno scopo diverso da quello per cui & stato progettato.
Conservare le istruzioni per I'uso e la confezione per consultazioni e utilizzi futuri e conseg-
narle insieme al termometro per arrosto in caso di sua cessione a terzi.

3. Fornitura

1x batteriada 1,5V di tipo AAA

Istruzioni per I'uso

Informazioni del produttore come da § 18 par. 4 ElektroG (legge tedesca sui dispositivi elet-
trici ed elettronici)

4. Specifiche

- magnete e sostegno integrati

« Display LCD di facile lettura con altezza dei caratteri di 10 mm

« selezione del tipo di camne e della relativa temperatura interna mediante immagini
«Vlisualizzazione della temperatura da 0°Ca 250°C/ 32°F - 482°F
«indicazione della temperatura commutabile tra °C/°F

« Timer con funzione di allarme max. 99 minuti e 59 secondi

- batteria AAA da 1,5 Vinclusa

« Retroilluminazione

«dimensioni 85 mm x 85 mm x 24 mm (lungh. x largh. x alt.)
+peso 75,1 g (senza batteria)

« resina/acciaio inox pregiato

5. Dichiarazione di conformita

GEFU Innovation + Logistic GmbH dichiara con la presente che il prodotto 21790 Termometro
digitale per arrosto PUNTO soddisfa i requisiti di base e le prescrizioni vigenti ai sensi della
direttiva sulla compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE e della direttiva RoHS 2011/65/
UE. La dichiarazione di conformita completa e le presenti istruzioni per I'uso sono disponibili
in formato PDF su Internet allindirizzo

www.gefu.com/k21790.pdf

6. Display e comandi

Retro:
off CHIEIl— on
Cook (TN Timer
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4.Temperatura da raggiungere

5. Temperatura attuale come da sonda

7. Messa in funzione

« Prima di utilizzare I'articolo verificare che non presenti danni. Non utilizzare il termometro
per arrosto se presenta danni visibili.

« Pulire la sonda con un panno umido prima dell'uso. Prestare attenzione anche alle indica-
zioni riportate al punto “Pulizia”

« Alla prima messa in funzione del termometro digitale per arrosto si trovera una pellicola
protettiva sul display. Rimuoverla prima dell'uso.

« Alla prima messa in funzione del termometro digitale per arrosto, si trovera una pellicola
protettiva sulla batteria. Rimuoverla prima dell'uso. Prestare attenzione anche alle indica-
zioni riportate al punto “Sostituzione della batteria”.

Selezione del tipo di carne e del livello di cottura

- Premere il tasto “M/M” per cercare e scegliere il tipo di carne desiderato.

- Ogni volta che si preme il tasto, viene visualizzato un tipo di carne diverso, in questa sequenza:
arrosto di manzo, arrosto di maiale, pollo, tacchino, arrosto di vitello, agnello,
prosciutto, pesce

- Premere il pulsante “S/T” per selezionare il livello di cottura
(Ben cotto, Medio, Medio al sangue, Al sanque). La temperatura da raggiungere viene
visualizzata sul display LCD e ha inizio il tempo di cottura.

-Non appena la carne raggiunge la temperatura desiderata, viene emesso il segnale di
cottura.

£y o dacid. A 4.

postata manualmente

p

- Inserire Ia sonda nella carne.

- Premere e tenere premuto per 2 secondi il pulsante “S/S" Il display della temperatura
lampeggia.

- Premere “M/M” per aumentare e “S/T” per diminuire, fino a raggiungere la temperatura
desiderata.

- Premere nuovamente “S/S” per confermare limpostazione.

- La temperatura da raggiungere viene visualizzata sul display LCD. Inizia il tempo di
cottura.

-Non appena la carne raggiunge la temperatura desiderata, viene emesso il segnale di
cottura.

Dopo la cottura

- Estrarre la sonda aiutandosi con una presina.

- Lavare la sonda con acqua e detersivo delicato. Utilizzare un panno umido per pulire
|'apparecchio.

Indicazione della temperatura in °C/°F
La temperatura pud essere indicata sia in °Csia in °F. Tenendo premuto il pulsate “S/T” per
2 secondi, & possibile passare da un‘unita di misura all‘altra.

Timer

- Limpostazione dell'apparecchio si effettua sulla parte posteriore del dispositivo.

- Sul retro del dispositivo, spostare l'interruttore su TIMER.

- Utilizzare “M/M” per impostare i minuti.

- Utilizzare “S/T" per impostare i secondi.

- Coniil pulsante “S/S”, avviare il Timer

- Premendo contemporaneamente i pulsanti “M/M” ed “S/T”, il timer torna a 00:00

llluminazione dello sfondo
Premere un tasto qualsiasi e il display restera illuminato per 10 secondi.
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1. Instrucciones de seguridad y cuidado

1. Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales restringidas o falta de expe-
riencia y/o conocimientos especificos no deben usar el termometro para asados, a menos
que sean supervisadas e instruidas por un/a responsable.

2. El producto, incluidos accesorios, no es un juguete. Guardar el termometro para asados y la

sonda fuera del alcance de los nifios.

3. No exponer el termémetro para asados a fuertes vibraciones, calor o humedad elevada y

evitar someterlo a fuertes cargas mecdnicas.

4. Guardar y utilizar el termémetro para asados siempre en un entorno seco.

5. Proceder con cuidado en el manejo de la sonda, puesto que es afilada.

6. Mantener la sonda limpia en todo momento, puesto que entra en contacto con alimentos.

7. La pantalla nunca se debe utilizar en hornos cerrados, barbacoas o microondas.

8.La sonda Unicamente se puede exponer a temperaturas de como maximo 250 °C (482

°F). En temperaturas superiores a 250 °C (482 °F) existe peligro de dafios. OBSERVAR: En
barbacoas con tapa cerrada se pueden alcanzar rapidamente temperaturas superiores a
250 °C (482 °F).

9. Asegurarse de utilizar el tipo correcto de pilas y de insertarlas siempre con la orientacion

de polaridad prescrita.

10. Utilizar tinicamente pilas nuevas del mismo tipo para su sustitucion y nunca usar aquellas
con daios visibles; podria producirse un sobrecalentamiento o explosiones.

11. Nunca cortocircuitar las pilas, desmontarlas ni echarlas al fuego. jPeligro de explosion!

12. Las pilas de este termometro para asados no son reutilizables.

13. Retirar las pilas si no se va a utilizar el termometro para asados durante un periodo de
tiempo prolongado para evitar dafos por posibles fugas de las pilas.

14. La pila debe sustituirse en cuanto la indicacion en la pantalla LCD aparezca debilitada.
Observar la eliminacién respetuosa con el medioambiente de las pilas que se detalla en
el punto Eliminacién de las pilas.

15.En el caso que se produzcan dafios en el termémetro para asados, no sequir usando el
aparato y dejar que un experto se encargue de su reparacion o dirigirse a nuestro servicio
de atencion al cliente. No desmontar ni reparar uno mismo el termometro para asados; la
garantia se extingue en caso de manipulacion del aparato.

Indicaciones de cuidado:

El termémetro digital para asados PUNTO no es apto para lavavajillas. No sumergir el ter-

mometro en liquidos y asequrarse de que no penetren liquidos en el teclado. No utilizar el

teclado con las manos himedas. El termometro para asados puede limpiarse con un pafio

hiimedo. OBSERVAR: La sonda puede estar caliente tras el uso. Dejar que se enfrie antes de

empezar con su limpieza para evitar quemaduras.

Cambio de la pila:

« Deslizar la tapa del compartimento de la pila situada en la parte posterior del aparato y
extraer la pila. Observar también lo indicado en el punto Eliminacién de las pilas.

« Introducir una nueva pila (AAA) en el compartimento de la pila.

- Volver a colocar la tapa del compartimento de la pila.

Eliminacion de las pilas

Las pilas no se deben desechar en la basura doméstica.. El consumidor esta

legalmente obligado a devolver las pilas usadas. Las pilas usadas se pueden

desechar en los puntos de recogida ptiblicos de cada municipio o en aquellos

establecimientos que vendan las pilas.

Eliminacién del termémetro digital para asados C €

El simbolo situado en el producto o en su embalaje indica que este producto no debe tratar-

se como basura doméstica normal, sino que debe entregarse en un punto de recogida para

el reciclaje de aparatos eléctricos y electrdnicos. Para obtener més informacion al respecto,

contactar con la autoridad local, la empresa municipal de eliminacion de residuos o el estab-

lecimiento donde se adquirid el producto.

2. Finalidad y uso

Muchas gracias por haber comprado este termémetro digital para asados. Este aparato esta
pensado para supervisar las temperaturas internas de distintas clases de carne y posee un
temporizador con funcién de alarma para controlar el tiempo de coccion.

Nunca se debe utilizar el aparato con un fin distinto al previsto. Conservar debidamente las
instrucciones de uso y el embalaje para cuestiones futuras, asi como para usos posteriores
y, en el caso de entregar el termémetro para asados a terceros, también se deben adjuntar.

3.Volumen de suministro

1pilade 1,5V tipo AAA

Instrucciones de uso

Informacion del fabricante conforme al Art. 18, apartado 4 de la Ley ElektroG

4, Especificaciones

«Imény soporte integrados

« Pantalla LCD de fécil lectura con caracteres de 10 mm de altura

« Eleccion grdfica de las clases de carne y de las temperaturas interiores prescritas
« Indicacion de temperatura de 0°C- 250°C/ 32°F - 482°F

« Indicacion de temperatura conmutable entre °Cy °F

- Temporizador con funcion de alarma max. 99 minutos y 59 sequndos
«Incluye pilaAAA de 1,5V

+ Luz de fondo

- Dimensiones 85 mm x 85 mm x 24 mm (largo x ancho x alto)

+Peso 75,19 (sin pila)

- Material pldstico / acero inoxidable de alta calidad

5. Declaracion de conformidad

GEFU Innovation + Logistic GmbH declara por la presente que el producto 21790 terméme-
tro digital para asados PUNTO cumple con los requisitos esenciales y la normativa aplicable
de la Directiva CEM 2014/30/UE y la Directiva RoHS 2011/65/UE. Se puede consultar la de-
claracion de conformidad integra y estas instrucciones de uso en formato PDF en internet:
www.gefu.com/k21790.pdf

6. Visualizacion y elementos de mando

Parte posterior:
off CHIENI ] on
Cook (TN Timer
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25T

3.5/S

4, Temperatura deseada
5.Temperatura actualmente medida de la sonda

7. Puesta en servicio

« Antes de cada puesta en servicio comprobar que el articulo no presente dafios. El terméme-
tro para asados no se puede usar si presenta dafios visibles.

« Limpiar la sonda con un pafio himedo antes del uso. Observar lo indicado en el punto
Limpieza.

« Enla primera puesta en servicio del termémetro digital para asados hay una lamina protec-
tora en la pantalla. Hay que retirarla antes del primer uso.

- La bateria del termdmetro digital para asados esta protegida mediante una lamina protec-
tora en la primera puesta en servicio. Hay que retirarla antes del primer uso. Observar lo
indicado en el punto Cambio de la pila.

Seleccion del tipo de carne y del punto de coccion

- Pulse la tecla «M/Mb», para localizar y seleccionar el tipo de carne deseado.

- Con cada pulsacion, la indicacion cambia en el siguiente orden:

Asado de vacuno, asado de cerdo, pollo, pavo, asado de ternera, cordero, jamén,
pescado

- Pulse la tecla «S/T» para seleccionar el punto de coccién (muy hecho, medio hecho, en su
punto, poco hecho). La temperatura deseada aparece en la pantalla LD, y comienza el
tiempo de coccion.

- La sefial actistica de fin de coccién suena en el momento en que la carne alcanza la
temperatura deseada.

Ajuste manual de la temperatura deseada

- Introduzca la sonda en la carne.

- Pulse la tecla «S/S» y manténgala pulsada durante 2 segundos. Se ilumina la indicacién
de la temperatura.

- Para seleccionar la temperatura deseada, pulse «M/M» para aumentar la temperatura y
«S/T» para reducirla.

-Vuelva a pulsar «S/S» para validar el ajuste.

- La temperatura seleccionada aparece en la pantalla LCD. Comienza el tiempo de coccion.

- La sefial actstica de fin de coccién suena en el momento en que la carne alcanza la
temperatura deseada.

Después de la coccion
- Retire Ia sonda con ayuda de un agarrador.
- Lave la sonda con agua y jabdn suave. Use un paiio himedo para limpiar el aparato.

Indicacion de la temperatura en °C/°F
La temperatura se visualiza en °C, o bien, en °F. Pulsando la tecla «S/T» durante 2 sequndos,
puede cambiarse entre las dos unidades de temperatura.

Temporizador

- Encienda el termometro en la parte posterior del aparato.

- Ponga el interruptor, situado en la parte posterior del termometro, en la posicion de TIMER.

- Use la tecla «M/M» para programar los minutos.

- Use la tecla «S/T» para programar los sequndos.

- El temporizador se inicia con la tecla «5/S».

- Al pulsar simultaneamente las teclas «M/M» y «S/T», el temporizador vuelve a ponerse
a00:00.

Retroiluminacion
Pulse cualquier tecla, para que la pantalla se ilumine durante 10 sequndos.

)

1. Veiligheids- en onderhoudsinstructies

1. Personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis mogen de braadthermometer niet gebruiken, tenzij zij door een toezicht-
houdend persoon in de gaten worden gehouden en geinstrueerd.

2. Het product inclusief toebehoren is geen speelgoed. Bewaar de braadthermometer en de

sonde buiten het bereik van kinderen.

3. Stel de braadthermometer niet bloot aan sterke vibraties, hitte of een hoge luchtvochtig-

heid en voorkom een zware mechanische belasting.

4. Bewaar en gebruik de braadthermometer altijd op een droge plaats.

5. Hanteer de sonde voorzichtig, omdat deze puntig is.

6. Houd de sonde absoluut schoon, omdat deze met voedingsmiddelen in aanraking komt.

7. Het display mag nooit in een gesloten oven, barbecue of magnetron worden gebruikt.

8.De sonde mag alleen aan temperaturen tot maximaal 250 °C (482 °F) worden blootge-

steld. Bij temperaturen boven 250 °C (482 °F) bestaat het risico op beschadiging. LET OP:
in barbecues met gesloten deksel kunnen snel temperaturen van boven 250 °C (482 °F)
ontstaan.

9. Zorg ervoor dat u het juiste type batterij gebruikt en plaats deze altijd in de voorgeschre-

ven richting van de polariteit.

10. Gebruik alleen nieuwe batterijen van hetzelfde type voor vervanging en gebruik nooit
batterijen met zichtbare schade - dit kan tot oververhitting of explosies leiden.

11. Sluit batterijen nooit kort, demonteer ze niet en gooi ze niet in vuur. Explosiegevaar!

12. De batterijen van deze braadthermometer zijn niet oplaadbaar.

13. Verwijder de batterijen als de braadthermometer voor langere tijd niet wordt gebruikt
om schade door mogelijk lekkende batterijen te voorkomen.

14. De batterij moet worden vervangen zodra de weergave van het LCD-display zwak wordt.
Raadpleeg a.u.b. voor een milieuvriendelijke verwijdering van de batterij de paragraaf
Verwijdering van de batterij.

15. Wanneer de braadthermometer beschadigingen oploopt, mag u het apparaat niet meer
gebruiken. U dient het door een expert te laten repareren of contact op te nemen met
onze klantenservice. U mag de braadthermometer niet zelf demonteren en repareren. De
garantie vervalt als het apparaat wordt aangepast.

Onderhoudsinstructies:

De digitale braadthermometer PUNTO is niet geschikt voor de vaatwasser. Dompel de ther-

mometer niet onder in vloeistoffen en zorg ervoor dat er geen vloeistoffen in het toetsenveld

kunnen binnendringen. Gebruik het toetsenveld niet met vochtige handen. De braadther-

mometer kan met een vochtige doek worden afgeveegd. LET OP: De sonde kan na gebruik

heet zijn. Laat deze eerst afkoelen, voordat u met de reiniging begint om brandwonden te

voorkomen.

Batterij vervangen:

« Schuif het deksel van het batterijvak aan de achterkant van het apparaat open en haal
de batterij eruit. Let ook op de aanwijzingen in de paragraaf Verwijdering van de batterij.

« Plaats een nieuwe batterij (AAA) in het batterijvak.

« Schuif het deksel van het batterijvak weer dicht.

Verwijdering van de batterij

Batterijen horen niet thuis in het huishoudelijk afval. Als consument bent u

wettelijk verplicht om gebruikte batterijen in te leveren. U kunt uw oude E

batterijen inleveren bij de openbare inzamelpunten in uw gemeente of overal

waar batterijen van dat type worden verkocht.

Verwijdering van de digitale braadthermometer C €

Het symbool op het product of de verpakking geeft aan dat dit product niet als normaal

huishoudelijk afval dient te worden behandeld, maar moet worden ingeleverd bij een in-

zamelpunt voor het recyclen van elektrische en elektronische apparatuur. Neem voor meer

informatie contact op met uw gemeente, het gemeentelijke afvalverwerkingsbedrijf of de

winkel waar u het product hebt gekocht.

2. Doel en gebruik

Hartelijk dank voor de aankoop van deze digitale braadthermometer. Dit apparaat is bedoeld
voor de bepaling van kerntemperaturen van verschillende vleessoorten en heeft een timer
met alarmfunctie voor het controleren van de gaartijd.

Gebruik het apparaat nooit voor een ander dan het beoogde doel. Bewaar de gebruiksaan-
wijzing en de verpakking voor latere referentie en voor later gebruik zorgvuldig en geef deze
als u de braadthermometer aan derden doorgeeft ook mee.

3. Leveringsomvang

1x 1,5V batterij type AAA

Gebruiksaanwijzing

Informatie van de fabrikant conform § 18 lid 4 ElektroG (Duitse wet inzake het in de handel
brengen, de terugname en de milieuvriendelijke verwijdering van elektrische en elektroni-
sche apparaten)

4, Specificaties

- Geintegreerde magneet en standaard

« Gemakkelijk af te lezen LCD-scherm met 10 mm tekenhoogte

« Figuratief weergegeven keuze van de vleessoorten en de hiervoor vastgestelde kerntem-
peraturen

« Temperatuurweergave van 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

- Omschakelbare temperatuurweergave tussen °Cen °F

« Timer met alarmfunctie max. 99 uur en 59 minuten

«incl. batterij 1,5V AAA

« Achtergrondverlichting

« Afmetingen 85 mm x 85 mm x 24 mm (Lx Bx H)

- Gewicht 75,1 g (zonder batterij)

« Kunststof / hoogwaardig roestvrij staal

5. Conformiteitsverklaring

GEFU Innovation + Logistic GmbH verklaart hierbij dat het product 21790 digitale braadt-
hermometer "PUNTO" voldoet aan de essentiéle eisen en toepasselijke voorschriften van de
EMC-richtlijn 2014/30/EU en RoHS-richtlijn 2011/65/EU. De volledige conformiteitsverkla-
ring en deze gebruiksaanwijzing in PDF-formaat vindt u op internet op www.gefu.com/
k21790.pdf

6. Weergave- en bedieningsel
Achterkant:
off CHIENI— on
Cook (NN 1Timer
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4, Doeltemperatuur
5. actueel gemeten temperatuur van de so

~

nde

7. Ingebruikname

- Controleer het artikel voor elke ingebruikname op beschadigingen. De braadthermometer
mag niet worden gebruikt als hij beschadigingen vertoont.

« Reinig de sonde voor het gebruik met een vochtige doek. Let ook op de aanwijzingen in
de paragraaf Reiniging.

« Bij de eerste ingebruikname van uw digitale braadthermometer zit er nog een bescherm-
folie op het display. Verwijder deze folie voor het eerste gebruik.

« De batterij van uw digitale braadthermometer wordt bij de eerste ingebruikname door
een beschermfolie beschermd. Verwijder deze folie voor het eerste gebruik. Let ook op de
aanwijzingen in de paragraaf Batterij vervangen.

Keuze van de vleessoort en van het gaarniveau

- Druk de toets, M/M” in om de gewenste vleessoort te zoeken en te selecteren.

-Telkens wanneer de toets ingedrukt wordt, wisselt het display in de onderstaande volgorde:
Gebraden rundvlees, Varkengebraad, Kip, Kalkoen, Kalfsgebraad, Lam, Ham, Vis

- Druk de toets ,S/T*in om het gaarniveau te kiezen (Well Done, Medium, Medium Rare,
Rare). De doeltemperatuur verschijnt op het LCD-display en de gaartijd begint.
- Het gaarsignaal weerklinkt zodra het vlees de doeltemperatuur bereikt heeft.

Handmatige ingestelde doeltemperatuur

- Introduceer de sonde in het vlees.

- Druk de toets ,S/5” in en houd deze 2 seconden lang ingedrukt. De temperatuuraandui-
ding begint te knipperen.

- Druk,,M/M” in om voorwaarts te tellen en ,$/T“ om achterwaarts te tellen om de
gewenste temperatuur te kiezen.

- Druk opnieuw ,$/5" in om de instelling te bevestigen.

- De gewenste doeltemperatuur verschijnt op het LCD-display. De gaartijd begint.

- Het gaarsignaal weerklinkt zodra het vlees de doeltemperatuur bereikt heeft.

Na het garen

-Trek de sonde met behulp van een pannenlap uit.

-Was de sonde met water en een mild reinigingsmiddel. Gebruik een vochtig doekje om het
apparaat te reinigen.

Temperatuuraanduiding in °C/°F
De temperatuur wordt ofwel in °C ofwel in °F aangegeven. Door de toets ,S/T“ 2 seconden
lang in te drukken, kunt u tussen de beide temperatuureenheden wisselen.

Timer

- Stel aan de achterzijde van de behuizing het apparaat in

- Schuif aan de achterzijde van de behuizing de schakelaar op TIMER.

- Gebruik ,M/M” om de minuten in te stellen.

- Gebruik ,$/T“ om de seconden in te stellen.

- Met de toets ,S/S" start u de timer

-Wanneer u beide toetsen ,M/M“ en ,S/T“ samen indrukt, wordt de timer weer op 00:00
gezet

Achtergrondverlichting
Druk een willekeurige toets in om het display 10 seconden lang te verlichten.

1. MHCTpYKUMM no TexHnKe 6e30nacHoCTH U yXoay

1.JlMam ¢ orpaHMYeHHbIMI  QU3NYECKUMMU, CEHCODHBIMM  WAM  YMCTBEHHBIMY
CNOCOOHOCTAMU VAN C HEAOCTATOUHBIMUM 3HAHUAMM W/MAM OMbITOM He pa3peluaerca
1CNONb30BaTh TEPMOMETP [NA MACA, €U OHI He HaXOAATCA NOJ MPUCMOTPOM Wl He
TONYYMAIN COOTBETCTBYIOLLYE UHCTPYKLUY OT Kypatopa/onekyHa.

2. J13nenve C NPUHAANEXHOCTAMMU He ABNACTCA UTPYLLIKOA. XpaHUTe TepMOMETP ANA MAca 1
LyN B HEAOCTYNHOM ANA JeTeil MecTe.

3. He nopgepraiite TepMoMeTp ANA MACA CUMbHbIM BUGPALMAM, HarpeBy W BbICOKO
BNAXHOCTM I He 0NYCKaliTe CUNbHbIX MeXaHYecKIX BO3ACTBMIA.

4. Bcerpia xpaHuTe 1 MCONb3yiiTe TPMOMETP ANA MACA B CYXOM MecTe.

5. ByAbTe 0CTOPOXHbI NPU 06pALLEHNN C OCTPBIM LLYNOM.

6.06s3aTeNbHO CopepXUTE LLYN B YNCTOTe, NOCKONbKY OH KOHTAKTUPYET C MULLeBbIMYA
npoayKTamu.

7.He paspewaerca ucnonb3oBatb AWCMAE B 3aKPbITOM AYXOBOM LuKady, rpune wnu
MVKPOBONHOBOIA Neyy.

8. lllyn moxHo nopBepratb Bo3eiicTBUIO Temnepatyp He Gonee 250 °C (482 °F). Mpu
Temnepatypax cBbiwe 250 °C (482 °F) cywectByeT puck nmopexaenusa npubopa.
MPEAYNPEXAEHNUE: B rpunax ¢ 3aKpbiToii KpbIWKOA Temnepatypa MoxeT 6bicTpo
npesblcuTb 250 °C (482 °F).

9. Y6eautec, 4to UCNONb3YETCA NPaBUNbHBIA TN BaTapeek, U Bceraa BCTaBAAiTe UX C
cobntofieHemM NonApHoCTY.

10. [inA 3ameHbl cNonb3yiiTe TObKO HOBble GaTapeiikin aHANOTUYHOTO TUMA U HUKOTAA
He vcnonb3yiTe 6atapeiiku Npu HANMUNY BULUMBIX NOBPEXAEHMIT — BO3MOXEH X
neperpes UM B3pbIB.

11. Hukorga He 3amblkaiite GaTapeiikii HakopoTKo, He pabupaiite ux u He Gpocaiite B
0roHb. CyLLIECTBYET OMacHOCTb B3pbiBal

12. barapeiiki 3700 TepMOMETPa NS MACA He NOANeXaT Noa3apsazke.

13. U3Bnekaiite Gatapeiiku, e TepMOMETp ANA MACA He WCMONb3yeTCA B Teuehue
ANUTENbHOTO Mepuofa Bpemey, u4ToObl U36exaTb ero noBpexaeHua W3-3a

BO3MOXHOr0 BbITEKaHIA INEKTPONNTA.

14.Ecwm apkoctb KK-gucnnea cnabeet, batapeiiky Cnefyet 3ameHuTb. YTunuupyiite
6Gatapeiiky 3konornyecku Ge3onacHbiM CnocoboM — KaK yKkasaHo B pasgpene
Yrunusauma 6atapeex.

15.Ecnu TepmomeTp AnA MAca MOBpeX[eH, mpekpaTuTe MCnonb3oBaHue npubopa u
nopyyuTe CMeLManucTy OTPEMOHTUPOBaTb ero Wi obpaTuTeck B Haly Cnyx6y
NOAZEPXKKN KNneHToB. He pasbupaiite U He pemOHTUpYiiTe TepMOMETp ANd MAca
€aMOCTOATENbHO; BMeLLATeNbCTBO B NPUOOp NPUBEAET K yTepe rapaHTuu.

WHcTpyKumum no yxopy

Lingposoii TepmomeTp and maca GEFU PUNTO HenpurogieH An MbiTbA B NOCYAOMOEYHOI

MaLuuHe. He norpy»aiiTe TepMOMETP B XUAKOCTY U CIeAUTe 3a TeM, UTo6bI KUAKOCTH He

NPOHUKIN B KHOMOUHYI0 MaHenb. He KacaiiTecb KHOMOYHO! MaHeNu MOKPbIMIA pyKamu.

TepmomeTp ANA MACA MOXHO NpoTMpatb BraxHoi candetkoit. MPEAYNPEXIEHNE:

nocnie UCNob30BaHMUA LLyN MOXET ObiTb ropaunm. fMepes uncTKoii Aaite emy OCTbITb BO

n3bexaHue 0Xoros.

3ameHa 6aTapeek

« (ZIBUHbTE KPbILLKY OTCeKa AnA 6atapeiikv Ha 3ajHeil naHenu npubopa U ussnekute
6atapeiiky. 06paTuTe BHUMaHUe Ha yKa3aHus, NpuBefieHHble B pasjene Yruausauma
batapeek.

- Bcrasbre HoByto GaTapeiiky (AAA) B oTcek Ana 6atapeiiku.

« BHOBb 3aKpoiiTe KpbILLKY 0TceKa AnA 6aTapeiiku.

Yrunusauua 6arapeek

barapeiiku He 0THOCATCA K GbIToBbIM 0TX0AaM. Kak noTpe6uTent bl

06413aHbl N0 3aKOHY BO3BPALLATH UCNONb30BaHHbIe GaTapeiikin. Bbl MoxeTe ﬁ

ClaTb (BOY CTapble GaTapeiikin B 06LLeCTBEHHOM NyHKTe cGopa Mycopa BaLLero

paiioHa unv B ntobom Apyrom mecte, rae npogatoTca 6atapeiiku Takoro Tuna.

Yrunusauus undposoro repmomerpa ans apku C €

CuMBON Ha U3ZENMN N Ha ero YNaKOBKe yKa3biBAET Ha T0, UTO 3T0 U3LeNe He NOANEXMT

nepepa6oTke BMecTe ¢ 06bIuHbIM GbITOBBIM MYCOPOM, @ JOMKHO ObiTb CAAHO B MYHKT

YTUAM3ALMM NEKTPUYECKOro 11 NEKTPOHHOTO 060pyfoBaHMA. 3a 6onee noapobHoii

UHdopMmauyeli obpaLLaiitecb B OpraHbl MeCTHOr0 CamoynpaBneHua, MyHULUManbHble

KOMNaHWV N0 yTUAM3aLMV OTXOA0B WM B Mara3wH, e Bbl npuoGpeni upenve.

2.H nuc

bnarojapum Bac 3a MOKYNKy LMOPOBOro TepmomeTpa AnA Maca. ToT npubop
npeaHa3HayeH AnA KOHTPONA TeMNepatypbl B TOALLE Pa3MMyHbIX BIAOB MACA; OH UMeeT
Taiimep ¢ GyHKLMeit ByAunbHIKa ANA KOHTPONA BPEMeHU NPUTOTOBNEHNA.

Hukoraa He ucnonb3yiite npu6op MHaue, Kak no ny ero . Coxpanaiite
VHCTPYKUMIO N0 MCMONIb30BAHMIO U YNaKoBKY Ha Clyuail BO3HUKHOBEHUA BOMPOCOB
B pamKax nocniefylolero NpUMeHeHU 1 nepejasaiite UX TPeTbUM NALAM BMecTe ¢
TepMOMETPOM AANAl MACa.

3. KomnneKT nocraBku

1 6atapeiika 1,5 B Tuna AAA

VIHCTPYKLMA MO UCNONb30BaHMI0

Hpopmanma ot npousBoguTena cornacHo § 18, n. 4 3akoHa 06 dneKTpuueckom u
aneKTpoHHOM 06opyaoBaHui (ElektroG)

4, Cneyndukaummn

« BCTpoeHHbIil MarHuT U NoAcTaBKka

« Jlerko ynTaemblit MK-aucnneii ¢ Bbicotoi cimBonos 10 Mm

« Tpaduueckn otobpaxaemblit BbiGop TMMOB MAca 1 3afiaHHaA Temnepatypa B Tone
NpoAYyKTOB

« Oto6paxenue Temnepatypbi ot 0°C no 250°C/ 32°F - 482°F

« MNepeknioyaemas uHAMKaLmA Temnepatypbl Mexay °Cu °F

« Taiimep ¢ pyHKUMel ByANbHUKA MAKC. 99 MUHYT 1 59 cekyHA

- batapeiika 1,5 B AAA B komnnekTe

- lloaceeTka

« Pa3mepbi: 85 x 85 x 24 mm ([l x LUl x B)

« Macca: 75,1 r (6e3 6atapeiiku)

« lnactuk/6naropogHan cranb

5. leknapaums o cO0TBETCTBUM

Hactosawmm komnanua GEFU Innovation + Logistic GmbH 3asBnser, uto u3nenue
nop Homepom 21790— uudposoii Tepmometp ana maca PUNTO — cootsetcTayer
OCHOBHbIM TPEGOBaHUAM U A/iCTBYIOLIMM HOpMaM [IMPeKTUBbI MO INEKTPOMArHUTHON
coBmectumoctin 2014/30/EC n Jlupextusbl RoHS 2011/65/EC. Monkblit TekcT 3anBnexna
0 COOTBETCTBUM [IPEKTUBE 1 HACTOALLAA MHCTPYKLMA N0 CNonb3oBaHuio B PDF-hopmare
JBocTynHbl B MHTepHeTe no agpecy www.gefu.com/k21790.pdf

6. InemMeHTbI MHAVKALVK Y yNpaBneHns
06paTHas cTopoHa:
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4.3aj,aHHaA Temneparypa
5. TekyLuas u3mepeHHas TemnepaTypa wyna

7.MoaroToBka K pabote

-Bo Bpemsa nogroToBKku K pabote npoBepsiiTe M3AENUE HA OTCYTCTBUE NOBPEXAEHMI.
3anpeLLaeTca MCNoNb30BaTb TEPMOMETP ANA MACA C BUAUMbIMU NOBPEXAEHUAMI.

«llepep UCnonb30BaHMeM 0UNCTUTE LUYN BAAXHOI candeToil. YuuTbiBaiite ykasaHus,
npuBefieHHble B pasfene Ynctka.

« Bo Bpema nepBoii NoAroToBKM K pabore LudpoBoro TepMomeTpa ANA MAca Bbl yBUAUTe,
4T0 AVICNNEIA NOKPBIT 3aLLMTHOI NNIEHKON. YIanuTe ee nepez NepBbIM UCMONb30BaHeEM.
+Bo Bpema nepBoii MoAroToBkM K pabote uuppoBoro TepmMomeTpa And MAca Bbl
yBUAUTE, 4TO GaTapeiika MOKpbITa 3aLWMTHOIl NAeHKOl. Yaanute ee nepes nepsbiM
ucnonb3oBakvem. Kpome Toro, yuuTbiBaiite ykasaHus, nepeyucieHHble B pasjene

3ameHa batapeek.

Bbi6op TNa MsAca 1 cTeneH| FoTOBHOCTH

- Hasmure kronky "M/ M" n BbiGepuTe Tpe6yembii Bua MAca.

- Kaxpblit pa3 npu HaxaTuv KHOMKW AVCruelt NepeKnioyaeTca B CeayioLLem nopaaKe:
JKapeHas roBsAAMHa, JKapeHas BUHWHA, KypuLi, UHAEIIKA, XKapKoe U3 TENATUHbI,
6apaHuHa, BeTuMHa, pbiba

- Hasmmre kronky 'S / T", utobbl BbIGpaTh Temnepatypy npurotosnexua (Well Done — nonHas

npoxapka, Medium — cpennsa npoxapka, Medium Rare — cnabas npoxapka, Rare — ¢ kpoBbio)
Temneparypa oto6paxaerc Ha MKK-avicrnee, Bpema NpUroToBeHIA HauHaeTca.

- CMrHan OKOHYaHYA XapKw, KOria MACO AOCTUTHET 3a/IaHHOi TeMMepaTypbl.

o

PyuHas ycTaHoBKa TpeGyemoii Temnepatypbl

- BBeuTe faTuvk B MAco.

- Haxmue v ynepusaiiTe krorky 'S /S" B Teueme 2-X cekyHA. MHAVKaLWA Temnepatypbl
MHraer.

- Hasmure kroniky "M/M", uto6bl yBennuuTb Temneparypy u "S/T", uTo0bl yMeHbLLMTH
Temneparypy A0 enaemoit.

- Haxmure khonky S/ S", uTo6bl NOATBEPAUTD HACTPOITKN.

-Ha MK-avcnnee otobparaetca BblGpaHHas Temneparypa. HaunHaetca spema
NPUrOTOBNEHUA.

- CVIrHan OKOHYaHIA XapKW, KOrZa MACO ZOCTUTHET 33/1aHHON TeMnepaTypbl.

Tocne npuroToBneHNA NULN

- BbIHbTe 30H7 C NOMOLLIbH0 MPUXBATKH.

- TpomoiiTe 307 BOZO/A 1 AENIMKATHBIM MOIOLLIMM CPEACTBOM. Mcrob3yiiTe BIIaXHYH TKaHb A
YUCTKM YCTPOIACTBA.

Wnpukauwa remneparypoi B °C/ °F
Temnepatypa oto6paxaetca nu6o 8 °C, nn6o B °F, Mpu Haxarvm kHonkw "S/T" B TeueHue 2 ceKyHp
MOXHO NepeKiouaTb MexAy STMM JIBYMA eAVHULAMM U3MepeHItA TeMnepaTypb.

Taitmep
- Hactpouts npubop Ha 3aHeit naHenm Kopnyca
- YCTaHOBUTb KHOMKY Ha 33Heil naHeny B nonoxeuy «TIMER».
-Mcnonb3oatb "M/ M" AnA YCTaHOBKM MUHYT.
-Wcnonb3oBatb "S /T AnA yCTaHOBKY CeKYHA.
- 3anycK Taiimepa ¢ MOMOLLIbHO KHOMKI 'S / S
Tpu Haxatuw o6ewx kHonok "M/ M" n
"'S /T" 0AHOBPEMeHHO, TailMep Bo3BpalLiaeTcA B nonoxerue 00:00

Mopcsetka
HaxmwTe Ha nitobyto KoMKy, 4ToBbl MOACBETUTB Avcreli B TeueHue 10 cekyHp.

1. Instrugdes de seguranca e conservagao

1. Este termometro para assados ndo deve ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais limitadas ou falta de experiéncia e/ou conhecimento, a menos que
sejam supervisionadas e instruidas por um(a) supervisor(a).

2.0 produto inclusive o acessorio ndo sdo brinquedos. Guarde o termometro para assados e

asonda fora do alcance das criangas.

3. Nunca exponha o termémetro para assados a vibragdes fortes, calor ou alta humidade e

evite fortes esforcos mecanicos.

4. Guarde e utilize 0 termémetro para assados num ambiente seco.

5.Tenha especial cuidado ao manusear a sonda, pois esta é afiada.

6. Mantenha a sonda limpa ao entrar em contacto com alimentos.

7.0 mostrador nunca pode ser utilizado no forno fechado, no grelhador ou no micro-ondas

8. Asonda s6 pode estar exposta a temperaturas maximas de até 250 °C (482 °F). Com tem-

peraturas superiores a 250 °C (482 °F), existe o perigo de danos. OBSERVE: Grelhadores
com tampa fechada podem atingir rapidamente temperaturas superiores a 250 °C (482
°F).

9. Certifique-se de que utiliza as pilhas corretas e insira-as sempre na dire¢do de polaridade

indicada.

10. Utilize apenas pilhas novas do mesmo tipo para substituigdo e nunca utilize aquelas com
danos visiveis, pois pode ocorrer sobreaquecimento ou explosdes.

11. Nunca curto-circuite, desmonte ou atire pilhas para o fogo. Risco de explosao!

12. As pilhas deste termdémetro para assados ndo sdo recarregaveis.

13. Retire as pilhas se o termdmetro para assados ndo for utilizado durante um periodo de
tempo mais longo para evitar danos devido a possiveis fugas das pilhas.

14. A pilha deve ser substituida quando a indicacdo do mostrador LCD ficar fraca. Garanta a
eliminagao ecoldgica da pilha através do ponto Eliminacao das pilhas.

15. Em caso de danos no termémetro para assados, nao utilize mais o aparelho e entregue-o
para ser reparado por um técnico ou entre em contacto com 0 nosso servico de assisténcia
a0 cliente. Nao desmonte e repare o termémetro para assados por conta prépria, pois
qualquer intervencdo no aparelho anulard a garantia.

Instrugdes de conservagao:

0 termémetro para assados digital PUNTO ndo é adequado a maquina de lavar louca. Nao

mergulhe o termémetro em liquidos e certifique-se de que nenhum liquido se infiltra no

teclado. Nao utilize o teclado com as maos himidas. O termémetro para assado pode ser

limpo com um pano himido. OBSERVE: Apds a utilizacdo, a sonda pode estar quente. Para

evitar queimaduras, deixe-a arrefecer antes de iniciar a limpeza.

Mudanca das pilhas:

« Desloque a tampa do compartimento da pilha na parte de trés do aparelho e tire a pilha.
Para isso, observe também as notas que se encontram no ponto Eliminacao das pilhas

« Coloque uma pilha nova (AAA) no respetivo compartimento.

- Volte a fechar a tampa do compartimento da pilha.

Eliminacdo das pilhas

As pilhas ndo devem ser eliminadas no lixo doméstico. Enquanto consumidor,

é legalmente obrigado a devolver as pilhas usadas. Pode eliminar as suas pilhas E

antigas nos pontos de recolha publicos da sua comunidade ou, em qualquer

outro lugar, onde as pilhas do tipo em questdo sdo vendidas.

Eliminagao do termémetro digital para assar C €

0 simbolo no produto ou na sua embalagem indica que este produto nao deve ser tratado

como lixo doméstico normal, mas deve ser entregue num ponto de recolha para a reciclagem

de aparelhos elétricos e eletronicos. Para mais informagdes, contacte o seu municipio, a em-

presa municipal de eliminacao de residuos ou a loja onde adquiriu o produto.

2. Finalidade e utilizagao

Muito obrigado por ter adquirido este termometro para assados digital. Este aparelho desti-
na-se a monitorizacdo das temperaturas interiores de diferentes tipos de care e possui um
temporizador com funcdo de alarme para controlar o tempo de preparagao.

Nunca utilize 0 aparelho para outra finalidade que ndo a pretendida. Mantenha o manual de
instrucdes e a embalagem para referéncia futura, bem como para aplicacdes posteriores e,
caso entregue o termometro a terceiros deverd também entregar o manual de instrucoes.

3. Volume de fornecimento

1x1,5V pilha do tipo AAA

Manual de instrugdes

Informagdes sobre o fabricante de acordo com o art.° 18, par. 4 do ElektroG

4, Especificagoes

- Iman integrado e um suporte

« Ecrd LCD de facil leitura com 10 mm de altura de caracteres

« Selecdo dos tipos de came representada graficamente e as suas temperaturas interiores
especificadas

« Indicacdo de temperatura de 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Indicado da temperatura comutével entre °C e °F

« Temporizador com funcdo de alarme méx. 99 minutos e 59 segundos

«Incl. pilha 1,5V AAA

+ Luz de fundo

« Dimensdes 85 mm x 85 mm x 24 mm (Cx Lx A)

«Peso 75,1 g (sem pilha)

« Plastico/aco inoxiddvel de alta qualidade

5. Declaragao de Conformidade

A GEFU Innovation + Logistic GmbH, declara que o produto 21790 Termometro para assa-
dos digital PUNTO atende aos requisitos basicos e requlamentos aplicéveisda diretiva CEM
2014/30/UE e diretiva RoHS 2011/65/UE. A declaracdo de conformidade completa e este
manual de instrugdes em formato PDF podem ser encontrados na internet em www.gefu.
com/k21790.pdf

6. Indicacao e elementos de comando

Parte de trés:
off (I Jon
Cook (NI Timer

’ /f‘§

1.M/M

2.51

3.5/S

4,Temperatura pretendida
5. Temperatura medida atual da sonda

7. Colocagao em funcionamento

« Verifique o artigo quanto a danos antes de cada colocagdo em funcionamento. 0 termome-
tro para assados ndo deve ser utilizado se apresentar danos visiveis.

- Antes da utilizacdo, limpe a sonda com um pano himido. Para isso, observe também as
notas que se encontram no ponto Limpeza.

« Aquando da primeira colocagdo em funcionamento do seu termémetro para assados di-
gital, existe uma pelicula de protecao no mostrador. Retire-a antes da primeira utilizacdo.
« Apilha do seu termémetro para assados digital estd protegida por uma pelicula de proteco
aquando da primeira colocacdo em funcionamento. Retire-a antes da primeira utilizaao.

Para isso, observe também as notas que se encontram no ponto Mudanca das pilhas.

Escolha do tipo de carne e do nivel de cozedura

- Premir o botdo "M/M" para procurar e selecionar o tipo de carne desejado.

- Cada vez que premir o botao, o visor muda na sequinte sequéncia:

Carne de vaca assada, porco assado, frango, peru, vitela assada, borrego,
fiambre, peixe

- Premir o botdo "S/T" para selecionar o nivel de cozedura

(Bem passado, Médio, Médio mal passado, Mal passado).
- A temperatura pretendida aparece no visor LCD e o tempo de cozedura comega.
-0 sinal de cozedura soa assim que a carne atinge a temperatura pretendida.

Defini¢do manual da temperatura alvo

- Introduzir a sonda na carne.

- Prima o botdo "S/S" e mantenha-o premido durante 2 segundos. A indicado da tempe
tura fica intermitente.

- Prima "M/M" para contar para cima e "S/T" para contar para baixo para selecionar a
temperatura desejada.

- Prima novamente "S/S" para confirmar a definicao.

- A temperatura-alvo desejada aparece no ecrd LCD. O tempo de cozedura comega.

- 0sinal de cozedura soa assim que a carne tiver atingido a temperatura pretendida.

Apds a cozedura

- Retirar a sonda com a ajuda de um suporte de panela.

- Lavar a sonda com dgua e um detergente suave. Utilizar um pano himido para limpar o
aparelho.

Indicagao da temperatura em °C/°F
Atemperatura é apresentada em °Cou °F. Premindo o botéo "S/T" durante
2 sequndos, é possivel alternar entre as duas unidades de temperatura.

Temporizador

- Colocar o aparelho na parte de trés da caixa.

- Deslize o interrutor na parte de trés da caixa para TIMER.

- Utilize "M/M" para definir os minutos.

- Utilize "S/T" para definir os segundos.

- Prima o botao "S/S" para iniciar o temporizador.

- Se premir ambos os botdes "M/M" e "S/T" a0 mesmo tempo, o temporizador é reposto
em 00:00.

Luz de fundo
Prima qualquer botdo para acender o visor durante 10 segundos.

1. Sikkerheds- og vedligeholdelsesinstruktioner
1. Personer med begransede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfa-
ring og/eller viden md ikke bruge stegetermometeret, medmindre de er under opsyn og
instrueret af en vejleder.
2. Produktet, inklusive tilbehar, er ikke et legetgj. Hold stegetermometeret og malesonden
uden for borns reekkevidde.
3. Udsaet ikke stegetermometeret for staerke vibrationer, varme eller hgj luftfugtighed og
undga alvorlig mekanisk belastning.
4. Opbevar og brug altid stegetermometeret i et tort miljo.
5. Veer forsigtig, nar du handterer malesonden, da den er spids.
6. Sorg for at holde mélesonden ren, da den kommer i kontakt med mad.
7. Displayet md aldrig bruges i en lukket ovn, grill eller mikrobglgeovn
8. Sonden ma kun udszttes for en temperatur pa maks. 250 °C (482 °F). Overstiger tempe-
raturen 250 °C (482 °F), er der fare for, at enheden adelaegges. BEMARK: | grill med lukket
1dg kan der hurtigt opsta temperaturer pa over 250° C (482°F).
9. Serg for, at du bruger den rigtige type batteri, og isaet dem altid med den rigtige polaritet.
10. Brug kun friske batterier til udskiftning af samme type og aldrig nogle med synlige ska-
der - det kan resultere i overophedning eller eksplosioner.
11. Kortslut aldrig, demonter eller smid batterier i brand. Eksplosionsfare!
12. Batterierne pa dette stegetermometer er ikke genopladelige.
13. Hvis stegetermometeret ikke skal bruges i en leengere periode, s fiern batterierne, da de
forarsager skade, hvis der laber vaeske ud.
14. Batteriet skal udskiftes, s& snart LCD-skaermen bliver svag. Serg for at bortskaffe batteriet
miljovenligt, les hertil afsnittet Bortskaffelse af batterier.
15. Hvis stegetermometeret er beskadiget, skal du stoppe med at bruge enheden og fa den
repareret af en specialist eller kontakte vores kundeservice. Du ma ikke adskille og repa-
rere steg ometeret selv. M lation med enheden annullerer garantien.

Vedligeholdelsesinstruktioner:

Det digitale stegetermometer PUNTO taler ikke opvaskemaskine. Nedsaenk ikke termome-

teret i vaesker, og serg for, at der ikke kan traenge veesker ind i tastaturet. Brug ikke tasta-

turet med vade hander. Stegetermometeret kan torres af med en fugtig klud. BEMARK:

Malesonden kan vaere varm efter brug. Lad den derfor kele af, inden den renses for at undga

forbraendinger.

Udskiftning af batteri:

« Skub laget til batterirummet pa bagsiden af enheden, og fiern batteriet. Las ogsa anvisnin-
gerne under afsnittet Bortskaffelse af batterier

« St et nyt batteri (AAA) i batterirummet.

« Skub batteridaksletiigen.

Bortskaffelse af batterier

Bortskaf ikke batterierne sammen med det normale husholdningsaffald. Som

forbruger er du juridisk forpligtet til at returnere brugte batterier. Du kan aflevere

de brugte batterier pa de lokale indsamlingssteder eller der, hvor batterierne

Bortskaffelse af det J"' I g

Symbolet pa produktet eller dets emballage indikerer, at dette produkt ikke skal behandles

som normalt husholdningsaffald, men skal fores til et indsamlingssted il genbrug af elekt-

riske og elektroniske apparater. For mere information bedes du kontakte din kommune, det

kommunale bortskaffelsesfirma eller den butik, hvor du kebte

2.Tilsigtet anvendelse

Tak fordi du kebte denne digitale stegetermometer. Denne enhed er beregnet til at overvage
kernetemperaturerne for forskellige typer ked og har en timer med en alarmfunktion til at
styre tilberedningstiden.

Opbevar brugervejledningen og emballagen et sikkert sted til fremtidig reference og til se-
nere brug, og giv det videre til tredjepart, nar du videregiver stegetermometeret.

3. Leveringsomfang

1x1,5V batterier af type AAA

Brugervejledning

Producentoplysninger i overensstemmelse med § 18 stk. 4 ElektroG

4, Specifikationer

« Integreret magnet og stativ

« Letleeseligt LCD-display med 10 mm tegnhgjde

« lllustreret valg af kadtyper og deres specificerede kernetemperaturer
« Temperaturvisning fra 0°C - 250°C/ 32°F - 482°F

« Temperaturen kan vises bade i °C og °F

«Timer med alarmfunktion maks. 99 minutter og 59 sekunder
«inkl. batteri 1,5V AAA

- Baggrundsbelysning

« Dimensioner 85 mm x 85 mm x 24 mm (Lx B x H)

«Vaegt 75,1 g (uden batteri)

« Plast / rustfrit stal af hj kvalitet

5.0verensstemmelseserklaering

GEFU Innovation + Logistic GmbH erklaerer hermed, at produktet 21790 Digitalt stegeter-
mometer "PUNTO" opfylder de grundleggende krav og galdende regler i EMC-direktivet
2014/30/EU og RoHS-direktivet 2011/65/EU. Den komplette overensstemmelseserklzring
og denne betjeningsvejledning i PDF-format kan findes pa internettet pa www.gefu.com/
k21790.pdf

6. Visning og betjeningselementer

Bagside: 4
off (I on
Cook (NN Timer /F§ 5
1.M/M
25T
3.5/S

4. Maltemperatur
5.Aktuelt malt temperatur med mélesonden

7. Ibrugtagning

« Kontroller produktet for skader for hver brug. Stegetermometeret ber ikke bruges, hvis der
er synlige tegn pa skade.

« Rens mélesonden med en fugtig klud inden brug. Lees ogsa anvisningerne under afsnittet
Rensning.

«Nar du bruger dit digitale stegetermometer for farste gang, er der en beskyttelsesfolie pa
displayet. Den skal fiernes inden forste brug.

« Batteriet pa dit nye digitale stegetermometer er ved kabet beskyttet med folie. Den skal
fiernes inden farste brug. Laes 0gsd anvisningerne under afsnittet Udskiftning af batterier.

Valg af kedtype og tilberedningsniveau

- Tryk pé knappen "M/M" for at sege efter og vaelge den gnskede kedtype.

- Hver gang du trykker pa knappen, skifter displayet i folgende raekkefolge:
Roastheef, flaeskesteg, kylling, kalkun, kalvesteg, lam, skinke, fisk

-Tryk pé knappen "S/T" for at vaelge tilberedningsniveauet

(Well Done, Medium, Medium Rare, Rare).

- Méltemperaturen vises pa LCD-displayet, og tilberedningstiden begynder.
-Tilberedningssignalet lyder, s& snart kedet har naet den gnskede temperatur.

Manuelt indstillet maltemperatur

- Stik sonden ind i kedet.

-Tryk pé knappen "S/S", og hold den nede i 2 sekunder. Temperaturdisplayet blinker.

-Tryk pé "M/M" for at taelle op og "S/T" for at teelle ned for at vaelge den onskede
temperatur.

-Tryk pa "S/S" igen for at bekraefte indstillingen.

- Den onskede maltemperatur vises pa LCD-displayet. Tilberedningstiden starter.

-Tilberedningssignalet lyder, sa snart kadet har ndet den snskede temperatur.

Efter tilberedning

-Traek sonden ud ved hjelp af en grydelap.

-Vask sonden med vand og et mildt rengeringsmiddel. Brug en fugtig klud til at renggre
apparatet.

Temperaturvisning i °C/°F
Temperaturen vises i enten °Celler °F. Ved at trykke pa knappen "S/T" i 2 sekunder, kan du
skifte mellem de to temperaturenheder.

Timer

- Indstil enheden pa bagsiden af huset.

- Skub kontakten pa bagsiden af huset til TIMER.

- Brug "M/M" til at indstille minutterne.

- Brug "S/T" til at indstille sekunderne.

-Tryk pa knappen "S/S" for at starte timeren.

- Hvis du trykker pa begge knapper "M/M" og "S/T" samtidig, nulstilles timeren til 00:00.

Baggrundsbelysning
Tryk pa en vilkdrlig knap for at teende displayet i 10 sekunder.



