GEFU
Bedienungsanleitung

User manual

Notice d'utilisation
Istruzioni d'uso
Instrucciones de uso
Gebruiksaanwijzing

MNHCTpYyKUmMA No Nonb30BaHMIO

NEUE DIMENSIONEN?
NEW DIMENSIONS?

Multizerkleinerer
SPEEDWING®
Multi Chopper
SPEEDWING®

GEFU - Entdecke Deine Kochkunst.
GEFU - Discover Culinary Artistry.

www.gefu.com



A CAUTION

sharp parts/partes cortantes/
parties coupantes




BEDIENUNGSANLEITUNG ©)

o Deckel mit Seilzugmechanismus
e Riihr-Einsatz
9 Schneideinsatz

o Behalter
9 Schleuderkorb
O aufsteckbarer Aufweiser

o Schaber

(8] Schutzkappen fiir Klingen
(o) Aufbewahrungsdeckel

Inbetriebnahme

Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese vor
dem ersten Gebrauch. Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise unter dem
Punkt Reinigung. Zur Anwendung des Multizerkleinerers sollte der Behdlter (4)
auf einer trockenen und stabilen Arbeitsflache stehen.

Zerkleinern

- Nutzen Sie den aufsteckbaren Aufweiser (6) fiir ein besseres Schneidergebnis
bei leichtem Schneidgut (wie z.B. Krdutern). Achten Sie darauf, dass sich
dieser in einer bestimmten Stellung auf die Unterseite des Schneideinsatzes
(3) montieren ldsst.

- Entfernen Sie die Schutzkappen von den Klingen (8) am Schneideinsatz (3)
und platzieren Sie diesen zentriert auf die Vorrichtung in dem Behalter (4).

- Legen Sie das Schneidgut in den Behalter (4). GroBes und hartes Gemiise (wie
2.B. Zwiebeln oder Mdhren) sollte vorher halbiert oder geviertelt werden.

- Setzen Sie den Deckel (1) auf den Behalter (4) und legen Sie eine Hand zur
Stabilisierung auf.

- Mit der anderen Hand ziehen Sie in gleichméBigen Bewegungen an dem
Seilzug.

- Je nach Lange der Anwendung kann mit dem Schneideinsatz Obst, Gemiise
und vieles mehr von grober bis hin zu sehr feiner Konsistenz zerkleinert
werden.

Trockenschleudern

- Platzieren Sie den Schleuderkorb (5) zentriert auf die Vorrichtung in dem
Behalter (4).

- Zum Trockenschleudern von z.B. Kréutern, verteilen Sie diese gleichmaBig im
Schleuderkorb (5).

- Setzen Sie den Deckel (1) auf den Behélter (4) und legen Sie eine Hand zur
Stabilisierung auf.

- Mit der anderen Hand ziehen Sie in gleichméBigen Bewegungen an dem
Seilzug.

Riihren/Mischen

- Platzieren Sie den Riihr-Einsatz (2) zentriert auf die Vorrichtung in dem
Behalter (4).

- Setzen Sie den Deckel (1) auf den Behalter (4) und legen Sie eine Hand zur
Stabilisierung auf.

- Mit der anderen Hand ziehen Sie in gleichméBigen Bewegungen an dem
Seilzug.

- So lassen sich leicht Dips, Desserts oder Sof3en vermischen.

Ergdnzendes Zubehor

- Verwenden Sie den Schaber (7) zum optimalen Entleeren des Behélters (4).
- Der Deckel (9) eignet sich hervorragend zum Aufbewahren Ihrer verarbeiteten
Lebensmittel.

Reinigung

- Behélter (4), Riihr-Einsatz (2), Schleuderkorb (5), Aufweiser (6), Schutzkappen
(8), Schaber (7) und Aufbewahrungsdeckel (9) sind spiilmaschinengeeignet.

- Nutzen Sie zur Reinigung des Deckels (1) ein feuchtes Tuch. BITTE
BEACHTEN: Diesen niemals in die Spiilmaschine geben oder in
Spiilwasser eintauchen! Der Seilzug darf NICHT nass werden.

- Reinigen Sie den Schneideinsatz (3) unter flieBendem Wasser oder mit einem
feuchten Tuch. BITTE BEACHTEN: Die Klingen sind sehr scharf, lesen
Sie dazu die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

Sicherheitshinweise

- Die Klingen am Schneideinsatz (3) sind sehr scharf, seien Sie bei der
Verwendung und Reinigung des Multizerkleinerers besonders vorsichtig.

- Nutzen Sie zum Verstauen des Schneideinsatzes (3) die Schutzkappen der
Klingen (8).

- Nehmen Sie den Deckel (1) nicht ab, solange Schneideinsatz (3), Riihr-Einsatz
(2) oder Schleuderkorb (5) in Bewegung sind.

- Gehen Sie vor Verwendung des Multizerkleinerers sicher, dass das Gerat keine
sichtbaren Méngel oder Beschadigungen aufweist.

User manual
o Lid with Pull-Cord Mechanism

e Stirring Insert

O Cutting Insert

o Container

9 Spinning Basket

0 Attachable upward Deflector

0 Spatula

0 Protective Caps for Blades

(o) A Storage Lid



First-time Use

Take all components out of the packaging and clean them before using for
the first time. Please also follow the instructions in the Cleaning section.
The container (4) should stand on a dry and steady worktop while the multi
chopperis in use.

Cutting

- Use the attachable upward deflector (6) for better cutting results with light
items (such as e.g. herbs). Make sure it fits onto the right position on the
underside of the cutting insert (3).

- Remove die protective caps from the blades (8) on the cutting insert (3) and
centre and place this insert onto the fixture in the container (4).

- Put the food into the container (4). Large and hard vegetables (such as e.g.
onions and carrots) should be halved or quartered first.

- Put the lid (1) onto the container (4) and use your hand to steady it.

- Use your other hand to pull the cord in even movements.

- Depending on the duration of activation, the cutting insert can chop fruit,
vegetables and a lot more to consistencies ranging from coarse to very fine.

Spinning Dry

- Place the spinning basket (5) in a centred position on the fixture in the
container (4).

-To spin herbs dry, for example, spread them out evenly in the spinning basket
(5).

- Put the lid (1) onto the container (4) and use your hand to hold it steady.

- Use your other hand to pull the cord in even movements.

Stirring/Mixing

- Place the stirring insert (2) in a centred position on the fixture in the container
(4).

- Put the lid (1) onto the container (4) and use your hand to hold it steady.

- Use your other hand to pull the cord in even movements.

- This is an easy way to mix dips, desserts and sauces.

Additional Accessories

- The spatula (7) is ideal for emptying the container (4).
- The lid (9) is excellent for storing your chopped food.

Cleaning

- The container (4), stirring insert (2), spinning basket (5), upward
deflector (6), protective caps (8), spatula (7) and storage lid (9) are
dishwasher-safe.

- Use a damp cloth to clean the lid (1). PLEASE NOTE: Never put the lid into the
dishwasher or immerse it in dishwater! NEVER LET THE PULL CORD GET WET.

- (lean the cutting insert (3) under running water or with a damp cloth. PLEASE
NOTE: The blades are very sharp. Read the following safety instructions
regarding the required carefulness.

Safety Instructions

- The blades on the cutting insert (3) are very sharp. Be particularly careful
when using and cleaning the multi chopper.

- Put the protective caps on the blades (8) when storing the cutting insert (3).

- Do not take the lid (1) off as long as the cutting insert (3), stirring insert (2) or
spinning basket (5) is in motion.
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- Before using the multi chopper, make sure the device does not have any
visible defects or damage.

Notice d'utilisation D)

o Couvercle avec mécanisme a cordelette
@ Module de mélange
© Module de coupe

O sl

© Corbeille dessorage
O Déflecteur amovible

@ Racloir

(3] Capuchons de protection pour lames

o Couvercle de conservation

Mise en service

Retirez tous les éléments de 'emballage et nettoyez-les avant la premiére
utilisation. Respectez a cet effet les informations fournies sous le point Nettoyage.
Pour utiliser le hachoir multifonction, le bol (4) doit étre placé sur une surface seche
etstable.

Concasser

- Utilisez le déflecteur (6) pour obtenir un meilleur résultat avec les aliments a
couper légers (par ex. herbes). Veillez a le monter dans une position spécifique
en-dessous du module de coupe (3).

- Retirez les capuchons de protection des lames (8) sur le module de coupe (3) et
placez-le de maniére centrée sur 'appareil dans le bol (4).

- Placez les aliments a réduire dans le bol (4). Coupez auparavant en deux ou en
quatre les Iégumes de taille importante et durs (tels que par ex. oignons ou
carottes).

- Posez le couvercle (1) sur le bol (4) et placez une main dessus pour stabiliser
I'appareil.

- Tirez avec des mouvements réguliers sur la cordelette de rotation avec I'autre
main.

- Selon la durée de I'utilisation, le module de coupe permet de réduire fruits,
|égumes etc. en une consistance grossiére ou trés fine.

Essorage

- Placez la corbeille d'essorage (5) de maniére centrée sur I'appareil dans le bol (4).

- Pour I'essorage d’herbes, par ex., placez-les réguliérement dans la corbeille
dlessorage (5).

- Posez le couvercle (1) sur le bol (4) et placez une main dessus pour stabiliser
I'appareil.

- Tirez avec des mouvements réguliers sur la cordelette de rotation avec I'autre
main.



Mixer/mélanger

- Placez le module de mélange (2) de maniére centrée sur I'appareil dans le bol (4)

- Posez le couvercle (1) sur le bol (4) et placez une main dessus pour stabiliser
I'appareil.

- Tirez avec des mouvements réguliers sur la cordelette de rotation avec I'autre
main.

- Dips, desserts ou sauces sont ainsi faciles a réaliser.

Accessoires

- Utilisez le racloir (7) pour vider parfaitement le bol (4)
- Le couvercle (9) est idéal pour conserver vos aliments transformés.

Nettoyage

- Bol (4), module de mélange (2), corbeille d'essorage (5), module de
répartition (6), capuchons de protection (8), racloir (7) et couvercle de
conservation (9) sont lavables au lave-vaisselle.

- Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le couvercle (1). ATTENTION : ne
jamais le mettre au lave-vaisselle ou plonger dans I'eau de vaisselle ! La
cordelette a rotation ne doit PAS étre humide.

- Nettoyez le module de coupe (3) sous le robinet ou avec un chiffon humide.
ATTENTION : les lames sont extrémement tranchantes. Lisez a cet effet les
consignes de sécurité suivantes.

Consignes de sécurité

- Les lames du module de coupe (3) sont extrémement tranchantes. Soyez
particulierement prudent-e lorsque vous utilisez et nettoyez le hachoir
multifonction.

- Utilisez les capuchons de protection des lames (8) pour le rangement du
module de coupe (3)

- Ne retirez jamais le couvercle (1) tant que le module de coupe (3), le module
de mélange (2) ou la corbeille d'essorage (5) sont en marche.

- Avant toute utilisation du hachoir multifonction, assurez-vous qu'il ne
présente pas de défaut ou dendommagement visibles.

Istruzioni d‘uso >

o Coperchio con meccanismo a carrucola
@ Inserto di miscelazione

© Inserto di taglio

o Recipiente

© Cestello di centrifuga

0 Spingicibo inseribile

0 Raschietto

(s ) Coprilame

o Coperchio di conservazione

Messa in funzione

Prelevare i componendi dalla confezione e lavarli prima di utilizzarli per

la prima volta. Rispettare anche le indicazioni in merito riportate la punto
Pulizia. Per utilizzare il tritatutto, & necessario collocare il recipiente (4) su una
superficie di lavoro asciutta e stabile.

Tritare

- Utilizzare lo spingicibo inseribile (6) per un risultato di taglio migliore quando
si tritano cibi leggeri (per es. erbe aromatiche). Accertarsi che sia possibile
montarlo in una posizione precisa sulla parte inferiore dell'inserto di taglio (3).

- Rimuovere i coprilame (8) dall'inserto di taglio (3) e posizionare quest'ultimo
centrandolo sul supporto allinterno del recipiente (4).

- Mettere il cibo da tagliare nel recipiente (4). Le verdure di grandi dimensioni
e pit dure (come per es. le cipolle o le carote) devono prima essere tagliate a
meta o in quarti.

- Posizionare il coperchio (1) sul recipiente (4) e tenerlo fermo con una mano.

- Con I'altra mano, tirare la funicella con movimenti regolari.

- La consistenza del cibo tritato sara pit grossolana o pit fine a seconda di
quanto a lungo si attiva il meccanismo.

Centrifugare

- Posizionare il cestello di centrifuga (5) centrandolo sul supporto all'interno
del recipiente (4).

- Per centrifugare per es. le erbe aromatiche, disporle omogeneamente nel
cestello di centrifuga (5).

- Posizionare il coperchio (1) sul recipiente (4) e tenerlo fermo con una mano.

- Con I'altra mano, tirare la funicella con movimenti regolari.

Mescolare/miscelare

- Posizionare l'inserto di miscelazione (2) centrandolo sul supporto all'interno
del recipiente (4).

- Posizionare il coperchio (1) sul recipiente (4) e tenerlo fermo con una mano.

- Con I'altra mano, tirare la funicella con movimenti regolari.

- In questo modo, si possono miscelare facilmente creme, dessert e salse.

Accessori complementari

- Utilizzare il raschietto (7) per svuotare il recipiente (4) in maniera ottimale.
- Il coperchio (9) & perfetto per conservare i cibi preparati.

Pulizia

- II'recipiente (4), linserto di miscelazione (2), il cestello di centrifuga (5), lo
spingicibo (6), i coprilame (8), il raschietto (7) e il coperchio di conservazione
(9) sono lavabili in lavastoviglie.

- Per pulire il coperchio (1) utilizzare un panno umido. ATTENZIONE: il coperchio
non deve mai essere lavato in lavastoviglie o immerso in acqua per il lavaggio!
La funicella NON deve mai essere bagnata.

- Lavare I'inserto di taglio (3) sotto I'acqua del rubinetto o con un panno umido.
ATTENZIONE: le lame sono molto affilate, leggere le istruzioni di sicurezza
riportate di seguito.

Istruzioni di sicurezza

- Le lame dell'inserto di taglio (3) sono molto affilate, percio & necessario
prestare particolare attenzione quando si utilizza e si pulisce il tritatutto.



- Per riporre I'inserto di taglio (3), utilizzare gli appositi coprilame (8).

- Non rimuovere il coperchio (1) mentre 'inserto di taglio (3), linserto di
miscelazione (2) o il cestello di centrifuga (5) sono in movimento.

- Prima di utilizzare il tritatutto, accertarsi che non sia difettoso o danneggiato.

Instrucciones de uso
@ Deksel met kabeltrekmechanisme

© Roerelement
© Snijelement

O Reservoir

@ (Centrifugeermand

o Opspeldbaar opwaarts centrifugerend element

@ Schraper

(5 ) Beschermkappen voor snijvlakken
o Bewaardeksel

Puesta en marcha

Extraiga todos los componentes del embalaje y limpielos antes del primer uso. Por
favor, véanse al respecto las instrucciones en el apartado «Limpieza». Durante el
funcionamiento de la picadora multiuso, el recipiente (4 debe estar apoyado sobre
una superficie de trabajo seca y estable.

Puesta en marcha

- Utilice el deflector desmontable (6), para obtener un mejor resultado al cortar productos
mds ligeros (por ejemplo, hierbas). Preste atencion al hecho de que este se monta en una
posicion determinada en la parte inferior del accesorio de corte (3).

- Retire los protectores de cuchilla (8) del accesorio de corte (3) y coloque este tltimo de
forma centrada sobre el dispositivo previsto a este fin en el recipiente (4).

- Introduzca los productos a triturar en el recipiente (4). Las verduras de mayor tamafio y de
consistencia dura (por ejemplo, cebollas o zanahorias) deben cortarse previamente por la
mitad o en cuartos.

- Coloque la tapa (1) sobre el recipiente (4) y sujétela con una mano para mayor estabilidad.

- Con la otra mano, tire de la cuerda de traccion realizando movimientos uniformes.

- Dependiendo del tiempo de funcionamiento, el accesorio de corte es capaz de picar frutas,
verduras y mucho mds, obteniendo desde texturas gruesas hasta muy finas.

Secar

- Coloque la cesta centrifugadora (5) de forma centrada sobre el dispositivo
previsto a este fin en el recipiente (4).

- Introduzca los productos a secar, por ejemplo, hierbas, en la cesta centrifugadora
(5) y repértalos uniformemente.

- Coloque la tapa (1) sobre el recipiente (4) y sujétela con una mano para mayor
estabilidad.

- Con la otra mano, tire de la cuerda de traccién realizando movimientos
uniformes.

S

Agitar/mezclar

- Cologue el accesorio agitador (2) de forma centrada sobre el dispositivo
previsto a este fin en el recipiente (4).

- Cologue la tapa (1) sobre el recipiente (4) y sujétela con una mano para mayor
estabilidad.

- Con la otra mano, tire de la cuerda de traccion realizando movimientos
uniformes.

- De esta manera, le resultara muy fécil mezclar dips, postres o salsas.

Accesorios complementarios
- Utilice el rascador (7) para conseguir un dptimo vaciado del recipiente (4).
- Latapa (9) esidonea para guardar los alimentos cortados.

Limpieza

- El recipiente (4), el accesorio agitador (2), la cesta centrifugadora (5), el
deflector (6), los protectores (8), el rascador (7) y Ia tapa de conservacion (9)
pueden lavarse en el lavavajillas.

- Para limpiar la tapa (1), utilice un pafio himedo. OBSERVESE: jLa tapa no
debe lavarse nunca en el lavavajillas ni tampoco debe sumergirse en agua! jLa
cuerda del mecanismo de traccion NO DEBE mojarse!

- Limpie el accesorio de corte (3) bajo el grifo de agua o con un pafio himedo.
OBSERVESE: Las cuchillas son muy afiladas. Lea al respecto las siguientes
instrucciones de sequridad.

Instrucciones de seguridad

- Las cuchillas del accesorio de corte (3) son muy afiladas. Por lo tanto, tenga
especial cuidado al usar y limpiar la picadora multiuso.

- Antes de guardar el accesorio de corte (3), coloque los protectores (8) sobre
las cuchillas.

- No levante |a tapa (1) mientras estén funcionando el accesorio de corte (3), el
accesorio agitador (2) o la cesta centrifugadora (5).

- Antes de usar la picadora multiuso, aseguirese de que el aparato no presente
dafios o defectos visibles.

Gebruiksaanwijzing QD

@ Deksel met kabeltrekmechanisme
© Roerelement
© snijelement

O Reservoir

@ Centrifugeermand

O Opspeldbaar opwaarts centrifugerend element
@ Sschraper

(3] Beschermkappen voor snijviakken

o Bewaardeksel



Ingebruikname

Neem alle bestanddelen uit de verpakking en reinig deze voor het eerste
gebruik. Gelieve daarvoor ook de aanwijzingen onder het punt Reiniging in
acht te nemen. Om de multifunctionele hakmachine toe te passen, dient het
reservoir (4) op een droog en stabiel werkblad te staan.

Fijnhakken

- Gebruik het speldbare opwaarts centrifugerende element (6) voor een beter
snijresultaat bij gemakkelijk te snijden goed (zoals bv. kruiden). Let erop
dat dit in een bepaalde stand aan de onderzijde van het snijelement (3)
gemonteerd kan worden.

- Verwijder de beschermkappen van de snijviakken (8) aan het snijelement (3)
en plaats dit gecentreerd op de technische voorziening in het reservoir (4).

- Leg het te snijden goed in het reservoir (4). Grote en harde groenten (zoals bv.
uien of wortelen) dienen vooraf gehalveerd of in vieren gesneden te worden.

- Plaats het deksel (1) op het reservoir (4) en leg er voor stabilisatiedoeleinden
één hand op.

- Met de andere hand trekt u met gelijkmatige bewegingen aan de trekkabel.

- Afhankelijk van de gebruiksduur kunnen met het snijelement onder andere
fruit en groenten met een ruwe tot zeer fijne consistentie fijngehakt worden.

Droog centrifugeren

- Plaats de centrifugeermand (5) gecentreerd op de technische voorziening in
het reservoir (4).

-Voor het droog centrifugeren van bv. kruiden verdeelt u deze gelijkmatig in de
centrifugeermand (5).

- Plaats het deksel (1) op het reservoir (4) en leg er voor stabilisatiedoeleinden
één hand op.

- Met de andere hand trekt u met gelijkmatige bewegingen aan de trekkabel.

Roeren/mixen

- Plaats het roerelement (2) gecentreerd op de technische voorziening in het
reservoir (4).

- Plaats het deksel (1) op het reservoir (4) en leg er voor stabilisatiedoeleinden
één hand op.

- Met de andere hand trekt u met gelijkmatige bewegingen aan de trekkabel.

- Zo kunnen dips, desserts of sauzen gemakkelijk gemengd worden.

Aanvullende toebehoren

- Gebruik de schraper (7) voor een optimale lediging van het reservoir (4).
- Het deksel (9) is uitermate geschikt om de door u verwerkte levensmiddelen
te bewaren.

Reiniging

- Reservoir (4), roerelement (2), centrifugeermand (5), opwaarts centrifugerend
element (6), beschermkappen (8), schraper (7) en bewaardeksel (9) zijn
vaatwasmachinebestendig.

- Gebruik voor de reiniging van het deksel (1) een vochtige doek. IN ACHT
NEMEN A.U.B.: Het deksel nooit in de vaatwasmachine doen of in afwaswater
dompelen! De trekkabel mag NIET nat worden.

- Reinig het snijelement (3) onder stromend water of met een vochtige doek.

IN ACHT NEMEN A.U.B.: De snijvlakken zijn zeer scherp, lees daarvoor de
hiernavolgende veiligheidsinstructies.

Veiligheidsinstructies

- De snijvlakken aan het snijelement (3) zijn zeer scherp, wees bij het gebruik
en de reiniging van de multifunctionele hakmachine uiterst voorzichtig.

- Gebruik de beschermkappen van de snijviakken (8) om het snijelement (3)
op te bergen.

- Neem het deksel (1) niet af zolang het snijelement (3), het roerelement (2) of
de centrifugeermand (5) in beweging zijn.

- Vergewis u er voor het gebruik van de multifunctionele hakmachine van dat
het apparaat geen zichtbare gebreken of beschadigingen vertoont.

WHCcTpyKLMA no nonb3oBaHUIo
o KpblLLKa C TATOBbIM MeXaHU3MOM

e Hacaaka-mukcep

© pexywan vact

O éwkocrs

© rop3una uexTpudyrm

© Hacaxusaemas nonactb 414 NpoBIKeHNA 06pabaTbizaemoro
MpOfIyKTa BBEPX

@ cxpedok
© saunmbie Konnauku 4na nessuii

© «kpiwka ans xparerua

Beop B aKkcnnyatauuio

Bce cocTaBHble YacTit BbIHYTb U3 yNaKoBKM 1 MOUUCTUTD UX Nepes NepBbiM
uenonb 06patutb TaKxKe Ha UHdop B MyHKTe
«Yuctkar. Bo Bpema paboTbl EMKOCTb (4) yHuBEpPCanbHOro U3MeNbuyTens
JI0/KHa CTOATb Ha CYXOIA 1 YCToiYMBOI paboyeil NoBepXHOCTH.

Usmenbuenune

- Mcnonb3yiite HacaxwBaemyio nonactb, np HHyl0 AN
o6pabatbiBaemoro npogykTa BBepX, (6) AnA bonee pesynsraTuBHoro
U3MenbyeHa NErkUX NPpoAyKToB (Takix kak Tpasbl). 06paTuTb BHUMaHMe Ha
70, 4TO JIOMACTb YC CAB 0N Ha HIKHeit
CTOPOHe pexyLueil yacty (3).

- Cne3Buit pexyluieit yacTi (3) CHUMUTe 3aLyuTHble Konnayki (8) u nomectute
PEXYLLYI0 YaCTb N0 LIHTPY YCTPOVCTBA B EMKOCTb (4).

- MonoxwmTe B EMKOCTb (4) NpeAHa3HaYeHHbIi 4nA 06paboTK NpoayKT.
KpynHble 1 TBEpable 0BOLLY (Hanpumep, NyK UK MOPKOBb) AOMKHbI ObiTh
3apaHee pa3pe3aHbl Ha 2 wm 4 yactu.

- 3aKpoiite EMKOCTb (4) KpbiLLKoii (1) v npuxMmuTe €8 pyKoii AnA nyuLueit
CcTabunuzauum.

- [pyroit pyKoii paBHOMEPHO NPUBEANTE B ABIKEHME TATOBII MeXaH3M.

- B 3aBUCMOCTIN OT NPOAOMKMTENbHOCTU PaBOTBI PeXyLLad YacTb MOXeT
U3MenbyaTb GpyKTbI, OBOLLY 1 MHOTOE APYToe OT KPYNHOi 0 04eHb MenKoii
KOHCUCTEHLM.
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Cywka B ueHTpudyre

- MomecTuTe Kop3uHy LieHTpUGYru (5) no LieHTpy ycTpoiicTBa B 8MKOCTD (4).

- [InA cywKm B LEHTPUGYre, HaNpUMep, TPaB, PacnpeaenyTe X paBHOMEPHO
B Kop3uke (5).

- 3aKpoiiTe EMKOCTb (4) KpbILLKOIA (1) 1 NpUXMUTE €€ pyKoil AN nyyLweil
cTabunuzauum.

- [Ipyroii pyKoil paBHOMePHO NpUBEAUTE B ABIKEHME TATOBbI MeXaHU3M.

n /

P

- MomecTuTe Hacaziky-MuKcep (2) no LeHTPY yCTpoiicTBa B EMKOCTb (4).

- 3aKpoiite EMKoCTb (4) KpbiLKoiA (1) v npuxmuTe €8 pykoit Ana nyyLueit
cTabunmsaumn.

- [ipyroii pyKoii p pHO Np TeB TATOBbIl MEXaHU3M.

- Takim 06pa3om Aun-Coycbl, AecepTbi Uk CoyCbl NETKo CMELLMBAIOTCA.

[lononHuTenbHbie npuHagneXxHocTn

- Ucnonb3yiite ckpe6ok (7) AnA onTUManbHOro 0NopoxHeHUA EMKOCTH (4).
- KpbiLuka (9) uaeanbHo NoAXoauT AN XpaHeHus nepepabotaHHbix
MPOAYKTOB.

Yncrka

- EmkocTb (4), Hacaka-Mukcep (2), Kop3uHa uextpudyru (5), nonactb,
HanpaenaioLLas NpoayKT BBepX (6), 3alunTHble Konnaukm (8), ckpebok
(7) n KpblLWwKa ANA XpaHeHwa (9) ABNAKOTCA NPUTOAHBIMUI ANA MOIKM B
N0CYA0MORYHOI MaLLHe.

- [ina uncTk Kpbiwki (1) ncnonb3yiite Bnaxkyto Tpanky. BHUMAHUE!
HuKorza He KnaguTe KpbILLKY B NOCYAOMOEYHYI0 MaLLUHY 1 He NOrpy»aiiTe
eé B B0y AnA nonockanua! Tpoc HE gomxeH HaMoKHY Tb.

- (nonocHuTe pexyLuyto YacTb (3) nop npoTouHoil BoAoi unn obotpute
Bnaxuoii Tpankoit. ObPATUTE BHUMAHVE: ne3ua oueHb ocTpble, npoutuTe
CnenyloLLLyIo HCTPYKLMI0 No Ge3omacHoCTH.

WHcTpyKuma no 6esonacHocTn

- Jle3BuA pexyLueit yacTu (3) oueb ocTpble, GyAbTe 04eHb OCTOPOXHbI NP
UCNONb30BAHNN M YUCTKE U3MENbYUTENA.

- [InA xpaHeHwA pexyLueit uact (3) ncnonb3yiTe 3alyuTHbIE KOAMAuKy AnA
ne3suit (8).

- He cHumaiite Kpbiluky (1), e pexyLuyan uacTb (3), Hacagka-mukcep (2) unn
KOP3VHa LieHTpndyri (5) HaXoAATCA B ABIKEHMN.

- Mepes ncnonb30BaHeM yHUBEPCaNbHOTO U3MeNbYNTeNa ybeauTech, 4to
YCTPOIACTBO He MeeT BUAVMbIX AedeKTOB vnv NOBPeXAeHN.

Manual de instrugoes

o Tampa com mecanismo de tracdo de caho
@ Encaixe agitador

© Enaaixe para cortar

O Recipiente

© Cesto giratario

O Defletor amovivel

(7] Espatula

(3] Tampas de protecdo para laminas

© Tampa de conservagio

Colocagao em funcionamento

Retire todos os componentes da embalagem e limpe-os antes da primeira
utilizagdo. Para isso, observe também as notas que se encontram no ponto
Limpeza. Para a aplicagdo da multipicadora, o recipiente (4) deve estar sobre
uma superficie de trabalho seca e estével.

Picar

- Utilize o defletor amovivel (6) para um resultado de corte melhor com
produtos leves (por exemplo, ervas). Assegure-se de que o mesmo é montado
numa determinada posicdo, na parte inferior do encaixe para cortar (3).

- Retire as tampas de protecdo das ldminas (8) do encaixe para cortar (3)
cologue-o ao centro no dispositivo, no recipiente (4).

- Cologue o produto a cortar no recipiente (4). Os lequmes grandes e duros
(como, por exemplo, cebolas ou cenouras) devem ser previamente cortados ou
meio ou em quartos.

- Cologue a tampa (1) no recipiente (4) e estabilize com uma mao.

- Com a outra mao, puxe o cabo de tragdo com movimentos uniformes.

- Conforme a duragdo da aplicacdo, o encaixe para cortar pode picar fruta,
legumes e muito mais desde uma consisténcia grosseira até uma consisténcia
muito reduzida.

Secar

- Cologue o cesto giratdrio (5) ao centro no dispositivo, no recipiente (4).

- Para secar ervas, por exemplo, disponha-as uniformemente no cesto giratdrio
(5).

- Cologue a tampa (1) no recipiente (4) e estabilize com uma mao.

- Com a outra mdo, puxe o cabo de tragdo com movimentos uniformes.

Agitar/misturar

- Cologue 0 encaixe agitador (2) ao centro no dispositivo, no recipiente (4).
- Cologue a tampa (1) no recipiente (4) e estabilize com uma mao.

- Com a outra mao, puxe o cabo de tragdo com movimentos uniformes.

- Assim, podem misturar-se facilmente molhos, sobremesas ou caldas.



Acessorio complementar

- Utilize a espatula (7) para esvaziar completamente o recipiente (4).
- Atampa (9) adequa-se perfeitamente a conservagdo dos seus alimentos
processados.

Limpeza

- 0 recipiente (4), 0 encaixe agitador (2), o cesto giratério (5), o defletor (6),
as tampas de protecdo (8), a espatula (7) e a tampa de conservacao (9) sdo
adequados a maquina de lavar louga.

- Para limpar a tampa (1), utilize um pano himido. OBSERVE: Nunca
cologue a tampa na maquina de lavar louga ou imersa em dgua! 0 cabo de
tracio NAO pode molhar-se.

- Lave o encaixe para cortar (3) em dgua corrente ou com um pano himido.
OBSERVE: As laminas sdo muito afiadas. Para isso, leia as indicacdes de
seguranga que se seguem.

Indicagées de seguranca

- As ldminas do encaixe para cortar (3) sdo muito afiadas, por isso, tenha um
cuidado especial ao utilizar e limpar a multipicadora.

- Para arrumar o encaixe para cortar (3), utilize as tampas de protecdo das
laminas (8).

- Nao retire a tampa (1), enquanto o encaixe para cortar (3), 0 encaixe agitador
(2) ou o cesto giratdrio (5) estiverem em movimento.

- Antes da utilizacdo da multipicadora, assegure-se de que o aparelho ndo
apresenta defeitos ou danos visiveis.

Instrucciones de uso

@ Pokrywa z mechanizmem linkowym
© Wikad mieszajacy

© Wiiad tnaey

O Pojemnik

@ Koszobrotowy

O Dotaczany deflector

@ topatka

(3] Ostony na ostrza
(9] Pokrywa

Przed pierwszym uzyciem

Wyjmij wszystkie elementy z opakowania i wyczysc je. Zapoznaj sie z instrukcjami w
dziale Czyszczenie. Pojemnik (4) powinien stac na suchym i stabilnym blacie podczas
pracy.

Ciecie

- Aby uzyskac lepsze wyniki cigcia (np. ziot) uzyj dofaczanego deflektora (6). Upewnij
sie, ze jest whasciwie zamontowany na spodzie wkfadu tnacego (3).

- Zdejmij ostony ostrzy (8) z wktadu tnacego (3), wysrodkuji umiescic wktad na
uchwycie w pojemniku (4).

- Wtoz zywnosc do pojemnika (4). Warzywa duze i twarde (takie jak np. cebule i
marchewke) nalezy najpierw przekroic na pétlub cwiartki.

- Natozy¢ pokrywe (1) na pojemnik (4) i przytrzymaj go jedna reka.

- Druga reka ciagnij sznurek rdwnymi ruchami.

- W zaleznosci od ilosci ciagniec wktadka tnaca moze siekac owoce, warzywa itp. po
konsystencje od grubej do bardzo drobnej.

Wirowanie / osuszanie

- Umiesc kosz obrotowy (5) w centralnej pozycji na uchwycie pojemnika (4).

- Aby np. odwirowac ziofa do wysuszenia, nalezy je rownomiernie roztozy¢ w koszu
obrotowym (5).

- Natoz pokrywe (1) na pojemnik (4) i przytrzymac jedna reka reka.

- Druga reka ciagnij sznurek rdwnymi ruchami.

Mieszanie

- Umiesci¢ wktad mieszajacy (2) centralnie na mocowaniu w pojemniku (4).
- Natéz pokrywe (1) na pojemnik (4) i przytrzymaj jedna reka.

- Druga reka ciagnij sznurek réwnymi ruchami.

- Jest to fatwy sposdb na mieszanie dipow, deserdw i soséw.

Dodatkowe akcesoria
- topatka (7) jest idealna do oprozniania pojemnika (4)
- Pokrywa (9) doskonale sprawdzi sie do przechowywania posiekanej zywnosci

Czyszczenie

- Pojemnik (4), wktad mieszajacy (2), kosz obrotowy (5), deflektor (6), ostony na
ostrza (8), topatka (7) i pokrywa (9) mozna my¢ w zmywarce.

- Wyczys¢ pokrywe (1) wilgotna szmatka. UWAGA: Nigdy nie wkfadaj pokrywy do
zmywarki nie zanurzaj jej w wodzie. NIE ZAMCZA) MECHANIZMU POKRYWY.

- Wyczysci¢ wktad tnacy (3) pod biezaca woda lub wilgotna szmatka. UWAGA:
Ostrza sq bardzo ostre. Przeczytaj ponizszg instrukcje bezpieczenistwa.

Instrukcja bezpieczenstwa

- Wkfad tnacy (3) jest bardzo ostry. Zachowaj szczegdIng ostroznos¢ podczas
uzywania i czyszczenia siekacza.

- Podczas przechowywania wkfadu tnacego (3) zat6z ostony ochronne na ostrza (8).

- Nie zdejmuj pokrywy (1), dopdki wktad tnacy (3), wktad mieszajacy (2) lub kosz
obrotowy (5) sa w ruchu.

- Przed uzyciem siekacza upewnij sig, ze urzadzenie nie ma zadnych widocznych
wad ani uszkodzen.



A CAUTION

sharp parts/partes cortantes/

pantes

parties cou
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Navod k obsluze (@D)

@ Vikoslankem
@ Michad nastavec
© Krsjeci nastavec

O Nidoha
@ Odstiedovaci kos

@ Nasazovadi rozmetaci néstavec

@ stérka

© Oochramné krytky pro cepele
o Skladovaci viko

Uvedeni do provozu

Vyjméte viechny soucésti z obalu a pred prvnim pouZitim je ocistéte. Pritom
prosim dodrZujte pokyny uvedené v bodé Cisténi. Pfi pouzivani multifunkéniho
sekacku by méla nadoba (4) stat na suché a stabilni pracovni plose.

Sekani

- Pouzijte nasazovaci rozmetaci ndstavec (6) pro lepsi vysledek sekani u lehkych
potravin (jako napf. bylinky). Nezapomeiite, Ze ho Ize namontovat na spodni
stranu krdjeciho ndstavce (3) v urcité poloze.

- Odstrante ochranné krytky z cepeli (8) na krajecim néstavci (3) a umistéte ho
doprostfed na ndsadu v nddobé (4).

- Vlozte krajenou potravinu do nédoby (4). Velkd a tvrdd zelenina (jako napf.
cibule nebo mrkev) by se méla piedem rozpdlit nebo roz¢tvrtit.

- Nasadte viko (1) na nadobu (4) a polozte na ni jednu ruku kvili stabilizaci.

- Druhou rukou tahejte rovnomérnymi pohyby za lanko.
- Podle délky pouZiti Ize pomoci kréjeciho néstavce nasekat ovoce, zeleninu a
fadu dalsich potravin na hrubou az velmi jemnou konzistenci.

Odstredéni do sucha

- Umistéte odstfedovaci kos (5) doprostfed na ndsadu v nddobé (4).

- Pro odsttedéni do sucha napt. bylinek je rovnomérné rozprostrete v
odstiedovacim kosi (5).

- Nasadte viko (1) na nddobu (4) a polozte na ni jednu ruku kvili stabilizaci.

- Druhou rukou tahejte rovnomérnymi pohyby za lanko.

Michani/miseni

- Umistéte michaci nastavec (2) doprostfed na nasadu v nadobé (4).

- Nasadte viko (1) na nadobu (4) a polozte na ni jednu ruku kvili stabilizaci.
- Druhou rukou tahejte rovnomérnymi pohyby za lanko.

- Timto zplisobem Ize promichat dipy, dezerty nebo omécky.
Dopliikové pFislusenstvi

- Poutijte stérku (7) pro optimalni vyprazdnéni nadoby (4).

- Viko (9) se vyborné hodi ke skladovani Vasich zpracovanych potravin.

Cisténi

- Nddoba (4), michaci ndstavec (2), odstfedovaci ko3 (5), rozmetaci ndstavec
(6), ochranné krytky (8), stérka (7) a skladovaci viko (9) jsou vhodné do mycky.

- K &isténi vika (1) pouzijte vihkou utérku. NEZAPOMENTE PROSIM: Nikdy
nemyjte viko v mycce ani ponofenim do vody! Lanko se NESMI namoct.

- Krdjeci nastavec (3) cistéte pod tekouci vodou nebo vihkou utérkou..
NEZAPOMENTE PROSIM: Cepele jsou velmi ostré, prectéte si prosim ndsledujici
bezpecnostni upozorméni k témto dilim..

Bezpecnostni upozornéni

- Cepele na krajecim ndstavci (3) jsou velmi ostré, pfi pouZivani a &isténi
multifunkéniho sekdcku dbejte na zvySenou opatrnost.

- Pro ulozeni krdjeciho ndstavce (3) pouzijte ochranné krytky cepeli (8).

- Neodstrariujte viko (1), dokud se krdjeci ndstavec (3), michaci nstavec (2)
nebo odstredovaci ko3 (5) pohybuji.

- Pied pouzitim multifunkéniho sekacku se ujistéte, Ze zafizeni nevykazuje
viditelné nedostatky nebo poskozeni.

Navod na pouzitie GvB

@ uzaver s lankovym tahacim mechanizmom
@ miesadi nadstavec
© Cutting Insert

O nidoba

© odstredovaci kosik

O nasaditelnd stierka

0 Skrabka

(3 ) ochranny kryt na cepele

o Gilozné veko

Prvé pouzitie

Vyberte v3etky diely z balenia a pred prvym pouzitim ich odistite. okyny uvedené

v bode Cistenie. Pri pouZivani multimixéra by mala nédoba (4) stat na suchom a
stabilnom povrchu.

Mixovanie

- Pri jemnych surovinch (napr. listovej zelenine) pouZite pre lepsie rozmixovanie
nasaditelnd stierku (6). Uistite sa, Ze sa da namontovat do urcitej polohy na
spodnt Cast krdjacieho nadstavea (3).

- Odstrarite ochranny kryt z cepeli (8) na krdjacom nadstavci (3) a umiestnite ho
na stred pripravku v nadobe (4).

- PVlozte krdjand surovinu do nédoby (4). Velkd alebo tvrdu zeleninu (napr. cibulu
alebo mrkvu) najskor nakrdjajte na polovicu alebo na Sturtiny.

- Nasadte uzaver (1) na nadobu (4) a prichytte ho rukou pre vacSiu stabilitu.

- Druhou rukou tahajte rovnomernymi pohybmi za lanko.

-V zévislosti od dizky pouzivania mozete pomocou kréjacieho nadstavca
rozmixovat ovocie, zeleninu a mnoho injch surovin od hrubej az po velmi jemnu
konzistenciu.
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Odstredenie

- Umiestnite cediaci kosik (5) na stred pripravku v nadobe (4).

-V cediacom kosiku (5) rovnomerne rozmiestnite napr. listovd zeleninu, aby ste
ju odstredili dosucha.

- Nasadte uzdver (1) na nddobu (4) a prichytte ho rukou pre vaciu stabilitu.

- Druhou rukou tahajte rovnomernymi pohybmi za lanko.

Miesanie
- Umiestnite mieSaci nadstavec (2) na stred pripravku v nddobe (4).
- Nasadte uzdver (1) na nddobu (4) a prichytte ho rukou pre vaciu stabilitu.

- Druhou rukou tahajte rovnomernymi pohybmi za lanko.
- Takto jednoducho namiesate dipy, dezerty alebo omécky.

Doplnkové prislusenstvo

- Pre optimalne vyprazdnenie nadoby (4) pouzite Skrabku (7).
- Veko (9) sa vyborne hodi na uchovévanie spracovanych potravin.

Cistenie

- Nddoba (4), miesaci nadstavec (2), cediaci ko3ik (5), stierka (6), ochranny kryt
(8), krabka (7) a ilozny uzaver (9) st vhodné do umyvacky riadu.

- Na cistenie uzéveru (1) poutite vihku utierku. POZOR: Nikdy nevkladajte
do umyvacky riadu ani neponérajte do vody! Lankovy mechanizmus sa nesmie
namocit.

- Krdjaci nadstavec (3) ocistite pod tecticou vodou alebo pomocou vihkej
utierky. POZOR: Cepele sti velimi ostré. Precitajte si nasledujtice suvisiace
bezpecnostné pokyny.

Bezpecnostné pokyny

- Cepele na krdjacom nadstavci (3) st velmi ostré, preto budte pri pouzivani a
Cisteni multimixéra obzvIast opatri.

- Pri uskladneni krdjacieho nadstavca (3) pouzite ochranny kryt na cepele (8).

- Uzdver (1) nesnimajte, pokial je krdjaci nadstavec (3), mieSaci nadstavec (2)
alebo cediaci kosik (5) v pohybe.

- Pred pouzitim multimixéra sa uistite, Ze zariadenie nevykazuje Ziadne
viditelné nedostatky alebo poskodenie.

Navodila za uporabo ()

@ Pokrov s poteznim mehanizmom
© Metlica za stepanje

© Nastavek za rezanje

O rosoda

© Centrifuga

O Naticni deflektor

@ strgalo

© scitnik rezila

0 Pokrov za shranjevanje

12

Vklop

Odstranite embalaZo in pred prvo uporabo odistite vse sestavne dele aparata.
Upostevajte navodila za ciscenje. Pri uporabi mora stati posoda multi sekljalnika
(4) na suhi in stabilni delovni povr3ini.

Sekljaje

- Za boljsi rezultat pri lazjih Zivilih, ki jih Zelite sesekljati, npr. pri zeliscih,
uporabite naticni deflektor (6). Deflektor lahko namestite na spodnjo stran
nastavka za rezanje (3) le, ko je ta v dolocenem polozaju.

- Iz rezil (8) na nastavku za rezanje (3) odstranite $citnike in namestite nastavek
na sredino drzala v posodi (4).

-V posodo (4) stresite Zivila, ki jih Zelite sesekljati. Veliko in trdo zelenjavo
(kot je npr. cebula ali korenje) najprej razreZite na dva ali stiri dele.

- Na posodo (4) namestite pokrov (1) in na napravo polozite roko, da jo
stabilizirate.

- Z drugo roko enakomerno potegnite vrvico na poteg.

- Veckrat kot potegnete vzvod bolj na drobno sesekljate sadje, zelenjavo in
Stevilna druga Zivila.

Susenje s centrifugiranjem

- Na sredino posode (4) namestite centrifugo (5).

- Izdelek, ki ga Zelite osusiti, npr. zeli¢a, enakomerno razporedite
po centrifugi (5).

- Na posodo (4) namestite pokrov (1) in na napravo polozite roko, da jo
stabilizirate.

- Z drugo roko enakomerno potegnite vzvod.

Stepanje/mesanje

- Na sredino posode (4) namestite metlice (2).

- Na posodo (4) namestite pokrov (1) in na napravo polozite roko, da jo
stabilizirate.

- Z drugo roko enakomerno potegnite vrvico na poteg.

- Tako lahko enostavno zmesate prelive, sladice ali omake.

Dodatni pribor

- za optimalno praznjenje posode (4) uporabite strgalo (7).
- Pokrov (9) je primeren za shranjevanje pripravljenih Zivil.

Ciscenje

- Posoda (4), metlice (2), centrifuga (5), deflektor (6), zascita
(8), strgalo (7) in pokrov za shranjevanje (9) so primerni za pomivanje v
pomivalnem stroju.

- Pokrov (1) lahko cistite le z vlazno krpo. PROSIMO UPOSTEVAJTE: Pokrova
ne smete pomivati v pomivalnem stroju ali potopiti v vodo! Vrvica na poteg
se NE sme zmoditi.

- Nastavek za rezila (3) lahko pomijete pod tekoco vodo ali obrisete z vlazno
krpo. PROSIMO UPOSTEVAJTE: Reila so zelo ostra. Preberite varnostna
navodila.

Varnostna opozorila

- Rezila in nastavek z rezili (3) so zelo ostri. Pri uporabi in ¢iScenju sekljalnika
bodite Se posebej previdni.



- Pri shranjevanju nastavka z rezili (3) uporabite zascito za rezila (8).

- Pokrova (1) ne snemajte dokler se nastavek z rezili (3), metlice

(2) ali centrifuga (5) vrtijo.

- Pred uporabo sekljalnika se prepricajte, ali aparat morebiti izkazuje vidne
pomanjkljivosti ali poskodbe.

Upute za uporabu

o Poklopac s poteznim mehanizmom
@ Miatilica za mijesanje

© Nastavak za rezanje

© spremnik

@O Centrifuga

O Odvojivi usmjerivac

0 Lopatica
© stitniciza ostrice
(9] Poklopac za pohranu

Prva uporaba

lzvadite sve komponente iz pakiranja i oistite prije prve uporabe. Molimo vas
da se pridrzavate uputa iz odjeljka za Ciscenje. Spremnik (4) treba Cvrsto stajati
na suhoj i stabilnoj povrsini prije uporabe viestrukog rezaca.

Rezanje

- Upotrijebite odvojivi usmjerivac (6) za bolje rezultate rezanja laganih
proizvoda (npr. bilje). Pravilno ga postavite na polozaj na donjoj strani nastavka
zarezanje (3).

- Uklonite Stitnike s o3trica (8) nastavka za rezanje te centrirajte i postavite
umetak na element na spremniku (4).

- Stavite hranu u spremnik (4). Veliko i tvrdo povrce (npr. luk i mrkvice) trebaju
najprije biti narezano za polovice ili Cetvrtine.

- Stavite poklopac (1) na spremnik i stabilizirajte rukom.

- Drugom rukom ravnomjerno povucite kabel.

- Ovisno o trajanju aktivacije, nastavak za rezanje moze narezati voce, povrce i
jo$ mnogo toga na finocu u rasponu od vrlo grube do vrlo fine..

Susenje centrifugiranjem

- - Centrifugu (5) stavite na sredisnji polozaj na element u spremniku (4).
- Kod susenja bilja ravnomjerno ih rasporedite u centrifugu (5).

- Stavite poklopac (1) na spremnik (4) i pridrZavajte rukom.

- Drugom rukom ravnomjerno povucite kabel.

Mijesanje/miksanje

- Umetak za centrifugiranje (2) stavite na sredisnji polozaj na element u
spremniku (4).

- Stavite poklopac (1) na spremnik (4) i pridrZavajte rukom.

- Drugom rukom ravnomjerno povucite kabel.

- Ovo je jednostavan nacin za miksanje umaka, deserta i preljeva.

Dodatni pribor

- Lopatica (7) je idealna za praznjenje spremnika (4).
- Poklopac (9) je izvrstan za pohranu narezane hrane.

Ciscenje

- Spremnik (4), umetak za centrifugiranje (2), centrifuga (5), usmjerivac (6),
stitnici (8), lopatica (7) i poklopac za pohranu (9) primjereni su za pranje u
perilici posuda.

- Poklopac pomocu vlazne krpe (1). UZMITE U OBZIR: Nikad ne perite poklopac u
perilici posuda i ne uranjajte u vodu! KABEL SE NIKAD NE SMIJE SMOCITI.

- Ocistite umetak za rezanje (3) pod tekucom vodom ili vlaznom krpom. UZMITE
U OBZIR: Ostrice su veoma ostre. Procitajte upute u nastavku o sigurnosnim
uputama koje zahtijevaju vasu paznju.

Sigurnosne upute

- Ostrice na umetku za ostrenje (3) su veoma ostre. Budite pazljivi tijekom
uporabe i ¢iScenja visestrukog rezaca.

- Stavite Stitnike na ostrice (8) tijekom skladistenja nastavka za ostrenje (3).

- Ne uklanjajte poklopac (1) dok su nastavak za rezanje (3), nastavak za
centrifugiranje (2) ili centrifuga (5) u pokretu.

- Prije uporabe viSestrukog rezaca pobrinite se da uredaj nema vidljivih kvarova
ili ostecenja..

!

Navodila za uporabo

@ Fedél ahizozsindros szerkezettel
© Keverd betét

© Vagobetét

O Tartaly

© Pirgets kosar

© nRatiizhetd felfelé terelo

@ Kapardkés

(3] Véddkupak a pengékre

o Tartoteté

Uzembe helyezés

Vegyen ki a csomagolashdl minden alkatrészt és els6 haszndlat el6tt tisztitsa
meg Gket. Ennek soran kérjiik, vegye figyelembe a, Tisztitds” pont alatt
megadottakat is. A multifunkcids aprité haszndlatahoz a tartalyt (4) széraz,
stabil munkafeliiletre kell allitani.

Apritas

- Kénnyebb anyagnal (pl. fiszerndvények) a ratizhetd felfelé tereldvel (6) jobb
eredményt érhet el. Figyeljen, mert a vdgobetét (3) aljra csak egy bizonyos
helyzetben szerelhetd fel.

- Vegye le a vagdbetéten (3) a pengékrdl (8) a véddkupakokat és helyezze rd
atartalyban (4) kozéppontosan a szerkezetre.
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- Tegye az apritani kivént anyagot a tartalyba (4). A nagy, kemény zéldséget (pl.
hagyma és répa) elétte vagja félbe, negyedbe.

-Tegye rd a fedelet (1) a tartalyra (4) és egyik kezével fogja meg.

- Mésik kezével egyenletes mozdulatokkal hizza a hizokételet.

- Avdgdbetéttel a gyiimdlcsot, zoldséget és sok mast durvabbra vagy akdr
egészen finomra is lehet apritani a haszndlat idejével aranyosan.

Szdarazra porgetés

- Helyezze a kosarat (5) kozéppontosan a tartdlyba (4) a szerkezetre.

- 0ssza el egyenletesen a kosarban (5) a szdrazra porgetni kivant pl. zold
fliszereket.

-Tegye rd a fedelet (1) a tartalyra (4) s eqyik kezével fogja meg.

- Mésik kezével egyenletes mozdulatokkal hizza a hizokételet.

Keverés/mixelés

- Helyezze a keverd betétet (2) kozéppontosan a tartalyba (4) a szerkezetre.
-Tegye rd a fedelet (1) a tartalyra (4) s eqyik kezével fogja meg.

- Mdsik kezével egyenletes mozdulatokkal hizza a huzokdtelet.

- [gy kénnyen elkeverhetdk desszertek, szészok, mértogatok.

Kiegészité tartozékok

- Atartdly (4) tokéletes kiiiritéséhez haszndlja a kaparokést (7).
- Afedél (9) kivaloan alkalmas a feldolgozott élelmiszerek taroldsara.

Tisztitas

- Atartaly (4), keverd betét (2), kosar (5), felfelé terel6 (6), védokupak (8),
kaparokés (7) és tartétetd (9) mind moshaté mosogatdgépben.

- Afedelet (1) nedves ruhaval tisztitsa meg. KERJUK, VEGYE
FIGYELEMBE: Soha ne tegye a mosogatdgépbe és ne meritse vizbe!
Ahtzékotélnek NEM szabad vizesnek lennie.

- Avégabetétet (3) folyd vizben vagy nedves ruhdval tordlje tisztara.
KERJUK, VEGYE FIGYELEMBE: a pengék nagyon élesek, ezzel
kapcsolathan olvassa el a kdvetkezd, Biztonsdgi elGirdsokat”.

Biztonsagi el6irasok

- Avégabetéten (3) a pengék nagyon élesek, a multifunkcios aprité hasznalata
és tisztitdsa kozben legyen nagyon dvatos.

- Avagobetét (3) elrakdsakor tegye fel a pengékre (8) a véddkupakokat.

- Ne vegye le a fedelet (1), amig a végébetét (3), a keverd betét (2) vagy
a kosdr (5) mozgdsban van.

- A multifunkciés apritd haszndlata eldtt ellendrizze, hogy a késziiléken ne
legyen semmilyen l&thato hidnyossdg és rongalodas.

Manual de utilizare ®UM

o Capac cu mecanism de tragere
Instrument de amestecare
Instrument de taiere

Recipient

Cos de centrifugare

Deflector atasabild orientat in sus
Spatuld

Capace de protectie pentru lame

00000000

Un capac de depozitare

Prima utilizare

Scoateti toate componentele din ambalaj si curétati-le inainte de a le utiliza
pentru prima datd. De asemenea, urmati instructiunile din sectiunea Curatare.
Recipientul (4) trebuie sa stea pe o suprafata de lucru uscata si stabild, in timp
ce masina de tocat multifunctionald este utilizatd.

Modul de taiere

- Utilizati deflectorul atasabil orientat in sus (6) pentru a avea rezultate

mai bune atunci cand tdiati elemente fine (cum ar fi, de exemplu,

ierburi). Asigurati-va ca se fixeaza in pozitia corectd pe partea inferioard a
instrumentului de tdiere (3).

- Scoateti capacele de protectie de pe lamele (8) instrumentului de taiere (3) si
centrati-le si plasati acest instrument pe elementul de fixare din recipient (4).

- Puneti alimentele in recipient (4). Legumele mari si tari (cum ar fi, de exemplu,
ceapa si morcovii) trebuie sé fie mai intai tdiati in jumatati sau sferturi.

- Puneti capacul (1) peste recipient (4) i folositi mana pentru a-l mentine stabil.
- Utilizati cealaltd mand pentru a trage cablul cu miscari uniforme.

-n functie de durata de activare, instrumentul de taiere poate taia fructe,
legume si mult mai multe pana la consistente variind de la groase la foarte fine.

Uscarea prin centrifugare

- Asezati cosul de centrifugare (5) intr-o pozitie centratd pe dispozitivul de
fixare din recipient (4).

- Pentru aisca ierburile prin centrifugare, de exemplu, imprastiati-le uniform in
cosul de centrifugare (5).

- Puneti capacul (1) in recipient (4) si folositi-vd mana pentru a-I mentine stabil.
- Utilizati cealalta mana pentru a trage cablul cu miscari uniforme.

Agitare / amestecare

- Asezati instrumentul de amestecare (2) intr-o pozitie centratd pe elementul
de fixare din recipient (4).

- Puneti capacul (1) in recipient (4) si folositi-va mana pentru a-l mentine stabil.
- Utilizati cealaltd mand pentru a trage cablul cu miscari uniforme.

- Aceasta este o modalitate usoara de a amesteca paste, deserturi si sosuri.

Accesorii suplimentare



- Spatula(7) este ideala pentru golirea recipientului (4).
- Capacul (9) este excelent pentru depozitarea produselor alimentare tdiate.

Curatarea

- Recipientul (4), instrumentul de amestecare (2), cosul de centrifugare (5),
deflectorul orientat in sus (6), capacele de protectie (8), spatula (7) si capacul
de depozitare (9).

- Utilizati o carpa umeda pentru a curdta capacul (1). ATENTIE: Nu puneti
niciodata capacul in masina de spalat vase sau il cufundati in masina de spalat
vase! NU LEAVETI NICIODATA CABLUL DE TRAGERE SA SE UDE.

- Curatati instrumentul de taiere (3) sub apa curentd sau cu o crpd umeda.
ATENTIE: Lamele sunt foarte ascutite. Cititi urmdtoarele instructiuni de
siguranta referitoare la atentia necesara.

Instructiuni de siguranta

- Lamele de pe instrumentul de taiere (3) sunt foarte ascutite. Fiti deosebit de
atenti atunci cand utilizati si curdtati masina de tocat multifunctionald.

- Puneti capacele de protectie pe lame (8) a depozitarea instrumentului de tdiere (3).

- Nu scoateti capacul (1) atdt timp cat instrumentul de taiere (3), instrumentul
de amestecare (2) sau cosul de centrifugare (5) se afla in miscare.

- Tnainte de a utiliza masina de tocat multifunctionald, asigurati-va ci aparatul
nu prezintd defecte sau deteriordri vizibile.

WHcTpyKuna 3a ynotpeba

@ Kanak c Mexanu3bM 32 331BUKBaHE C BbXKe
@ MNpucraska 3a pasbbpreate

© MNMpucraska 3a pasane

O o
9 LleHTpodyrvpatua KowwHuua
© TNpukpensawy ce nokasaney

@ Unatyna

© Npennashu nokpuTuA 3a HoxoseTe
© Kanak 3a coxpanenme

MbpBoHauyanHa ynotpe6a

/13BapeTe BCMUKY KOMMOHEHTY OT ONIaKOBKaTa ¥ Il MoUNCTeTe Npejy MbpBaTa

ynotpe6a. BuxTe B Ta3u Bpb3Ka CbLLO U yKa3aHATa B TouKa louncTsane. 3a

ynoTpe6a Ha KyXHeHckua poboT ChAbT (4) TpAGBa Aa ce NOCTaBY BbPXY CyXa U

cTabunHa paboTHa NOBBLPXHOCT.

Pa3aHe Ha napyeTa

-I ViTe npuK| e (6) 33 no-go6bp pesyntar ot
PA3aHETO NP NIEK NPOAYKT 3a pA3aHe (kaTo Hanpumep 6unku). 06bpHeTe
BHIIMaHMe, Ye TOil ce MOHTUPa B ONPe/ieneHo NON0XeHNe 0T JoHaTa
(TpaHa Ha npucTaBKara 3a pasake (3).

— OTcTpaHeTe npeanasutenuTe 0T HoXoBeTe (8) Ha NpuCTaBKaTa 3a pA3aHe (3)
111 I0CTaBeTe LieHTPUPaHO BbPXY NPUCTIOCO6TIEHIETO B Cba (4).

—locTaBeTe npogyKTa 3a pA3atxe B cbaa (4). fonemu n TBbPAN 3eneHyyLmn

(KaTo Hanpumep JIyK Unu MOpKOBH) TPAGBA NpeBApUTENHO Aa e paspexar
HanonoByHa WM Ha YeTipy napyeTa.

— Moctasete kanaka (1) BbpXy CbAa (4) n 3aApbXKTe C eAHaTa pbKa 32
CTabunHoct.

— Cipyrata pbka AbpnaiiTe ¢ paBHOMEPHM JIBIKEHIA BHXETO 32 3a/1BIKBAHE.

— (nopes NPOABMKUTENHOCTTA HA IPUNOXKeHMe C NPUCTaBKaTa 3a pA3aHe
MOTaT /1a e HapA3BaT M71040Be, 3eNIeHUYLI U MHOTO JIYTYi Ha efipyt napyeTa
710 MHOTO GUHa KOHCUCTEHLYA.

CyweHe c ueHTpodyra

—[locTaBete Lie HTPUPaHO LeHTPodyrupaLLaTa KowHuua (5) Bbpxy
npucnocobnenueto B cbja (4).

—3a CylweHe C LieHTpodyra, Hanpumep Ha 6unKm, pasnpepenete ru
PaBHOMEPHO B LieHTpodyrupaliiata KowHuua (5).

— Moctasete kanaka (1) Bbpxy Cbaa (4) n 3aApbXKTe C eAHaTa pbKa 33
CTabunHocT.

— Czipyrara pbka Aibpnaiite ¢ paBHOMEPHM ABIKEHMA BHXETO 33
3a/1BIKBaHe.

Pa36bpkBaHe/cMecBaHe

— MocTaBeTe LEHTPUPaHO NPUCTaBKaTa 3a pa3GbpkBaHe (2) Bbpxy
npucnocobnexneTo B cbaa (4).

— Moctasete kanaka (1) Bbpxy Cbaa (4) n 3aApbXKTe C eAHaTa pbKa 3a
CTabunHoct.

— (ppyrata pbKa bpnaiite ¢ paBHOMEPHU ABIKEHIA BHXETO 3a
3a/iBIKBaHE.

— Mo T031 HaYUH NIECHO Ce CMecBaT AUMOBE, AECEPTY UM COCOBE.

[lonbAHUTENHYN aKcecoapu

— W3non3Baiite wnarynara (7) 3a ONTUManHo u3npasgatxe Ha cbaa (4).
— Kanak®T (9) e MHoro noAxoaALL 3a CbxpaHeHue Ha 06paboTBanuTe o Bac
XPaHUTENHI NPOAYKTH.

MouncreaHe

— CopnT (4), npuctaskara 3a pa3bbpkBaHe (2), LeHTpoyripaLuata KoLWHMLA
(5), noka3anewst (6), npeanasutenute 3a HoxogeTe (8), wnatynara (7)

11 KanaKbT 3a CbXpaHeHue (9) ca NoAX0AALLY 32 NOUNCTBAHE B MUANHA
MaLLKHa.

— 3a noumcTBaHe Ha kanaka (1) u3non3saiite BnaxHa kbpna. MO, UMAVTE
[TPEQIBU/: Hukora He ro noctasaiiTe B MUANHA MaLLWHA U HE FO NoTansiite
BbB B0/ 3a U3MyBaHe! Bbxeto 3a 3aaBinkBane HE Tpa6Ba Aa ce Mokpy.

— MoyucTBaiiTe NpucTaBKaTa 3a pA3aHe (3) Noz Teualla BOAA UM € BNaxHa
Kkbpna. MOMA, UMAVTE NPENIBIA: HoxoeTe ca MHoro ocTpu, 3aToBa
npoyeTeTe CNeAHUTE YKa3aHuA 3a 6e30nacHoCT.

YKa3saHuA 3a 6e3onacHocT

— HoxoBeTe Ha npucTaBKata 3a pasaHe (3) ca MHoro octpy. MHoro
BHUMaBaiiTe Npu ynotpedara u nounCTBAHETO Ha KyXHeHCKIA po6or.

— 3a npubupane Ha npucTaBkara 3a pasate (3) u3non3gaiite npegnasutenute
3a HoxoseTe (8).

— He cansiite kanaka (1), Lokato npucTaBKaTa 3a pa3aHe (3), npuctakata 3a
pa30bpKBaHe (2) UK LeHTPOdYrupaLLaTa KoWHIMLA (5) ce ABMXKaT.

— Mpepu ynotpeta Ha KyxHeHCKIA poboT ce yBepeTe, Ue ypeabT He Noka3Bsa
BUAMMU HEAOCTAT LI UM NOBpEAN.
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LACHSTATAR AUF BROKKOLI-PAPRIKA-SALAT

Zubereitung: Zutaten fiir 4 Portionen:
Olivendl mit Limettensaft, -Abrieb, Salz und Pfeffer im Multizerkleinerer mit dem Riihr- 400 Lachsfilet sehr frisch, in Wiirfeln
Einsatz emulgieren. Uber Lachsfiletwiirfel geben und etwa 1 Stunde marinieren. 1 Biolimette, Saft und Abrieb

1 EL Olivendl

Brokkolirdschen, Paprika und Apfelwiirfel portionsweise im Multizerkleinerer mit dem
Schneideinsatz zerkleinern. Gerdstete Pinienkerne, Olivendl, Essig, Senf, Ahornsirup, Salz
und Pfeffer zugeben, alles gut vermengen und mindestens 30 Minuten durchziehen lassen.

200 g Brokkoli, Roschen
1 Paprika, orange in Stiicken
1 Apfel, entkernt, in Stiicken

Lachswiirfel im Multizerkleinerer mit dem Schneideinsatz zerkleinern, nochmals abschme- 1 EL Olivens!
cken und mit dem Brokkolisalat servieren. 1 EL weier Balsamico
1TL scharfer Senf

1 EL Ahornsirup
40 g Pinienkerne gerdstet

Salz, Pfeffer
SALMON TARTARE SERVED ON A SALAD OF BROCCOLI AND BELL-PEPPER
Preparation: To serve 4:
Emulsify olive oil with lime juice, lime zest, salt and pepper with the mixer in the multi 400 g of very fresh fillet of salmon, diced
chopper. Pour the mixture over the diced fillet salmon and marinate for about 1 hour. 1 organic lime, juice and zest

1tbsp olive oil

In portions, chop the broccoli florets, bell pepper and diced apple with the blade in the
multi chopper. Add the roasted pine nuts, olive oil, vinegar, mustard, maple syrup, salt and
pepper. Mix everything well and leave to stand for at least 30 minutes.

200 g broccoli florets

1 bell pepper, orange in segments
1 cored and sliced apple

Cut up the diced salmon with the blade in the multi chopper. Taste again. Serve with the 1thsp olive oil

broccoli salad. 1thsp white balsamic vinegar
1tsp strong mustard

1thsp maple syrup

40 g of roasted pine nuts

salt, pepper
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PETERSILIEN-WALNUSS-DIPP MIT GEBRATENEN SCHWARZWURZELN

Zubereitung: Zutaten fiir 4 Portionen:
Petersilie waschen, Blattchen von den Stangeln zupfen und im Multizerkleinerer mit dem 1 Bund Petersilie
Schleuderkorb trocken schleudern. 100 g Walniisse
Den Schneideinsatz einsetzen, die Petersilienbléttchen und Walniisse zugeben und 200 g Frischkéise
zerkleinern. 1kg Schwarzwurzeln

1TL Ingwer, frisch gerieben

Die Halfte der Masse herausnehmen, den Riihr-Einsatz einsetzen und mit 150 g Frischkase,

Salz und Pfeffer cremig verriihren. Frischkésecreme aus dem Multizerkleinerer nehmen 11 Honig
) ) ) - Butterschmalz zum Braten
und die restlichen Dip-Zutaten verriihren. Salz. Pleffer
Schwarzwurzeln schdlen, in Stiicke schneiden und blanchieren. '
Butterschmalz in einer Pfanne erhitzen, die Schwarzwurzeln anbraten, Ingwer und Honig
zugeben, etwas karamelisieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Schwarzwurzeln mit dem Dip servieren. Dazu passen in Butter geschwenkte Salzkartoffeln.
PARSLEY-WALNUT DIP WITH FRIED SALSIFY
Preparation: Toserve 4:
Wash the parsley, pull the leaves off the stalks and spin dry in the spinner in the multi 1bunch of parsley
chopper. 100 g of walnuts
Insert the blade and then add and chop the parsley leaves and walnuts. 200 g of cream cheese
Take out half of the chopped leaves and walnuts, insert the mixer and blend the rest with 1kg of salsify
150 g cream cheese, salt and pepper until the mixture acquires a creamy consistency. Take 1 tsp of ginger, freshly grated
the cream cheese out of the multi chopper and mix the remaining dip ingredients. 1 tsp of honey
Peel the salsify, cut it into pieces and blanche it. butter lard for frying
Heat the butter lard in a pan, fry the salsify. Add ginger and honey. Caramelise somewhat salt, pepper

and season with salt and pepper to taste.
Serve the salsify with the dip. Sautéed potatoes are a good accompaniment.









GEFU gewdhrleistet die dauerhafte Haltbarkeit dieses Produktes mit dem
Siegel GEFU-20, das fiir 20 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of this product with the GEFU-20 seal,
which represents a 20-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits avec le sigle GEFU-20,
synonyme d'une garantie de 20 ans.

Con I'apposizione del sigillo GEFU-20, che indica 20 anni di garanzia, la GEFU
garantisce la lunga durata funzionale di questo prodotto.

GEFU garantiza la durabilidad p te de este producto mediante el sello
GEFU-20, que representa 20 afios de garantia.

GEFU garandeert een lange du-urzaamheid van dit product met het GEFU-20
zegel, dat een waarborg betekent van 20 jaar.

W3nenua, nomeyenHble Kneit-mom GEFU-20, umetot 20-neTHtolo rapaHTuio.

A GEFU assegura a elevada durabilidade deste produto com o selo GEFU-20,
que representa uma garantia de 20 anos.

GEFU gwarantuje trwatos¢ produktu dzieki pieczeci GEFU-20 co stanowi 20
lat gwarangji.

Spolecnost GEFU doklddé dlouhou Zivotnost tohoto produktu certifikdtem
GEFU-20, ktery znamend poskytnuti zdruky na 20 let.

Inacka GEFU zarucuje dihodobi Zivotnost tohto vjrobku pecatou GEFU-20,
ktord predstavuje 20-rocn zaruku.

GEFU zagotavlja trajno obstojnost izdelka z znakom kakovosti GEFU-20 ki
pomeni 20 let garancije.

GEFU jamci dugo trajanje proizvoda s oznakom kakvoce GEFU-20, koja
predstavlja 20 godina jamstva.

Az 6t éves jotallast jelentd GEFU-20 bélyeggel ellatott termék hosszd
élettartamat a GEFU szavatolja.

GEFU garanteazd lunga durabilitate a acestui produs cu sigiliul GEFU-20, care
reprezintd o garantie de 20 ani.

GEFU rapaHTipa AbAroTpaitHoCTTa Ha T031 NPOAYKT ¢ neyata GEFU-20, koiito
[laBa rapaHuma 3a 20 roguHI.

www.gefu.com/garantie
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WICHTIGER HINWEIS: Nutzen Sie zur Reinigung des Deckels ein feuchtes Tuch.
BITTE BEACHTEN: Diesen niemals in die Spiilmaschine geben oder in Spiilwasser
eintauchen! Der Seilzug darf NICHT nass werden.

IMPORTANT NOTE: Use a damp cloth to clean the lid. PLEASE NOTE: Never put the lid
into the dishwasher orimmerse it in dishwater! NEVER LET THE PULL CORD GET WET.
REMARQUE IMPORTANTE : Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le couvercle.
ATTENTION : ne jamais le mettre au lave-vaisselle ou plonger dans I'eau de vaisselle
!'La cordelette a rotation ne doit PAS étre humide.

IMPORTANTE INDICAZIONE: Per pulire il coperchio utilizzare un panno umido.
ATTENZIONE: il coperchio non deve mai essere lavato in lavastoviglie o immerso in
acqua peril lavaggio! La funicella NON deve mai essere bagnata.

NOTA IMPORTANTE: Para limpiar la tapa, utilice un pafio himedo. OBSERVESE: jLa
tapa no debe lavarse nunca en el lavavajillas ni tampoco debe sumergirse en agua!
iLa cuerda del mecanismo de traccién NO DEBE mojarse!

BELANGRIJKE AANWIJZING: Gebruik voor de reiniging van het deksel een vochtige
doek. IN ACHT NEMEN A.U.B.: Het deksel nooit in de vaatwasmachine doen of in
afwaswater dompelen! De trekkabel mag NIET nat worden.

BAXHO: [ina uncTku KpbiLky ucnonb3yiite Bnaxryto Tpanky. BHUIMAHUE!
Hukoraa He KniazwTe KpbILLKY B NOCYAOMOEYHYI0 MALLMHY U He MOTpy»aiiTe eé B
B0y Ana nonockanua! Tpoc HE 4omKeH HaMOKHYTb.

NOTA IMPORTANTE: Para limpar a tampa, utilize um pano himido. OBSERVE:
Nunca coloque a tampa na méquina de lavar louga ou imersa em gua! O cabo de
tragdo NAO pode molhar-se.

Wazna uwaga: do czyszczenia pokrywy uzywaj wilgotnej szmatki. Nigdy nie myj
pokrywy w zmywarce. NIE POZWOL ABY MECHANIZM ZAMOKt.

DOLEZITE UPOZORNENT: K cisténi vika poufijte vihkou utérku. NEZAPOMENTE
PROSIM: Nikdy nemyjte viko v myéce ani ponofenim do vody! Lanko se NESMI
namocit.

DOLEZITE UPOZORNENIE: Na cistenie uzaveru pouZite vihkd utierku. POZOR: Nikdy
nevkladajte do umyvacky riadu ani nepondrajte do vody! Lankovy mechanizmus
sa nesmie namocit.

POMEMBNO OPOZORILO: Pokrov lahko Cistite le z vlazno krpo. PROSIMO
UPOSTEVAJTE: Pokrova ne smete pomivati v pomivalnem stroju ali potopiti v vodo!
Vrvica na poteg se NE sme zmociti.

VAZNA NAPOMENA: istite pomocu vlazne krpe. UZMITE U OBZIR: Nikad ne perite
poklopac u perilici posuda i ne uranjajte u vodu! KABEL SE NIKAD NE SMIJE SMOCITI.
FONTOS MEGJEGYZES: a fedelet nedves ruhaval tisztitsa meg. KERJUK, VEGYE
FIGYELEMBE: Soha ne tegye a mosogatégépbe és ne meritse vizbe! A hiizokdtének
NEM szabad vizesnek lennie.

NOTA IMPORTANTA: Folositi o carpa umeda pentru a curéta capacul. ATENTIE: Nu
puneti niciodatd capacul in masina de spélat vase sau nu il scufundati in masina de
spalat vase! NU LASATI NICIODATA CORDONUL DE TRAGERE SA SE UDE.

BAXHA 3ABENEXKA: 3a nouncrate Ha kanaka u3non3saiie BnaxHa kbpna.
MONA, UMAVTE NPENBIA: Hukora e ro nocTapsiiTe B MUANHA MaLLMHa 1 He r0
roTanaiiTe BbB BO/iA 33 U3MUBaHe! BbxeTo 3a 3aaBinkBate HE TpatBa Aa ce MOKpH.
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