Trommelreibe
CLICK

Art.-Nr.: 19085

Bedienungsanleitung

GEFU - Entdecke Deine Kochkunst.



Bedienungsanleitu User manual

@ Abnehmbares Trommelgehéuse /

© Pressstempel /

© Einfiilltrichter /

O Kurbel /

© VakuumsaugfuBd /

@ Hebel zum Befestigen des VakuumsaugfuBes /

@ Knopfzum Iésen des Trommelgehduses /

© Autbewahrungsbox fiir Klingeneinsétze /

Scheiben /

Wechseltrommel /
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Feiner Julienneschnitt / Grober Julienneschnitt / Grobe Raspeln /

Inbetriebnahme /

Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese vor dem ersten Gebrauch. Bitte beachten
Sie dazu auch die Hinweise unter dem Punkt Reinigung. Zur Anwendung der Trommelreibe sollte diese mit dem
VakuumsaugfuB auf einer trockenen und stabilen Arbeitsfldche stehen und befestigt werden.

Sicherheitshinweise /
Die Klingeneinsatze sind sehr scharf, seien Sie bei der Anwendung und Reinigung besonders vorsichtig! Stellen Sie
vor Verwendung der Trommelreibe sicher, dass das Gerét keine sichtbaren Mangel oder Beschadigungen aufweist.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives



Art.-Nr.: 89555

Anwendung /

Vakuumsaugful Einfiilltrichter mit
mittels Hebel auf der Schneidgut fiillen.
Arbeitsfléche befestigen.

Trommelgehause Unter leichtem Druck des

aufschieben bis
dieses fixiert ist.

Pressstempels die Kurbel
im Uhrzeigersinn drehen.

Klingeneinsatz mit der
Nase in den unteren Rand

der Wechseltrommel

einlegen und oben )

einklicken. Durch leichten Druck
von Oben knnen die
Klingeneinsétze einfach
gelost werden.

Trommel einsetzen.
Das Trommelgehause

mittels des Knopfes [6sen
und herausschieben.

Kurbel aufsetzen
und festschrauben

Reinigung

Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet (ausgenommen

StandfuB und Aufbewahrungsbox). Wir empfehlen

Ihnen jedoch die Reinigung der Klingeneinsétze per

Hand unter flieBendem Wasser, um eine Langlebigkeit

der Klingen zu gewahrleisten.

ACHTUNG! Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie

sowohl beim Wechsel der Klingeneinsdtze als auch bei

der Reinigung per Hand besonders vorsichtig.

Beispiele der zu verwendenden Lebensmittel:

Max. 60 mm ¢

« Obst und Gemiise wie z. B.: Kartoffel, SiiBkartoffel,
Zucchini, Gurke, Karotte, Kohl, Zwiebel, Rote Beete,
Apfel

- Hartkdse, Niisse, Schokolade

Hinweis: Fiir ein sauberes Schneiden, die
Trommelreibe stets mit einem Klingeneinsatz
verwenden.



Mode d’emploi / Istruzioni per l'uso

@ Logement du tambour amovible /

@ Tampon de presse /

© Entonnoir de remplissage /

O Manivelle /

© VakuumsaugfuBd /

© Levier pour fixer le pied ventouse /

@ Bouton pour libérer le logement du tambour /

0 Boite de rangement pour inserts de lames /

Tranches /

Tambour interchangeable /
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Coupes en julienne fines / Coupes en julienne épaisses / Rapage grossier /

Mise en service /

Retirez tous les composants de I'emballage et nettoyez-les avant la premiére utilisation. Pour ce faire, respectez les
consignes énoncées a la Section Nettoyage. Pour utiliser la rape a tambour, placez-la sur une surface de travail
seche et stable avec le pied ventouse et fixez-la.

Consignes de sécurité /
Les inserts de lame sont trés affiités ; soyez particuliérement prudent pendant I'utilisation et le nettoyage ! Avant
d'utiliser la rape a tambour, assurez-vous que I'appareil ne présente aucun défaut ou dommage visible.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives



Art.-Nr.: 89555

Utilisation /

Fixez le pied ventouse
ala surface de travail
al'aide du levier.

Poussez sur le logement
du tambour jusqu'a
ce qu'il soit fixé.

Placez l'insert de lame
avecle nez dans le bord
inférieur du tambour
interchangeable et
encliquetez en haut.

Insérez le tambour.

Mettez la manivelle
etvissez

Nettoyage

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle (sauf la base et
la boite de rangement). Cependant, nous vous recom-
mandons de nettoyer les inserts de lames a la main sous
I'eau courante pour garantir une longue durée de vie des

lames.

ATTENTION ! Les lames sont trés tranchantes, soyez
tres prudent lors du changement des inserts de lame
et lors du nettoyage manuel

Exemples d'aliments a utiliser : Max. 60 mm ¢

« Fruits et Iégumes tels que par exemple : Pomme de
terre, patate douce, courgette, concombre, carotte,
chou, oignon, betterave, pomme

- Fromage a pate dure, noix, chocolat

Remarque < Pour une coupe nette, utilisez
toujours la répe a tambour avec un insert de lame.

Remplissez I'entonnoir
d'aliments a couper.

Tournez la manivelle
dans le sens des aiguilles
d’une montre tout en
appuyant doucement
sur la manivelle.

Les inserts de lame
peuvent étre facilement
libérés en appliquant une
|égére pression par le haut.

Desserrez le boitier du
tambour avec le bouton
et faites-le glisser pour
le sortir.




Instrucciones de us ebruiksaanwijzing

@ (arcasa del tambor extraible /

© Punzén de prensado /

© Tolva de llenado /

O Manivela/

© Pata de vacio/

O Palanca para fijar la pata de vacio /

@ Boton para soltar la carcasa del tambor /

© Caja para guardar las cuchillas /

Tambor intercambiable / Rodajas /
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Tiras finas en juliana / Tiras gruesas en juliana / Ralladura gruesa /

Puesta en servicio /

Extraer todos los componentes del embalaje y lavarlos antes del primer uso. Se debe observar también lo indicado
en el punto Limpieza. Para usar el rallador de tambor, este se debe colocar con la pata de vacio apoyada sobre una
superficie de trabajo seca y estable y se debe fijar.

Instrucciones de seguridad /

Las cuchillas estdn muy afiladas, por lo que se debe proceder con especial cuidado durante el uso y la limpieza.
Antes de usar el rallador de tambor, asegurarse de que el aparato no presente defectos ni dafios visibles.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Modo de uso /

Fijar la pata de vacio a
la superficie de trabajo
mediante la palanca.

Deslizar la carcasa del
tambor hasta que
quede fijada.

Introducir la cuchilla

con la nariz en el borde
inferior del tambor
intercambiable y encajar
arriba hasta que haga clic.

Colocar el tambor.

Colocar la manivela
y enroscar.

Limpieza

Todas las piezas son aptas para lavavajillas (a excepcion
de la pata de apoyo y la caja de almacenamiento). No
obstante, recomendamos limpiar a mano las cuchillas
bajo el agua corriente para garantizar su durabilidad.
FATENCION! Las cuchillas estan muy afiladas; se
debe proceder con sumo cuidado tanto al cambiar las
cuchillas como al limpiarlas a mano.

Ejemplos de alimentos con los que se puede

utilizar: Max. 60 mm ¢

« Frutas y verduras, como por ejemplo: patatas,
boniatos, calabacines, pepinos, zanahorias, col,
cebollas, remolacha, manzanas

« Queso curado, frutos secos, chocolate

Nota: Para un corte limpio, el rallador de tambor se
debe utilizar siempre con una cuchilla.

Introducir los alimentos
enla tolva de llenado.

Ejerciendo una ligera
presion en el punzon de
prensado, girar la manivela
en sentido horario.

Ejerciendo una ligera
presion desde arriba se
pueden soltar facilmente
las cuchillas.

Soltar la carcasa del
tambor mediante
el botdn y extraer.




ncnonb3oBaHuo / Manual de in

@ Cvemubiit GapabanHblii kopnyc /

© Npecc/

© 3arpy30uHas BopoHKa /

O Pyuxa/

© OctoBaHUe C BaKyyMHbIM NPUCOCOM /

© Poivar 4na drkcaunn BakyymHoro npucoca /

@ KHonka 4na oTcoesuHenus 6apabaxHoro kopryca /

© Kopobka ans xpaHeHus Hacamok C ne3suaAmi /

(MeHHbli 6apabaH / Hape3ka nomukamu /
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Menkas Hape3ka «xtonbeH» / KpynHas Hape3Ka «kionbeH» / KpynHas ctpyxka /

MoaroToBka K pabote /

[locTaHbTe U3 ynakoBKM BCe ZeTany U OUMCTUTE UX Nepes NepBbiM MCnoNb3oBaHueM. 0BpatuTe BHUMaHMe Ha
yKa3aHus, nepeyncrienHble B pasaene «0umncTKa». [Ina ucnonb3oBaHuA ycTaHoBuTe U 3akpenute 6apabanHyio
TepKy Ha CyXoil 1 yCToiuMBoif paboueil MOBEPXHOCTM C OMOLLbI0 0CHOBAHWA € BaKYYMHbIM MPUCOCOM.

WHcTpyKuum no 6e3onacHoctu /

Hacagkw ¢ ne3guamu oueHb 0CTpble, NP MX NPUMEHEHM 1 0unCTKe ByabTe 0C06eHHO BHUMaTeNbHbI! Mepes
ucnonb30BaHmeM 6apabaHHoii Tepkyt yoeauTeC, 4To yCTPOVICTBO He IMEET BUAMMBIX EGEKTOB WA NOBPEX/EHUI.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Mpumenenue /

CnomoLwbio pbluara 3anonHuTe BOPOHKY

3aKpenuTe 0CHOBaHMe Hape3aembIM NPOAYKTOM.

CBaKyYMHbIM NPUCOCOM

Ha paboyeil NoBepXHOCTH.

BctaBbTe bapabaHHblil - (nerka HanaBnNBaiiTe Ha

Kopnyc 1o GuKcaLmm. | Hero npeccom 1 BpaLuaiite
PYUKY N0 4acoBoii CTperiKe.

BcraBbre Hacapky ¢

Ne3BUAMM BepXHeil

YaCTbl B HUXKHNIA Kpaii

CMeHHoro 6apabaHa u

3alLIENKHITE BBEPXY. Hacagkm ¢ nessuamu
Nerko CHUMAIoTCA Nput
NIerkoM HaXaTuu CBepxy.

YcraHoBuTe 6apabaH.
CnomoLLblo KHOMKN
0TCOBANHMTE bapabaHHblii
KOpMYC 11 U3BNeKuTe ero.

YcTaHoBUTe 1 3aKpyTUTe

pyuKky

Ouncrtka

Bce geTanu noaxoAaT Ans MbiTbA B NOCYAOMOEYHOIA
MaLLMHe (3a MCKNIoYeHnem 0CHOBaHIA 1 KopobKi ana
XpaHeHus). Tem He MeHee peKOMEHZYETCA 0unLaTh
HacajKki C ne3BUAMM MO CTpyeil Bofbl, uTOObI
0becneunTb AnuTeNbHoe Nob30BaHye Ne3BUAMN.
BHUMAHME! /le3Bus 0ueHb ocTpble, byabTe 0cobeHHO
0CTOPOXHbI KaK NP 3aMeHe HaCaoK C N1e3BUAMM, TaK
11 TPV MX OYUCTKE BPYYHYIO.

TMpumepbl ncnonb3yembix npopykToB Makxc.
060 mm

« 0BOLLM 1 GPYKTDI, Takue Kak: KapTodenb, 6atar,
LiyKWMHY, OTypLibl, MOPKOBb, KanycTa, NIyK, KpacHas
BeKna, ANoKK

« TBepAblii Cbip, OPexm, WoKonaz

Mpumeyanme: gna uncroii peskn seerpa
ncnonb3yiite 6apabanHyio TepKy ¢ 0AHOI HacaaKoil
CNe3BUAMM.



Brugsanvisning / Ins a obstugi

@ Aftageligt tromlehus /

© Pressestempel /

© Pifyldningstragt /

© Héndsving /

© Sugekop/

@ Handtag til at fastgare sugekop /

@ Greb il atlgse tromlehuset /

© Opbevaringsheholder til knivindsatser /

Skiver /

Udskiftelig tromle /
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Fint julienneskaret / Groft julienneskaret / Grove rasper /

Ibrugtagning /
Tag alle dele ud af emballagen, og rens dem inden forste brug. Las ogsa anvisningerne under afsnittet Rensning.
For at bruge tromlerivejernet skal det placeres pa en tor og stabil arbejdsflade og sikres med sugekoppen.

Sikkerhedsanvisninger /
Knivindsatserne er meget skarpe. Vieer yderst forsigtig ved brug og rensning! Inden du bruger tromlerivejernet, skal
du sorge for, at det ikke har synlige defekter eller skader.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Anvendelse /

Fastgor sugekoppen
til bordet ved hjeelp
af grebet.

Sat tromlehuset pd, indtil
det erfastgjort.

Indsat knivindsatsen med
forenden i den nederste
kant af den udskiftelige
tromle, og klik den ind
foroven.

Indsaet tromlen.

Handsvinget sattes
pa og skrues fast

Renggring

Alle dele taler opvaskemaskine (undtagen foden og
opbevaringsheholderen). Vi anbefaler dog at rense
knivindsatserne manuelt under rindende vand for at
sikre skaerene en lang levetid.

PAS PA! Knivene er meget skarpe. Veer altid yderst
forsigtig, nar du skifter knivindsatserne, eller nar du

vasker dem af i handen.

Eksempler pa fodevarer, der skal anvendes:

Maks. 60 mm ¢

« Frugt og grentsager, sasom: kartoffel, sad kartoffel,
courgette, agurk, gulerod, kal, lag, redbeder, able
- hard ost, ngdder, chokolade

Bemaerk: For at a et rent snit skal du altid bruge
tromlerivejernet med knivindsatsen monteret.

Fyld pafyldningstragten
med skaereemnet.

Drej héndsvinget med uret,
mens der trykkes let med
nedskubberen.

Anvend let tryk ovenfra
for let at fierne knivind-
satserne.

Brug knappen til at frigore g
tromlehuset og skubbe
detud.




Navod k obsluze / Navod na obsluhu

@ Odnimatelné téleso bubnu /

@ Péchovadio /

© Pinici trychty¥ /

O Klika/

© Podtlakové prisavné patka /

© Péka k upevnéni podtlakové prisavné patky /
@ Knoflik k uvolnéni télesa bubnu /

© Ulozny box pro bitové viozky /

Platky /

Vyménitelny buben /

Jemné nudlicky / Hrubé nudlicky / Hrubé hobliny /
Uvedeni do provozu /

Vyjméte v3echny soucdsti z obalu a pfed prvnim pouZitim je oistéte. DodrZujte pfitom také pokyny uvedené v bodé
Cisténi. Pro pouZiti by se mélo bubnové struhadlo umistit na suchy a stabilni pracovni povrch a piipevnit pomoci
podtlakové prisavné patky.

Bezpednostni pokyny /
Biitové vlozky jsou velmi ostré, pfi pouZiti a Cisténi dbejte na zvySenou opatrnost! Pfed pouZitim bubnového
struhadla se ujistéte, Ze zaffizeni nevykazuje viditelné nedostatky nebo poskozeni.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Pouiziti/
Podtlakovou pfisavnou
patku pipevnéte pomoci
paky na pracovni plochu.

Nasurite téleso bubnu
ai se zafixuje.

Biitovou vlozku s
vycnélkem vlozte

do spodniho okraje
vyménného bubnu
anahofe zaklapnéte.

Vlozte buben.

Nasadte kliku a pevné
zasroubujte

Cisténi

Vsechny dily jsou vhodné do mycky (s vyjimkou pod-
tlakové piisavné patky a dlozného boxu). Pro zajisténi
dlouhé Zivotnosti brit Vam vsak doporucujeme prova-
dét cistént britovych vlozek rucné pod tekouci vodou.

POZOR! Biity jsou velmi ostré, proto pii vyméné bfito-
vych vlozek i jejich rucnim Cisténi postupujte obzvlast

opatmé.

Ptiklady pouZivanych potravin: Max. 9 60 mm

« Ovoce a zelenina jako napf.: brambory, batéty,
cukety, okurky, mrkve, zel, cibule, cervend fepa,

jablka

« tvrdy syr, ofechy, cokoldda

Upozornéni: Pro isty fez pouzivejte bubnové
struhadlo vzdy s jednou bfitovou vlozkou.

Plnici trychtyf napliite
zZpracovavanou potravinou.

Pod mirnym tlakem na
péchovadlo otacejte klikou
ve sméru hodinovych
rucicek.

Lehkym tlakem seshora
Ize bitové vlozky snadno
uvolnit.

Téleso bubnu uvolnéte
pomoci knofliku
avytdhnéte.




Navodila za uporabo / Upute za upotrebu

@ Snemljivo ohipje bobna /

© stiskalni pecat /

© Polnilni lijak /

O Gonilnik /

@ Vakuumska sesalna noga /

@ Vzvod za pritrditev vakuumske sesalne noge /

@ Gumb za sprostitev ohisja bobna /

© Skatla za shranjevanje vlozkov z rezili /

Rezine /

Menjalni boben /
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Fini julienne / Grobi julienne / Grobo strgalo /

Pred prvo namestitvijo /

Vzemite vse dele iz embalaze in jih pred prvo uporabo oistite. Prosimo pazite tudinanapotke za uporabo pod tocko
Ciscenje. Ce Zelite uporabiti bobnasto strgalo, ga postavite na suho in stabilno delovno povriino z vakuumsko
sesalno nogo in pritrdite.

Varnostni napotek /
Vlozki z rezili so zelo ostri, zato bodite pri uporabi in ¢iS¢enju posebej previdni! Pred uporabo bobnastega strgala se
prepricajte, da na napravi ni nikakrsnih vidnih okvar ali poskodb.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Uporaba/
Zvzvodom pritrdite
vakuumsko sesalno nogo
na delovno povrsino.

Potisnite ohisje bobna,
dokler ni pritrjeno.

Namestite vlozek z
rezilom z nosom v spodnji
rob menjalnega bobna in
pritisnite nanj na vrhu.

Vstavite boben.

Namestite gonilnik
in ga trdno privijte.

Ciséenje

Vsi deli so primerni za pranje v pomivalnem stroju

(razen stojala in $katle za shranjevanje). Vseeno vam

priporocamo rocno Ciscenje vlozkov z rezili pod tekoco

vodo, da tako omogocite daljso Zivljenjsko dobo rezil.

POZOR! Rezila so zelo ostra, zato bodite 3e posebej

previdni pri menjavi viozkov z rezili in pri rocnem

ciscenju.

Primeri Zivil za uporabo: Najve¢ 60 mm premera

- Sadje in zelenjava kot npr.: krompir, sladki krompir,
bucka, kumara, korencek, zelje, ¢ebula, rdeca pesa,
jabolko

« Trdi sir, ore3cki, cokolada

Napotek za uporabo: 7a st rez vedno
uporabite bobnasto strgalo z vlozkom z rezilom.

Napolnite polnilni lijak
z narezanim Zivilom.

Zavrtite gonilnik v smeri
urinega kazalca, medtem
ko nezno pritiskate s
stiskalnim pecatom.

Vlozke z rezili lahko
enostavno sprostite z
rahlim pritiskom od zgoraj.

Sprostite ohisje bobna
zgumbomin ga
potisnite ven.




ructiuni de utilizare

@ Levehetd dobhdz/

© Nyoméfej/

© Betolto tolcsér/

O Tekerdkar /

@ Vékuumos szivétalp /

O Rigzitokar a vakuumos szivétalphoz /

@ Gomb a dobhaz kiolddsahoz /

© Tarolodoboz a pengebetétekhez /

Cseredob / Lemezek /
Kisebb julienne-vdgds / Nagyobb julienne-vagds / Durva reszelés /
Uzembe helyezés /

Vegyen ki a csomagoldshol minden alkatrészt, és elsé hasznélat eltt tisztitsa meg oket. Kérjiik, ilyenkor vegye
figyelembe a Tisztitas pontban irtakat is. A dobreszel6 haszndlatahoz ezt helyezze a vakuumos szivétalppal széraz

és stabil munkafeliiletre és rogzitse le.

Biztonsagi elirasok /
A pengebetétek nagyon élesek, legyen kiilondsen dvatos a haszndlatuk és tisztitdsuk kdzben! A dobreszeld
hasznélata el6tt gydzddjon meg arrdl, hogy nincsenek rajta lathato hibak vagy sériilések.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
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parties coupantes, endroits pingants et rotatives
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Hasznalat/
Rdgzitse a vakuumos Tegye a vagandd anyagot
szivotalpat a a betdlt6 tolcsérbe.
munkafeliilethez
akar segitségével.
(stisztassa felfelé a — A nyoméfej enyhe nyomésa
dobhézat, amig az rogzil. ‘ | mellett tekerje a tekerdkart

| 5 az dramutato jardsaval

24 megegyezd irdnyba.

Helyezze a pengebetétet

az orrdval a cserélhetd
dob alsé részébe, és a

tetején kattintsa be.
A pengebetétek feliilrdl

enyhe nyomédssal kdnnyen
kioldhatok.

Helyezze be a dobot.

Lazitsa meg a dobhdzata s
gombbal, és cstisztassa ki.

Helyezze fel a tekerdkart
és csavarozza be

Tisztitas

Minden alkotérész moshatd mosogatégépben (a talp és

a tarolédoboz kivételével). A pengebetéteket azonban

érdemes folyoviz alatt, kézzel tisztitani a kések hosszd

élettartamanak biztositasahoz.

FIGYELEM! A pengék nagyon élesek, legyen nagyon

dvatos a pengebetétek cseréje és kézi tisztitasa soran.

Példak a hasznalhaté élelmiszerekre:

Max. 60 mm ¢

« Gylimélcs és zoldség, pl.: burgonya, édesburgonya,
cukkini, uborka, sargarépa, kdposzta, véroshagyma,
cékla, alma

« keménysajt, diofélék, csokolddé

Megjegyzés: A tiszta vagashoz mindig hasznalja
a dobreszel6t pengebetéttel.



@ (Bansem kopnyc Ha 6apabaa

@ Npeca

© OyHua 3a nbiHewe

O Pruxa

© BakyymHo 3acMyKBalLjo Kpae

@ locT 33 3aKpenBaHe Ha BakyyMHOTO 3aCMyKBaLLIO
Kpaue

@ Konue 3a 0cB06OX/1aBaHE Ha Kopryca Ha 6apabaHa

@ HKyna 3a ChXpaHeHve Ha pexeLLyTe NPUCTaBKM

(meHsem 6apabaH Tlnckose
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OuH pa3pes Ha XynueHn Enbp paspes Ha xynuenn Enpo penze

MlbpBoHauanHa ynotpeba

/13BapeTe BCMYKM KOMMOHEHTY OT 0MaKoBKaTa U vl MouncTeTe NPeAu MbpBOHayanHara ynotpeda. Mons, B Tasu
Bpb3Ka vMaiiTe npesua 1 3abenexkute B Touka MouncraaHe. 3a HaunHa Ha ynotpeba Ha 6apabaHHoTO peHze
T0 TpA6Ba Aa Gb/ie N0CTaBEHO 1 3aKpeMeHo ¢ BaKyYMHOTO 3aCMYKBALLIO Kpaye BbpXY CyXa U yCToiiunBa pabotHa

NOBBPXHOCT.

Yka3aHua 3a 6e3onacHocT
PexeLyute npucTaBKku ca MHoro octpu, GbieTe MHOTO BHUMATENHU MPU HauWHa Ha ynoTpeba 1 nouncTaxeTo!
Mpepw Aa u3non3gare 6apabaHHoTO peHe, ce YBEpeTe, ye N0 ypeaa HAMa BUAUMI AeDEKTU N NOBPEAM.

A\ CAUTION

sharp parts, pinch points and rotating parts /
partes cortantes, riesgo de atrapamiento y rotativas /
parties coupantes, endroits pingants et rotatives



Art.-Nr.: 89555

HauuH Ha ynotpe6ba

3aKpeneTe BakyymHOTO
3aCMYKBALLO Kpaue ¢
MOMOLLTa Ha N0CTa BbPXY
paboTHata noBbPXHOCT.

MNocragete kopnyca
Ha 6apabaHa, JokaTo
ce duKkeupa.

Nocrasete pexetwara
MpUCTaBKa C M3fafeHara
4acT B A0NHUA Pb Ha
MeHAemua 6apabat

11 3aKpeneTe ¢ LpaKBa-
He B ropHara yacT.

ToctaseTe 6apabaHa.

locTaBeTe 1 3aBUHTETE
pbuKarta

MouncrBane

Bcuukn yactv ca nogxopAwM 3a MouMCTBaHe B
MUANHA MALUMHA (C M3KMIoYeHIe Ha OMOPHOTO Kpaye i
KyTATa 3a CbXpaHeHue). He3aBucumo ot ToBa Hue Bu
npenopbyBamMe Ja NOYNCTBATE pexelLuTe NpUCTaBKi
PbUHO NOA Teyalua BoAa, 3a Aa Ce rapaHTUpa Abbr
CPOK Ha eKcnnoatauna Ha ocTpueTara.

BHUMAHUE! Octpuetata ca MHoro octpu, 6baete
0c06eH0 BHUMATENHY KaKTo Npy CMAHATA Ha pexeLuuTe
NPUCTaBKM, TaKka 1 P11 PHbYHOTO NOYMCTBAHE.
NpumepHM XpaHUTENHN NPOAYKTYH, KOUTO MOraT
na ce usnon3ssar: Makc. 60 mm g

- [InogoBe 1 3eneHuyLN KaTo Hanp.: KapTodM, CaaKu
KapToQu, TUKBUUKM, KPACTaBuLM, MOPKOBHA, 3€N€,
NYK, YEPBEHO LiBEKNO, AGBAKN

« TBbPA0 CUPEHE, ALKM, WOKONAZ

3abenexKa: 3auucro pA3aHe BUHary M3non3gaiite
6apabaHHOTO perpe ¢ pexcellia npuCTaBkKa.

Hanbnxete pyHuaTa
32 Mb/HEHe C NPOAYKT
3a pA3aHe.

Tpy nek HaTUCK Ha npe-
(aTa BbpTeTe pbuKata no
YaCOBHUKOBATA CTPENIKa.

Ypes3 nek HaTuCK oTrope
pexeLLTe NpUCTaBKy
Morar jja ce 0cBo6oAAT
NecHo.

OcBobogete Kopnyca Ha
6apabaHa ¢ nomoLLTa Ha
KOMYETO 1 1o pasBuiiTe.




5 "
JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit dieses Produktes
mit dem Siegel GEFU-5, das fiir 5 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of this product with the
GEFU-5 seal, which represents a 5-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits avec le sigle
GEFU-5, synonyme d'une garantie de 5 ans.

Con I'apposizione del sigillo GEFU-5, che indica 5 anni di garanzia,
la GEFU garantisce la lunga durata funzionale di questo prodotto.

GEFU garantiza la durabilidad permanente de este producto
mediante el sello GEFU-5, que representa 5 afios de garantia.

GEFU garandeert een lange du-ur id van dit product met
het GEFU-5 zegel, dat een waarborg betekent van 5 jaar.

W3penua, nomeyenHble kneit-mom GEFU-5, umetor 5-nethioio
rapauTmio.

A GEFU assegura a elevada durabilidade deste produto com o selo
GEFU-5, que representa uma garantia de 5 anos.

GEFU gwarantuje trwatos¢ produktu dzieki pieczeci GEFU-5 co
stanowi 5 lat gwarandji.

Spolecnost GEFU doklada dlouhou Zivotnost tohoto produktu
certifikdtem GEFU-5, ktery znamend poskytnuti zaruky na 5 let.

Inacka GEFU zarucuje dlhodobi Zivotnost tohto vjrobku pecatou
GEFU-5, ktora predstavuje 5-rocn( zéruku.

GEFU zagotavlja trajno obstojnost izdelka z znakom kakovosti
GEFU-5,ki pomeni 5 let garancije.

GEFU jam¢i dugo trajanje proizvoda s oznakom kakvoce GEFU-5,
koja predstavlja 5 godina jamstva.

Az 6t éves jotallast jelentd GEFU-5 bélyeggel ellatott termék
hossz élettartamat a GEFU szavatolja.

GEFU garanteazd lunga durabilitate a acestui produs cu sigiliul
GEFU-5, care reprezintd o garantie de 5 ani.

GEFU rapaHTipa AbAroTpaitHoCTTa Ha TO31 NPOAYKT C neyata
GEFU-5, KoifTo ZjaBa rapaHuua 3a 5 rofnHu.

www.gefu.com/garantie

GEFU GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany
Tel.+4929739713-0

Fax+ 492973 9713 -55
www.gefu.com



