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Ersatzteile / Spare parts
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12721, Edelstahlkapseln, 12722, Ersatz-Aroma-Sticker,

25tk 80 Stk.
12721, Stainless Steel 12722, Replacement Stick-on
\/ Capsules, 2 pcs. Aroma Seals, 80 pcs.

GEFU - Entdecke Deine Kochkunst.
GEFU - Discover Culinary Artistry.
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Anwendungshinweise
- Nutzen Sie zum Befiillen der Kapseln fein gemahlenes
Espressopulver.

4
b

Art. 16330/16332 empfohlene Mahlgrade: 8 /9

¥

Art. 16331 empfohlene Mahlgrade: 1/2

- Besitzen Sie ein anderes Kaffeemiihlen-Modell, testen Sie Ihren
idealen Mahlgrad aus.
« Ist Ihnen der Espresso zu diinn, wéhlen Sie einen feineren Mahlgrad.



Instructions for use
- To fill the capsules, use finely ground espresso powder.

4
b

[tem 16330/16332: recommended grind levels: 8 /9

-

[tem 16331: recommended grind levels: 1/2

« If you own another type of coffee grinder, test out your ideal grind.
« If the espresso is too weak for you, choose a finer grind.



Conseils d‘utilisation
- Utilisez une mouture d'expresso fine pour remplir les capsules.

4
b

Art. 16330/16332 Degré de mouture conseillé: 8 /9

¥

Art. 16331 Degré de mouture conseillé: 1/2

- Testez votre degré de mouture idéal si vous avez un autre modeéle de
moulin a café.

- Choisissez un degré de mouture plus fin si votre expresso ne vous
semble pas assez fort.



@

Indicazioni per I'uso
« Per riempire le capsule, utilizzare caffé in polvere macinato fine per
espresso.

4
b

Art. 16330/16332 Grado di macinatura consigliato: 8 /9

¥

Art. 16331 Grado di macinatura consigliato: 1/2

- Se avete un altro modello di macinino per caffé, testate il vostro grado
di macinatura ideale.

- Seil vostro espresso fosse troppo leggero, scegliete un grado di
macinatura pil fine.



Instrucciones de uso
« Use café espresso finamente molido para llenar las capsulas.

4
b

Art. 16330/16332 Grados de molienda recomendados: 8 /9

¥

Art. 16331 Grados de molienda recomendados: 1/2

+ Si tiene otro modelo de molinillo de café, pruebe hasta conseguir el
grado de molienda perfecto para usted.

- Si el espresso le resulta demasiado flojo, seleccione un grado de
molienda mds fino.



Gebruikstips
- Gebruik voor het vullen van de capsules fijn gemalen
espressopoeder.

N 4

Art. 16330/16332 aanbevolen maalgraden: 8/9

¥

Art. 16331 aanbevolen maalgraden: 1/2

« Bezit u een ander model van koffiemolen, dan test u uw ideale
maalgraad uit.
«Vindt u de espresso te dun, dan kiest u een fijnere maalgraad.



YKa3aHus no npumeHeHUI0
« Mcnonb3yiite AnA HaNONHEHMA Kancyn TOHKO N3MeNbYeHHbIil
MOPOLLIOK 3CNPecco.

4
b

Apt.16330/16332 PekomeHpyemble cTeneHu nomona: 8/9

¥

Apt. 16331 Pekomenzyemble cTenenu nomona: 1/2

« Ecnny Bac apyras mopenb kodemonki, nonpobyiiTe CBoi useanbHbiii
nomon.

« Ecnm 3cnipecco cnmiukom xuakuii ana Bac, BbibepuTe 6onee BbICOKYIO
CTeneHb nomona.



Instrucoes de utilizacdo
- Utilize café espresso moido fino para encher as capsulas.

4
b

Art. 16330/16332 Moagem recomendada: 8 /9

¥

Art. 16331 Moagem recomendada: 1/2

+ Se tiver um modelo diferente de moinho de café, teste para
encontrar a moagem ideal.
- Se 0 espresso estiver muito fraco, escolha uma moagem mais fina.



Brugsanvisning
- Brug fint formalet espressopulver til at fylde kapslerne.

4
b

Art. 16330/16332 Anbefalet formalingsgrad: 8 / 9

¥

Art. 16331 Anbefalet formalingsgrad: 1/2

« Hvis du har en anden kaffekvaernmodel, sa prov dig frem for at finde
den ideelle formalingsgrad.
« Hvis espressoen er for tynd, skal du vaelge en finere formalingsgrad.



Wskazowki dotyczace uzytkowania
« Do napetniania kapsutek uzywaj drobno mielonej kawy espresso.

4
b

Art. 16330/16332 Zalecany stopier mielenia: 8 /9

¥

Art. 16331 Zalecany stopieri mielenia: 1/2

« Jesli uzywasz innego modelu mtynka, przetestuj idealny stopier
mielenia.
« Jesli espresso jest zbyt stabe, wybierz drobniejsze mielenie.



Pokyny k pouZiti
- K pInéni kapsli pouZivejte jemné mletou kdvu espresso.

Cislo vyrobku 16330/ 16332 Doporuceny stupefi mleti:
8/9

Cislo vyrobku 16331 Doporuceny stupefi mleti: 1/2

« Mate-li jiny model mlynku na kévu, vyzkouejte si ideéIni stupen
mleti.
- Pokud je espresso pfilis slabé, zvolte jemnéjsi mleti.
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Pokyny na pouzitie
+ Na naplnenie kapsul pouZivajte jemne mlety espressovy praSok.

4
b

Art. 16330/16332 Odportcané hrubost mletia: 8 /9

¥

Art. 16331 Odpordcand hrubost mletia: 1/2

« Ak mte iny model mlynceka na kdvu, otestujte si idedlnu hrubost
mletia.
« Ak je espresso prilis slabé, zvolte jemnejsie mletie.



Navodila za uporabo
- Za polnjenje kapsul uporabite fino mleto kavo za espresso.

4
b

lzdelek 16330 /16332 Priporocena stopnja mletja: 8/9

¥

lzdelek 16331 Priporocena stopnja mletja: 1/2

- Ceimate drug model mlinka za kavo, preizkusite in poiscite idealno
stopnjo mletja.
- Ce je espresso presibek, izberite drobnejso mletev.



Upute za upotrebu
- Za punjenje kapsula koristite fino mljevenu espresso kavu.

4
b

Art. 16330/16332 Preporuceni stupanj mljevenja: 8 / 9

¥

Art. 16331 Preporuceni stupanj mljevenja: 1/2

« Ako imate drugi model mlinca za kavu, isprobajte koji stupanj
mljevenja vam najbolje odgovara.
- Ako vam je espresso preslab, odaberite finije mljevenje.



Hasznalati utmutaté
- A kapszuldk megtdltéséhez hasznaljon finomra 6rolt eszpresszo
kavét.

Cikkszam 16330/ 16332 Ajénlott 6rlési fokozat: 8 /9

Cikkszdm 16331 — Ajénlott 6rlési fokozat: 1/2

« Ha més tipusi kavédaralot haszndl, kisérletezze ki az idedlis Grlési
fokozatot.
+ Ha az eszpressz6 tdl gyenge, valasszon finomabb 6rlést.



Instructiuni de utilizare
+ Folositi cafea espresso mdcinatd fin pentru umplerea capsulelor.

4
b

Art. 16330/16332 Grad de mdcinare recomandat: 8 /9

-

Art. 16331 Grad de macinare recomandat: 1/2

- Dacd detineti un alt model de rasnita de cafea, testati pentru a gdsi
gradul ideal de mdcinare.
+ Dacd espresso-ul este prea slab, alegeti o macinare mai fina.



Yka3aHus 3a ynotpe6a
- 3non3Baiite GuHO CMNAHO ecnpeco Kade 3a MbAHeHe Ha
Kancynure.

4
b

Apt. 16330/ 16332 MpenopbunTenHa cTeneH Ha
cmunate: 8/9

¥

Apt. 16331 penopbunTenHa creneH Ha cmunade: 1/2

- Ako umate ipyr MmozZen Kademenauka, TecTBaiiTe, 3a fia OTKpueTe
WfieaiHaTa CTeNeH Ha CMUTaHe.
- AKo ecnipecoTo e TBbpZe (1abo, 3bepeTe no-GuHO cMunaHe.



