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1. Sicherheits- und Pflegehinweise
Sicherheitshinweise

1. Personen mit ei 2 physischen, oder geistigen Fahigkeiten oder Inder Erfahrung
und/oder mangelndem Wissen diirfen das Thermometer nicht benutzen, es sei denn, sie werden durch eine
Betreuerin/einen Betreuer beaufsichtigt und unterwiesen.

2. Das Produkt inklusive Zubehor st kein Spielzeug. Bewahren Sie das Thermometer fiir Kinder unzuganglich auf.

3. Setzen Sie das Thermometer keinen starken Vibrationen, Hitze oder hoher Feuchtigkeit aus und vermeiden Sie
eine starke mechanische Beanspruchung.

4. Lagern und verwenden Sie das Thermometer immer in trockener Umgebung.

5. Seien Sie vorsichtig im Umgang mit der Sonde, da diese spitz ist, stecken Sie die Schutzkappe nach Gebrauch und
Reinigung der Sonde wieder auf.

6. Halten Sie die Sonde unbedingt sauber, da diese mit Lebensmitteln in Beriihrung kommt.

7. Das Thermometer darf niemals im geschlossenen Backofen, Grill oder Mikrowelle verwendet werden.

9. Die Sonde kann nach dem Gebrauch hei3 sein. Lassen Sie diese erst abkdihlen, bevor Sie mit dem Reinigen
beginnen, um Verbrennungen zu vermeiden.

10. Achten Sie auf die Verwendung des richtigen Batterietyps und setzen Sie diese immer in der vorgeschriebenen

Polrichtung ein.
11.Verwenden Sie zum Austausch nur frische Batterien des gleichen Typs und niemals welche mit sichtbaren
Beschadigungen — es konnten Uberhitzung oder Explosionen auftreten.

12. Batterien niemals KurzschlieBen, Auseinandernehmen oder ins Feuer werfen. Explosionsgefahr!

13. Die Batterien dieses Thermometers sind nicht wiederaufladbar.

14. Batterien herausnehmen, wenn das Thermometer ldngere Zeit nicht benutzt wird, um Schaden durch evtl.

auslaufende Batterien zu vermeiden.

15. Die Batterie sollte erneuert werden, sobald die LCD-Anzeige schwach wird. Beachten Sie bitte die

umweltgerechte Entsorgung der Batterie unter dem Punkt Batterieentsorgung.

16. Falls am Thermometer Schaden auftreten, benutzen Sie das Gerat nicht mehr und lassen Sie es durch einen

Fachmann instand setzen oder wenden Sie sich an unseren Kundenservice. Zerlegen und reparieren Sie das
Thermometer nicht selbst, bei Eingriff in das Gerét erlischt die Garantie.

Pflegehinweise

Das Digitale Thermometer SCALA® st nicht spii i i Tauchen Sie das Th nichtin
Fliissigkeiten und achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeiten in das Tastenfeld eindringen kénnen. Benutzen Sie
das Tastenfeld nicht mit feuchten Handen. Das Thermometer und die Sonde kdnnen mit einem feuchten Tuch
abgewischt werden.

Batterieentsorgung €

Batterien gehdren nicht in den Hausmiill. Als Verbraucher sind Sie gesetzlich verpflichtet, gebrauchte Batterien
zuriickzugeben. Sie kannen Ihre alten Batterien bei den offentlichen Sammelstellen in Ihrer Gemeinde oder iiberall
dort abgeben, wo Batterien der betreffenden Art verkauft werden

Entsorgung des Digital-Thermometers

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht
als normaler Hausabfall zu behandeln ist, sondern an einer Annahmestelle fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden muss. Weitere Informationen erhalten

B e jber Ihre Gemeinde, den kommunalen Entsorgungsbetrieben oder dem Geschaft, in dem Sie
das Produkt gekauft haben

2. Bestimmung und Gebrauch

Herzlichen Dank fiir den Kauf dieses Digital Dieses Gerat ist zur stic igen Messung von
Temperaturen verschiedener Lebensmittel gedacht.

Das Thermometer ist nur fiir den privaten Haushalt ausgelegt und darf nicht fiir gewerbliche Zwecke verwendet werden.
Benutzen Sie das Gerét nie zu einem anderen als dem vorgesehenen Zweck. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung
und die Verpackung fir zukiinftige Fragen sowie fiir spatere Anwendungen gut auf und geben Sie sie bei Weitergabe des
Thermometers an Dritte ebenfalls weiter.

3. Lieferumfang 4. Spezifikationen
« 1 LR1154-Knopfzelle « gut ablesbares Display mit 9 mm Zeichenhche
« Bedienungsanleitung « Temperaturanzeige von -45°C bis 200°C/ -49 °F bis

392°F (Messtoleranz +/- 1°C)
« Hersteller-Informationen gemaR § 18 Abs. 4 ElektroG - umschaltbare Temperaturanzeige zwischen °Cund °F
«Abmessungen 23,8 cmx3,1amx2,2cm (LxBxH)
«Gewicht 23 g (ohne Batterie)
«hochwertiger Edelstahl / Kunststoff / Silikon

5. Konformitatserklarung

Hiermit erklart die GEFU Innovation + Logistic GmbH, dass das Produkt 21820 Digital Thermometer, SCALA®" die
grundlegenden Anforderungen und geltenden Vorschriften der EMV- Richtlinie 2014/30/EU und RoHS- Richtlinie
2011/65/EU efiillt. Der andige Text der EU itétserklarung ist unter der folgenden Internetadresse
verfiigbar: www.gefu.com/k21820.pdf

6. Anzeige und Bedienelemente 2

| 1. ON/OFF-Taste

2. Display
3. Batteriefach auf der Riickseite mit Knopf fiir Umstellung °Cund °F
4. Messsonde

7. Inbetriebnahme

« Uberpriifen Sie den Artikel vor jeder i auf Beschadi DasTh darf nicht
verwendet werden, wenn es sichtbare Schéden aufweist.

« Die empfindliche Sondenspitze wird durch eine Schutzkappe geschiitzt. Entfernen Sie diese vor jeder
Inbetriebnahme und stecken Sie sie nach Gebrauch und Reinigung der Sonde wieder auf.

« Reinigen Sie die Sonde vor dem Gebrauch mit einem feuchten Tuch. Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise
unter dem Punkt Reinigung.

« Bei erster Inbetri Ihres Digital Th befindet sich eine Schutzfolie auf dem Display. Bitte
entfernen Sie diese vor dem ersten Gebrauch.

Gebrauchsanweisung Thermometer

1. Driicken Sie die ON/OFF-Taste um das Thermometer einzuschalten. Das Display zeigt die aktuelle
Umgebungstemperatur. Ein Schalter im Batteriefach ermaglicht die Umstellung in die Messeinheit Fahreinheit

2. Nach Einstellung der gewiinschten Anzeige tauchen oder stecken Sie den Temperaturfiihler ca. 2 cm in das
Messqut. Sobald die Anzeige konstant bleibt ist der Messvorgang abgeschlossen (4-10 Sek.).

3. Zur Temperaturmessung beim Braten und Backen dffnen Sie den Backofen, ziehen das Messgut heraus und
messen die Temperatur wie oben beschrieben. Nehmen Sie das Thermometer wieder heraus, bevor Sie die
Speisen wieder in den Backofen zuriickschieben.

4. Driicken Sie dann erneut auf die ON/OFF-Taste um das Thermometer abzuschalten. Die gewahlte MaBeinheit
bleibt nach dem Ausschalten erhalten. Das Thermometer schaltet sich nach 15 Minuten automatisch ab.

5. Reinigen Sie den Fiihler und setzen die Schutzkappe wieder auf.

Batteriewechsel

1. Nehmen Sie den Deckel auf der Riickseite ab.

2. Entnehmen Sie die alte Batterie.

3. Setzen Sie eine neue LR1154-Knopfzelle unter Beachtung der richtigen Polaritat ein.
4. SchlieBen Sie das Batteriefach.

5. Nach dem Batteriewechsel wird die Temperatur in °C angezeigt.

Temperaturtabelle
Messprodukt optimale Gradzahl °C Messprodukt optimale Gradzahl °C
Kiihlschrank 48 Weinkellertemp. 1418
Tiefkiihltruhe - 18 bis- 22 Rotwein, jung, trocken 14-16
Rinderbraten blutig 52-54 Kern* WeiBwein, jung, trocken 10-12
"= medium 60-65 Kern* Sekt/Champagner 6-8
-"- durchgebraten 70-80 Kern* Milch fiir Latte Macciato 60-70
Schweinebraten 70-85 Kern* Extra natives Olivend| 140-160
Lammbraten rosa 70-80 Kern* (nicht dariiber hinaus erhitzen)
Lammbraten durch 80-85 Kern* 01 zum Braten 150-200
Gans, Ente, Huhn 85-90 Kern* Frittierdl 160-170
Fisch 60-70 Kern* Butter zum Braten 130-140
(* Kerntemperatur ist die Temperatur in der Mitte des Butterschmalz bis 200
Messgutes.
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1. Safety and care instructions
Safety instructions

1. People with limited physical, sensory or mental capacity or a lack of experience and/or a lack of knowledge
should not use the thermometer unless they are being supervised and instructed by a carer.
2.The product, including its accessories, is not a toy. Keep the thermometer out of reach of children.
3. Do not expose the thermometer to excessive vibrations or heat or high levels of humidity and avoid excess
mechanical stress.
4. Always store and use the thermometer in a dry environment.
5. Be careful when handling the probe, as it is sharp. After using and cleaning the probe, place the protective cap
back on the probe.
6. Always keep the probe clean as it comes into contact with food.
7.The thermometer must never be used in a closed oven, grill/barbecue or microwave.
9.The probe may be hot after use. To avoid burns, let it cool down before starting with the cleaning.
10. Make sure that the correct battery type is used and always insert these with the correct polarity.
11.When replacing batteries, always use new ones of the same time and never with visible damage — this could
lead to overheating or explosions.
12. Never short-circuit or dismantle batteries or throw them into the fire. Risk of explosion!
13.The batteries of this thermometer are not rechargeable.
14. Remove the batteries if the thermometer is not used for a longer period of time to avoid damage due to
possible battery leakage.
15.The battery should be replaced as soon as the LCD becomes weak. Please take note of the environmentally
responsible disposal of the battery under the point Battery disposal.
16. Should the thermometer exhibit damage, stop using the device and have it repaired by a specialist or contact
our customer service. Do not attempt to di: or repair the yourself. Interfering with the
device will void the guarantee.

Care instructions

The Digital Th SCALA®is not dishwash fe. Do not submerge the thermometer in liquid and take care
to avoid liquids penetrating the keypad. Do not use the keypad with wet hands. The thermometer and probe can
be wiped off with a damp cloth.

Battery disposal
Batteries do not belong in general household waste. As a consumer, you are obliged by law to return used batteries.
You can return your used batteries at local authority collection points or anywhere selling batteries of this type

Disposing of the digital thermometer

The symbol on the product or its packaging indicates that this product should not be treated as

normal household waste, but should be handed in at a collection point for the recycling of electrical

and electronic equipment. For more information, contact your local authority, the municipal waste
_— disposal company or the shop where you purchased the product

2.Purpose and use

Thank you very much for purchasing this digital thermometer. This device is intended for random measuring of
temperatures in various types of food.

The thermometer is designed for private household use only and may not be used for commercial purposes. Never use the
device for anything other than its intended purpose. Please retain the user manual and the packaging in case of future
queries as well as later use and also pass it on to third parties along with the thermometer.

3. Scope of delivery 4. Specifications
= 1LR1154 button cell « easy-to-read display with 9 mm character height
« User manual « Temperature display of -45°Cbis 200°C/ -49 °F to
392°F (measurement tolerance +/- 1°C)
« Manufacturing information in accordance - temperature display can be switched between °Cand °F
with Section 18 (4) ElektroG - Dimensions 23.8 cm x3.1cmx 2.2.cm (LxW x H)

- Weight 23g (without battery)
- High-grade stainless steel / plastic / silicone

5. Declaration of conformity

GEFU Innovation + Logistic GmbH hereby declares that the product 21820 Digital Thermometer SCALA® complies with
the essential requirements and applicable regulations of the EMC Directive 2014/30/EU and RoHS Directive 2011/65/
EU. The full text of the EU declaration of conformity is available at the following Internet address: www.gefu.com/
K21820.pdf

1

6. Display and operating elements

| 1.oworFbutton

2. Display

3. Battery compartment on the back side with button to switch between °Cand °F
4. Measurement probe

7.Firstuse

« Check the item for damage before each use. The thermometer must not be used if it exhibits visible signs of
damage.

« The sensitive probe tip has a protective cap for safety. Remove this before each use and replace after using and
cleaning the device.

« Use a damp cloth to clean the probe before use. Please note the details under cleaning when doing so.

« Before first use, your digital thermometer's display will be covered by a protective film. Please remove this
before first use.

Thermometer usage instructions

1. Press the "ON/OFF” button to switch on the thermometer. The display will show the current ambient
temperature. A switch in the battery compartment allows you to switch to the Fahrenheit unit of measure.

2. After setting the desired display, submerge or insert the temperature probe about 2 cm into the food or beverage
to be measured. As soon as the display remains constant, the measurement process is complete (4 - 10 sec.).

3.To measure the temperature when roasting and baking, open the oven, pull out the food to be measured and
measure the temperature as described above. Remove the thermometer again before pushing the food back into
the oven.

4.Then press the “ON/OFF”button again to switch off the thermometer. The selected unit of measure is saved after
switching off the he ically switches off after 15 minutes.

5. Clean the probe and place the protective cap back on.

Changing the batteries

1. Remove the cap on the back side.

2. Remove the old battery.

3. Insert a new LR1154 button cell, noting the correct polarity.
4. Close the battery compartment.

5.The temperature is shown in °Cafter changing the battery.

Temperature table

Measured Product Ideal Degree °C Measured Product Ideal Degree °C
Fridge i Wine cellar temperature 1418
Freezer -18till-22 Red wine, young, dry 14-16
Roast beef rare 52-54 core* White wine, young dry 1012
Roast beef medium 60-65 core* Sparkling wine/Champagne 68
Roast beef well-one 70-80 core* Milk for Latte Macchiato 60-70
Pork roast 70-85 core™ Extra virgin olive oil 140-160
Roast lamb medium 70-80 core* (don't broil beyond that temperature)
Roast lamb well-done 80-85 core* 0Ol to fry 150-200
Goose, duck, poultry 85-90 core* Frying oil 160-170
Fish 60-70 core* Butter for frying 130-140
*core temperature is the temperature in the middle Concentrated butter till 200
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1. Consignes de sécurité et d'entretien
Consignes de sécurité

1. Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales limitées ou un manque d'expérience et/
ou de connaissances ne peuvent pas utiliser le thermométre a moins qu'elles ne soient surveillées et instruites
par un superviseur.

2. Le produit, y compris les accessoires, n'est pas un jouet. Gardez le thermometre hors de portée des enfants.

3. N'exposez pas le thermomeétre a de fortes vibrations, a la chaleur ou a une humidité élevée et évitez les fortes
contraintes mécaniques.

4. Rangez et utilisez toujours le thermométre dans un environnement sec.

5. Soyez prudent lors de la manipulation de la sonde car elle est tranchante ; remettez le capuchon de protection
aprés utilisation et nettoyage de la sonde.

6. Assurez-vous de garder la sonde propre lorsqu'elle entre en contact avec des aliments.

7. Le thermométre ne doit jamais étre utilisé dans un four fermé, un grill ou un micro-ondes.

9. La sonde peut étre chaude apres utilisation. Laissez-la refroidir avant de commencer le nettoyage pour éviter
les brilures.

10. Assurez-vous d'utiliser le bon type de pile et insérez-la toujours dans la bonne polarité.

11.En cas de remplacement, n'utilisez que des piles neuves du méme type et jamais celles qui sont visiblement

endommagées ; celles-ci pourraient surchauffer ou exploser.

12. Ne de court-circuitez, ne démontez et ne jetez jamais les piles au feu. Danger d'explosion !

13. Les piles de ce thermomeétre ne sont pas rechargeables.

14. Retirer les piles si le thermomeétre n'est pas utilisé pendant une longue période afin d'éviter les dommages dus

ad'éventuelles fuites de piles.

15. La pile doit étre remplacée dés que I'écran LCD s'affaiblit. Veuillez respecter I'élimination écologique de la

batterie décrite au point Elimination de la batterie.

16. Sile thermometre est endommagé, arrétez d'utiliser I'appareil et faites-le réparer par un spécialiste ou

contactez notre service clientéle. Ne démontez pas et ne réparez pas le thermométre vous-méme ; une
altération de I'appareil annulera la garantie.

Conseils d'entretien

Le thermomeétre numérique SCALA® ne va pas au lave-vaisselle. Ne plongez pas le thermomeétre dans des liquides
et assurez-vous qu'aucun liquide ne peut pénétrer dans le clavier. N'utilisez pas le clavier avec les mains mouillées.
Le thermometre et la sonde peuvent étre nettoyés avec un chiffon humide.

Mise au rebut des piles

Les piles n'ont pas leur place dans les ordures ménagéres. En tant que consommateur, vous étes légalement tenu
de restituer les piles usagées. Vous pouvez déposer vos anciennes piles dans les points de collecte publics de votre
commune ou partout oil des piles du type en question sont vendues

Mise au rebut du thermométre numérique

Le symbole figurant sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager ordinaire, mais doit étre remis a un point de collecte pour le recyclage
des équipements électriques et électroniques. Pour plus dinformations, contactez votre autorité
locale, I'entreprise municipale délimination des déchets ou le magasin ol vous avez acheté le
produit.

2. But et utilisation

Nous vous remercions d'avoir acheté ce th numérique. Cet appareil est destiné a mesurer
aléatoirement les températures de divers aliments.

Le etre est réservé a un et ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales. N'utilisez jamais
I'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été congu. Veuillez conserver la notice dutilisation et I'emballage
pour de futures questions et une utilisation ultérieure et les remettre en cas de transmission du thermométre a des tiers.

3. Contenu de lalivraison 4. Spécifications

« 1pile bouton LR1154 « Ecran bien lisible avec une hauteur de caractéres de 9 mm

« Notice d'utilisation - Affichage de la température de -45°Ca 200°C/ -49 °F
392°F (tolérance de mesure +/- 1°C)

« Informations du fabricant selon - Affichage de la température commutable entre °Cet °F

§ 18 paragraphe 4 ElektroG - Dimensions 23,8 amx3,1cmx 2,2 cm (Lx I xH)

« Poids 23g (sans pile)
« Adierinoxydable / plastique / silicone de haute qualité

5. Dédlaration de conformité

Par la présente, GEFU Innovation + Logistic GmbH déclare que le produit 21820 thermomeétre numérique « SCALA®
» est conforme aux exigences fondamentales et aux dispositions applicables de la directive CEM 2014/30/UE et de la
directive RoHS 2011/65/UE. Le texte complet de la déclaration de conformité UE et disponible a 'adresse Internet
suivante : www.gefu.com/k21820.pdf

6. Affichage et éléments de commande 1

“/ 1. Bouton ON/OFF
2.Eaan
4 3. Compartiment a pile a |'arriére avec bouton pour basculer entre °C et °F

4.Sonde de mesure

7. Mise en service

« Vérifiez que I'article n'est pas endommagé avant chaque utilisation. Le thermométre ne doit pas étre utilisé s'il
présente des dommages visibles.

« La pointe sensible de la sonde est protégée par un capuchon de protection. Retirez-le avant chaque utilisation et
remettez-le apres utilisation et nettoyage de la sonde.

« Nettoyez la sonde avec un chiffon humide avant utilisation. Pour ce faire, respectez les consignes énoncées a la
section Nettoyage.

« Lorsque vous utilisez votre thermometre numérique pour la premiere fois, un film protecteur est apposé sur
I'écran. Veuillez le retirer avant la premiére utilisation.

Mode d'emploi du thermométre

1. Appuyez sur le bouton « ON/OFF » pour allumer le thermometre. L'écran affiche la température ambiante
actuelle. Un interrupteur dans le compartiment a pile vous permet de passer a I'unité de mesure Fahrenheit

2. Aprés avoir réglé Iaffichage souhaité, plongez ou insérez le capteur de température d'environ 2 cm dans le
matériau a mesurer. Dés que |'affichage reste constant, le processus de mesure est terminé (4-10 secondes).

3. Pour mesurer la température lors du rdtissage et de la cuisson, ouvrez le four, sortez les aliments et mesurez la
température comme décrit ci-dessus. Retirez le thermomeétre avant de remettre les aliments dans le four.

4. Appuyez ensuite @ nouveau sur le bouton « ON/OFF » pour éteindre le thermomeétre. L'unité de mesure
sélectionnée est conservée apres la mise hors tension. Le thermometre s'éteint automatiquement au bout de
15 minutes.

5. Nettoyez la sonde et remettez le capuchon de protection.

Remplacement de la pile

1. Enlevez le couvercle a I'amriére.

2. Retirez |'ancienne pile.

3. Insérez une nouvelle pile bouton LR1154 en respectant la polarité.
4. Fermez le compartiment a pile.

5. Aprés le changement de la pile, la température s'affiche en °C.

Tableau des températures

Utilisation Degrés optimales °C Utilisation Degrés optimales °C
Réfrigérateur 4-8 Cellier 1418
Congélateur -18a-22 Vin rouge, jeune, sec 14-16
Beeuf saignant 52-54 noyau* Vin blang, jeune, sec 10-12
Boeuf a point 60-65 noyau* Mousseux/Champagne 6-8
Beeuf bien cuit 70-80 noyau* Lait pour mousse

Porc 70-85 noyau* Latte Macchiato 60-70
Agneau rosé 70-80 noyau* Huile dolive native 140-160
Agneau bien cuit 80-85 noyau* —ne pas chauffer a plus

Qie, Canard, Poulet 85-90 noyau* Huile pour cuire 150-200
Poisson 60-70 noyau* Huile pour friture 160-170
(* La température du noyau est la température Beurre pour cuire 130-140
au milieu de la viande.) Beurre fondu jusqu'a 200
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1. Istruzioni per la sicurezza e la conservazione
Istruzioni per la sicurezza

1.1l termometro non dovrebbe essere utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive
di sufficiente esperienza e/o conoscenze, a meno che non siano controllate e quidate.
2. Il prodotto e i suoi accessori non sono giocattoli. Conservare il termometro lontano dalla portata dei bambini.
3. Non esporre il termometro a forti vibrazioni, calore o elevata umidita ed evitare eccessive sollecitazioni
meccaniche.
4. Conservare e utilizzare il termometro sempre all'asciutto.
5. Utilizzare la sonda con cautela poiché & acuminata; rimettere sempre il cappuccio protettivo sulla sonda dopo
I'uso e la pulizia.
6. Conservare la sonda sempre completamente pulita poiché entra in contatto con gli alimenti.
7. Non utilizzare mai il termometro all'interno di forni, barbecue o forni a microonde chiusi.
9. Dopo I'uso, la sonda puod scottare. Lasciarla raffreddare prima di iniziare a pulirla per prevenire bruciature.
10. Assicurarsi di utilizzare il tipo di batterie corretto e di inserirle sempre nel verso prescritto.
11. Utilizzare solo batterie nuove e dello stesso tipo per Ia sustltuzmne e non utilizzare mai batterie con danni
visibili poiché potrebbero verificarsi surri
12. Non mettere mai le batterie in corto circuito, non smontarlee non gettarle nel fuoco. Pericolo di esplosione!
13. Le batterie di questo termometro non sono ricaricabili.
14. Rimuovere le batterie se il termometro non viene utilizzato per un periodo di tempo prolungato per evitare
danni dovuti a possibili perdite dalle batterie.
15. Si consiglia di sostituire la batteria non appena le indicazioni sul display LCD sbiadiscono. Smaltire la batteria nel
rispetto dell'ambiente e delle indicazioni riportate al punto Smaltimento della batteria.
16. In caso di danni al termometro, non utilizzare piti il dispositivo e farlo riparare da un tecnico, oppure nvclgem
al nostro servizio dlienti. Non smontare e riparare il ogniinterventc
il decadimento della garanzia.

Istruzioni per la conservazione

Il termometro digitale SCALA® non & lavabile in lavastoviglie. Non immergere il termometro nei liquidi e prestare
attenzione affinché non penetri nessun liquido nell‘area dei tasti. Non utilizzare i tasti con le mani umide. Il
termometro e la sonda possono essere lavati con un panno umido.

Smaltimento della batteria.

Le batterie non devono essere smaltite nei rifiuti domestici. Come consumatori siete legalmente obbligati a
restituire le batterie usate. Potete smaltire le vostre vecchie batterie presso i punti di raccolta pubblici del vostro
comune o presso qualsiasi luogo dove vengono vendute batterie di questo tipo

Smaltimento del termometro digitale

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non deve essere trattato
come un normale rifiuto domestico, ma deve essere consegnato in un punto di raccolta peril
riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per ulteriori informazioni, contattare

— I'autorita locale, la societa di smaltimento rifiuti municipale o il negozio in cui & stato acquistato il
prodotto

2.Scopo e utilizzo
Viringraziamo per aver acquistato questo digitale. Il dispositivo & progettato per la misurazione a campione
della temperatura di diversi alimenti.
Il & progettato uni per 'uso domestico e non deve essere utilizzato per scopi commerciali. Non
utilizzare mai il termometro per scopi diversi da quelli previsti. Si prega di conservare le |stmzmm per 'uso e la confezione
per domande future e per un uso successivo e di aterzii d
3. Fornitura 4. Specifiche
« 1batteria a bottone LR1154 « display di facile lettura con caratteri di 9 mm di altezza
« Istruzioni per 'uso « indicazione della temperatura da-45°Ca 200°C/ da

-49 °F a 392°F (tolleranza +/- 1°C)
« Informazioni del produttore ai sensi del § 18 par. 4 «indicazione della temperatura convertibile da °Ca °F
della Legge tedesca sulle app I lettriche dimensioni 23,8 cmx 3,1 cmx 2,2 cm (lungh. xlargh. x alt.)
« peso 23 g (senza batteria)
- acciaio inox pregiato / resina / silicone

5. Dichiarazione di conformita

GEFU Innovation + Logistic GmbH dichiara con la presente che il prodotto 21820 Termometro digitale SCALA® soddisfa
irequisiti di base e le prescrizioni vigenti ai sensi della direttiva sulla compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE e
della direttiva RoHS 2011/65/UE. La dichiarazione di conformita completa su Internet all‘indirizzo www.gefu.com/
k21820.pdf

6. Display e comandi

\ 1.Tasto ON/OFF

4 2. Display
3.Vano batteria sul retro con tasto per la commutazione da °Ca °F
4.Sonda per la misurazione

7.Messain funzione

« Prima di ogni utilizzo verificare che il dispositivo non presenti danni. Non utilizzare il termometro in presenza
di danni visibili.

« La sensibile punta della sonda é protetta da una cappa di protezione. Rimuoverla prima di ogni messa in funzione
e rimetterla dopo I'uso e la pulizia della sonda.

« Prima dell'uso, pulire la sonda con un panno umido. Prestare attenzione anche alle indicazioni riportate al punto
Pulizia.

«Alla prima messa in funzione del termometro digitale, sul display & adagiata una pellicola protettiva. Rimuoverla
prima del primo uso.

Istruzioni per I'uso del termometro

1. Premere il tasto ON/OFF per accendere il termometro. Sul display compare la temperatura ambiente attuale.
Tramite un interruttore posto nel vano batteria é possibile commutare I'unita di misura in gradi Fahrenheit

2. Dopo aver impostato I'indicazione desiderata, immergere o infilare il sensore della temperatura all‘interno
dell'alimento da misurare per 2 cm di lunghezza. La misurazione si conclude non appena l'indicazione non muta
pil (4-10 secondi).

3. Perrilevare la temperatura durante la cottura in forno, aprire il forno, estrarre I'alimento da misurare e misurare
la temperatura come descritto sopra. Rimuovere il termometro prima di rimettere 'alimento in forno.

4. Premere il tasto ON/OFF per spegnere il termometro. L'unita di misura selezionata rimane memorizzata anche
dopo lo spegnimento. Dopo 15 minuti, il termometro si spegne automaticamente.

5. Pulire la sonda e rimettere la cappa di protezione.

Sostituzione della batteria

1. Rimuovere il coperchio sul retro.

2. Rimuovere la batteria vecchia.

3. Inserire una nuova batteria a bottone LR1154 prestando attenzione alla polarita.
4. Chiudere il vano batteria.

5. Dopo la sostituzione della batteria, la temperatura viene indicata in °C.

Tabella delle temperature

Prodotto misurato Gradi ottimaliin °C Prodotto misurato Gradi ottimaliin °C
Frigorifero 4-8 Temperatura cantina 14-18
Freezer da-18a-22 Vino rosso, giovane e secco 14-16
Arrosto di manzo al sanque  52-54 cuore* Vino bianco, giovane e secco 10-12
-"- medio 60-65 cuore™ Spumante / champagne 6-8
-"-ben cotto 70-80 cuore* Latte per latte macchiato 60-70
Arrosto di maiale 70-85 cuore® Olio di oliva extra nativo 140-160
Arrosto di agnello rosa 70-80 cuore* (non superare la temperatura)

Arrosto di agnello ben cotto  80-85 cuore* Olio per arrostire 150-200
Oca, anatra, pollo 85-90 cuore* Olio per friggere 160-170
Pesce 60-70 cuore* Burro per arrostire 130-140
(* la temperatura del cuore & la temperatura al centro Strutto finoa 200

della sostanza da misurare). Alimenti per neonati 37



1. Instrucciones de seguridad y cuidado
Instrucciones de seguridad

1. Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales restringidas o falta de experiencia y/o conocimientos
especificos no deben usar el termémetro, a menos que sean supervisadas e instruidas por un/a responsable.
2. El producto, incluidos accesorios, no es un juguete. Guardar el termometro fuera del alcance de los nifios.
3. No exponer el termdmetro a fuertes vibraciones, calor 0 humedad elevada y evitar someterlo a fuertes cargas
mecanicas.
4. Guardar y utilizar el termémetro siempre en un entorno seco.
5. Proceder con cuidado en el manejo de la sonda, puesto que es afilada. Tras el uso y la limpieza de la sonda, volver
a colocar la tapa de proteccion.
6. Mantener la sonda limpia en todo momento, puesto que entra en contacto con alimentos.
7. El termémetro nunca se debe utilizar en hornos cerrados, barbacoas o microondas.
9. La sonda puede estar caliente tras el uso. Dejar que se enfrie antes de empezar con su limpieza para evitar
quemaduras.
10. Asegurarse de utilizar el tipo correcto de pilas y de insertarlas siempre con la orientacién de polaridad prescrita.
11. Utilizar unicamente pilas nuevas del mismo tipo para su sustitucion y nunca usar aquellas con dafios visibles;
podria producirse un sobrecalentamiento o explosiones.
12. Nunca cortocircuitar las pilas, desmontarlas ni echarlas al fuego. jPeligro de explosion!
13. Las pilas de este termémetro no son recargables.
14. Retirar las pilas si no se va a utilizar el termémetro durante un periodo de tiempo prolongado para evitar dafios
por posibles fugas de las pilas.
15. La pila debe sustituirse en cuanto la indicacion en la pantalla LCD aparezca debilitada. Observar la eliminacion
respetuosa con el medioambiente de las pilas que se detalla en el punto Eliminacidn de las pilas.
16. En el caso que se produzcan daiios en el termémetro, no sequir usando el aparato y dejar que un experto se
encargue de su reparacion o dirigirse a nuestro servicio de atencin al cliente. No desmontar ni reparar uno
mismo el termometro; la garantia se extingue en caso de manipulacidn del aparato.

Instrucciones de cuidado

El termémetro digital SCALA® no es apto para lavavajillas. No sumergir el termometro en liquidos y asequrarse de
que no penetren liquidos en el teclado. No utilizar el teclado con las manos himedas. El termometro y la sonda se
pueden limpiar con un paio himedo.

Eliminacion de las pilas c €

Las pilas no se deben desechar en la basura doméstica. El consumidor esta legalmente obligado a devolver las pilas
usadas. Las pilas usadas se pueden desechar en los puntos de recogida piblicos de cada municipio o en aquellos
establecimientos que vendan las pilas.

Eliminacion del termémetro digital

El simbolo situado en el producto o en su embalaje indica que este producto no debe tratarse como
basura doméstica normal, sino que debe entregarse en un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Para obtener mds informacidn al respecto, contactar con la

I autoridad local, la empresa municipal de eliminacion de residuos o el establecimiento donde se
adquiri el producto.

2. Finalidad y uso
Muchas gracias por haber comprado este termometro digital. Este aparato esté pensado para la medicidn aleatoria de
temperaturas de diferentes alimentos.

El termdmetro estd disefiado Gnicamente para su uso doméstico y no debe utilizarse con fines comerciales. Nunca se
debe utilizar el aparato con un fin distinto al previsto. Conservar debidamente las instrucciones de uso y el embalaje para
cuestiones futuras, asi como para usos posteriores y, en el caso de entregar el termametro  terceros, también se deben

adjuntar.
3.Volumen de suministro 4. Especificaciones
« 1 pilade botdn LR1154 « Pantalla de facil lectura con caracteres de 9 mm de altura
« Instrucciones de uso « Indicacion de temperatura de -45 °C hasta 200 °C/
-49 °F hasta 392 °F (tolerancia de medicion +/- 1°C)
«Informacion del fabricante conforme al Art. 18, « Indicacién de temperatura conmutable entre °Cy °F
apartado 4 de la Ley ElektroG « Dimensiones 23,8 mm x 3,1 mmx2,2mm

(largo x ancho x alto)
«Peso 23 g (sin pila)
« Acero inoxidable de alta calidad / material plstico / silicona
5. Dedlaracién de conformidad
GEFU Innovation + Logistic GmbH declara por la presente que el producto 21820 termémetro digital SCALA® cumple
con los requisitos esenciales y la normativa aplicable de la Directiva CEM 2014/30/UE y la Directiva RoHS 2011/65/UE.
Se puede consultar la dedlaracidn de conformidad integra en interet: www.gefu.com/k21820.pdf

6. Visualizacion y elementos de mando 2

| 1. Tecla ON/OFF

4 2.Pantalla
3. Compartimento de la pila en la parte posterior con botdn para cambiar entre °Cy °F
4.Sonda de medicion

7. Puesta en servicio

« Antes de cada puesta en servicio comprobar que el articulo no presente dafios. El termdmetro no se puede usar
si presenta dafios visibles.

«La punta sensible de la sonda estd protegida mediante una tapa de proteccin. Se debe retirar antes de cada
puesta en servicio y se debe volver a colocar después del uso y la limpieza.

« Limpiar la sonda con un pafio himedo antes del uso. Observar lo indicado en el punto Limpieza.

« Enla primera puesta en servicio del termémetro digital hay una lmina protectora en la pantalla. Hay que retirarla
antes del primer uso.

Instrucciones de uso del termémetro

1. Pulsar el boton ON/OFF para encender el termometro. La pantalla muestra la temperatura ambiente actual. Un
interruptor en el compartimento de la pila permite cambiar la unidad de medicidn a Fahrenheit.

2.Tras ajustar la indicacién deseada, sumergir o introducir el sensor de temperatura unos 2 cm en el objeto
de medicion. En cuanto la indicacion permanezca constante, el proceso de medicion habré concluido (4-10
segundos).

3. Para medir la temperatura mientras se asa u homea, abrir el horno, extvaerel objeto de medicion y medir la

segtin lo descrito Extraer el antes de volver a colocar los

alimentos en el horno.

4. Pulsar nuevamente el boton ON/OFF para apagarel lermomelro la umdad de medicion seleccionada se
mantiene tras apagar el se apaga pasados 15 minutos.

5. Limpiar el sensor y volver a colocar la tapa de proteccion.

Cambio de la pila

1. Extraer la tapa situada en la parte posterior.

2. Retirar la pila gastada.

3. Colocar una nueva pila de boton LR1154 prestando atencion a la polaridad.
4. Cerrar el compartimento de la pila.

5.Tras el cambio de la pila, la temperatura se muestra en °C.

Tabla de temperaturas
Producto a medir temperatura optima en °C Producto a medir temperatura dptima en °C
Refrigerador 48 temp. bodega de vinos. 1418
Congelador - 18 hasta - 22 tinto, joven, seco 14-16
asado jugoso 52-54 centro* blanco, joven, seco 10-12
-~ medio 60-65 centro* Cava/Champan 68
-“- bien cocido 70-80 centro® Leche para café 60-7
Cerdo asado 70-85 centro* aceite oliva extra 140-160
(no calentar por arriba de esta temp)
Cordero asado rosado 70-80 centro*
i Aceite p/asar 150-200
Cordero asado cocido 80-85 centro® . .
p o, nollo 8590 centro® aceite para freir 160-170
aNs0, pato, p mantequilla p/ asar 130-140
Pescado 60-70 centro® .
manteca bis 200

(*Temperatura en el centro de lo que se mide) alimentos p/bebés 37



1. Veiligheids- en onderhoudsinstructies
Veiligheidsinstructies

1. Personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis mogen
de thermometer niet gebruiken, tenzij zij door een toezichthoudend persoon in de gaten worden gehouden en
geinstrueerd.
2. Het product inclusief toebehoren is geen speelgoed. Bewaar de thermometer buiten het bereik van kinderen.
3. Stel de thermometer niet bloot aan sterke vibraties, hitte of een hoge luchtvochtigheid en voorkom een zware
mechanische belasting.
4. Bewaar en gebruik de thermometer altijd op een droge plaats.
5. Hanteer de sonde voorzichtig, omdat deze puntig is; plaats de beschermkap terug na gebruik en reiniging van de sonde.
6. Houd de sonde absoluut schoon, omdat deze met voedingsmiddelen in aanraking komt.
7. De thermometer mag nooit in een gesloten oven, barbecue of magnetron worden gebruikt.
9. De sonde kan na gebruik heet zijn. Laat deze eerst afkoelen, voordat u met de reiniging begint om brandwonden te
voorkomen.
10. Zorg ervoor dat u het juiste type batterij gebruikt en plaats deze altijd in de voorgeschreven richting van de polariteit.
11. Gebruik alleen nieuwe batterijen van hetzelfde type voor vervanging en gebruik nooit batterijen met zichtbare schade
- dit kan tot oververhitting of explosies leiden.
12. Sluit batterijen nooit kort, demonteer ze niet en gooi ze niet in vuur. Explosiegevaar!
13. De batterijen van deze thermometer zijn niet oplaadbaar.
14.Verwijder de batterijen als de thermometer voor langere tijd niet wordt gebruikt om schade door mogelijk lekkende
batterijen te voorkomen.
15. De batterij moet worden vervangen zodra de weergave van het LCD-display zwak wordt. Raadpleeg a.u.b. voor een
milieuvriendelijke verwijdering van de batterij de paragraaf Verwijdering van de batterij.
16. Wanneer de thermometer beschadigingen oploopt, mag u het apparaat niet meer gebruiken. U dient het door
een expert te laten repareren of contact op te nemen met onze klantenservice. U mag de thermometer niet zelf
demonteren en repareren. De garantie vervalt als het apparaat wordt aangepast.

Onderhoudsinstructies

De digitale thermometer SCALA® is niet geschikt voor de vaatwasser. Dompel de thermometer niet onder in
vloeistoffen en zorg ervoor dat er geen vloei: in het kunnen binnendri Gebruik het ld
niet met vochtige handen. De thermometer en sonde kunnen met een vochtige doek worden schoongeveegd.

Verwijdering van de batterij

Batterijen horen niet thuis in het huishoudelijk afval. Als consument bent u wettelijk verplicht om gebruikte batterijen
in te leveren. U kunt uw oude batterijen inleveren bij de openbare inzamelpunten in uw gemeente of overal waar
batterijen van dat type worden verkocht.

Afvoeren van de digitale thermometer

Het symbool op het product of de verpakking geeft aan dat dit product niet als normaal
huishoudelijk afval dient te worden behandeld, maar moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt
voor het recyclen van elektrische en elektronische apparatuur. Neem voor meer informatie contact

I () et uw gemeente, het gemeentelijke afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar u het product
hebt gekocht.

2.Doel en gebruik
Hartelijk dank voor de aankoop van deze digitale thermometer. Dit apparaat s bedoeld voor het meten van de temperatuur
van verschillende voedingsmiddelen.

De thermometer is uitsluitend bestemd voor particulier N mag niet voor iéle doeleinden worden
gebruikt. Gebruik het apparaat nooit voor een ander dan het k doel. Bewaar de i ijzing en de verpakking
voor latere referentie en voor later gebruik zorgvuldig en geef deze als u de thermometer aan derden doorgeeft ook mee.

3. Leveringsomvang 4. Specificaties
« Tknoopcel LR1154 « Gemakkelijk af te lezen display met 9 mm tekenhoogte
« Gebruiksaanwijzing « Temperatuurweergave van -45°C tot 200°C/

-49 °F tot 392°F (meettolerantie +/- 1°C)
« Informatie van de fabrikant conform § 18 lid 4 ElektroG - Omschakelbare temperatuurweergave tussen °Cen °F

(Duitse wet inzake het in de handel brengen, de « Afmetingen 23,8 amx3,1cmx2,2cm (LxBx H)
terugname en de milieuvriendelijke verwijderingvan  « Gewicht 23 (zonder batterij)
elektrische en elektronische apparaten) « Hoogwaardig roestvrij staal / kunststof / silicone

5. Conformiteitsverklaring

GEFU Innovation -+ Logistic GmbH verklaart hierbij dat het product 21820 digitale thermometer "SCALA®" voldoet aan
de essentiéle eisen en toepasselijke voorschriften van de EMC-richtlijn 2014/30/EU en RoHS-richtlijn 2011/65/EU. De
volledige conformiteitsverklaring vindt u op internet op www.gefu.com/k21820.pdf

6. Weergave- en bedieningselementen 2

| 1. ON/OFF-knop

4 2. Display
3. Batterijvak aan de achterkant met knop om tussen °Cen °F te schakelen
4. Messsonde

7. Ingebruikname

« Controleer het artikel voor elke i i op beschadigi De mag niet worden gebruikt als
hij beschadigingen vertoont.

- De gevoelige punt van de sonde wordt door een beschermkap beschermd. Verwijder deze voor elke ingebruikname
en plaats deze na het gebruik en de reiniging van de sonde weer terug.

« Reinig de sonde voor het gebruik met een vochtige doek. Let ook op de aanwijzingen in de paragraaf Reiniging.

« Bij de eerste i i van uw digitale it er nog een beschermfolie op het display. Verwijder
deze folie voor het eerste gebruik.

Gebruiksaanwijzing thermometer

1. Druk op de knop "ON/OFF" om de thermometer in te schakelen. Het display toont de huidige
omgevingstemperatuur. Met een schakelaar in het batterijvak kunt u overschakelen naar de meeteenheid
Fahrenheit.

2.Dompel of steek de temperatuursensor na het instellen van de gewenste weergave ca. 2 cm in de te meten
levensmiddelen. Zodra de weergave constant blijft, is het meetproces voltooid (4-10 seconden).

3.0m de temperatuur tijdens braden en bakken te meten, opent u de oven, haalt u de levensmiddelen eruit en meet
u de temperatuur zoals hierboven beschreven. Verwijder de thermometer voordat u het voedsel weer in de oven

plaatst.
4. Druk opnieuw op de knop "ON/OFF" om de thermometer uit te schakelen. Na het uitschakelen blijft de
geselecteerde behouden. De wordt na 15 minuten automatisch uitgeschakeld.

5. Reinig de sonde en plaats de beschermkap weer terug.

Batterij vervangen

1. Verwijder het deksel aan de achterkant.

2. Haal de oude batterij eruit.

3. Plaats een nieuwe knoopcel LR1154 en let hierbij op de juiste polariteit.

4. Sluit het batterijvak.

5. Na het vervangen van de batterij wordt de temperatuur in °C weergegeven.

Temperatuurtabel
Te meten product Optimaal aantal graden  Te meten product Optimaal aantal graden
Koelkast 48 Wijnkeldertemp. 14-18
Diepvrieskast -18bis-22 Rode wijn, jong, droog 1416
Rundsgebraad bloedig 52-54 kern* Witte wijn, jong droog 10-12
- medium 60-65 Kern* Schuimwijn/champagne 6-8
-"- doorgebakken 70-80 kern* Melk voor latte macchiato 60-70
Varkensgebraad 70-85 kern* Extra native olijfolie 140-160
Lamsgebraad roze 70-80 Kem* (Niet boven deze temperatuur verhitten)
Lamsgebraad door 80-85 kern* Braadolie 150-200
Gans, eend, kip 85-90 Kern* Fiituurolie 160-170
Vis 60-70 Kern* Braadboter 130-140
Botervettot 200

(* kerntemperatuur is de temperatuur in het midden van
het te meten voedsel.) Babyvoeding 37



1. MHCTpyKUMY 1o TexHuKe Ge3onacHocTi U yXoay
VHCTpyKuuy no TexHuke GesonacHocti

1. JMAM C OTPaHUYEHHbIMI GUNYECKIMI, CRHCOPHBIMI WM YMCTBEHHBIMM CTIOCOBHOCTAMM MM C
HE/0CTaTOHbIMU 3HAHUAMY /WA OMbITOM HE Pa3PELLAETCA UCNONb30BaTb TEPMOMETP, ECTIH OHYA He HAXOAATCA
N0/l NPUCMOTPOM U HE MOAY4INI COOTBETCTBYKOLLME MHCTPYKLLMY OT KypaTopa/onekyHa.

2. M3penvie CIPUHQLVIEXHOCTAMN He ABNACTCA MTPYLIKO/. XpaHUTE TEPMOMET B HEAOCTYNHOM A A€Tei MecTe.
3.He D CAbHbIM HarpeBy WM BbICOKOV BAXHOCTH 1t He AoNycKaiiTe CHbHBIX
MeXaHNYeCKIX BO3ATICTBIT.

4. Bcerna xpaHuTe 1 CMOMb3yiiTe TEPMOMETP B CYXOM MecTe.

5. 06paLuaiiTecs Co LLyNOM 0CTOPOXHO, MOCKONbKY OH 0CTPbIiA. HapeBaiiTe Ha wwyn 3awuTHbIit Konnayok cpasy nocne
CONb30BAHNA 1 OYNCTKN.

6. 0613aTeNIbHO COAEPXUTE LLYN B YICTOTe, NIOCKONbKY OH KOHTAKTUPYET C MUALLIEBbIMMU NPOAYKTaMH.

7. He paspetuiaeTca UCN0NIb30BaTb TepMOMETP B 3aKPLITOM AYXOBOM LKaQy, rpine i MUKDOBONHOBOM Meun.

9. Mocrie UCNONb30BaHIA LLyN MOXET GbiTb ropAYMM. Mlepe/ YiCTKOii AaiiTe emy 0CTbITb BO U30eXKaHMe 0XOr0B.

10. Y6euTec, 4To UCMONIb3yeTCs NpaBUbHBII TUN BaTapeex, i Beeraa BCTaBNAITe UX C COBMIoAEHMEM NONAPHOCTA.

1. [inA 3ameHbl UCMONb3yiiTe TONbKO HOBbIE GaTapeiiki aHANOTHYHOTO THNA W HUKOTAA He MCMONb3yiiTe GaTapeiiki

IpH HAZN BARAMBIX noepemgeuum — BO3MOIKeH WX eperpes Wik B3pbiB.
12. Hukorpa we Garapeiikin HaKopoTKo, He jiTe X 1 He GpocaiiTe B 0roHb. CyL|ecTBYeT onacHoCTb
B3pbIBal

13. batapeiikit 37010 TepMOMETpa He NI0AAEXKAT N0A3apAAKe.

14. M3BnexuTe Gatapeiiku, eCTM TEDMOMETP He UCONb3YETCA B TeyeHite AUTENbHOT NepHo/ia BPeMeHH, UTo0bI

u36exarb noBpexieHuA 13-3a BO3MOXHOI PaspAaKM Gatapeek.

15. Ecnu apkoctb XK-aucnnen cnaGeer, 6atapeiiky cneyeT 3ameHuTb. YTunusupyiite 6atapeiiky skonorudecki

6e30onackbiM cnocoBom, kaK ykaaHo B pasaene Yinu3auua Gatapeek.

16. Ecu ua MpHG0pa 1 nopyuiTe CEWHANVICTY OTPEMOHTHPOBATH

ero unu 0bpatuTech B Haly cnyxby KnuenTos. He W He
CaMOCTOATENbHO; BMELIATeNbCTBo B NPUGOP NPUBEAET K yTepe rapaHTUu.

MHCTpyKuuy no yxogy

Liudposoit SCALA® Henp ANA MbITbA B 10C) il MawwuHe. He norpyxaiiTe TepmomeTp B
KWAKOCTH U CNeuTe 3a Tem, 4T06bI KUAKOCTW HE NPOHUKNIN B KHONOYHYIO NaHeNb. He KacaiiTecb KHonouHoii navenn
MOKPbIMU pyKamu. TepMOMET ¥ Lijyn MOXHO NPOTEpeTb BNaXHOiA candeTkoii.

Batterieentsorgung

Batapeiikil He 0THOCATCA K 6biToBbIM 0TX0AaM. Kak noTpe6uTen Bbl 063aHbl M0 3aKoHy Bo3BpauliaTh
UCN0NIb30BaHHble BaTapeiiku. Bbl MOXeTe cAaTh CTapbie GaTapeiikit B 06111eCTBEHHOM NyHKTe cGopa Mycopa Batuiero
paiioxa unw B Nlo6om Apyrom MecTe, e NpopaloTca batapeiiku Takoro Tuna.

Yrunusauma unposoro Tepmomerpa

(1MBON Ha W3[1eNUY WK €T0 YNaKOBKe YKa3bIBAET Ha T0, 4TO 3T0 M3/leNite He NOANEXKHT nepepatotke
BMeECTE C 06bIUHbIM GbITOBbIM MYCOPOM, @ JOMKHO BbiTb CAaHO B MYHKT
yTUnM3aUmm PUYECKOTO 11 MEKTPOHHOTO 3a6onee

M 0 iech B Oprabi MECTHOTO CAMOYPABTIEHIS, MYHWLHTATIbHEIE KOMTGHMM 110 YTATM3aLUA
OTXO/10B W B Mara3uH, e Bbl NpuoGpenu u3nenve.

2. Ha3Hauenue n ncnonb3oBaumne

Bnaropapum 3a nokynky uugposoro [lanHbiii npu6op npepy A Bbl6op
TeMNepaTypbi Pa3nuuHbIX NPOAYKTOB.
TepMomeTp np TONbKO A NNYHOTO it He J0NYCKAeTCA K D uenax.
Hukoraa He ucnonb3yite npuGop WHaue, Kak N0 NPAMONMY ero HasHaueHio. (uxpaname UHCTPYKLIO 110 HCTONb30BAHIIO I
YNaKOBKY Ha C/lyYail BO3HUKHOBEHNA BONPOCOB B PaMKaX noc TPETBIUM AULAM
BMeCTe C TepMOMETPOM.
3. Komnnekt nocraBku 4. Cneuudmraumum
« TKHonoyHan 6atapeiika LR1154 « Jlerko uuTaemblit Aucnneii ¢ CMBOAMM BbICOTON 9 MM
« MHCTpYKLMA N0 Cnonb30BaHiio « Vinavkauusa Temnepatyp B auanasone ot —45 10 200 °C/
o149 10 392 °F (norpetwHocTb i3mepenus: +/—1°C)
« MHdopmauuta ot npov3BoAuTeNs cornacko § 18, « lepexniouaemas uHaMKaLyA Temneparypbl Mexay °Cu °F
1.4 3aK0Ha 06 3neKTPUYECKOM 1 NEKTPOHHOM «Pa3mepbl: 23,8x3,1x2,2em (A x LW x B)
obopynosatuu (ElektroG) «Macca: 23 (6e3 6atapeiiku)

« bnaropoHan cranb/nnacTuk/cunukoH
5. Jleknapauus o cOOTBETCTBUM

HactoAwym komnanus GEFU Innovation + Logistic GmbH 3asBnser, uto u3genvie 21820 — yudpogoii TepmomeTp
SCALA® — C0OTBETCTBYeT OCHOBHbIM TPeBOBAHUAM I ACHCTBYIOLLYM HOPMaM [MPEKTUBbI N0 MEKTPOMATHHTHOI
coBmectumoct 2014/30/EC u inpekTugbl RoHS 2011/65/EC. MonHbiii TekeT [leknapauym o cooTBeTcTBUM flupekTise
JAoctynet B MHTepHere no aapecy: www.gefu.com/k21820.pdf.

6.3 "

\ 1. Keonka BKIL/BbIKN.

4 2. ucnneit
3. 07cek Ana Gatapeiiku Ha 06paTHOIt CTOPOHE C KHOMKOIE Nepekntoyerma mexay °Cu °F
4. U3mepuTenbHblit yn

7.NoproToBKa Kk paote
«Bo Bpewms noroToBKM k pabote nposepaiiTe U3fienue Ha oTcyTCTBHE A UG

~Yysa wyna A . CHumaiiTe ero Bo BPeMA MOATOTOBKM K
pabore 1 cHoBa HaieBaiiTe NOC/E UCMONb30BAHMA W YHCTK Lyna.

« Iepen Mcnonb30BaHMEM OYNCTUT LN BAAXHOI CANeTKOi. YuuTbiIBaiiTe yKasaHus, NpuBe/eHHbIe B pasgene
Yncrka.

« Bo Bpema nepsoii K patote uudp Avicnnedt NOKPbIT 3aLLKMTHOI NNeHKOil. YaanuTe ee
nepes NepBbiM HCNoNb30BaHHEM.

MHCTpYKUUA N0 UCMONb30BaHMIo TepMOMeTpa

1. Haxwmwe kronky BK/./BbIKIN., uto6bl BKAtounTh TepmomeTp. Ha aucnnee oto6pasuTcs Tekyuujas Temnepatypa
oKpyKalottieii cpeal. C IOMOLLIbI0 NepeKnioyaTens B oTceke AniA Gatapeiikit MOXHO NepeKiouuTbCA Ha
U3MepeHne B rpafiycax Gapenreiira.

2. Tlocne HacTpoiiky Tpebyemoit UHAUKALMM ONYCTUTE WA BOTKHUTE TeMnepaTypHbIA Ly B NPOAYKT MPUMEPHO Ha 2
M. V13MepeHite CUMTAeTCA 3aBepLLEHHbIM, KaK TONIbKO NOKA3aHWA Ha UHAUKATOPE nepecTaHyT MeHATbeA (4-10.¢).

3. JAnA U3MepeHwsi TemnepaTypbl B0 BPEMA XapKit 1 3anekaHuA OTKPOITe AyXOBOV LKad), BLITAHTE EMKOCTb
NIPOAYKTOM U U3MepbTe TemnepaTypy, Kak oniucaHo Bbile. (HOBa H3BAIekUTe TePMOMETP Nepes TeM, KaK CHoBa
3/1BUHYTb 611030 B iyX0BOI WKad.

4. 3atem HaxmuTe KHonky BK./BBIKL., uto6b! B eANHMLA

noune N Kit A Yepe3 15 MUHYT.

5. QuucTUTe LLIYN U HaZieHbTe Ha HEro 3aLLUTHbII KONNaYoK.

3ameHa 6atapeek

1. CHUMUTE KpbILLIKY Ha 06PATHOIA CTOPOHE.

2. W3Bnekute ctapyto 6atapeiiky.

3. BcraBbTe HoBYI0 KHOMOUHYlo Gatapeiiky LR1154, cobniofas nonApHocTb.
4.3aKpoitre oTce inA 6atapeiiki.

5. Mocne 3ameHb! Gatapeiiku Temnepatypa oTo6paxaetca B °C.

Ta6nuua remneparyp

NpoAyKT KONuyecTBo rpapycoB °C  npoaykT KOAMYecTBO rpaycos °C

XonoaunbHuK 4-8 BuHHblii norpe6 14-18

Mopo3sunka -1870-22 Kpacoe Buxo, monopioe, cyxoe  14-16

Kapkoe U3 roBAANHbI C KPOBbIO 52-54 B cepeane™ benoe, BuHo, Monogoe, cyxoe 10-12

-~ cpeaHeil NpoxapKu 60-65 B cepepue * Wamnanckoe 6-8

- npoXapeHHoe 70-80 8 cepeautie * Monoko ans natte makwato 60-70

KapKoe 13 CBHIHbI 70-85 B cepeue® HatypanbHoe onuBKoBoe Macno 3kcrpa  140-160
X (He HarpeBaTb BbiLe yKa3aHHO/ TeM-pbl)

Kapkoe u3 ArHéHKa, C kpoBbio70-80 B cepeHe *
) Macno ans xapeHba 150-200

Kapkoe u3 Arnéxka npoxapexHoe80-85 B cepeaue *

Tych, yTka, kypuua 85-90 B cepefuHe * Macto ara gpitopa 160170

¥, yTKa, Kypuli peal . (CnuBoyHoe Macno And Xapenba  130-140

Pui6a 60-708 cepepe Tonnéxoe Macno 10200

(* paTypa B cepeauHe np npoaykTa.)
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1. Instrugdes de seguranga e conservagao
Instrugdes de seguranca

1. Este termdmetro nao deve ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou
falta de experiéncia e/ou conhecimento, a menos que sejam supervisionadas e instruidas por um(a) supervisor(a).
2.0 produto inclusive 0 acessério nao sao brinquedos. Guarde o termémetro fora do alcance das criangas.
3. Nunca exponha o termometro a vibragdes fortes, calor ou alta humidade e evite fortes esforcos mecanicos.
4. Guarde e utilize 0 termémetro num ambiente seco.
5.Tenha cuidado a0 manusear a sonda, pois esta € afiada; volte a colocar a tampa de protecao depois de utilizar
elimpara sonda.
6. Mantenha a sonda limpa ao entrar em contacto com alimentos.
7.0 termémetro nunca pode ser utilizado no forno fechado, no grelhador ou no micro-ondas.
9. Apds a utilizagdo, a sonda pode estar quente. Para evitar queimaduras, deixe-a arrefecer antes de iniciar a
limpeza.
10. Certifique-se de que utiliza as pilhas corretas e insira-as sempre na direcao de polaridade indicada.
11. Utilize apenas pilhas novas do mesmo tipo para substituicao e nunca utilize aquelas com danos visiveis, pois
pode ocorrer sobreaquecimento ou explosdes.
12. Nunca curto-circuite, desmonte ou atire pilhas para o fogo. Risco de explosao!
13. As pilhas deste termometro nao sao recarregaveis.
14. Retire as pilhas se o termémetro nao for utilizado durante um periodo de tempo mais longo para evitar danos
devido a possiveis fugas das pilhas.
15. A pilha deve ser substituida quando a indicacao do mostrador LCD ficar fraca. Garanta a eliminagao ecoldgica da
pilha através do ponto Eliminacao das pilhas.
16. Em caso de danos no termometro, nao utilize mais 0 aparelho e entregue-o para ser reparado por um técnico
ou entre em contacto com 0 nosso servio de assisténcia ao cliente. Nao desmonte e repare o termometro por
conta propria, pois qualquer intervencao no aparelho anularé a garantia.

Instrugdes de conservagao

0 termometro digital SCALA® nao é adequado a méquina de lavar louca. Nao mergulhe o termometro em liquidos
e certifique-se de que nenhum liquido se infiltra no teclado. Nao utilize o teclado com as mos himidas. 0
termémetro e a sonda podem ser limpos com um pano himido.

Eliminagéo das pilhas

As pilhas nao devem ser eliminadas no lixo doméstico. Enquanto consumidor, ¢ legalmente obrigado a devolver
as pilhas usadas. Pode eliminar as suas pilhas antigas nos pontos de recolha piblicos da sua comunidade ou, em
qualquer outro lugar, onde as pilhas do tipo em questdo so vendidas

Eliminagao do termémetro digital

0 simbolo no produto ou na sua embalagem indica que este produto nao deve ser tratado como lixo
domeéstico normal, mas deve ser entregue num ponto de recolha para a reciclagem de aparelhos
elétricos e eletronicos. Para mais informagdes, contacte o seu municipio, a empresa municipal

de eliminagdo de residuos ou a loja onde adquiriu o produto

2. Finalidade e utilizagao

Muito obrigado por ter adquirido est 6 digital. Este aparelho desti amedir i as
temperaturas de vrios alimentos.

0 termametro foi concebido apenas para o uso doméstico e nao deve ser utilizado para fins comerciais. Nunca utilize o
aparelho para outra finalidade que nao a pretendida. Mantenha o manual de instrugdes e a embalagem para referéncia
futura, bem como para aplicagdes posteriores e, caso entregue o termémetro a terceiros deverd também entregar o
‘manual de instrugdes.

3.Volume de fornecimento 4. Especificagdes
« 1 Pilha de botao LR1154 « Visor de fécil leitura com caracteres de 9 mm de altura
« Manual de instrugdes + Exibigao de temperatura de -45 °Ca 200 °C/-49 *F a

392 °F (tolerancia de medicao +/- 1°C)
« Informages sobre o fabricante de acordo com 0§18, « Indicagdo da temperatura comutavel entre °C e °F
par. 4 da ElektroG (Lei de Equipamentos Elétricos - Dimensdes 23,8 cmx3,1cmx2,2cm (CxLx A)
e Eletrdnicos) « Peso 23g (sem pilha)
« ago inoxiddvel/plstico de alta qualidade

5. Declaragdo de conformidade

AGEFU Innovation + Logistic GmbH, declara que o produto 21820 Termometro digital “SCALA®” cumpre os requisitos
basicos e regulamentos aplicaveis da diretiva CEM 2014/30/UE e diretiva RoHS 2011/65/UE. A declaracao de
conformidade completa podem ser encontrados na internet, em www.gefu.com/k21820.pdf

6. Indicacao e elementos de comando ) 1

| 1. Botao ON/OFF

2.Visor
3. Compartimento de bateria na parte traseira com botao para alternar entre °Ce °F
4.Sonda de medicao

7. Colocagao em funcionamento

« Verifique o artigo quanto a danos antes de cada colocagdo em funcionamento. O termémetro nao deve ser
utilizado se apresentar danos visiveis.

« A ponta sensivel da sonda é protegida por uma tampa de protedo. Retire-a antes de cada colocagao em
funcionamento e volte a colocd-la apds a utilizaao e a limpeza da sonda.

« Antes da utilizagdo, limpe a sonda com um pano hiimido. Para isso, observe também as notas que se encontram
no ponto Limpeza.

« Aquando da primeira colocagdo em funcionamento do seu termémetro digital, existe uma pelicula de protecéo no
mostrador. Retire-a antes da primeira utilizaao.

gbes de utilizagéo do
1. Prima a tecla “"ON/OFF" para ligar o termémetro. 0 mostrador apresenta a temperatura ambiente atual. Um
interruptor no compartimento da bateria permite a conversao para a unidade de medicdo Fahreinheit

2. Depois de definir a exibicao desejada, mergulhe ou insira o sensor de temperatura cerca de 2 cm no material a ser
medido. Logo que a indicacao se mantenha constante, o processo de medicao esta concluido (4-10s).

3. Para medir a temperatura enquanto assa e coze, abra o forno, retire o produto cuja temperatura deve ser medida
emea a temperatura conforme descrito acima. Volte  retirar o termometro, antes de colocar novamente a
comida no forno.

4. Depois, prima novamente a tecla“ON/OFF” para desligar o termometro. A unidade de medida selecionada
mantém-se depois de desligar. 0 termometro desliga-se automaticamente apds 15 minutos.

5. Limpe a sonda e volte a colocar a tampa de protegdo.

Mudanga da pilha

1. Retire a tampa na parte de trés.

2. Retire a pilha gasta.

3. Coloque uma pilha de botao LR1154 nova, observando a polaridade.
4. Feche o compartimento da pilha.

5. Depois de mudar a pilha, a temperatura é exibida em °C.

Tabela de temperatura
Produto de medigao Temperatura 6tima em °C Produto de medicao Temperatura 6tima em °C
Frigorifico 4a8 Temp. da adega 14218
Congelador -18a-22 Vinho tinto, novo, seco 14216
(Came de vaca assada mal passada  52a 54 nointerior®  Vinho branco, novo, seco 10a12
-"- média 60a 65 no interior* Espumante/champanhe 6a8
-"-bem passada 70a 80 no interior® Leite para Latte Macciato 60270
Came de porco assada 7085 no interior* Azeite extra virgem 140a 160
Borrego assado rosado 70 a 80 no interior* ('néo aquecer além disso)
Borrego assado bem passado 80 a 85 no interior* (')Iea para assar 1502200
Ganso, pato, galinha 8590 no interior* Oleo parafitar 1602170
Peixe 60a 70 no interior* Manteiga para assar 130a140
Manteiga darificada até 200

(* A temperatura interior é a temperatura no centro do
produto que se mede.) Alimentos para bebés 37



1 owki dotyczace b

Instrukcje bezpieczenistwa

1.0sobom 0 ograniczonej sprawnosrl fizycznej, sensorycznej lub umysh)wej lub nieposiadajacym doswiadczenia i/
lub wiedzy nie wolno uzywa¢ chyba ze 53 przez opiekuna.
2. Produkt wraz z akcesoriami nie jest zabawka. Przechuwywanermcmeﬂw miejscu niedostepnym dla dzieci.
3. Nie narazac termometru na silne wibracje, wysokie temperatury lub wysoka wilgotnosc i unikac silnych obciazen
mechanicznych.
4.Termometr nalezy przechowywac i uzytkowac jedynie w suchym otoczeniu.
5. Zaleca sie ostrozne obchodzenie sie z sonda, poniewa jest ona ostra. Po uzyciu i wyczyszczeniu sondy ponownie
natozyc nasadke.
6. Sonde utrzymuj w czystosci, poniewaz ma ona kontakt z zywnoscia.
7.Nigdy nie uzywac termometru w zamknietym piekarniku, grillu lub kuchence.
9. Po zakoriczeniu uzytkowania sonda moze by goraca. Przed rozpoczeciem czyszczenia, nalezy poczekac az
ostygnie, aby unikna¢ oparzer.
10. Wymagane jest stosowanie wias'ciwegotypu baterii i wktadanie ich zawsze zgodnie z uktadem biegunéw
11. Zuzyte baterie nalezy zawsze wymieniac na nowe tego samego typu. Pod zadnym pozorem nie uzywac baterii z
widocznymi i — moze dojs¢ do lub wybuchu.
12. Nigdy nie nalezy zwierac baterii, rozbierac ich na czesci lub wrzucac do ognia. Niebezpieczeristwo wybuchu!
13. Baterie uzywane w termometrze nie nadaja sie do powtémego fadowania.
14. Jezeli termometr nie jest uzywany przez dtuzszy czas, nalezy wyjac baterie, aby unikna¢ uszkodzen
spowodowanych ich ewentualnym wyciekiem.
15. Baterie nalezy wymienic na nowa, gdy informacje ukazujace sie na wyswietlaczu LCD staja sie niewyrazne.
Prosze zwrdci¢ uwage na przyjazna dla $rodowiska utylizacje baterii w punkcie Utylizacja baterii.
16. W przypadku uszkodzenia termometru nalezy zaprzestac uzywania urzadzenia i zlecic jego naprawe
fachowcowi lub skontaktowac si¢ z naszym dziatem obstugi klienta. Termometru nie nalezy samodzielnie
rozkfadac na czesci i naprawiac, ingerencja w urzadzenie spowoduje wygasniecie gwarancji.

Wskazowki dotyczace pielegnadji

(yfrowy termometr SCALA® nie jest przeznaczony do mycia w zmywarce. Nie zanurzac termometru w ptynach i
uwazaj, aby do panelu z przyciskami nie przedostaty sie zadne ptyny. Nie dotykac panelu z przyciskami mokrymi
rekoma. Termometr i sondg mozna przecierac wilgotna ciereczka.

Utylizacja baterii

Baterii nie nalezy wyrzucac do odpaddw domowych. Kazdy uzytkownik jest prawnie zobowiazany do zwrotu
zuzytych baterii. Zuzyte baterie mozna utylizowac w publicznych punktach zbiérki w gminie lub w kazdym innym
miejscu, w ktorym sprzedawane s tego rodzaju baterie.

Utylizacja cyfrowego termometru

Symbol umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu wskazuje, ze produkt ten nie powinien

byc traktowany jako zwykly odpad domowy, lecz powinien byc oddany w punkcie zbidrki w celu
recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Aby uzyska¢ wiecej informadji nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami, firma zajmujaca sie usuwaniem odpadéw komunalnych lub
sklepem, w ktorym zakupiono produkt.

2. Przeznaczenie i uzytkowanie

Dzigkujemy bardzo za zakup cyfrowego termometru. Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do wyrywkowego pomiaru
temperatur roznych produktow spozywczych.

Termometr jest przeznaczony wytacznie dla prywatnych gospodarstw domowych i nie moze byc uzywany do celow
komercyjnych. Uzywac urzadzenia jedynie zgodnie z przeznaczeniem. Prosze zachowa instrukeje obstugi  opakowanie
na wypadek pytan pojawiajacych sie w przysztosci oraz w celu pozniejszego uzytkowania i dofaczy¢ ja do produktu w razie
jego przekazania osobom trzecim.

3. Zakres dostawy 4. Specyfikage
« Zakres dostawy « tatwy do odczytania wyswietlacz o wysokosci znakow 9 mm
« Instrukgja obstugi « Wskaznik temperatury od -45°Cdo 200°C/ -49°F do 392°F

(doktadnos¢ pomiaru: +/-1°C)
Informaqe producenta zgodnie z § 18 ust. 4 ElektroG « Wyswietlacz temperatury z mozliwoscig przetaczania
pomiedzy °Ci °F «Wymiary: 23,8x3,1x 2,2 cm (d. x szer. x wys.)
+Waga: 23 g (bez baterii)
« Wysokiej jakosci stal nierdzewna / tworzywo sztuczne /
silikon

5. Eklaracje zgodnosci

GEFU Innovation + Logistic GmbH oswiadcza niniejszym, ze produkt 21820 — cyfrowy termometr SCALA® —
spefnia zasadnicze wymagania i obowiazujace przepisy dyrektywy EMC 2014/30/UE i dyrektywy RoHS 2011/65/UE.
Kompletna deklaraje zgodnosci mozna znalez¢ w Intemecie pod adresem: www.gefu.com/k21820.pdf.

6. Wyswietlacz i elementy obstugi 2

1. Przycisk ON/OFF

4 2. Wyswietlacz

3. Komora baterii z tytu obudowy z przyciskiem stuzacym do przetaczania miedzy °Ci°F
4.Sonda pomiarowa

7. Pierwsze uzycie

« Prze kazdym uzyciem sprawds produkt pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie nalezy uzywac termometru w
przypadku jego widocznych uszkodzen.

« Czuta koricowka sondy jest zabezpieczona ochronng nasadka. Przed kazdym uzyciem nalezy j usuna¢ i ponownie
natozy¢ na sonde po zakoriczeniu uzytkowania i czyszczeniu.

« Przed uzyciem sonde nalezy wyczyscic wilgotna szmatka. Prosze takze stosowac sie do wskazowek w punkcie
(zyszczenie.

« Przed pierwszym uzyciem cyfrowego termometru na ekranie znajduje sie folia ochronna. Nalezy usunadjg przed
plerwszym uzyclem

Instrukcja uzywania termometru

1. Aby wiaczy¢ termometr, nalezy wcisnac przycisk ON/OFF. Wyswietlacz wskazuje aktualng temperature otoczenia.
Przetacznik w komorze baterii umozliwia zmiane jednostki pomiarowej na stopnie Fahreinheita.

2. Po ustawieniu zadanego formatu wyswietlania zanurzy¢ lub whozy¢ czujnik temperatury na ok. 2 cm w produkcie
poddawanym pomiarowi. Proces pomiaru jest zakoriczony (410 sek.), gdy tylko wyswietlacz przestanie migac.

3. Aby zmierzy¢ temperature podczas pieczenia, nalezy otworzyc piekarnik, wyja¢ produkt poddawany pomiarowi
i zmierzy¢ temperature zgodnie z powyzszymi instrukcjami. Termometr nalezy wyja¢ przed ponownym
wsunieciem potrawy do piekarnika.

4. Aby wytaczyc termometr, nalezy ponownie wcisnac przycisk ON/OFF. Po wytaczeniu zostanie zachowana
wybrana jednostka pomiarowa. Po 15 minutach termometr wytaczy sie automatycznie.

5. Wyczyscic czujnik i ponownie natozy¢ nasadke.

Wymiana baterii

1. Zdja¢ pokrywe na tylnej stronie obudowy.

2. Wyjac zuzyte baterie.

3. Umiescic nowa baterie guzikowa LR1154 uwzgledniajac przy tym polaryzacje.
4. Zamkna¢ komore baterii.

5. Po wymianie baterii temperatura bedzie wyswietlana w °C.

Tabela temperatur

Mierzony produkt idealny zakres Mierzony produkt idealny zakres
temperaturyw° C temperatury w ° C

lodowka 48 temperatura w winiarni 1418

zamrazarka 18d0-22 wino czerwone, wytrawne 14-16

stek wotowy krwisty 52-54 wino biate, mtode wytrawne 10-12

stek wolowy Sredni 60-65 wino musujace / szampan 6-8

stek wotowy wysmazony ~ 70-80 mleko do Latte Macchiato 60-70

wieprzowina 70-85 oliwa z oliwek extra virgin 140-160

jagniecina Srednia 70-80 (nie podgrzewac powyzej tej temperatury)

jagniecina wysmazona 80-85 0‘€J_ do Sma?enfa 150-200

gesina, kaczka, dréh 85-90 olej do smazenia 160-170

ryby 60-70 masto do smazenia 130-140

(* Temperatura rdzenia to temperatura w Srodku s‘koncell\fwwa!\e masto do 200
mierzonego produktu). Zywnos¢ dla niemowlat 37



1. Pokyny k bezpecnosti a péci
Bezpecnostni pokyny

1. Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a/
bo nedostatecnymi znalostmi nesmi teplomér, pokud se nejedna o pipad, kdy na né dohlizi a instruuje je

2.Vlyrobek véetné piislusenstvi neni hracka. Teplomér uchovavejte mimo dosah déti.
3. Nevystavujte teplomér silnym vibracim, vysokym teplotam nebo vysoké vihkosti a vyhnéte se silnému
‘mechanickému namahén.

4.Teplomér skladujte a pouzivejte vzdy v suchém prostiedi.

5. Budte opatrni pfi zachdzeni se sondou, nebot je $picatd. Po pouZiti a vycisténi nasadte na sondu ochranny kryt.

6. Sondu udrzujte v naprosté Cistoté, protoze pfichazi do kontaktu s potravinami.

7.Teplomér se nesmi nikdy pouZivat v zaviené troubé, grilu nebo mikrovinné troubé.

9. Sonda miize byt po poutiti horkd. Nez zacnete s ¢isténim, nechte ji nejprve vychladnout, abyste se vyhnuli

popaleni.

10. Dbejte na pouZiti spravného typu baterie a vidy ji viozte podle predepsané orientace polii.

11. K vyméné pouzijte vzdy nové baterie stejného typu a nikdy ne takové, které vykazuji viditelnd poskozeni —
mohlo by dojit k prehfati nebo k vybuchu.

12. Baterie nikdy nezkratujte, nerozebirejte a nevhazujte do ohné. Hrozi nebezpeci vybuchu!

13. Baterie tohoto teploméru nejsou dobijeci.

14. Vyjméte baterie, pokud neni teplomér del3 dobu pouzivan, abyste zabrénili pipadnému tniku elektrolytu
2 baterii.

15. Baterie by méla byt vyménéna, jakmile LCD displej sviti slabé. Dbejte prosim na ekologicky Setrnou likvidaci
baterie popsanou v bodé Likvidace baterii.

16. Pokud dojde k poskozeni teploméru, pristroj uz nepouZivejte a nechte ho opravit odbornikem nebo se obratte
na nas zékaznicky servis. Teplomér nerozebirejte a neopravujte sami, po zésahu do pfistroje zaniké zéruka.

Pokyny pro péci

Digitalni teplomér SCALA® neni vhodny do mycky. Neponofujte teplomér do tekutin a dbejte na to, aby se do
tlacitek nedostaly tekutiny. Nedotykejte se tlacitek mokryma rukama. Teplomér a sondu Ize otit vihkym hadiikem.

Likvidace baterii c €

Baterie nepatfi do domovniho odpadu. Jako spotiebitel jste ze zakona povinni odevzdat pouzité baterie zpét. Staré
baterie miiZete odevzdat na vefejnyich sbérnyich mistech ve Vasi obci nebo v3ude tam, kde se prodavaji baterie
tohoto druhu

Likvidace digitalniho teploméru

Symbol na produktu nebo jeho obalu upozoriiuje na to, Ze se s timto produktem nesmi nakladat
jako s béznym domovnim odpadem, ale Ze musi byt odevzdan na shérném misté pro recyklaci

I clektrickych a elektronickych zafizeni. Dalsi informace ziskate ve Vasi obci, v komunalnich podnicich
pro likvidaci odpadu nebo v prodejné, ve které jste produkt koupili

2. Ucel a pouziti
Srdecné dékujeme za zakoupeni tohoto digitélniho teploméru. Tento pfistroj je urcen k namétkovému méfeni teplot
riiznjch potravin.

Teplomér je dimenzovan pro soukromé pouZiti v domacnosti a nesmi byt pouZit ke komercnim ticeltim. Nikdy nepouzivejte
pristroj k jinému tcelu, nez ke kterému je urcen. Navod k obsluze a obal dobie uschovejte pro budouci otézky a pozdéjsi
pouiti av piipadé, Ze budete teplomér predavat tfeti strané, predejte i ndvod k obsluze a obal.

3. Rozsah dodavky 4, Specifikace

« Tknoflikova baterie LR1154 « Dobre Gitelny displej s vyskou znaki 9 mm

- Navod k obsluze « Zobrazeni teploty od —45 °Cdo 200 °C/ —49 °F
do 392 °F (tolerance méfeni +/— 1°C)

« Informace vyrobce podle § 18 ods. 4 némeckého « Moznost prepnuti zobrazeni teplot mezi °Ca °F

zakona o uvedeni do provozu, vraceni a ekologickém «Rozméry 23,8 m x3,1cm x 2,2cm (d X X v)
zneskodnéni elektrotechniky a elektroniky (ElektroG) «Hmotnost 23 g (bez baterie)
« Kvalitni nerezova ocel / plast / silikon

5. Prohlaseni o shodé

Spolenost GEFU Innovation + Logistic GmbH timto prohlasuje, Ze vjrobek 21820 Digitalni teplomér, SCALA®" spliiuje
zdkladni pozadavky a platné piedpisy smérnice 2014/30/EU tykajci se elektromagnetické kompatibility a smémice
2011/65/EU 0 omezeni pouzivani nékterych nebezpecnyich latek v elektrickych a elektronickych zafizenich. Kompletni
prohlaseni o shodé najdete na internetové stréance www.gefu.com/k21820.pdf

6. Zobrazeni a ovladaci prvky 2

| 1.Thatitko ON/OFF

4 2. Displej
3. Prihradka na baterie na zadni strané s knoflikem pro prestaveni °Ca °F
4. Méfici sonda

7. Uvedeni do provozu

- Pred kazdym uvedenim do provozu zkontrolujte, zda neni vyrobek poskozen. Teplomér nesmi byt pouzivén, pokud
vykazuje viditelna poskozeni.

« Citlivy hrot sondy je opatien ochrannym krytem. Pfed kazdym uvedenim do provozu ho sejméte a po pouiti a
odisténi sondy ho opét nasadte.

- Pred kazdym pouZitim ocistéte sondu vihkym hadikem. Respektujte prosim také pokyny uvedené v bodé Ci

« Pfi prvnim uvedeni do provozu digitalniho teploméru se na displeji nachazi ochranné félie. Pfed prvnim pouzitim
ji prosim odstrante.

Navod k pouziti teploméru

1. Pro zapnuti teploméru stisknéte tlacitko, ON/OFF". Na displeji se zobrazi aktudlni teplota okoli. Prepinac na
piihradce na baterie umoziiuje prepnutina jednotku teploty Fahreinheit

2. Po nastaveni pozadovaného zobrazeni ponofte nebo zasuiite cidlo teploméru nejméné 2 cm do méfeného
pokrmu. Jakmile se zobrazeni zastavi na ur¢ité hodnoté, je méfeni dokonceno (4-10s).

3. Pro zméfeni teploty pfi peceni a smazeni oteviete troubu, vytahnéte pokrm ven a zméfte teplotu vy3e popsanym
zpiisobem. Nez vratite pokrm zpét do trouby, teplomér opét vyjméte.

4. Pro vypnuti teploméru opét stisknéte tlacitko, ON/OFF”. Zvolena mérné jednotka ziistane po vypnuti teploméru
zachovéna. Teplomér se po 15 minutdch automaticky vypne.

5. Ocistéte cidlo aznovu nasadte ochranny kryt.

Vyména baterie

1. Sejméte kryt na zadni strané.

2.0deberte starou baterii.

3. Vlozte novou knoflikovou baterii LR1154, pritom dodrzte polaritu.
4. Zaviete pfihradku na baterie.

5. Po vyméné baterie se zobrazi teplota ve °C.

Tabulka teplot
Méfeny produkt Optimalni teplota °C Méfeny produkt Optimalni teplota °C
Chladnicka 48 Teplota vinného sklepa 1418
Mraznicka - 18 bis - 22 Cervené vino, mladé, suché 14-16
Hovézi pecené krvava 52-54 v jadie* Bilé vino, mladé, suché 10-12
-~ medium 60-65 v jadre* Sekt/Sampaiiské 6-8
-"- propetend 70-80 v jadre* Migko pro Latte Macciato 60-70
Vepfova pecené 70-85 v jadre* Extra panensky olivovy olej 140-160
Jehnéi pecen rizova 70-80 v jadre* (nezahfivejte nad tuto teplotu)
Jehnédi pecené propecend  80-85 v jadie* Olej na pecent 150-200
Husa, kachna, kufe 85-90 v jadre* Fritovaci olej 160-170
Ryba 60-70v jadre* Maslo na peceni 130-140
(*Teplota v jade je teplota uprostied méfeného pokrmu,) ~ Piepusténé maslo do200
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1. Bezpeénostné upozornenia a pokyny na tidrzbu

Bezpecnostné upozornenia

1. 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami a osoby s nedostatocnymi
skusenostami a/alebo poznatkami nesmii teplomer pouzivat, iba ak st pod dohladom opatrovatelky/
opatrovatela a boli nim poucené.

2. Viyrobok vrétane prislusenstva je urceny na hranie. Teplomer a sondu uschovajte na mieste, ktoré je nepristupné
pre deti.

3.Teplomer nevystavujte silnym vibréciam, horicave alebo vysokej vihkosti a vyhybajte sa silnému mechanickému
naméhaniu.

4.Teplomer skladujte vzdy v suchom prostredi.

5. Pri manipuldcii so sondou budte opatrny, pretoze je ostrd, po pouziti a Cisteni sondy znovu nasurite ochranny
kryt.

6. Sondu bezpodmienecne udrZiavaijte Cistu, pretoze tato prichadza do kontaktu s potravinami.

7.Teplomer nikdy nepouzivajte v zavretej riire, grile alebo mikrovInnej riire.

9. Sonda mdze byt po pouZiti hortica. Pred Cistenim ho najskor nechajte vychladnit, aby ste zabranili popaleninam.

10. Pouzivajte iba spravny typ batérie a vkladajte ju vidy v predpisanom smere polarity.

11. Pri vymene poutzivajte iba nové batérie rovnakého typu a bez viditelného poskodenia — inak by mohlo djst k

prehriatiu alebo vybuchu.

12. Batérie nikdy neskratuj jte ani

13. Batérie do tohto teplomera nie st nabijatelné.

14. Ak nebudete teplomer dlhsi cas pouzivat, vyberte z neho batérie, aby ste predisli pripadnému poskodeniu, ktoré

by mohli spdsobit vytecené batérie.

15. Batéria by sa mala vymenit, ked je zobrazenie LCD displeja slabé. Dodrzujte pritom pokyny na ekologicki

likvidaciu batérie uvedené v bode Likvidacia batérif.

16. Ak sa na teplomere vyskytnii poskodenia, pristroj viac nepouzivajte a nechajte ho opravit odbornikovi alebo

sa obrétte na nas zakaznicky servis. Teplomer nerozoberajte a neopravujte sami, pri zésahu do pristroja zanika
zéruka.

dhadzujte do ohria. Neb vybuchu!

Pokyny na tidrzbu

Digitalny teplomer SCALA® nie je vhodny do umyvacky riadu. Teplomer neponarajte do kvapalin a dbajte o to,
aby do bloku tlacidiel nemohli vniknit kvapaliny. Blok tlacidiel nepouzivajte s vihkymi rukami. Teplomer a sondu
mozete utriet vihkou utierkou.

Likvidacia batérii c €
Batérie nepatria do domového odpadu. Ako spotrebitel'ste zo zakona povinny vrtit pouzité batérie. Staré batérie

mozete odovzdat na verejnych zbernyich miestach vo svojej obci alebo viade tam, kde sa batérie daného typu
predavaji.

Likvidacia digitalneho teplomera

Symbol na vyrobku alebo jeho baleni oznacuje, Ze by sa s tymto vyrobkom nemalo nakladat ako s
beznym komunalnym odpadom, ale musi sa odniest do zbemého dvora na recyklaciu elektrickych a

mmmmn  ©lektronickych zariadeni. Dalie informécie vim poskytne vasa obec, miestna odpadova spolo¢nost
zaoberajiica sa likvidaciou odpadu alebo obchod, v ktorom ste vyrobok kupili.

2. Uéel a pouitie
Dakujeme vdm, 7e ste sa rozhodli kupit tento digitélny teplomer. Tento pristroj je uréeny na nahodné meranie teplot
roznych potravin.

Teplomer je urceny iba na pouzivanie v sikromnych domacnostiach a nesmie sa pouzivat na komercné tcely. Pristroj
nepouZivajte nainy ako urceny ticel. Navod na obsluhu a obal si dobre uschovajte na pripadné budiice otézky, ako aj na

neskorSie pouZitie a pri postipeni teplomera ich takisto odovzdajte.

3. Obsah balenia 4. Spedifikdcie

« Tgombikové batéria LR1154 « Dobre citatelny displej s vyskou znakov 9 mm

« Navod na obsluhu « Zobrazenie teploty od -45 do 200 °C/-49 do 392 °F
(tolerancia merania: +/-1°C)

« Informécie vjrobcu podla § 18 ods. 4 ElektroG - Prepinatelné zobrazenie teploty v °Ca °F

(z. 0 elektrickych zariadeniach) « Rozmery: 23,8x3,1x2,2am (sx$xv)

«Hmotnost: 23 g (bez batérie)
« Kvalitna uslachtila ocel/plast/silikon
5.Vyhlasenie o zhode

Tymto spolocnost GEFU Innovation + Logistic GmbH vyhlasuje, Ze vyrobok 21820 - digitélny teplomer SCALA® — spiiia
z8kladné poziadavky a platné predpisy smernice EMC 2014/30/EU a smernice RoHS 2011/65/EU. Uplné vyhldsenie o
zhode ndjdete na internete na: www.gefu.com/k21820.pdf.

6. Displej a ovladacie prvky 2

\ 1. Tiacidlo ON/OFF

2.Displej

3. Priehradka na batériu na zadnej strane s tlacidlom na prepnutie °Ca °F
4. Meracia sonda

7. Pred pouzitim

« Pred kazdym pouzitim skontrolujte vyrobok vzhladom na poskodenia. Teplomer sa nesmie pouzivat, ked'vykazuje
viditelné poskodenia.

« Citlivy hrot sondy je chraneny ochrannym krytom. Pred kazdym poutzitim ho odstrarite a po pouziti a vycisteni
sondy ho znova nasadte.

« Pred poufitim sondu ocistite vihkou handrou. Dodrzujte pritom pokyny uvedené v bode Cistenie.
« Pri prvom poutiti digitdlneho teplomera sa na displeji nachddza ochranna folia. Pred prvym poufitim ju odstrarite.

Navod na pouZitie teplomera

1. Zapnite teplomer stlacenim tlacidla ON/OFF. Displej ukazuje aktualnu teplotu prostredia. Spinac v priehradke na
batériu umoziiuje prepnutie na mern jednotku Fahrenheit.

2. Po nastaveni pozadovaného zobrazenia ponorte alebo zasuiite snimac teploty cca 2 cm do meranej potraviny.
Akonahle zostane tidaj konstantny, je meraci proces ukonceny (4 — 10 sekind).

3. Pri merani teploty pri peceni otvorte riru, vytiahnite meranii potravinu a odmerajte teplotu podla popisu vy3sie.
Teplomer vytiahnite pred tym, ako umiestnite jedlo spét do riry.

4. Opétovnym stlacenim tlacidla ON/OFF teplomer vypnete. Zvolena meracia jednotka zostava po vypnuti ulozend.
Teplomer sa automaticky vypne po 15 mindtach.

5. Ocistite snima a znova nasadte ochranny kryt.

Vymena batérie

1. Zloite kryt na zadnej strane.

2. Viyberte starti batériu.

3.Vlozte novii gombikovi batériu LR1154 a dbajte na sprévnu polaritu.
4. Uzavrite priehradku na batériu.

5. Po vjmene batérie sa zobrazi teplota v °C.

Tabulka teplot
Merana surovina optimélna teplotav°C  Merana surovina optimélna teplota v °C
thladnitka 48 teplota vo vinnej pivnici 14-18
truhlicovd mraznicka -18till-22 Zervené vino, mladé, suché 1416
pecené hovédzie krvavé 52-54 vniitornd teplota* biele vino, mladé, suché 10-12
-"- medium 60-65 vndtorna teplota® ¢ . vino/sampanské 68
'~ prepetené 70-80vniitora teplota™ oy na atte macchiato 60-70
pecené bravcové 70-85 vniitornd teplota® extra panensky olivovy olej 140-160
pecené jahiiacie doruzova  70-80 vniitornd teplota*  (nezohrievat na vyssiu teplotu)
pecené jahiacie prepecené  80-85 vniitorna teplota®  olej na pecenie 150-200
hus, kacica, kura 85-90 vniitorna teplota®  olej na fritovanie 160-170
ryba 60-70 vniitorn teplota®  maslo na pecenie 130-140
(*vnitorné teplota je teplota v strede meranej suroviny)  prepustené maslo do 200
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1. Napotki za varnost in nego
Napotki za varnost

1. Osebe z omejenimi fizicnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in/ali znanja
ne smejo uporabljati termometra, razen ¢e so pod nadzorom druge osebe in jim je ta dala navodila.
2. Izdelek, vkljucno z dodatki, ni igraca. Termometer hranite izven dosega otrok.
3.Termometra ne izpostavljajte mocnim tresljajem, vrocini ali visoki vaznosti in se izogibajte mocnim mehanskim
obremenitvam.
4.Termometer vedno hranite in uporabljajte v suhem okolju.
5. Pri rokovanju s sondo bodite previdni, saj je ostra; po uporabi in ¢iscenju sonde ponovno namestite zasitni
pokrov.
6. Poskrbite, da bo sonda cista, saj pride v stik s hrano.
7.Termometra nikoli ne uporabljajte v zaprti pecici, z Zarom ali v mikrovalovni.
9. Sonda je lahko po uporabi vroca. Pocakajte, da se ohladi, preden zacnete s ¢iscenjem, da preprecite opekline.
10. Prepricajte se, da uporabljate pravilno vrsto baterije in jo vedno vstavite s pravilno polarnostjo.
11. Za zamenjavo uporabljajte samo sveze baterije istega tipa, nikoli pa baterij z vidnimi poskodbami — lahko pride
do pregrevanja ali eksplozije.
12. Nikoli ne povzrocajte kratkega stika baterij, jih razstavljajte ali mecite v ogenj. Nevarnost eksplozije!
13. Baterij termometra ni mogoce polniti.
14. Odstranite baterije, ce termometra ne boste uporabljali dlje casa, da se izognete poskodbam zaradi
morebitnega puscanja baterij.
15. Baterijo je treba zamenjati takoj, ko zaslon LCD oslabi. Upostevajte okolju prijazno odlaganje baterije pod tocko
Odlaganje baterij.
16. Ce je termometer poskodovan, ga prenehajte uporabljati in ga predajte v popravilo strokovnjaku ali se obrnite
na naso sluzbo za stranke. Ne razstavljajte in ne popravljajte termometra sami, poseganje v napravo razveljavi
garandijo.

Napotki za nego
Digitalni termometer SCALA® ni primeren za pomivanje v pomivalnem stroju. Termometra ne potapljajte v

tekocino in poskrbite, da nobena tekocina ne prodre skozi tipkovnico. Ne uporabljajte tipkovnice z mokrimi rokami.
Termometer in sondo lahko obriSete z vlazno krpo.

Odlaganje baterij c €

Baterije ne sodijo med gospodinjske odpadke. Kot potrosnik ste zakonsko dolzni vrniti izrabljene baterije. Stare
baterije lahko odloZite na javnih zbimih mestih v vasi skupnosti ali kjer koli drugje, kjer se prodajajo baterije
zadevnega tipa.

Odlaganje digitalnega termometra
Simbol na izdelku ali njegovi embalazi pomeni, da s tem izdelkom ne bi smeli ravnati kot z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki, ampak ga je treba odpeljati na zbimno mesto za recikliranje
elektricnih in elektronskih naprav. Za ve informacij se obmite na obcino, podjetja

I :a odstranjevanje komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili.

2.Namen in uporaba

Najlepsa hvala za nakup tega digitalnega termometra. Ta naprava je namenjena nakljucnemu merjenju temperatur
razlicnih Zivil.

Termometer je namenjen samo zasebnim gospodinjstvom in ga ni dovoljeno uporabljati v komercialne namene.
Naprave nikoli ne uporabljajte za nic drugega kot za predvideni namen. Navodila za uporabo in embalazo shranite za
morebitna kasnejsa vprasanja in kasnejSo uporabo ter jih posredujete tretjim osebam, ce termometer predate naprej.

3. 0bseg dobave 4. Specifikacije
« 1gumbna celica LR1154 « Dobro berljiv zaslon z visino znakov 9 mm
« Navodila za uporabo « Prikaz temperature od —45 do 200 °C/ 49 do 392 °F

(toleranca meritve: +/-1°C)
« Informacije o proizvajalcu v skladu s 4. odstavkom 18.  « Preklop prikaza temperature med °Cin °F
¢lena nemskega zakona o elektricni in elektronski opremi « Dimenzije: 23,8%3,1x2,2cm (DxSxV)
«Teza: 23 g (brez baterije)
- Visokokakovostno nerjavno jeklo / plastika / silikon

5. Izjavo o skladnosti

Podjetje GEFU Innovation + Logistic GmbH s tem izjavlja, da izdelek 21820 — digitalni termometer SCALA® — izpolnjuje
osnovne zahteve in veljavne predpise direktive o elektromagnetni zdruzljivosti 2014/30/EU in direktive RoHS 2011/65/
EU. Celotno izjavo o skladnosti najdete na spletnem mestu: www.gefu.com/k21820.pdf

6. Prikaz in upravljalni elementi

— 1.Tipka ON/OFF
| 2.Zaslon
4 3. Prostor za baterije na zadnji strani z gumbom za preklop med °Ciin ®
4. Merilna sonda
7. Pred uporabo

« Pred vsako uporabo preverite, ali je izdelek mogoce poskodovan. Termometra ne smete uporabljati, ce kaze
vidne poskodbe.

« Obcutljiva konica sonde je zascitena z zascitnim pokrovom. Odstranite jo pred vsako uporabo in jo namestite nazaj
po uporabi in ¢iScenju sonde.

« Sondo pred uporabo otistite z vlazno krpo. Pri tem upostevajte tudi napote za uporabo pod tocko Cizcenje.

« Ko prvi¢ uporabite digitalni termometer, je na zaslonu zasitna folija. Pred prvo uporabo jo odstranite.

Navodila za uporabo termometra

1. Pritisnite tipko ON/OFF, da vklopite termometer. Zaslon prikazuje trenutno temperaturo okolja. S stikalom v
prostoru za baterije lahko preklopite na mersko enoto Fahrenheit.

2. Po nastavitvi Zelenega prikaza, temperatumi senzor potopite ali vstavite priblizno 2 cm v Zivilo, ki ga Zelite
meriti. Takoj ko prikaz ostane nespremenjen, je postopek merjenja koncan (4-10 sekund).

3.Zamerjenje temperature med prazenjem in peko odprite pecico, izvlecite Zivilo in izmerite temperaturo, kot je
opisano zgoraj. Odstranite termometer, preden postavite Zivilo nazaj v pecico.

4. Nato znova pritisnite tipko ON/OFF, da izklopite termometer. Izbrana merska enota se po izklopu ohrani.
Termometer se samodejno izklopi po 15 minutah.

5. Ocistite senzor in ponovno namestite zascitni pokrov.

Menjava baterije

1. Odstranite pokrov na zadnji strani.

2. Odstranite staro baterijo.

3. Vstavite novo gumbno celico LR1154 in pri tem upo3tevajte polarnost.
4. Zaprite prostor za baterije.

5. Po menjavi baterije se temperatura prikaze v °C.

Tabela s temperaturami

Merilnik optimalna temperatura v °C Merilnik optimalna temperatura v °C
hladilnik 4-8 Temp. vinske Kleti 14-18
zamrzovalnik - 18 bis-22 rdece vino, mlado, suho 14-16
goveja pecenka rare 52-54 v jedru* belo vino, mlado, suho 10-12
"= medium 60-65 v jedru* penina/Sampanjec 6-8
-"- prepecena 70-80 v jedru* mleko za Latte Macciato 60-70
svinjska pecenka 70-85 vjedru* ekstra devisko oljéno oljel 140-160
Jagnjedja pecenka roza 70-80 v jedru* (ne segrevajte prek navedene temperature)
Jagnjecja pecenka prepecena  80-85 v jedru* e za pecenje 150-200
gos, raca, piscanec 85-90 v jedru* oljezacvrtie 160-170
Ribe 60-70 jedru* maslo za pecenje 130-140
topljeno maslo bis 200

(*temperatura v jedru je temperatura na sredini jedi)
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1. Upute za sigurnost i odrzavanje

Upute za sigurnost

1 se ne smiju koristiti osob icenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti li nedostatnog
iskustva i/ili znanja, osim ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost koja ih upucuje u upotrebu
proizvoda.

2. Proizvod, ukljucujuci i njegov pribor, nije igracka. Termometar drZite izvan dohvata djece.

3. Nemojte izlagati termometar jakim vibracijama, toplini ili visokoj vlazi i izbjegavajte jaka mehanicka opterecenja.

4.Termometar upotrebljavajte i cuvajte uvijek u suhom okruzenju.

5. Budite oprezni pri rukovanju sondom jer je ostra, a nakon upotrebe i ciScenja ponovno postavite zastitni poklopac
na sondu.

6. Pazite na odrzavanje Cistoce sonde jer ona dolazi u dodir s hranom.

7. se nikada ne smije javati u zatvorenoj pecnidi, rostilju ili mikrovalnoj pecnici.

9. Sonda moze biti vruca nakon upotrebe. Ostavite da se ohladi prije ciscenja kako biste izbjegli opekline.

10. Pazite na uporabu pravilne vrste baterije i na ispravnu polarnost pri umetanju.

11. Prilikom zamjene upotrebljavajte samo nove baterije iste vrste i nikada one s vidljivim o3tecenjima — mogle bi

se pregrijati ili eksplodirati.

12. Nikada nemojte kratko spajati ili rastavljati baterije ili ih bacati u vatru. Opasnost od eksplozije!

13. Baterije ovog termometra ne mogu se puniti.

14. Ako duZe vrijeme necete koristiti termometar, izvadite baterije da biste izbjegli o3tecenja koja mogu nastati

zbog baterija koje cure.

15. Bateriju treba zamijeniti ¢im prikaz na LCD zaslonu oslabi. Pritom vodite racuna o ekoloski prihvatljivom

zbrinjavanju baterije opisanom pod tockom Zbrinjavanje baterije.

16. Ako je termometar ostecen, nemojte ga vise upotrebljavati, a popravak povjerite strucnoj osobi i se obratite

nasoj korisnickoj sluzbi. Termometar nemojte sami rastavljati i popravljati, neovlastene intervencije na uredaju
ponistavaju jamstvo.

Upute za odrzavanje
Digitalni termometar SCALA® nije prikladan za pranje u perilici posuda. Nemojte uranjati termometar u tekucine

i pazite da nikakva tekucina ne dospije u podrudje tipkovnice. Nemojte upotrebljavati tipkovnicu mokrim rukama.
Termometar i sondu moZete obrisati vlaznom krpom.

Zbrinjavanje baterije c E

Baterije ne spadaju u kucanski otpad. Kao potrosac zakonski ste obvezni vratiti iskoristene baterije. Svoje stare
baterije mozete predati na javna lokalna prikupljalista komunalnog otpada ili na svakom mjestu na kojem se
prodaju baterije takve vrste.

Zbrinjavanje digitalnog termometra

Simbol na proizvodu ili njegovom pakiranju 0znacava da se ovim proizvodom ne smije postupati
kao s normalnim kucanskim otpadom nego se mora predati na prikupljaliste za recikliranje
elektricnih i elektronickih uredaja. Viise informacija mozete dobiti u svojoj opcini, kod komunalnih

sluzbi za zbrinjavanje otpadaili u prodavaonici u kojoj ste kupili proizvod.

2.Namjena i upotreba

Zahvaljujemo vam na kupnji ovog digitalnog termometra. Ovaj je uredaj namijenjen za nasumicnu provjeru temperature
razlicitih namirnica.

Termometar sluzi za uporabu samo u privatnim kucanstvima i ne smije se koristiti u komercijalne svrhe. Nikada nemojte
upotrebljavati uredaj za bilo $to drugo osim za predvidenu namjenu. Sacuvajte upute za uporabu i pakiranje za buduca
pitanjai potrebe i svakako ih priloZite uz termometar ako ga predajete drugim osobama.

3. Opseg isporuke 4. Tehnicki podaci

« 1 gumbasta Celija LR1154 « Lako itljiv zaslon visine slova od 9 mm

« Prikaz temperature od -45 °Cdo 200 °C/ -49 °F do 392 °F
(mjerno odstupanje +/-1°C)
« Promjenjivi prikaz temperature izmedu °Ci °F
«Dimenzije: 23,8 mx3,1mx2,2m (DxSxV)
~Tezma 23 g (bez baterije)
nehrdajuci celik/p

« Upute za uporabu

« Informacije o proizvodacu u skladu's ¢l. 18. st. 4.
njemackog zakona o elektricnim i elektronickim
uredajima (ElektroG)

5. Potpuna izjava o sukladnosti

Turtka GEFU Innovation + Logistic GmbH ovime izjavljuje da proizvod 21820 — digitalni termometar, SCALA®" —
ispunjava osnovne zahtjeve i vazece odredbe EMC Direktive 2014/30/EU i RoHS Direktive 2011/65/EU. Potpuna izjava o
sukladnostidostupne su na: www.gefu.com/k21820.pdf

6. Zaslon i upravljacki elementi 2

| 1.Tipka ON/OFF

4 2.Zaslon
3. Pretinac za bateriju na straznjoj strani, s gumbom za namjestanje °Ci °F
4.Sonda za mjerenje

6. Pocetak rada

« Prije svakog pocetka rada provjerite je li proizvod ostecen. Termometrom se ne smijete koristiti ako pokazuje
vidljiva ostecenja.

« Osjetljivi vrh sonde zasticen je zastitnim poklopcem. Uklonite ga prije svakog pocetka rada i vratite na mjesto
nakon uporabe i ¢iscenja sonde.

« 0distite sondu vlaznom krpom prije upotrebe. Pritom obratite paznju i na napomene pod tockom Ciscenje.

« Pri prvom pocetku rada na zaslonu vaseg digitalnog termometra nalazit ce se zastitna folija. Uklonite je prije
prve uporabe.

Upute za upotrebu termometra

1. Pritisnite tipku,ON/OFF" kako biste ukljucili termometar. Zaslon prikazuje trenutnu temperaturu okoline.
Prekidac na pretincu za baterije omogucuje promjenu na mjernu jedinicu Fahrenheit.

2. Nakon namjestanja Zeljenog prikaza, uronite ili umetnite osjetnik temperature cca 2 cm u materijal ciju
temperaturu Zelite izmjeriti. Kad prikaz bude konstantan, znaci da je postupak mjerenja zavrsen (4 - 10
sekundi).

3.Za mjerenje temperature tijekom przenja i pecenja otvorite pecnicu, izvadite hranu i izmjerite temperaturu na
qore opisani nacin. Uklonite termometar prije nego $to hranu vratite u pecnicu.

4. Ponovno pritisnite tipku,,ON/OFF” kako biste iskljucili termometar. Odabrana mjerna jedinica zadrZava se nakon
iskljucivanja. Termometar se nakon 15 minuta automatski iskljucuje.

5. Ocistite osjetnik i panovno postavite zastitni poklopac.

Zamjena baterije

1. Uklonite poklopac na straznjoj strani.

2. Uklonite staru bateriju.

3. Umetnite novu qumbastu celiju LR11541 pritom pripazite na odgovarajuce polove.
4. Tatvorite pretinac za bateriju.

5. Nakon zamjene baterije temperatura ce se prikazivati u °C.

Temperaturna tablica

Izmjereni proizvod  Idealna temperatura u °C Izmjereni proizvod  Idealna temperatura u °C
Hladnjak 48 Temperatura vinskog podruma ~ 14-18

Zaljuzwac . 184ll-22 (rno vino, mlado, suho 14-16

Pefena goved?na, Slabu.pecerlla 52-54u J:QZQY?* Bijelovino, miado,suho 101

Pefena goved!na, srednje p?cena 60-65 u.Jezgr.|* Plenugavo vino/Sampanjac 68

Pecena govedina, dobro pecena  70-80 u jezgri* Miieko 22 kavu s mijekom 6070

Svinjska pecenk: 70-85 u jezgri*
Vinjska pecenta vlezgt Ekstra djevicansko maslinovo ulje 140-160

Janjeca pecenka, srednje pecena  70-80 u jezgri*
80-85 u jezgri*
Guscetina, pacetina, perad 85-90 u jezgri*
Riba 60-70 u jezgri*

(*temperatura jezgre je temperatura u sredini medija
kojeg mjerimo)

Janjeca pecenka, dobro pecena

(ne kuhati iznad navedene temperature)

Ulje za priiti 150-200
Ulje za przenje 160-170
Maslac za przenje 130-140
Topljeni maslac till 200
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1. Bi: agra és apolasra

Biztonsagra utasitasok

1. Korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis ké illetve hianyos lattal és/vagy tudassal
rendelkezd személyek nem hasznalhatjak a hdmérdt, kivéve, feliigyeletet biztositd személy utasitasa esetén.
2. Atermék — tartozékait is beleértve — nem gyermekjaték. Urizze olyan helyen a hdmérdt, ahol nem férhetnek
hozzd gyerekek.
3. Ne tegye ki a hdmérdt erds rezgésnek, forrdsagnak vagy magas pératartalomnak, és keriilje az nagy mechanikai
terhelést.
4. Mindig széraz kornyezetben tarolja és haszndlja a hémérét.
5. Legyen dvatos a szonda kezelésekor, mivel az hegyes, hasznalat és tisztitds utan tegye vissza a véddkupakot.
6. Feltétleniil tartsa a szondat tisztan, hiszen élelmiszerrel keriil érintkezésbe.
7. A homérét tilos zart siitdbe, grillbe és mikrosiitdbe betenni.
9. A szonda haszndlat utan forrd lehet. Hagyja lehiilni és csak utédna kezdjen neki a tisztitasnak, nehogy megégesse
magat.
10. Ugyeljen arra, hogy a megfelel6 tipusd elemet haszndlja, és mindig a megfelel6 polaritdssal helyezze be.
11. Az elemek cseréje soran csak tj, azonos tipusti elemeket hasznéljon, és soha ne hasznaljon lathatéan sériilt
elemeket — ezek tilmelegedhetnek vagy felrobbanhatnak.
12. Az elemeket soha ne zarja rovidre, ne szerelje szét, és ne dobja tiizbe. Robbandsveszély!
13. AhGmérd elemei nem djratdlthetdk
14.Vegye ki az elemeket, ha a hom
esetleges kérokat.
15. Az elemet ki kell cserélni, ha az LCD-kijelzd fénye gyengiil. Ugyeljen az elemek az Elemek drtalmatlanitdsa
pontban leirtak szerinti komyezetbarét leselejtezésére.
16. Ha a hdméran sériilés keletkezik, ne hasznélja tovabb a késziléket, és javitésat hagyja szakemberre, vagy
forduljon tigyfélszolgalatunkhoz. Ne szerelje szét, és ne prébalja megjavitani a hdmérdt, a késziiléken végzett
modositas esetén a garancia érvényét veszti.

t hosszabb ideig nem hasznalja, hogy megeldzze a kifolyt elem altal okozott

Apolasi utasitasok

ADigitalis hsmérg SCALA® nem moshatd mosogatdgépben. Ne meritse folyadékba a homérdt, és iigyeljen arra,
hogy ne kerilljon folyadék a gombfeliiletre. Ne hasznélja nedves kézzel gombfeliiletet. A hémérdt és a szondat
nedves ruhaval lehet le lehet tordIni.

Elemek artalmatlanitsa c E

Az elemek nem tartoznak a haztartasi hulladékok kozé. Fogyasztoként Ont jogszabaly kotelezi ar, hogy az
elemeket visszaadja. A hasznalt elemeket leadhatja a lakhelyéhez kizeli nyilvanos gyiij vagy bérhol,
ahol az adott tipust elemek kaphatok.

Adigitalis héméré artalmatlanitasa
Aterméken vagy a csomagolasn talalhaté szimbalum arra utal, hogy a széban forgd terméket
kételez6 a normdl haztartaa hulladékoktol elkiilanitve kezelni, valamint leadni elektromos és
i keszu\ekek itasd alkalmas ijtohelyen. Tovabbi informdciokat az
L I ] a I é ii vagy abban az izletben kaphat,
ahol a terméket vésarolta

2. Rendeltetés és hasznalat

Koszonjiik, hogy megvasérolta ezt a digitalis homérdt. Ez a késziilék kiilonbi
szer(i mérésére szolgal.

A hGmérd csak anhaztarta: 1o dlatra alkalmas, ipari i célokra nem dlhaté. Soha
ne hasznélja a késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célokhoz. Orizze meg a kezelési titmutatét és a csomagoldst a jovaben
felmeriild kérdésekhez és a késgbbi hasznalathoz, és abban az esetben, ha dtruhazza a hémérdt, ezeket s adja at a
harmadik félnek.

3. Szallitasi terjedelem 4. Specifikaciok
« Tgombelem LR1154 « Jol leolvashatd kijelz6 9 mm-es
« Kezelési itmutato « Homérséklet kijelzés -45°C-tol 200°C-ig / -49°F-tol
392°F-ig (mérési tirés +/- 1°C)
« Gyartoi informaciok az ElektroG 18.§ (4) « Homérséklet-kijelzés atvalthat °C és °F kozott
bekezdése szerint - Méretek: 23,8 mx3,1cmx 2,2 cm (Hx Szx M)

«Tomeg: 23 g (elem nélkiil)
« Magas mindség(i nemesacél / miianyag / szilikon

5. Megfeleldségi nyilatkozat

AGEFU Innovation + Logistic GmbH kijelenti, hogy a 21820 Digitalis hdmérd, SCALA®" termék megfelel a 2014/30/
EU EMCirényelv és a 2011/65/EU RoHS irényelv alapvetd kivetelményeinek és vonatkoz eldirasainak. A teljes
megfeleldségi nyilatkozat és megtaldlhatd az inteneten: www.gefu.com/k21820.pdf

1

6. Kijelz6 és kezelelemek 2

| 1. ON/OFF gomb

4 2.Kijelz6
3. Elemrekesz a hatoldalon, °Cés °F atkapcsolé gombbal
4. MérGszonda
7. izembe helyezés

« Minden iizembe helyezés elétt ellendrizze, hogy nincs-e sériilés a késziiléken. Ha lathatd sériilés van rajta, tilos
hasznélni a hémérdt.

« Az érzékeny szondahegyet védGkupak dvja. Ezt minden iizembe helyezés el6tt tavolitsa el, és a szonda haszndlata
és megtisztitdsa utdn tiizze fel djra.

« Aszondat hasznélat el6tt nedves ruhdval tisztitsa meg. Ennek sordn kérjiik, vegye figyelembe a Tisztités pont alatt
megadott megjegyzéseket s.

« Digitalis homérdje els iizembe helyezése eldtt egy véddfolia talalhato a kijelzon. Ezt hasznalat eltt tavolitsa el.

Hoémér6 hasznalati utasitas

1. Ahémérd az,ON/OFF” gombbal kapcsolhatd be. A kijelz6 a pillanatnyi kornyezeti hdmérsékletet mutatja. Az
elemrekeszben talalhatd kapcsold lehetdvé teszi a mérési mértékegység Fahreinheitre torténd atallast.

2. Akivant kijelzd beallitasa utan meritse be vagy helyezze be a hémérsékletmérd szondat kb. 2 cm-re a mérendd
anyagba. A mérés akkor kész, ha a kijelz6 mér &llando értéket mutat (4-10).

3. Siités kozbeni homérsékletmérésnél nyissa ki a siitdt, hizza ki a siilt ételt és mérje meg a hmérsékletet a fent
leirt modon. Ne feledje kivenni a hémért, mieldtt visszatolnd az ételt a siitdbe.

4. Uténa djra nyomja meg az,ON/OFF” gombot a hémérd kikapcsoldsahoz. A kivélasztott mértékegységre
kikapcsolds utan is emlékszik. A hémérd 15 perc elteltével automatikusan kikapcsol.

5. Tisztitsa meg az érzékeldt és tegye vissza ré a véddkupakot.

Elemcsere

1.Vegye le a fedelet a hétoldalon.

2.Vegye ki a régi elemet.

3. Helyezzen be 1 j, LR1154 tipust gombelemet, iigyeljen a polaritdsra.
4. Zérja le az elemrekeszt.

5. Elemcsere utén a késziilék a homérsékletet °C fokban mutatja.

Homérséklet tablazat

Producto a medir temperatura dptima en °C  Producto a medir temperatura dptima en °C
Refrigerador 48 temp. bodega de vinos. 14-18
Congelador -18hasta- 22 tinto, joven, seco 1416
asado jugoso 52-54 centro* blanco,joven, seco 10-12
-"- medio 60-65 centro* CavalChampén 68
-"- bien cocido 70-80 centro* Leche para café 60-7
Cerdoasado 70:85 ceniro® aceite oliva extra 140-160
Cordero asado rosado 70-80 centro* (no calentar por arriba de esta temp)
Cordero asado cocido 80-85 centro* Aceite p/asar 150-200
Ganso, pato, pollo 85-90 centro™ aceite para freir 160-170
Pescado 60-70 centro* mantequilla p/ asar 130-140
(*Temperatura en el centro de lo que se mide manteca bis 200
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1. Instructiuni de siguranta si ingrijire
Instructiuni de siguranta

1. Persoanele cu capacitti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si/sau cunostinte nu pot
folosi termometrul decat daca sunt sup siinstruite de un sup
2. Produsul, inclusiv accesoriile, nu sunt jucarii. Tineti termometrul departe de copii.
3. Nu expuneti termometrul la vibratii puternice, caldura sau umiditate ridicata si evitati solicitarile mecanice
puternice.
4. Pastrati si utilizati intotdeauna termometrul intr-un mediu uscat.
5. Aveti grija la utilizarea sondei, deoarece aceasta este ascutitd; dupa utilizarea si curatarea sondei, punetila loc
capacul de protectie.
6. Aveti grija sa pastrati sonda curata, deoarece aceasta intra in contact cu alimentele.
7.Termometrul nu trebuie utilizat niciodata intr-un cuptor inchis, gratar sau cuptor cu microunde.
9. Este posibil ca sonda sa fie fierbinte dupa utilizare. Lasati-o sa se raceasca inainte de a incepe sa o curatati,
pentru a evita arsurile.
10. Asigurati-va ca utilizati tipul corect de baterie si introduceti intotdeauna bateriile in directia prescrisa.
11. Utilizati numai baterii noi de acelasi tip pentru inlocuire si nu folositi niciodat baterii cu defecte vizibile —
acestea ar putea duce la supraincalzire sau explozii.
12. Nu scurtcircuitati niciodata bateriile, nu le desfaceti si nu le aruncati in foc. Pericol de explozie!
13. Bateriile acestui termometru nu sunt reincarcabile.
14. Scoateti bateriile, daca nu folositi termometrul o perioada mai lunga de timp pentru a evita pagubele produse
de eventuala scurgere a bateriilor.
15. Bateria trebuie inlocuita de indata ce displayul LCD devine slab. Va rugam sa tineti cont de eliminarea ecologica
a bateriei de la punctul Aruncarea bateriilor.
16.1n cazul in care termometrul este deteriorat, nu mai tilizati aparatul si trimiteti-l la reparat a un specialist sau
contactati serviciul nostru pentru clienti. Nu dezasamblati si nu reparati singuri termometrul; daca interveniti in
aparat, garantia isi pierde valabilitatea.

Instructiuni de ingrijire
Termometrul digital SCALA® nu este compatibil cu masina de spalat vase. Nu scufundati termometrul in lichide

siasigurati-va ca niciun lichid nu poate patrunde in zona tastelor. Nu utilizati zona tastelor cu mainile umede.
Termometrul i sonda pot fi curatate cu o carpa umeda.

Aruncarea bateriilor

Nu aruncatj bateriile in gunoiul menajer. n calitate de consumator, sunteti obligat prin lege s& returnati bateriile
consumate. Puteti returna bateriile vechi la punctele publice de colectare din comunitatea dvs. sau oriunde

se vand baterii de acel fel.

Eliminarea termometrului digital

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul ca acest produs nu trebuie

tratat ca deseurile menajere normale, ci trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea

dispozitivelor electrice si electronice. Puteti obtine mai multe informatii de la comunitatea dvs., de
M |; compania locali de eliminare a deseurilor sau de la magazinul de unde ati cumpérat produsul.

i utilizare

2. Destinatie

Va multumim pentru achizitionarea acestui termometru digital. Acest aparat a fost conceput pentru mésurarea aleatorie a
temperaturilor diferitelor alimente.
Termometrul este conceput doar pentru uz casnic privat si nu poate fi utilizat in scopuri comerciale. Nu folositi niciodata

aparatul in alt scop decét cel prevazut. Pastrati instructiunile de utilizare siambalajul intr-un loc sigur pentru consultare si
pentru utilizare ulterioara si, de asemenea, dati-le mai departe daca predati termometrul unui tert.

3. Set delivrare 4. Specificatii
« 1hbaterie tip pastild LR1154 « Display usor de citit, cu o inaltime a caracterelor de 9 mm
« Instructiuni de utilizare « Indicator de temperaturé intre -45 i 200 °C/intre -49

51392 °F (toleranta la masurare: +/-1°C)

« Informatii despre producator, in conformitate cu§ 18« Indicator de temperatura comutabil intre °C i °F
alin. 4 din legea germana privind deseurile de - Dimensiuni: 23,8x3,1x2,2am (LxxH)
echipamente electrice si electronice (ElektroG) - Greutate: 23 g (fara baterie)

« Otel inoxidabil/plastic/silicon de inaltd calitate

5. Declaratia de conformitate

Prin prezenta, GEFU Innovation + Logistic GmbH declara ca produsul 21820 — termometru digital SCALA® — respecta
cerintele esentiale si reglementarile aplicabile ale Directivei 2014/30/UE privind compatibilitatea electromagnetica i
ale Directivei RoHS 2011/65/UE. Declaratia completa de conformitate pot fi gasite pe internet la adresa: www.gefu.
com/k21820.pdf.

6. Afisaj si elemente de comanda 2

| 1. Butonul ON/OFF

4 2. Display
3. Compartimentul bateriilor pe partea din spate, cu buton pentru comutarea intre °C si °F
4.5onda de masurare

7. Prima utilizare

« Verificati daca produsul este deteriorat inainte de prima utilizare. Termometrul nu trebuie utilizat daca prezinta
deteriorari vizibile.

«Varful sensibil al sondei este protejat de un capac de protectie. Scoateti-| inainte de fiecare utilizare i puneti-l la
loc dupd utilizarea si curdtarea sondei.

« Curdtati sonda cu o carpa umeda fnainte de utilizare. Pentru aceasta vé rugam sa respectati indicatiile de la
punctul Curtare.

« La prima utilizare a termometrului digital, displayul are o folie de protectie. Va rugam sa o indepartati inainte
de prima utilizare.

Instructiuni de utilizare termometru

1. Apésati butonul ON/OFF pentru a porni termometrul. Displayul arata temperatura curenta a mediului
‘inconjurator. Un buton aflat in compartimentul bateriilor permite comutarea in unitatea de masura Fahrenheit.

2. Dupa setarea indicatorului dorit, scufundati sau introduceti senzorul de temperaturé in produsul de masurat,
aprox. 2 cm. De indatd ce indicatorul raméane constant, procesul de masurare este finalizat (410 sec.).

3. Pentru a masura temperatura la prajire i coacere, deschideti cuptorul, trageti in afara produsele de masurat si
masurati temperatura asa cum este descris mai sus. Scoateti din nou termometrul inainte de a introduce din
nou alimentele in cuptor.

4. Apoi apasati din nou butonul ON/OFF pentru a opri termometrul. Unitatea de masura selectata se pastreaza si
dupa oprire. Dupé 15 minute, termometrul se opreste automat.

5. Curatati senzorul si asezati la loc capacul de protectie.

Inlocuirea bateriilor

1. Scoateti capacul de pe partea din spate.

2. Scoateti bateria veche.

3. Introduceti 0 noud baterie tip pastila LR1154, cu polaritatea corecta.
4. Inchideti compartimentul bateriilor.

5. Dupa inlocuirea bateriei, temperatura se afiseaza in °C.

Tabel cu temperaturile

Produs masurat Gradul ideal a Produs masurat Gradulideala
produsului mésurat ° C produsului masurat ° C
Frigider 48 Temperatura cramei 14-18
Congelator -18 pani la-22 Vin rosu, tanar sec 1416
Friptura de vita putin ficutd  52-541n interior * Vin alb, tandr sec 10-12
Fripturé de vita medie 60-65 in interior * Vin spumant / Sampanie 6-8
Fripturd de vita bine-ficuta  70-80 in interior * Lapte pentru Latte Macchiato 60-70
Friptura de porc 70-85* Ulei de mésline extra virgin 140-160
Friptura de miel medie 70-80 n interior * nu préji dincolo de temperatura respectiva
Friptura de miel bine facutd 80-85 in interior * Ulei pentru prajit 150-200
Gascd, ratd, carne de pasdre ~ 85-90in interior * Ulei de prajire 160-170
Peste 60-70in interior * Unt pentru prajituri 130-140
(* temperatura in interior este temperatura in mijlocul ~ Unt concentrat pand la 200

alimentului masurat Alimente pentru copii 37



1. YKa3aHuA 3a 6e30MacHOCT M NOAAPLIKKA
WHcTpyKumn 3a Gesonackoct

1. /luLia c orpaHudeHI YU3MYCKM, CBH30PHI WM YMCTBEHI BbIMOXKHOCTH, WM TaKIBA € IANICA HA AOCTATBYHO ONUT
/u o3HaHuA He TPsi6Ba Aa 3NoN3BaT TePMOMETbPa, 0CBEH aKo Ca N0/} HA/I30Pa 3a 0TFOBOPHO 3 TAX NMLie M
TI0NYYaBAT UHCTPYKLIWH OT Hro.

2. TIpoAYKT®T, BKNIOUUTENHO MPUHNEXHOCTUTE KbM Hero, He e Urpauka. CbXpaHABaiiTe TepMOMETbpa Ha
Hef0CTBIHO 33 flelja MACTO.

3. He u3naraiie TepMoMeTBPa Ha ki BUGPaLMi, CUATHA TONNMHA WK BUCOKA BRXHOCT, M U36ATBaiiTe CAtHO
MEXaHUUHO HATOBApBaHE.

4. CoxpansBaiiTe ¥ U3M0n3BaiiTe TepMOMETHPA CAMO B CyXa 3a061KanAwLa cpea.

5. Bb/iere BHUMATENHIt MY 60PaBEHETO CbC COHAATA, Thil KaTo T4 € 0CTP, Cflef yoTpe6a it NOUNCTBaKe focTaBAiiTe
OTHOBO NPe/ANa3HOTO Kanave.

6. 3a7bMKUTENHO NOAAbPXIT COHaTa YUCTa, Thil KaTo TA BAU3A B KOHTAKT C XpaHi.

7. TepMOMETDPT HiKOra He TPAGBa A2 Ce H3M0N3Ba B 3aTBOPEHH dYPHM, TPUNOBE WM MUKPOBBIHOBU MEYKiL.

9. Conpata moxe fia e ropetiia cnep ynopeba. OctaseTe A Haii-Hanpen Aa ce OXMagw, Npeau Aa 3anouHeTe ¢
NIOYUCTBAHETO, 32 Aa U30ETHeTe U3rapaHUA.

10. YBepere ce, e 3non3BaTe NOAXOAALIA TN GaTepuw, U 1 NOCTABA/ITE BUArU C NPEANCaHaTa OpUeHTALMA

Ha nofiocuTe.
11.3a cmAHa U3non3BaiTe Camo HOBY GaTeput OT CbLLYMA TN 1 B HUKAKbB CNyYail TaKkBa C BUAUMY NOBPe —
Bb3MOXHM Ca NPErPABAHE WM eKCNNO3NH.

12. Hukora He (BbP3BaiiTe HakbCo, He pasroBABaiiTe ik XBbPAATITE B OrbH GaTepuuTe. OnacHoCT T ekco3us!

13. batepuuTe Ha T0311 TepMOMETbP He MOraT Aa GbaT npesapexanut.

14. W13BagjeTe GatepuuTe, KoraTo TepMOMETBPBT HAMA Aa Gbie 3NON3BaH NPOLBLMKUTENHO Bpeme, 32 Aa ce

36erHaT noBpe;u T eBEHTYaNHO U3THYAHe Ha BatepunTe.

15. batepusTa TpA6Ba Aa e CMeHH BeAHara, oM nokasaxmeto Ha LCD gucnnes crane cna6o. Mona, cobniopasaiite

3 €K00rocHObj Ha baTepuATa, fazienn B Touka M3xBbpAAHe Ha 6atepun.

16. AK0 110 TePMOMeTDbDa Bb3HIKHAT NI0BPEAH, NPeyCTaHoBeTe ynoTpeGara Ha YCTPOCTBOTO U Bb3N0XETE peMOHTa

My Ha CIELMANICT WK ce CBbPXETe C HalkA 0TAeN 3a 0BCnyKBaKe Ha KnueHTw. He pasrnobasaiire u He
PeMOHTHpaiiTe TEpMOMETbPA CAMOCTOATENIHO, NPU MaHWTYNaLWA Ha YCTPOWCTBOTO FapaHIMATA Ce aHyNupa.

YKa3aHua 3a rpuxa:

B TEYHOCTY Ut ClefjeTe B MoneTo ¢ GyTOHM Jja He NPOHUKBAT TeyHocTu. He u3non3saiite noneto ¢ GyToHm ¢ BRaxHM
pbiie. TepMOMETBPBT 1 COH/JaTa MOTaT Aa Ce U30bPCBAT € BaxHa Kbpna.

W3xebpnaHe Ha 6aTepun

BETE[JMMTE He (e U3XBBPNIAT 3aeHO C 6GuToBuTe oTnagbum. B kauecTBoTO (1 Ha ﬂOT[JEﬁMTeﬂ Bue cte ANbXeH no
3K0H la Npefiasare u3non3sanue Garepun. Moxcere fja npenanete Bawuute crapy Garepun B o6uiecTBenTe
NyHKTOBE 33 (bﬁwpaue BbB Bawara aﬁwua WK HaBCAKBAE, KbAETO (e NpojaBar ﬁaTepVM OT CbLUMA BUA

|
|
LingposuaT TepmomeTsp SCALA® He € NoAXOAALL 3a MOUMCTBAHE B MUANHA MaluHa. He noTanaiite TepmMomeTbpa ‘

u: Ha bp

CMMBOMLT BbPXY NPOAYKTA WK HeroBaTa 0NlakoBKa yKa3ga, 4e To31 NPOYKT He TpAGBa fia ce
TpeTupa kato oﬁmuoseu 61T0B 0TNabK, a TPAGBA Aa GbAe NPeAaZieH B NYHKT 3a CbGupaHe 3a
PHYECKO 1 enek ToBeue ud uje noyduTe o1
g0 cﬁmnna KOMyHaNHUTe [IpyecTBa 3a 06paBoTBaHe Ha OTNA/bLM WM Mara3iiHa, 0TKbJETo

CTe 3aKynWan NpoAyKTa

2. MpepHa3Hayenue u ynotpe6a

CbpreyHo 6naronapum 3a NOKyMKaTa Ha T034 LMGPOB TepMomeTbp. ToBa yCTOICTBO € NPOEKTUPaHO 32 3MepBake Ha
Temneparypu Ha VBﬁV!DﬂHM Ha Cy4aeH NPUHLAN PA3NNYHI XpaHH.

TepMOMETBPT € IPejHa3HaYeH CaMO 33 YaCTHM [JOMAKUHCTBA 1 He Tpﬂﬁsa 112 e M3M013Ba 32 NPOYECHOHAMHY Lienu.

Hukora jiTe yCTPOACTBOTO 3a P . Mons, 3anasete WHCTpyKuUATa

3aynorpe6a it onaKoBKata 3a Gbjewy Cpagkit i 3a Gbaelnia ynotpeda " IpH NPEABAHETO Ha TEPMOMETBPA Ha TPeTH

NWI4a npefiaaiiTe 1 TAX.

3. (CbAbpKaHMe Ha loCTaBKaTa 4. Cneundmkaumm

« 16atepus Tun Konue” LR1154 « Jlofpe unTaem Avcnneii €9 mm BUCOYMHA Ha CUMBONUTE

« MHcTpyKuma 3a ynoTpeba « Mokasanue Ha Temneparypara ot -45 °C o 200 °C/-49 °F
110 392 °F (gonyck npu u3mepsare +/- 1°C)

« udopmauua ot npon3soauTena cbrnacko § 18, . Ha paTypara Moxe Aa ce np!

anuHen. 4 or ElektroG (3akoH 3a nyckaneto Ha nasapa,  mexay “Cu°F
06paTHOTO NpUemare 1 ekonornuHoTo 06e3spexziane  « Pasmepu: 23,8 mx3,1emx2,2cm (Ax WxB)
Ha eneKTPUYECKO U eneKTPoHHo 06opy/Bake) «Terno: 23 g (6e3 6atepua)
. TBeHa C cTmaca/
CMKOH

5. feKnapauus 3a CboTBETCTBHE

(CHacoawoto GEFU Innovation + Logistic GmbH aeknapupa, ue npoaykTsT 21820 — uudpo Tepmomerbp, SCALA
— OTFOBAPA Ha CbLLECTBEHUTE U3UCKBAHWA M NPUNOXUMUTE pasnopea6i Ha lupekTvsa 2014/30/EC oTHocHo
eN1eKTPOMArHuTHaTa CbBMeCTUMOCT 1 Ha [lupekTia 2011/65/EC 3a orp: Ha Ha

OnacHu BeLwecTBa B P MTbnHata 3a CbOTBETCTBIE GOpMaT
LLie HaMepUTe B MHTEPHET Ha WWW. gefu com/k21820.pdf

o

6. " 3a

| i 1.6yron ON/OFF 3. O7genenvie 3a Gatepum Ha 3agHara crpana
4 2. Jlmcnneii CKonue3a npeskmiouBare Mexay °C it °F

4. 13mepBatenHa coHpa

7.MbpBoHayanka ynotpeba

« Mpeut BcAka MbpBOHaYanHa ynotpe6a npoepaBaiite apTukyna 3a nospean. TepMoMeTbpLT He TpAGBa Aa ce
U31101383, aKO UMA BUAUMI MOBPEM.

« YyBCTBUTEHUAT BPbX Ha COHAATa e 3aLLuTeH C PeAnasHo Kanaye. (BanaiiTe 108a kanaye npeau BCAKa
MbPBOHaYaNa ynopeta 1 ro ocTagsiiiTe 0THOBO (A yNoTpeGa U NOUNCTBaHe Ha COHaTa.

« loumcreaiite congaa npea ynoTpe6a C BnaxHa Kbpna. B Ta3u Bpb3Ka, Mons, UMaiiTe NPeBI 1 yKa3aHuATa B
TouKa lMouncreane.

« Mpu mbpBoHayanHata ynotpeda Ha Baluva LGpoB TepmomeTbp BPXY AUcneA uMa npeanasHo donuo. Mons,
OTCTpaHeTe ro npey MbpBaTa ynorpeba.

MHCTpyKuws 3a ynoTpe6a Ha TepMoMeTbpa
1. Hatucrere 6ymHa ,ON/OFF’, 32 #a BKniouwTe TepmoMeTbpa. JJUcnAIeAT noKa3sa TekylujaTa 0kofiHa Temneparypa.

p 3a Garepu fasa T 3a NP KbM MepHata eaniLia GapeHxaiir.
2. (nep HCTPOIiKa Ha XeNaHOTO N10Ka3aHite NOToeTe WM MbXHeTe TeMMepaTypHIA T4k Ha OK. 2 (M B H3MepBaKHA
npozy«T. LM KaTo 1I0KA3aHIETo 0CTaHe MOCTOAHHO, NPOLIECHT Ha U3MepBaHe e MPUKIOYA (4 — 10 cekyHan).
3.3au3MepBaHe Ha Temneparypara M NeyeHe Ha Meco 1 CTajikil 0TBOPeTe GypHata, U3BajieTe U3MePBaHHS NPOAYKT
U 3MepeTe TeMnepaTypara, KakTo e 0nucaHo No-rope. 3BajjeTe 0THOBO TePMOMETB, NPEAM Aa TbXHETe 0THOBO
ACTUETO BBB QypHaTa.

4. (nep ToBa HatucHete oTHoBo 6yToHa, ON/OFF’, 3a 4a u3kniounTe TepMomeTbpa. M36patara mepHa eankina ce
3anasea (ief U3KNiyBaHe. T@DMOMGT'bp'hT (€ U3KNIK0YBa aBTOMATUYHO Cef 15 MUHYTH.

5. Mouucrere /AaTyiKa 1 nocTaBeTe 0THOBO NPeANa3HoTo Kanaye.

(maHa Ha 6aTepuata

1. (BaneTe kanaka Ha 3ajHata cTpaHa.

2. I13Bapere crapara 6arepus.

3. Noctasete Hoata 6atepus v, Konue” LR1154, kato cbbnioaasate noAspHoCTTa.
4.3aTBOpeTe OTAeNeHHeTo 3a 6atepiu.

5. Cnen cmaHaTa Ha 6ateputa Temnepatypata ce nokassa s °C.

Temperaturtabelle
npoaykt parypa°C MpoAyKT patypa °C
XnagunHuk 4-8 Temnepatypa Ha BuHapcka usba  14-18
Kamepa 3a gbnoko 3ampazagane-18 o -22 YepBeHo BUHO, M0, CyX0 14-16
[oBeX/10 NeKo u3neyeHo 52— 54 BbTpeluHa™ bano Buxo, Mnago, cyxo 10-12
CpefiHo U3neyeHo 60 — 65 BBTpelHa* Illamnakcko 6-8

-"- po6pe u3nevexo 70 - 80 BvTpewHa* Mnsko 3a nate Makuato 60-70
(BUHCKO NeyeHo 70 - 85BbTpetuHa* 3exTuH ExcTpa Bupakik 140-160
ArHeLuko neko u3neueHo 70 — 80BbTpeluHa* (e ro 3arpAgafite nogeve o7 1082)
Arteuko fo6pe usnevexo 80 — 85BbTpeluHa* Onio 32 mepiene 150-200
[blue, natewko, nunewko 85 — 90 BbTpelwHa* Onio 3a gpiTiopHK 160-170
Puba 60— 70 ebTpewma* Macno 3a mbpxete 130-140

ToneHo macno 110200

(*BbTpelwHara TemnepaTypa e Tasvt B Cpeata Ha
W3MepBaHUA NPOJYKT.) bebeLuka xpaHa 37



1. Sikkerheds- og vedligeholdelsesinstruktioner
Sikkerhedsinstruktioner

1. Personer med begraensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden mé
ikke bruge termometeret, medmindre de er under opsyn og instrueret af en vejleder.

2. Produktet, inklusive tilbehgr, er ikke et legetaj. Opbevar termometeret utilgaengeligt for barn.

3. Udsaet ikke termometeret for stzerke vibrationer, varme eller hoj luftfugtighed og undga alvorlig mekanisk
belastning.

4. Opbevar og brug altid termometeret i et tart miljo.

5.Veer forsigtig, nar du handterer malesonden, da den er spids. Saet beskyttelseshatten pa igen efter brug og
rengoring af sonden.

6. Sorg for at holde mélesonden ren, da den kommer i kontakt med mad.

7.Termometeret ma aldrig bruges i en lukket ovn, grill eller mikroovn.

9. Mélesonden kan vaere varm efter brug. Lad den derfor kele af, inden den renses for at undgé forbraendinger.

10. Sorg for, at du bruger den rigtige type batteri, og iset dem altid med den rigtige polaritet.

1. Brug kun friske batterier til udskiftning af samme type og aldrig nogle med synlige skader - det kan resultere i

overophedning eller eksplosioner.
12. Kortslut aldrig, demonter eller smid batterier i brand. Eksplosionsfare!

3. ierne i dette kan ikke
14. Hvis termometeret ikke skal bruges i en laengere periode, sa fiern batterierne, da de forarsager skade, hvis der
lober vaeske ud.

15. Batteriet skal udskiftes, sa snart LCD-skaermen bliver svag. Sorg for at bortskaffe batteriet miljovenligt, ls
hertil afsnittet Bortskaffelse af batterier.

16. Hvis termometeret er beskadiget, skal du stoppe med at bruge enheden og fa den repareret af en specialist eller
kontakte vores kundeservice. Du md ikke adskille og reparere termometeret selv. Manipulation med enheden
annullerer garantien.

Vedligeholdelsesinstruktioner

Det digitale termometer SCALA® tler ikke ine. Nedsaenk ikke ivaesker, og sorg for, at
derikke kan trenge vaesker ind i tastaturet. Brug ikke tastaturet med véde hander. Bade termometer og sonde kan
torres af med en fugtig klud.

Bortskaffelse af batterier

Bortskaf ikke batterierne sammen med det normale husholdningsaffald. Som forbruger er du juridisk forpligtet
il at returnere brugte batterier. Du kan aflevere de brugte batterier pa de lokale indsamlingssteder eller der, hvor
batterierne

af det digitale

Symbolet pa produktet eller dets emballage indikerer, at dette produkt ikke skal behandles som
normalt husholdningsaffald, men skal fares til et indsamlingssted til genbrug af elektriske og

fr— elektroniske apparater. For mere information bedes du kontakte din kommune, det kommunale
bortskaffelsesfirma eller den butik, hvor du kebte

2.Tilsigtet anvendelse

Tak fordi du kebte dette digitale termometer. Denne enhed er beregnet til ilfaeldig maling af temperaturer i forskellige
fodevarer.

Termometeret er kun beregnet til privat brug og mé ikke anvendes til kommercielle formal. Brug aldrig enheden til andet
end det tilsigtede formél. Opbevar brugervejledningen og emballagen et sikkert sted til fremtidig reference og til senere
brug, og giv det videre il tredjepart, nr du videregiver termometeret.

3. Leveringsomfang 4. Specifikationer
« 1LR1154-knapcellebatteri « Letlaeseligt display med 9 mm tegnhgjde
« Brugervejledning « Temperaturvisning fra -45 °Ctil 200 °C/ -49 °F til 392 °F

(méletolerance +/-1°C)
inger i . kan vises badei°Cog °F
med § 18 stk. 4 ElektroG - Dimensioner 23,8 cmx3,1cmx2,2 cm (LxBx H)
«Veegt 23 g (uden batteri)
« Rustfrit stal / plast af hoj kvalitet / silikone

5. Overensstemmelseserklaring

GEFU Innovation + Logistic GmbH erkleerer hermed, at produktet 21820 Digitalt termometer "SCALA®" opfylder de
grundlzeggende krav og geeldende regler i EMC-direktivet 2014/30/EU og RoHS-direktivet 2011/65/EU. Den komplette
overensstemmelseserklaring kan findes pa internettet pd www.gefu.com/k21820.pdf

6. Visning og betjeningselementer 2

| 1. ON/OFF-knap

4 2. Display
3. Batterirum pa bagsiden med knap il skift mellem °C og °F
4. Malesonde

7. Ibrugtagning
« Kontroller produktet for skader for hver brug. Termometeret bor ikke bruges, hvis der er synlige tegn pa skade.
«Den folsomme ma ids er beskyttet af en Fjern den inden brug, og st den pd igen

efter brug og rensning af mélesonden.
«Rens malesonden med en fugtig klud inden brug. Laes ogsa anvisningerne under afsnittet Rensning.

«Nar du bruger dit digitale for forste gang, er der en ie pa displayet. Den skal flernes
inden forste brug.

Brugsanvisning termometer

1.Tryk pa "ON/OFF"-knappen for at tzende termometeret. Displayet viser den aktuelle omgivelsestemperatur. En
kontakt i batterirummet giver dig mulighed for at skifte maleenhed

2.Nar du har indstillet den anskede visning, placeres temperaturfoleren ca. 2 cm ned i materialet, der skal méles.
S snart visningen er konstant, er malingen afsluttet (4-10 sek.).

3. For at méle temperaturen under stegning og bagning skal du abne ovnen, traekke maden, der skal méles, ud og
male temperaturen som beskrevet ovenfor. Tag termometeret ud igen, inden du skubber maden ind i ovnen igen.

4.Tryk pa "ON/OFF"-knappen igen for at slukke termometeret. Den valgte maleenhed bevares efter slukning.
Termometeret slukkes automatisk efter 15 minutter.

5. Rens foleren, og saet beskyttelseskappen pa igen.

Udskiftning af batteri

1.Tag daekslet pa bagsiden af.

2.Tag de gamle batterier ud.

3. St et ny LR1154-knapcellebatteri i, og hold oje med, at polerne vender rigtigt.
4. Luk batterirummet.

5. Efter batteriskift vises temperaturen i °C.

Temperaturtabel
Maleprodukt optimalt antal grader°C  Méleprodukt optimalt antal grader °C
Koleskab 4-8 Vinkzldertemp. 1418
Kummefryser -18til-22 Radvin, ung, ter 14-16
Oksesteg blodig 52-54 kerne* Hvidvin, ung, ter 10-12

"= medium 60-65 kerne* Sekt/champagne 6-8

-"- gennemstegt 70-80 kerne* Melk til latte macchiato 60-70
Flzeskesteg 70-85 kerne* Ekstra jomfru-olivenolie 140-160
Lammesteg rosa 70-80 kerne* (opvarm ikke over dette)
Lammesteg gennemstegt  80-85 kere* Olie il stegning 150-200
Gés, and, hone 85-90 kerne* Fritureolie 160-170
Fisk 60-70 kerne* Smor til stegning 130-140
(* Kernetemperaturen er temperaturen i midten Klaret smor 1l 200
af maden.) Babymad 37
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JAHRE YEARS
GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewdhrleistet die dauerhafte ®

Haltbarkeit dieses Produktes mit m

dem Siegel GEFU-5, das fiir 5 Jahre X -
Garantieleistung steht. GEFU Innovation + Logistic GmbH
GEFU guarantees the lasting durability Braukweg 28 - 33849 Eslohe - Germany
of this product with the GEFU-5 seal, I:L: 22 gg;g g;}g :(5)5

which represents a 5-year warranty. www.gefu.com

www.gefu.com/garantie R



