ACURO

Klinge /

Hochwertiger, deutscher
Klingenstahl 1.4116, HRC 57,
7-fach warmebehandelt

Kropf /
ausgewogene Balance

Griff /

Ergonomischer schwarzer Griff
mit durchgehendem Erl

und einer edlen Niete

Sonstiges /

Exzellente Schneideigen-
schaften: langanhaltende
Schérfe und hohe Korrosions-
bestandigkeit

*

JAHRE YEARS
GARANTIE
GUARANTEE

© GERMAN STEEL

{DEJ

©Brotmesser ACURO, 20 cm, Wellenschliff

@ Kochmesser ACURO, 20 cm

© Santokumesser ACURO, 18 cm Kullenschliff
O Allzweckmesser ACURO, 13 cm

© Gemiisemesser ACURO, 9 cm

O Messerblock ACURO

89583 bestehend aus 1-6

89582 bestehend aus 2,4,5

Reinigungshinweise / Pflegehinweise:

\ VAN /

AN 4
« Messer sollten ohne Kontakt zu andern Gegensténden
aufbewahrt werden -> dazu eigent sich ein Messerblock

Schleifservice

Sollte Ihr Messer nach ausgiebigem und langem Gebrauch
nicht mehr die gewiinschte Schérfe aufweisen, empfehlen wir
Ihnen den professionellen Schleifservice lhres Fachhéndlers
oder der Firma Messerbrief: www.messerbrief.de

ACHTUNG: Die Messer sind extrem scharf, bitte beson-
dere Vorsicht beim Umgang. Bewahren Sie die Messer stets
fiir Kinder unzugénglich auf. Verarbeitung von tiefgefrorenen
Lebensmitteln vermeiden.
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© Bread Knife ACURO, 20 cm serrated blade
@ (hef’s Knife ACURO, 20 cm
© Santoku Knife ACURO, 18 cm, scalloped edge
@ All-purpose Knife ACURO, 13 cm
© Paring Knife ACURO, 9 cm
@ 6 Knife Block ACURO
89583 consisting of 1-6
89582 consisting of 2,4,5
Cleaning and care instructions:
\ / \ /

A EZ

« Knives should be stored without coming into contact with
other objects -> a knife block is suitable for this purpose

Sharpening service

If the knife no longer has the desired sharpness after ex-
tensive and long use, we recommend that you contact your
retailer or a professional sharpening service.

WARNING: The knives are extremely sharp, please take
special care when handling them. Always keep the knife out
of reach of children. Avoid processing frozen food.
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© C(outeau a pain ACURO, 20 cm a lame dentelée

@ (outeau de cuisine ACURO, 20 cm

© (outeau Santoku alvéolé ACURO, 18 cm, lame cannelée
@ Couteau universel ACURO, 13 cm

© Couteau a légumes ACURO, 9 cm

O Bloc de couteaux ACURO

89583 composé de 1-6

89582 composé de 2,4,5

Conseils d'entretien :

« Les couteaux doivent étre rangés sans étre en contact avec
d‘autres objets -> un bloc a couteaux convient a cet effet.

ATTENTION : Les couteaux sont extrémement tranchants,
veuillez faire trés attention lors de leur manipulation. Gardez
toujours les couteaux hors de portée des enfants. Eviter de
traiter des aliments surgelés.

®

O (oltello pane ACURO, 20 cm seghettato

@ (oltello cuoco ACURO, 20 cm

© (oltello Santoku ACURO, 18 cm, lama forgiata
O (oltello universale ACURO, 13 cm

© (oltello per verdure ACURO, 9 cm

© ceppo coltelli ACURO

89583 costituito da 1-6

89582 costituito da 2,4,5

Suggerimenti per la cura e la pulizia
« | coltelli devono essere conservati senza entrare in contatto con
altri oggetti-> un ceppo per coltelli & adatto a questo scopo

ATTENZIONE: | coltelli sono estremamente affilati, si
prega di prestare particolare attenzione nel maneggiarli.Tenere
i coltelli fuori dalla portata dei bambini. Evitare di affettare
alimenti congelati.
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© Cuchillo para pan ACURO, 20 cm con filo ondulado
@ Cuchillo de cocinero ACURO, 20 cm

© (uchillo Santoku ACURO, 18 cm, hoja alveolada
O Cuchillo multiusos ACURO, 13 cm

© Cuchillo verdulero ACURO, 9 cm

@ taco redondo para cuchillos ACURO

89583 compuesto por 1-6

89582 compuesto por 2,4,5

Indicaciones de mantenimiento y limpieza

« Los cuchillos deben guardarse de manera que no entren en

contacto con otros objetos -> un taco redondo para cuchillos es
adecuado para este fin.

ATENCION: Los cuchillos estén muy afilados. Tenga especial
cuidado al manipularlos. Guardar los cuchillos siempre fuera del
alcance de los nifios. Evitar procesar alimentos congelados.

(NLJ

©Broodmes ACURO, 20 cm golfsnede

@ Koksmes ACURO, 20 cm

© Santokumes ACURO, 18 cm, met kuiltjes in het lemmet
O Universeelmes ACURO, 13 cm

© Groentemes ACURO, 9 cm

O Messenblok ACURO

89583 hestaande uit 1-6

89582 bestaande uit 2,4,5

Onderhouden en afwassen

« Bewaar messen uit de buurt van andere voorwerpen ->
gebruik hiervoor bij voorkeur een messenblok

LET OP: De messen zijn extreem scherp, wees voorzichtig als
u ze gebruikt. Bewaar de messen altijd buiten het bereik van
kinderen. Verwerk geen bevroren voedsel met de schaaf.

: . knife blogie
4 / URO, 89588

GEFU GmbH
Braukweg 28 - 59889 Eslohe
Germany

kundenservice@gefu.com
*www.gefu.com/garantie
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OHox ang xneba ¢ Bonuuctbim nessrem ACURO, 20 cm

@ [loapckoii Hox ACURO, 20 cm

© Hox anockmii cantoky ACURO, 18 cm, ¢ pecToHyaroit

KpOMKO#

@ YnusepcanbHblii Hox ACURO, 13 cm

© Hox ana ootueit ACURO, 9 cm

@ nogcraskoit ana Hoxeit ACURO

89583 cocToawmii u3 1-6

89582 cocToAwmit u3 2,4,5

PekomeHpauuu no yxoay u uucrke

« Hoxwu cnegiyeT XpaHuTb Bany ot Apyrux npeameTos -> Ana
3T0if Lien MOAXOANT NOACTABKA ANA HOXel.

BHUMAHWUWE! Hoxu ABAKTCA 04eHb 0CTPLIMI, N03TOMY
npu 06paLLeHni ¢ HuMm CleayeT cobntoaaTb 0cobyio
0CTOPOXHOCTb. XpaHuTe HOXI B HEOCTYNHOM AN AeTeil
mecre. He 06pabartbiBaiiTe 3aMOpOXeHHbIe NPOAYKTbI.

LPTJ

©Faca para pao ACURO, 20 cm corte serrilhado

@ Faca de chefe ACURO, 20 cm

© Faca Santoku ACURO, 18 cm

O Faca universal ACURO, 13 cm

© Faca para vegetais ACURO, 9 cm

@ Bloco de facas ACURO

89583 composto por 1-6

89582 hcomposto por 2,4,5

Instrugdes de conservagdo e de limpeza

« As facas devem ser guardadas sem contacto com outros objetos
-> um bloco de facas é adequado para este fim.

ATENGAO: As facas sio extremamente afiadas, pelo que

deve ter especial cuidado a0 manused-las. Guarde as facas

sempre fora do alcance das criangas. Evitar o processamento de

alimentos congelados.

LDKJ

©Brodkniv ACURO, 20 cm bolgeskaer
@ ACURO kokkekniv, 20 cm

© Santoku-kniv ACURQ, 18 cm

@ Universalkniv ACURO, 13 cm

© Grontsagskniv ACURO, 9 cm

O Knivblok ACURO

89583 bestdende af 1-6

89582 bbestaende af 2,4,5

Vedligeholdelses- o geringsanvisning
« Knive skal opbevares, sa de ikke har kontakt med andre
genstande -> En knivblok er velegnet til dette formal

OBS: Knivene er ekstremt skarpe. Vaer serlig forsigtig, nér du
héndterer dem. Opbevar altid knive uden for berns raekkevidde.
Undga at forarbejde frosne fadevarer.

© N6z do chleba ACURO, 20 cm zabkowany

@ Noz szefa kuchni ACURO, 20 cm

© Noz Santoku ACURO, 18 cm

@ Noz uniwersalny ACURO, 13 cm

© Noz do obierania ACURO, 9 cm

@ blok na noze ACURO

89583 sktadajacy sie z 1-6

89582 sktadajacy sie z2,4,5

Wskazowki dotyczace pielegnadji i czyszczenia

« Noze nalezy przechowywac tak, by nie stykaty sie zinnymi
przedmiotami -> do tego celu nadaje sie blok na noze

UWAGA: Noze s niezwykle ostre, dlatego korzystajac
znich nalezy zachowac szczegéIng ostroznos¢. Noze nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci. Unikac
szatkowania zamrozonej zywnosci.

© Niiz na chléb ACURO, 20 cm zoubkované ostii

@ Kuchynsky niiz ACURO, 20 cm

© Niiz Santoku ACURO, 18 cm

@ Univerzélni ndz ACURO, 13 cm

© Nz na zeleninu ACURO, 9 cm

O blok na noze ACURO

89583 sestavajiciz 1-6

89582 sestavajiciz2,4,5

Pokyny k péci a cisténi

« Noze by mély byt ulozeny mimo dosah jinych predmétd -> k
tomuto Gcelu je vhodny blok na noze.

POZOR: NoZe jsou extrémné ostré, pfi manipulaci s nimi
budte opatrni. Noze vzdy uchovévejte mimo dosah déti.
Vyvarujte se zpracovani zmrazenych potravin.
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© Zibkovany ndz na chlieb ACURO, 20 cm

@ Noz ACURO, 20 cm

© Noz Santoku ACURO, 18 cm

@ Univerzélny zibkovany néz ACURO, 13 cm

© Noz na zeleninu ACURO, 9 cm

O Blok nozov ACURO

89583 pozostavajlici z 1-6

89582 pozostavajlciz 2,4,5

Pokyny tykajtice sa starostlivosti a istenia

« Noze by sa mali skladovat tak, aby neboli v kontakte s inymi
predmetmi -> na tento Gcel je vhodny stojan na noze

POZOR: NoZe st extrémne ostré. Pri manipulacii s nimi dbajte
na mimoriadnu opatrnost. Noze vzdy uchovavajte mimo dosahu
deti. Vyhnite sa spracovavaniu hlboko zmrazenych potravin.
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© Noz za kruh ACURO, 20 cm nazobéan
@ Kuharski noz ACURO, 20 cm

© Noz Santoku ACURO, 18 cm

@ Uporabni noz ACURO, 13 cm

© No za obrezovanje ACURO, 9 cm

O blok za noze ACURO

89583 ki ga sestavljajo 1-6

89582 ki ga sestavljajo 2,4,5

Napotki za nego in ¢iS¢enje
« Noze je treba shranjevati stran od drugih predmetov -> za to je
primeren blok za noze

POZOR: Noi so zelo ostri, zato bodite pri ravnanju z njimi e
posebej previdni. lzdelek hranite izven dosega otrok. lzogibajte
se obdelavi zamrznjene hrane.

© noz za kruh ACURO, 20 cm nazubljenog ruba

@ Kuharski noz ACURQ, 20 cm

© Santoku noz ACURO, 18 cm

@ univerzalni noz ACURO, 13 cm

© Noz za povrée ACURO, 9 cm

O Blok noza ACURO

89583 koji se sastoji od 1-6

89582 koji se sastoji od 2,4,5

Upute za njegu i ciScenje

« NozZeve treba skladistiti bez dodira s drugim predmetima -> za
to je prikladan blok za nozeve

OPREZ: NoZevi su izuzetno o3tri, molimo da s njima rukujete
posebno oprezno. Nozeve uvijek drZite izvan dohvata djece.
Izbjegavajte obradu smrznute hrane.
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© Kenyérszeleteld kés ACURO, 20 cm-es hullamsiszolt vagoél

@ Szakacskés ACURO, 20 cm

© Santoku kés ACURO, 18 cm

@ Univerzdlis kés ACURO, 13 cm

© Z0ldségvagd kés ACURO, 9 cm

@ Késblokk ACURO

89583 a kovetkezokbdl all 1-6

89582 a kovetkezokbdl all 2,4,5

Apolasi és tisztitasi utasitasok

« A késeket mas targyaktol védve kell tarolni -> egy késtartd
megfeleld erre a célra

FIGYELEM: A kések nagyon élesek, ezért kiilonds
eldvigydzatossaggal kell kezelnie Gket. A kések gyermekektdl
elzdrva tartandok. Keriilje a fagyasztott élelmiszerek
feldolgozasat.
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© (utit de paine ACURO, 20 cm zimtat

@ (utit de bucétar ACURO, 20 cm

© (utit Santoku ACURO, 18 cm

O (utit universal ACURO, 13 cm

© (utit de bucatarie ACURO, 9 cm

O Bloc de cutite

89583 constand dinl 1-6

89582 constand din 2,4,5

Instructiuni de ingrijire si curatare

« Cutitele trebuie depozitate departe de alte obiecte -> un bloc
de cutite este potrivit in acest scop

ATENTIE: Cutitele sunt extrem de ascutite, va rugam sa aveti
grija deosebita atunci cdnd le manipulati. Nu lasati cutitele la
indeména copiilor. Evitati procesarea alimentelor congelate.

© Hox 3a xna6 ACURO, 20 cm Ha3bbeHo ocTpue
@ Hox Ha maiictopa ACURO, 20 cm

© Hox Cantoky ACURO, 18 cm

O Yusepcanet Hox ACURO, 13 cm

© Hox 3a 3anenuyum ACURO, 9 cm

O 6ok 3a Hoxose ACURO

89583 ccbeToawy ce ot 1-6

89582 cbcToAw ce o1 2,4,5

YKa3aHus 3a noaApbIKKa U NOYNCTBaHE
« HoxoBete TpAGBa Z1a ce CbXpaHABAT Aaney ot Apyru
npeaMeTH -> 33 Ta3u Lien e NOAX0AALL 60K 33 HoxoBe

BHUMAHME: HoxoBeTe ca u3kntouuteno octpu. Mona,
6bzeTe 0cobeHo BHUMATENHI Npy paboTa ¢ TAX. Buxaru
CbXpaHABaIiTe HOXOBETE Ha MACTO, HEAOCTBIHO 3a AieLia.
N3bargaiite na e ypena 3a Abn6
XPaHUTENHU MPOAYKTH.

ACURO

Bedienungsanleitung
User manual

Notice d'utilisation
Istruzioni d'uso
Instrucciones de uso
Gebruiksaanwijzing
MHCTpYKLMA NO MCNonb3oBaHuUio
Manual de instrugdes
Betjeningsvejledning
Instrukcja obstugi

Navod k obsluze

Navod na obsluhu
Navodila za uporabo
Upute za upotrebu
Hasznalati dtmutaté
Manual de utilizare
WHCTpyKumsa 3a ynoTpeba

GEFU - Entdecke Deine Kochkunst.




