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Art.-Nr.: 55700

Wechsel der Schneidplatinen / Changement des platines de coupe

Um die eingesetzte Schneidplatine nach oben zu entnehmen, stellen Sie den Hobel hochkant auf die rutschfesten
FiiBe und driicken Sie von hinten mit den Daumen gegen die Nase der Platine.

Pour retirer la platine de coupe vers le haut, placez la mandoline a la verticale sur les pieds antidérapants et appuyez
par l'arriére avec les pouces contre le nez de la platine.
Entnehmen Sie eine Wechselplatine, indem Sie diese mit dem Finger am Griffbereich leicht zur Spitze driicken und

nach oben anheben.

Retirez une platine interchangeable en la pressant doucement vers I'extrémité pointue avec le doigt au niveau de la
zone de préhension et en la soulevant vers le haut.

Setzen Sie die Wechselplatine von oben in den Gourmet-Hobel ein und
driicken Sie sie zum Einrasten nach unten.

Insérez la platine interchangeable par le haut de la mandoline et pressez
vers le bas jusqu’a enclenchement.

o Schneidplatine A fiir Scheiben / Platine de coupe A pour tranches
o Schneidplatine B i feine Stfte/Wirfel Platine de coupe 8 pour juliennes /dés fins Zum Einlegen der ausgewechselten Schneidplatine in die Aufbewahrungshos, setzen Sie diese (mit der Arbeitsflache
nach unten und der Nase zuerst) ein und driicken Sie sie zum Einrasten nach unten.
o Schneidplatine Cfiir grobe Stifte/Wiirfel / Platine de coupe C pour juliennes /dés grossiers
. ) . o % Pour placer la platine changée dans la boite de rangement, posez-la a l'intérieur (avec le plan de travail vers le bas et
o Aufbewahrungsbox fiir Wechselplatinen / Boite de rangement pour platines interchangeables le nez en premier) et pressez vers le bas jusqua enclenchement.

0 Integriertes Stellrad fiir unterschiedliche Schnittstérken (1-5 mm) auf Unterseite des Hobels /
Bouton de réglage des différentes épaisseurs de coupe (1-5 mm) intégré au dos de la mandoline CLICK”

o Restehalter / Poussoir de protection des doigts

A\ CAUTION

sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes



Art.-Nr.: 55700

Scheiben schneiden /

Couper en tranches

Zum Schneiden von Scheiben, setzen Sie die Schneidplatine A in den Gourmet-Hobel ein.

Placez la platine de coupe A dans la mandoline pour obtenir des tranches/rondelles.

Wihlen Sie die gewiinschte Schnittstérke iiber das Drehrad an der Unterseite
(dabei gilt: Stufe 1= Schnittstarke 1 mm, Stufe 2 = Schnittstérke 2 mm, usw.).

Sélectionnez Iépaisseur de coupe souhaitée avec le bouton de réglage au dos de la mandoline (Position 1= épaisseur
de coupe T mm, position 2 = épaisseur de coupe 2 mm, etc.)

Nutzen Sie den Restehalter, indem Sie den integrierten Stempel
zuriickziehen, sodass das Schnittgut auf den Metallstiften fixiert werden
kann.

Utilisez le poussoir de protection en tirant le piston intégré vers 'arriere de
facon a ce que les [égumes puissent étre fixés sur les broches métalliques.

Fiihren Sie den Restehalter samt Schnittgut mit gleichméBiger, ziigiger Auf- und Abwartshewegung iiber den
Gourmet-Hobel.

Guidez le poussoir de protection et les Iégumes avec un mouvement rapide et régulier de haut en bas et de bas en
haut.

Uben Sie dabei leichten Druck mit dem Fingerballen auf den im Restehalter integrierten Stempel aus, um eine
optimale Fiihrung und die Reduktion von Schnittresten zu gewahrleisten.

Appliquez une légére pression avec le bout du doigt sur le piston intégré du poussoir de protection pour assurer un
guidage optimal et réduire les restes de coupe.

Julienne-Streifen schneiden / Couper en julienne

Zum Schneiden von Julienne-Streifen, setzen Sie die Schneidplatine B (fiir
feine Julienne-Streifen) oder C (fiir grobe Julienne-Streifen) in den
Gourmet-Hobel ein.

Placez la platine B (pour julienne fins) ou C (pour julienne grossiers)
dans la mandoline pour obtenir une julienne.

Wihlen Sie die gewiinschte Schnittstérke iiber das Drehrad an der Unterseite:

bis Stufe 4 fiir feine Julienne-Streifen (mit Schneidplatine B)
bis Stufe 5 fiir grobe Julienne-Streifen (mit Schneidplatine C)

Sélectionnez |'épaisseur de coupe souhaitée avec le bouton de réglage au dos de la mandoline :

jusqu‘a position 4 pour julienne fine (avec platine B)
jusqu‘a position 5 pour julienne grossiere (avec platine ()

Nutzen Sie den Restehalter, indem Sie den integrierten Stempel
zuriickziehen, sodass das Schnittgut auf den Metallstiften fixiert werden
kann.

Utilisez le poussoir de protection en tirant le piston intégré vers 'arriere de
facon a ce que les [égumes puissent étre fixés sur les broches métalliques.

Fiihren Sie den Restehalter samt Schnittgut mit gleichméBiger, ziigiger Auf- und Abwartshewegung iiber den
Gourmet-Hobel.

Guidez le poussoir de protection et les Iégumes avec un mouvement rapide et régulier de haut en bas et de bas en
haut.

Uben Sie dabei leichten Druck mit dem Fingerballen auf den im Restehalter integrierten Stempel aus, um eine
optimale Fiihrung und die Reduktion von Schnittresten zu gewahrleisten.

Appliquez une [égére pression avec le bout du doigt sur le piston intégré du poussoir de protection pour assurer un
guidage optimal et réduire les restes de coupe.
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Art.-Nr.: 55700

Wiirfel schneiden /

Couper en dés

Zum Schneiden von Wiirfeln, setzen Sie die Schneidplatine B (fiir feine
Wiirfel) oder C (fiir grobe Wiirfel) in den Gourmet-Hobel ein.

Placez la platine B (pour dés fins) ou C (pour dés grossiers) dans la
mandoline pour obtenir des dés.

Wihlen Sie die gewiinschte Schnittstérke Giber das Drehrad an der Unterseite:

bis Stufe 2 fiir feine Wiirfel (mit Schneidplatine B)
bis Stufe 3 fiir grobe Wiirfel (mit Schneidplatine ()

Sélectionnez I'épaisseur de coupe souhaitée avec le bouton de réglage au dos de la mandoline :

jusqu‘a position 2 pour dés fins (avec platine B)
jusqu‘a position 3 pour dés grossiers (avec platine C)

Nutzen Sie den Restehalter, indem Sie den integrierten Stempel
zuriickziehen, sodass das Schnittgut auf den Metallstiften fixiert werden
kann.

Utilisez le poussoir de protection en tirant le piston intégré vers 'arriére de
facon a ce que les Iégumes puissent étre fixés sur les broches métalliques.

Setzen Sie am unteren Part des Gourmet-Hobels an und fiihren Sie den Restehalter samt Schnittgut aufwarts tiber

die Klingen.

Placez les Iégumes sur la partie inférieure de la mandoline et guidez le poussoir de protection avec les légumes sur les
lames vers le haut.

Am oberen Part des Gourmet-Hobels angekommen, drehen Sie den Restehalter samt Schnittgut um 90° und fiihren
Sie diesen wieder abwarts iiber die Klingen.

Une fois en haut de la mandoline, faites pivoter a 90° le poussoir de protection avec les légumes et guidez-le sur les
lames vers le bas.

Sicherheitshinweis /

Fahren Sie mit gleichméBigen, ziigigen Auf- und Abwértsbewegungen fort und nehmen Sie die Drehung des
Restehalters um 90° dabei immer am oberen Part des Gourmet-Hobels vor.

Continuez avec des mouvements rapides allant de haut en bas en faisant pivoter a 90° le poussoir de protection,
toujours dans la partie supérieure de la mandoline.

Uben Sie dabei leichten Druck mit dem Fingerballen auf den im Restehalter integrierten Stempel aus, um eine
optimale Fiihrung und die Reduktion von Schnittresten zu gewahrleisten.

Appliquez une légére pression avec le bout du doigt sur le piston intégré du poussoir de protection pour assurer un
guidage optimal et réduire les restes de coupe.

Tipp
Zur Verarbeitung des Schnittgutes, schneiden Sie dieses ggf. auf eine passende GroB3e (max. Lange 10 cm).

Conseil
Pour traiter les Iégumes souhaités, coupez-les a une longueur appropriée (max. 10 cm) si nécessaire.

Consignes de sécurité

Verwenden Sie zur Vermeidung von Verletzungen ausschlieflich den Restehalter.

Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie sowohl beim Wechsel der Schneidplatinen als auch bei der Reinigung per Hand
besonders vorsichtig.

Bewahren Sie nicht eingesetzte Schneidplatinen grundsatzlich in der Aufbewahrungsbox auf.

Achten Sie beim Verstauen des Gourmet-Hobels darauf, dass die Schneidplatine A eingesetzt ist und das Drehrad auf
der Position 0 steht.

Utilisez toujours le poussoir de protection des doigts pour éviter toute blessure.

Les lames sont trés tranchantes, soyez particulierement prudent(e) lors du changement des platines de coupe et de
leur nettoyage a la main.

Placez toujours les platines de coupe qui ne sont pas utilisées dans la boite de rangement.

Lors du rangement de la mandoline, assurez-vous que la platine de coupe A est insérée et que le bouton de réglage
est en position 0.



Art.-Nr.: 55700 @ E @

Sostituzione delle piastre di taglio / wissel van de snijplatines

Per rimuovere la piastra di taglio dall‘alto, appoggiare la mandolina in verticale sui piedini antiscivolo e premere sulla
parte posteriore con i pollici in corrispondenza del nasetto della piastra.

Om de aangebrachte snijplatine langs boven te verwijderen, zet u de schaaf op de smalle kant op de antislippootjes
en duwt u langs achter met de duimen tegen de neus van de platine.
Prendere una delle piastre di taglio intercambiabili premendo leggermente con il dito sulla parte di presa verso la

punta, in modo che si sollevi.

Verwijder een wisselbare platine doordat u deze met uw vinger in de grijpzone lichtjes naar de punt duwt en langs
boven omhoog brengt.

Inserire la piastra sostitutiva nella mandolina dall'alto e premere verso il
baso fino a quando non siincastra.

Plaats de wisselbare platine langs boven in de gourmetschaaf en druk ze
naar beneden opdat ze vastklikt.

o Piastra di taglio A per fette / Snijplatine A voor plakjes
o Piastra ditaglio B per bastondni/cubetti fini Snijplatine B voor fijne groenten/blokjes Per riporre la piastra appena rimossa nella custodia, posizionarla (con la superficie di lavoro rivolta verso il basso e
inserendo prima la parte del nasetto) e premere verso il basso fino a quando non si incastra.
Piastra di taglio C per bastoncini/cubetti grossi / Snijplatine C voor ruwe groenten/blokjes
% Om de uitgewisselde snijplatine in de bewaarbox te leggen, brengt u deze (met het werkblad naar beneden en met
Custodia delle piastre di taglio / Bewaarbox voor wisselbare platines de neus eerst) aan en drukt u ze naar beneden opdat ze vastklikt.

o Rotella di regolazione integrata per diversi spessori di taglio (1-5 mm) sulla parte inferiore della mandolina /

Geintegreerd instelwieltje voor diverse snijdiktes (1-5 mm) aan de onderzijde van CLICK”
de schaaf &
o Trattieni-verdura / Restenhouder
A CAUTION
sharp parts/partes cortantes/parties

coupantes



Art.-Nr.: 55700

Tagliare a fette / Plakjes snijden

Per tagliare a fette, montare nella mandolina Gourmet la piastra di taglio A.

Om plakijes te snijden, plaatst u de snijplatine A in de gourmetschaaf.

Scegliere lo spessore di taglio desiderato per mezzo della rotella sulla parte inferiore (ricordare che: livello 1=
spessore di taglio 1 mm, livello 2 = spessore di taglio 2 mm, ecc.)

Kies de gewenste snijdikte door middel van het draaiwieltje aan de onderzijde (daarbij geldt: niveau 1= snijdikte 1
mm, niveau 2 = snijdikte 2 mm, enz.).

Utilizzare il trattieni-verdura, tirando indietro il pestello integrato, in modo
dafissare il cibo da tagliare alle punte di metallo.

Gebruik de restenhouder doordat u de geintegreerde stempel
achteruittrekt, zodat de te snijden groenten op de metalen pinnen
bevestigd kunnen worden.

Muovere avanti e indietro velocemente e omogeneamente il trattieni-verdura insieme al cibo da tagliare, facendo
passare quest‘ultimo sulla mandolina Gourmet.

Leid de restenhouder samen met de te snijden groenten met een gelijkmatige, vlotte op- en neerwaartse beweging

over de gourmetschaaf.

Esercitare una leggera pressione con la la parte interna delle dita sul pestello integrato nel trattieni-verdura, per

ottenere un orientamento ottimale del taglio e ridurre i residui.

Oefen daarbij lichte druk met de tastbal op de in de restenhouder geintegreerde stempel uit om een optimale
geleiding en de vermindering van snijresten te garanderen.

@ & @

Tagliare a julienne / Groenten snijden

Per tagliare a bastoncini, montare nella mandolina Gourmet la piastra
di taglio B (per avere bastoncini piui sottili) o C (per bastoncini piu
grossi).

Om groenten te snijden, plaatst u de snijplatine B (voor fijne groenten)
of C (voor ruwe groenten) in de gourmetschaaf.

Scegliere lo spessore di taglio desiderato per mezzo della manopola sulla parte inferiore:

fino al livello 4 per una julienne sottile (con la piastra di taglio B)
fino al livello 5 per una julienne pili grossolana (con la piastra di taglio C)

Kies de gewenste snijdikte door middel van het draaiwieltje aan de onderzijde:

tot niveau 4 voor fijn gesneden groenten (met snijplatine B)
tot niveau 5 voor ruw gesneden groenten (met snijplatine C)

Utilizzare il trattieni-verdura, tirando indietro il pestello integrato, in modo
dafissare il cibo da tagliare alle punte di metallo.

Gebruik de restenhouder doordat u de geintegreerde stempel
achteruittrekt, zodat de te snijden groenten op de metalen pinnen
bevestigd kunnen worden.

\ Muovere avanti e indietro velocemente e omogeneamente il trattieni-verdura insieme al cibo da tagliare, facendo
passare quest‘ultimo sulla mandolina Gourmet.

Leid de restenhouder samen met de te snijden groenten met een gelijkmatige, vlotte op- en neerwaartse beweging
over de gourmetschaaf.

Esercitare una leggera pressione con la la parte interna delle dita sul pestello integrato nel trattieni-verdura, per
ottenere un orientamento ottimale del taglio e ridurre i residui.

Oefen daarbij lichte druk met de tastbal op de in de restenhouder geintegreerde stempel uit om een optimale
geleiding en de vermindering van snijresten te garanderen.
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Art.-Nr.: 55700 @@ & @

Tagliare a dadini / Blokjes snijden

Per tagliare a dadini, montare nella mandolina Gourmet la piastra di taglio
B (per avere dadini pit piccoli) o C (per dadini piu grossi).

Effettuare movimenti omogenei e rapidi, avanti e indietro, e girare il trattieni-verdura di 90° sempre in sulla parte
superiore della mandolina Gourmet.

Om blokjes te snijden, plaatst u de snijplatine B (voor fijne blokjes) of C
(voor ruwe blokjes) in de gourmetschaaf.

Ga met gelijkmatige, vlotte op- en neerwaartse bewegingen verder en voer de draaiing van de restenhouder met 90°
daarbij altijd aan het bovenste gedeelte van de gourmetschaaf uit.

Scegliere lo spessore di taglio desiderato per mezzo della manopola sulla parte inferiore: Esercitare una leggera pressione con la la parte interna delle dita sul pestello integrato nel trattieni-verdura, per

fino al livello 2 per i dadini piccoli (con la piastra di taglio B) ottenere un orientamento ottimale del taglio e ridurre i residui.

fino al livello 3 per i dadini piul grossi (con la piastra di taglio ()

Oefen daarbij lichte druk met de tastbal op de in de restenhouder geintegreerde stempel uit om een optimale
geleiding en de vermindering van snijresten te garanderen.
Kies de gewenste snijdikte door middel van het draaiwieltje aan de onderzijde:

tot niveau 2 voor fijne blokjes (met snijplatine B)
tot niveau 3 voor ruwe blokjes (met snijplatine C)

Utilizzare il trattieni-verdura, tirando indietro il pestello integrato, in
modo da fissare il cibo da tagliare alle punte di metallo.

Suggerimento
Per lavorare il cibo da tagliare, & opportuno ridurre quest'ultimo alle dimensioni adatte (lunghezza max. 10 cm).
Gebruik de restenhouder doordat u de geintegreerde stempel
achteruittrekt, zodat de te snijden groenten op de metalen pinnen
bevestigd kunnen worden. .
Tip

Voor de verwerking van de te snijden groenten snijdt u deze op een passende grootte (max. lengte 10 cm).

Partire dalla parte inferiore della mandolina Gourmet e fare passare il trattieni-verdura con il cibo da tagliare in

avanti, sopra le lame. L . I .
P Avvertenze di sicurezza / Veiligheidsinstructies

Tegen het onderste gedeelte van de gourmetschaaf aanbrengen en de restenhouder samen met de te snijden Per evitare i feirs, tilzzare sempre l trattieni-verdura.

groenten opwaarts over de lemmeten leiden. Le lame sono molto affilate, percio procedere con particolare cautela sia quando si sostituiscono le piastre di taglio sia

quando si effettua la pulizia a mano.
Le piastre di taglio non in uso devono essere sempre conservate nella loro custodia.
Prima di riporre la mandolina, accertarsi che sia montata la piastra di taglio A e che la rotella di regolazione sia in

posizione 0.

Una volta raggiunta la parte superiore della mandolina Gourmet, girare di 90° il trattieni-verdura con il cibo da

tagliare e spingere nuovamente il tutto in avanti, sulle lame.

Aan het bovenste gedeelte van de gourmetschaaf aangekomen, draait u de restenhouder samen met de te snijden

groenten 90° en leidt u hem weer neerwaarts over de lemmeten, Gebruik om letsels te vermijden uitsluitend de restenhouder.
De lemmeten zijn zeer scherp, wees zowel bij de wissel van de snijplatines als bij de reiniging met de hand uiterst
voorzichtig.

Berg niet-gebruikte snijplatines in principe in de bewaarbox op.

Let er bij het opbergen van de gourmetschaaf op dat de snijplatine A aangebracht is en dat het draaiwieltje in de
positie 0 staat. 13




Art.-Nr.: 55700

3ameHa pexyLmx 3neMeHToB /
Ibrugtagning / skift af skeerepladerne

Yro6bl BbIHYTb BCTaBAEHHbIN PeXyLLMIA NEMEHT, NOCTaBbTe WNHKOBKY BEPTUKANbHO HA HECKOMb3ALLME HOXKM

11 C 33/AHeii CTOPOHbI HAXMUTE GONLLUMMM NANbLIAMI HA HOCUK PEXKYLLET0 SNeMEHTa.

For at fierne den indsatte skreplade skal mandolinjernet stilles pa hgjkant pa de skridsikre fadder, og bagfra trykkes
der med tommelfingrene mod naesen pa pladen.

BbiHbTe CMeHHbIii peXyLLyii NeMeHT, Clerka HaAaBiIB Ha Hero NanbLiem B 061aCTy 3axBaTa B HanpaeneHum

BEPXYLUKN N NPUNOAHSAB €ro BBEpX.

Tag pladen ud af boksen ved at trykke den let ned mod spidsen og lafte den op.

BcTaBbTe (BEPXY CMEHHIii 1EMEHT B LINHKOBKY U HAXMMWTE Ha Hero,
4T06b1 3aQUKCUPOBATD.

St skaerepladen ned i gourmet-mandolinjernet oppefra, og tryk den ned,
til den gar i hak.

o pexyLuyii anemeHT A AnA NOMTUKOB / Skaereplade A til skiver
@ pexywnii 3nemenT B nA TOHKIX GpyCOUKOB / MENKUX KyOUKOB /. Skaereplade B til fine stave/tern P , . o
Y706b1 NOMECTUT 3aMeHEHHbIT PEXYLLNIA SEMEHT B KOHTEIIHEP ANA XPaHeHus, NonoxwTe ero paboyeit
M0BEPXHOCTbI0 BHU3 1 HOCUKOM BMiepéx 1 NpUKMUTE, UT0ObI 3aQUKCUPOBATD.
o pexyuuii anemeHT C Ana ToNCTbIX 6pycoukos / GonbLumx Ky6ukos / Skeereplade B til grove stave/tern
. bevarinashoks fil lad % Nér skaerepladen skal legges ned i opbevaringshoksen, settes den i med arbejdsfladen nedad og naesen farst,
@ ~onTeliHED 1A XDaHEHNA CMEHHbIX PEXKYLLIMX INIEMEHTOB / Opbevaringshoks til pladerne og trykkes ned til den gr  hak.

(@ BCTPOEHHOE KONECHKO AN PEryAMPOBKY TONLLMHbI HApe3KH (1-5 MM) Ha HinKHeii CTOpOHe WHHKOBKY /

Integreret justeringshjul il forskellige skaeretykkelser (1-5 mm) pa undersiden af mandolinjernet CLICK”

o duKcupylowuit fepxatens / Resteholder

A\ CAUTION

ocTpble yacTn /partes pontiagudas /
skarpe dele

14 15



Art.-Nr.: 55700

Hapeska nomtukamm / Skaere skiver Hapeska KynbeHom / Skaer julienne-strimler

Yro6bl Hape3aTb Ha TOMTUKM, NOMECTUTE B LUUHKOBKY PEXyLUMii neMeHT A, YT06bI Hape3aTb Ha OpyCouKH, BCTaBbTE B LUMHKOBKY peXyLLMii SnemeHT B

(mna ToHKMX 6pycoukoB) unu C (ANA TONCTbIX 6PYCOUKOB).

Til skeering af skiver saettes skaerepladen A i mandolinjernet.

Hvis du vil skere julienne-strimler, skal du stte skareplade B (til fine
strimler) eller C (til grove strimler) i gourmet-mandolinjernet.

BbibepuTe xenaemylo TONLLMHY HAPe3KM, UCNONb3ys KONECUKO ANA PETYINPOBKI Ha HIKHe CTOPOHe (ae: ypoBeHb BbibepuTe xenaemylo TONLLMHY Hape3Kku C TOMOLLIbIO KONECUKA ANA PerynupoBKY Ha HXKHei CTOPOHe:

1=TONUUKa peskn 1 MM, ypoBeHb 2 = TONLUNKA Peski 2 MM U T. A.). J10 YPOBHA 4 AN TOHKOI CONOMKIA XyNbeHa (C pexyLium SnemeHTom B)

[0 YPOBHA 5 1715l TONCTOIA CONOMKY XyIbeHa (C pexyLyum dnemenTom ()

Vaelg skaeretykkelsen via drejehjulet pa undersiden
(her gaelder: Trin 1= 1mm tyk, trin 2 =2 mm tyk, osv.).
Veelg skeretykkelsen via drejehjulet pa undersiden:

Til trin 4 for fine julienne-strimler (med skreplade B)
Til trin 5 for grove julienne-strimler (med skaereplade C)

lcnonb3yitTe duKkcupyloLLyil Aepxatenb, OTTAHYB BCTPOEHHbIN NPUXMM Mcnonb3yiiTe GuKkcupyloLyil epxatenb, NOTAHYB 3a BCTaBNEHHbIN

Tak, 4To0bl 3aKPenuUTb Hape3aemblil NPOAYKT Ha MeTanMNueCKIX
wrudrax.

Brug sylen, idet du treekker det integrerede stempel tilbage,
sa skaereemnet kan fastgores pa metalstifterne.

NPWKIAM TaK, 4T06bI 3aKpenuTb Hape3aemblil IPOAYKT Ha MeTannuyeckux
wTudTax.

Brug sylen, idet du traekker det integrerede stempel tilbage,
sa skaereemnet kan fastgores pa metalstifterne.

PaBHOMeprIM 6bICprIM [IBIXKEHNEM BBEPX 11 BHU3 BOAUTE ¢MK(VIp)’IOLI.lVIM JAepXatefiem C Hape3aembIM NPOAYKTOM N PaBHOMeprIM 6bI(prIM [IBIXKEHMEM BBEPX U1 BHU3 BOAUTE ¢MK(VIp)’IOLI.lVIM JAepXatesiem C Hape3aembIM NPoAYKTOM
N0 Ne3BUAM LLIUHKOBKN. N0 Ne3BUAM LUUHKOBKN.

Kor sylen og skaereemnet frem og tilbage over gourmet-mandolinjernet med jeevne bevagelser. Kor sylen og skaereemnet frem og tilbage over gourmet-mandolinjernet med jaevne bevagelser.

ﬂpm 3TOM CNlerka Haj;aBnuBaiiTe nanbLem Ha B(TpOEHHbIVI NPUXuM, 4T06bI 06€CNEYNTb ONTUMANBHOE HanpasneHne
W COKpaTUTb A0 MUHUMYMa OCTaTKI NpU pe3ke.

Tpw 3T0M Cnerka HaZaBnuBaiiTe NanblLem Ha BCTPOEHHbIi B iepaTenb NPIKIM, uTo6bl 06ecneunTs onTuManbHoe Y
HanpafeHue 1 COKPaTUTb A0 MUAHUMYMA OCTaTKIN NIPH Hape3Ke.
Udov et let tryk med héndfladen pa stemplet. Saledes fares den optimalt, og der opstér ikke s& mange skaererester.

Udov et let tryk med héndfladen pa stemplet. Saledes fares den optimalt, og der opstér ikke s& mange skaererester.
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Art.-Nr.: 55700

Hapeska Ky6ukamm / Skaer tern

Y706bl Hape3aTb Ha Ky6UKW, BCTaBBTE B LUMHKOBKY PEXYLLMIA INeMeHT B
(ana menkux Ky6ukos) unu C (ana 6onblumx Ky6uKos).

Hvis du vil skere tern, skal du satte skareplade B (til fine tern) eller
C (til grove tern) i gourmet-mandolinjernet.

Bblﬁepme KeNnaemyto TONLLMHY Hape3Kin C MOMOLL b0 Konécuka ana perynupoBKu Ha HIDKHei (TOpOHe:

[0 YPOBHA 2 ANA MeNIKUX Ky6UKOB (C pexyLLvm nemeHToM B)
[0 YPOBHA 3 AnA 6onbLunx Ky6uKos (¢ pexyLymm snemextom ()

Veelg skaeretykkelsen via drejehjulet pa undersiden:

Til trin 2 for fine tern (med skreplade B)
Til trin 3 for grove tern (med skaereplade )

Mcnonb3yiiTe dukcupyloLyil epxatenb, NOTAHYB 3a BCTaBNEHHbIN
MPUKVMM TaK, 4T06bl 3aKPENUTL Hape3aemblil IPOAYKT Ha MeTananyeckux
wTudTax.

Brug sylen, idet du traekker det integrerede stempel tilbage,
sa skaereemnet kan fastgores pa metalstifterne.

Bogute ¢I/IK(VIpyIOLL|VIM JAepxatenem C HapesaembiM NPoAYKTOM CHU3Y BBEPX MO Ne3BUAM LLUHKOBKM.

Start nedefra pa gourmet-mandolinjernet, og for sylen samt skaereemnet over skarene. TexHuka 6esonacHocTu /

[loiAnA o BepxHeli acTu LUMHKOBKM, pa3BepHUTe GUKCUPYIOLLNIA lepxaTenb ¢ Hape3aeMbIM NPoAYKTOM Ha 90° 1
3aTeM NO/IoNIKaiATe WMHKOBATb B HaNpaBNeHuM BHI3.

Nar du ndr op pd mandolinjernet, drejer du sylen og skaereemnet 90° og kerer dem ned igen.

Mpogonxkaiite paBHOMEpHbie GbICTPbIE ABUKEHNSA BBEPX 1 BHU3 1 pa3BOpauMBaiiTe GUKCUpyoLWuil AepxaTenb Ha
90° Bcerzia B BepXHeli YacTy LWNHKOBKM.

Sadan fortsaetter du op og ned med jaevne bevaegelser og drejer sylen 90° hver gang, du ndr everst op pa
mandolinjernet.

I'Ip|/| 3TOM CNlerka Haj;aBnuBaiiTe nanbLem Ha B(TpOEHHbIVI NPpUXuMm, u4T06bI 06€CNeUNTb ONTUMANBHOE HanpasneHne
W COKpaTUTb 10 MUHUMYMa OCTATKI NPU Hape3ke.

Udov et let tryk med héndfladen pa stemplet. Saledes fares den optimalt, og der opstér ikke s& mange skaererester.

MpurotoBnexne
[Ina 06paboTky Hapesaemoro NpoayKTa 06pexbre ero 1o NOAXOAALLETro pa3smepa (MakcumanbHas Annka 10 cm).

Tip
For at behandle skaereemnerne skal du skaere dem til en passende sterrelse (maks. Langde 10 cm).

Sikkerhedsanvisning

Bo n36exaHue TpaBM Mcnonib3yiiTe TONbKO GUKCUPYIOLLMIE AepaTenb.
Jle3BuA 04eHb OCTPble, y/bTe 0COBGEHHO OCTOPOXKHDI NP CMEHE PEXYLLMX INEMEHTOB, a TaKXKe NP MbITbe pyKamu.
XpaHuTe HeUCronb30BaHHbIE PEXyLLVe SNEeMeHTbI BCErAa B KOHTeliHepe.

My XpaHeHUM LWMHKOBKY yOeauTeCb, 4T B Heé BCTaBAeH PEXYLLMIA SNEMEHT A, a KONECUKO A PerynpoBKy
HaXoauTCA B nonoxeHmm 0.

Brug altid sylen, sa du undgar personskader.
Skaerene er meget skarpe. Veer altid yderst forsigtig, ndr du skifter skaereplader, eller ndr du vasker dem af i handen.
Opbevar altid skaerepladerne i boksen.

Ved opbevaring af gourmet-mandolinjernet skal du serge for, at skaerepladen A er sat i, og at drejehjulet stdr pa
position 0. 19



Art.-Nr.: 55700

o Cze$¢ do krojenia A na plasterki / Nadstavec s ostrim A na kréjanie platkov
e (ze$¢ do krojenia B na drobne widrki / Krajeci deska B pro jemné prouzky /

o (ze$¢ do krojenia C na grube widrki / Nadstavec s ostrim C na krdjanie hrubych prizkov/kociek
o Skrzynka do przechowywania czesci wymiennych / Ulozny box na vymenitelné nadstavce

o Zintegrowane pokretto do réznych grubosci krojenia (1-5 mm) znajdujace sie na dolnej stronie szatkownicy /
Integrované koliesko na nastavovanie roznej hribky rezu (1-5 mm) na spodnej strane strihadla

© Uchwyt do koricowek / Drziak na malé kusy

A\ CAUTION

ostre czedci /ostré Casti /ostré Casti

20

W @ GO

wymiana czesci do krojenia / vymena nadstavcov

#CLICK”

Aby wyja¢ wozong czes¢ do krojenia do gory, nalezy ustawic szatkownice pionowo na odpornych na poslizg stopach
i nacisnac od tytu kciukiem na nosek czesci do krojenia.

Ak chcete vytiahnut zasunuty nadstavec s ostrim, postavte strihadlo kolmo na protismykové nohy a palcami zatlacte
zozadu proti hornému koncu nadstavca.

Wyja¢ wymienng czes¢ do krojenia dociskajac ja palcem w czesci uchwytu lekko do wierzchotka i podnoszac.

Vymenitelny nadstavec vyberiete z tilozného boxu tak, Ze jemne zatlacite prstom na 3picku v oblasti uchopenia
apotom ho zdvihnete.

Wrozy¢ wymienng czes¢ do krojenia od gory w szatkownice do warzyw
i docisnac ja do dotu, az nastapi jej zatrzasniecie.

Nadstavec vlozte do strihadla zhora a zatlacte nadol, kym nezacvakne.

W celu wtozenia wymienionej czesci do krojenia do skrzynki do przechowywania, wiozy¢ ja (powierzchnia robocza do
dotu i najpierw noskiem) i docisnac ja w dét, az nastapi jej zatrzasniecie.

Ak cheete odlozit vymeneny nadstavec do tlozného boxu, vlozte nadstavec do boxu (pracovnou plochou smerom
nadol a obltikovou stranou ako prvou) a potom zatlacte nadol.
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Art.-Nr.: 55700

W @ GO

Krojenie na plastry / Krajanie platkov

W celu krojenia na plasterki nalezy wtozy¢ czes¢ do krojenia A w szatkownice do warzyw.

Na krdjanie plétkov vloZte do strihadla nadstavec s ostrim A.

Wybrac zadanq grubos¢ krojenia uzywajac pokretta znajdujacego sie z dolnej strony (obowiazuje tu zasada:
stopient 1= grubos¢ krojenia T mm, stopien 2 = grubos¢ krojenia 2 mm itd.).

PouZite aj drZiak na malé kusy. Potiahnite integrovany postiva¢ dozadu, aby bolo mozné uchopit zvy3ky krdjanej
potraviny.

Wykorzysta¢ uchwyt do koricdwek wyciagajac z powrotem zintegrowany
ttocznik, aby krojone kawatki mozna byto mocowac na sztyftach
metalowych.

Poutite aj drZiak na malé kusy. Potiahnite integrovany postvac dozadu,
aby bolo mozné uchopit zvysky krajanej potraviny.

Wsunac uchwyt do koricéwek wraz z krojonymi kawatkami rownomiernym, ptynnym ruchem w gére
i w dot na szatkownice do warzyw.

Rovnomerne a plynulo pohybujte drZiakom so surovinou po strihadle pre gurménov smerom hore a dole.

Wywrzec przy tym lekki nacisk opuszkiem palca na zintegrowany w uchwycie do koricowek ttocznik,
aby zagwarantowac optymalne prowadzenie i redukcje pozostatosci po krojeniu.

Pritom jemne tlacte bruskami prstov na postivac na drziaku, ¢im zaistite optimélny pohyb a zniZenie mnozstva
zvyskov pri krdjani.

Krojenie w stupki /

Krajanie pruzkov julienne

Aby pokroi¢ warzywa w stupki, whozy¢ czes¢ do krojenia B (do stupkéw
drobnych) lub C (do stupkéw grubych) w szatkownice do warzyw.

Ak chcete nakrajat prazky julienne, vlozte do strdhadla pre gurménov
nadstavec s ostrim B (na jemné prizky julienne) alebo C (na hrubé
prizky julienne).

Wybrac¢ zadana grubos¢ krojenia uzywajac pokretta znajdujacego sie z dolnej strony:

do stopnia 4 do stupkow drobnych (z czescia do krojenia B)
do stopnia 5 do stupkdw grubych (z czescig do krojenia C)

Vyberte si Zelanti hribku rezu pomocou kolieska na spodnej strane:

po stupeni 4 pre jemné prizky julienne (s nadstavcom B)
po stupeni 5 pre hrubé prizky julienne (s nadstavcom ()

Wykorzysta¢ uchwyt do koricéwek wyciagajac z powrotem zintegrowany
ttocznik, aby krojone kawatki mozna byto mocowac na sztyftach
metalowych.

Poutite aj drZiak na malé kusy. Potiahnite integrovany postvac dozadu,
aby bolo mozné uchopit zvysky krajanej potraviny.

Wsunac uchwyt do koricéwek wraz z krojonymi kawatkami rownomiernym, ptynnym ruchem w gére i w dot na
szatkownice do warzyw.

Rovnomerne a plynulo pohybujte drZiakom so surovinou po strihadle pre gurménov smerom hore a dole.

Wywrzec przy tym lekki nacisk opuszkiem palca na zintegrowany w uchwycie do koricowek ttocznik,
aby zagwarantowac optymalne prowadzenie i redukcje pozostatosci po krojeniu.

Pritom jemne tlacte bruskami prstov na postivac na drziaku, ¢im zaistite optimélny pohyb a zniZenie mnozstva
zvyskov pri krdjani.

4
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Art.-Nr.: 55700

Krojenie w kostki /

Krajanie kociek

Aby pokroi¢ warzywa w kostki, whozyc¢ czes¢ do krojenia B (do kostek
drobnych) lub C (do kostek grubych) w szatkownice do warzyw.

Ak chcete nakrajat kocky, viozte do strihadla pre gurmanov nadstavec

Wybrac zadana grubos¢ krojenia uzywajac pokretta znajdujacego sie z dolnej strony:

do stopnia 2 do kostek drobnych (z czeScia do krojenia B)
do stopnia 3 do kostek grubych (z czescia do krojenia )

Vyberte si Zelanu hrabku rezu pomocou kolieska na spodnej strane:

po stupefi 2 pre mensie kocky (s nadstavcom B)
po stupeni 3 pre vacsie kocky (s nadstavcom C)

Wykorzysta¢ uchwyt do koricéwek wyciagajac z powrotem zintegrowany
ttocznik, aby krojone kawatki mozna byto mocowac na sztyftach
metalowych.

Poutite aj drZiak na malé kusy. Potiahnite integrovany postvac dozadu,
aby bolo mozné uchopit zvysky krajanej potraviny.

Zatozy¢ dolng czes¢ szatkownicy do warzyw i wsuna¢ uchwyt do koricéwek wraz z krojonymi kawatkami w kierunku
do gory na ostrza.

Prilozte drziak s kréjanou surovinou na spodnt Cast strihadla pre gurménov a pohybujte nim smerom nahor po
Cepeli.

Na gérnej czesci szatkownicy do warzyw obréci¢ uchwyt koricowki wraz z krojonymi kawatkami o 90° i wsunac go
ponownie w kierunku w dét na ostrza.

Ked'pridete k hornej Casti strihadla pre gurmanov, otocte drZiak s krdjanou surovinou 0 90° a vedte ho smerom nadol
po cepeli.

W @ GO

Kontynuowac wykonujac réwnomierne, ptynne ruchy do géry i na dot oraz wykonywac obrot uchwytu do koricéwek
090° przy tym zawsze za gérna czes¢ szatkownicy do warzyw.

Pohybujte drziakom rovnomerne a plynulo smerom hore a dole a vzdy hore ho otocte 0 90°.

Wywrze¢ przy tym lekki nacisk opuszkiem palca na zintegrowany w uchwycie do koricéwek ttocznik,
aby zagwarantowac optymalne prowadzenie i redukcje pozostatosci po krojeniu.

Pritom jemne tlacte bruskami prstov na postvac na drziaku, ¢im zaistite optimalny pohyb a znizenie mnozstva
zvySkov pri krdjani.

Porada
W celu obrdbki krojonych kawatkéw pokroi¢ je w razie potrzeby na odpowiednia wielkos¢ (maks. dtugos¢ 10 cm).

Tip
Pre spracovanie krajanej suroviny siju v pripade potreby narezte na vhodnd velkost (max. dizka 10 cm).

Czesc do krojenia A na plasterki / Bezpecnostni pokyny /

Uwazac¢ podczas wkfadania szatkownicy do warzyw do skrzynki na to, aby byta whozona czes¢ do krojenia A,
a pokretto znajdowato sie na pozycji 0.

Aby ste predisli zraneniam, pouZivajte drZiak na malé kusy.
Cepele sii velmi ostré, preto budte obzvl&it opatrni pri vjmene nadstavcov, ako aj pri ruénom disteni nadstavcov.
Nadstavce, ktoré prave nepouzivate, odlozte do Glozného boxu.

Pri uskladneni strihadla pre gurménov sa vidy uistite, Ze je v strdhadle viozeny nadstavec A, a Ze je otocné koliesko
v polohe 0.
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Art.-Nr.: 55700

Menjava rezalnih desk / Hasznalatba vétel

(e zelite odstraniti navzgor vstavljeno rezalno desko, postavite skobeljnik pokonci na nedrsece noge in s palci od zadaj
pritisnite na nos deske.

A behelyezett vagolap felfelé torténd kivételéhez dllitsa a szeletel6t a cstiszasgatld talpakra, és hatulrél nyomja meg

alap fiilét a hiivelykujjaival.

Snemljivo plosco tiskanega vezja odstranite tako, da jo s prstom v obmodju oprijema rahlo pritisnete proti konici in jo
dvignete navzgor.

Vegyen ki egy cserélhetd lapot Ugy, hogy az ujjéval a fogantyd résznél finoman a csticsa felé nyomja, és felfelé
kiemeli.

Zamenljivo tiskano vezje vstavite v rezalnik za gurmanske jedi od zgoraj in
ga pritisnite navzdol, da se zaskoi.

Helyezze be a cserélhetd lapot feliilrdl a gourmet szeleteldbe, és lefelé
nyomva pattintsa a helyére.

S \
o Rezalna deska A za diske / Avdgolap szeletekhez l\KJ b
© Rezalna deska B za drobne zebljitke/kocke / B vagélap vékony csikokhoz/ kisebb kockakhoz (e zelite zamenjano rezalno plosco vstaviti v $katlo za shranjevanije, jo vstavite (z delovno povrsino, obrnjeno navzdol,
in najprej z nosom) in pritisnite navzdol, da se zaskoci na mestu.
0 Rezalna deska C za grobe Zebljicke/kocke / Cvéagélap nagyobb csikokhoz/kockakhoz
} % Akivett vagélapot helyezze a tarolddobozba tigy, hogy (fiillel eldre és a munkafeliiletével lefelé) behelyezi, és lefelé
o Skatla za shranjevanje odstranljivih tiskanih vezij / Tarolddoboz a cserélhetd lapokhoz nyomva rogziti.

6 Vgrajeno nastavitveno kolesce za razli¢ne debeline rezanja (1-5 mm) na spodnji strani letve /
Beépitett allitokerék a szeleteld aljan a kiilonbdz6 vagasi vastagsagok (1—-5 mm) bedllitdséra ,CLICK”

© Drialo ostankov / Kézvédd

A\ CAUTION

ostri deli / ostri dijelovi / éles részek
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Art.-Nr.: 55700

Narezite rezine / Szeletelés Narezite julienne trakove / Julienne csikok vagasa

Za rezanje rezin vstavite rezalno plosco A v rezalnik za gurmanske jedi. Ce Zelite rezati julienne trakove, vstavite rezalno plos¢o B (za fine
julienne trakove) ali C (za grobe julienne trakove) v rezalnik za

urmanske jedi.
Szeleteléshez helyezze az A végélapot a gourmet szeletel6be. K !

Julienne csikok vagdsahoz helyezze a gourmet szeletelébe a B vagolapot
(vékony csikok) vagy a C vagélapot (vastagabb csikok).

Z vrtljivim gumbom na spodnji strani izberite Zeleno debelino rezanja (velja naslednje: Stopnja 1 = debelina rezanja S kolescem na spodnji strani izberite Zeleno debelino rezanja:

1 mm, stopnja 2 = debelina rezanja 2 mm itd.). do stopnje 4 za fine julienne trakove (z rezalno plos¢o B)

do stopnje 5 za grobe trakove julienne (z rezalno plosco ()

Az alsé részen taldlhatd forgokerékkel valassza ki a szeletelési vastagsagot (ahol: 1. fokozat = 1 mm szeletvastagsdg,
2. fokozat = 2 mm szeletvastagsdg sth.).
Az aljén talélhatd forgokerékkel valassza ki a szeletelési vastagsagot:

4-es fokozatig vékony csikokhoz (B vagdlappal)
5-0s fokozatig vastagabb csikokhoz (C vagélappal)

DrZalo za ostanke uporabite tako, da potegnete nazaj vgrajeni bat,
da se odrezki pritrdijo na kovinske zatice.

DrZalo za ostanke uporabite tako, da potegnete nazaj vgrajeni bat,
da se odrezki pritrdijo na kovinske zatice.

Akézvédd haszndlatéhoz hiizza vissza a beépitett nyomérudat, hogy
a szeletelni kivant élelmiszert rogziteni lehessen a fém tiiskékre.

A kézvédd haszndlatéhoz hizza vissza a beépitett nyomérudat, hogy
a szeletelni kivant élelmiszert rogziteni lehessen a fém tiiskékre.

Drzalo za ostanke skupaj z odrezki vodite nad rezalnikom za gurmanske jedi z gladkim, hitrim gibanjem navzgor in \ Drzalo za ostanke skupaj z odrezki vodite nad rezalnikom za gurmanske jedi z gladkim, hitrim gibanjem navzgor in
navzdol. navzdol.

A kézvédd segitségével egyenletes és gyors mozdulatokkal hizza fel-le az élelmiszert a gourmet szeletelén. A kézvédd segitségével egyenletes és gyors mozdulatokkal hizza fel-le az élelmiszert a gourmet szeletelén.

S kroglico prsta rahlo pritisnite na luknjac, ki je vgrajen v drZalo za ostanke, da zagotovite optimalno vodenje in
zmanjsate kolicino odrezanih ostankov.

S kroglico prsta rahlo pritisnite na luknjac, ki je vgrajen v drzalo za ostanke, da zagotovite optimalno vodenje in Y
zmanjsate kolicino odrezanih ostankov.

Kozben ujjheggyel finoman nyomja a kézvéddbe épitett nyomorudat, hogy segitse az élelmiszer optimalis vezetését
és csokkentse a szeleteléshdl visszamaradd mennyiséget.

/ ,s//* . //ii" E j\/
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Kozben ujjheggyel finoman nyomja a kézvéddbe épitett nyomorudat, hogy segitse az élelmiszer optimalis vezetését
és csokkentse a szeleteléshdl visszamaradd mennyiséget.




Art.-Nr.: 55700

Razrezite kocke /

Kockazas

(e Zelite rezati kocke, vstavite rezalno ploi¢o B (za drobne kocke)
ali C(za grobe kocke) v rezalnik za gurmanske jedi.

Kockdzashoz helyezze a gourmet szeletelbe a B vagélapot
(apré kockak) vagy a C vagolapot (nagyobb kockak).

S kolescem na spodnji strani izberite Zeleno debelino rezanja:

do stopnje 2 za drobne kocke (z rezalno plo3¢o B)
do stopnje 3 za grobe kocke (z rezalno plos¢o ()

Az aljan talélhato forgokerékkel valassza ki a szeletelési vastagsagot:

2-es fokozatig finom kockdkhoz (B végélappal)

3-as fokozatig nagyobb kockakhoz (C vagélappal)
DrZalo za ostanke uporabite tako, da potegnete nazaj vgrajeni bat,
da se odrezki pritrdijo na kovinske zatice.

A kézvédd haszndlatéhoz hizza vissza a beépitett nyomérudat, hogy
a szeletelni kivant élelmiszert rogziteni lehessen a fém tiiskékre.

Zacnite na spodnjem delu rezalnika za gurmanske jedi in vodite drZalo za ostanke in obrezke navzgor Cez rezila.

A gourmet szeleteld aljardl indulva htizza a kézvédare szirt vagni kivant élelmiszert felfelé a pengéken.

Ko dosezete zgornji del rezalnika, obrnite drZalo za odpadke skupaj z narezanim materialom za 90° in ga vodite nazaj
navzdol nad rezila.

A gourmet szeleteld tetejéhez érve forditsa el a kézvédot a rajta talalhatd élelmiszerrel egyiitt 90°-kal, és igy huzza
ljra lefelé a pengéken.

Varnostna opomba /

GO @& @D

Nadaljujte z enakomernimi, hitrimi gibi navzgor in navzdol ter vedno obrnite drzalo za Zivila za 90° na zgornjem delu
rezalnika za gurmanske jedi.

Huzza az élelmiszert fel-le egyenletes és gyors mozdulatokkal, a gourmet szeleteld tetején pedig mindig forgassa
el 90°-kal a kézvédat.

S kroglico prsta rahlo pritisnite na luknjac, ki je vgrajen v drzalo za ostanke, da zagotovite optimalno vodenje in
zmanjsate kolicino odrezanih ostankov.

Kozben ujjheggyel finoman nyomja a kézvéddbe épitett nyomérudat, hogy segitse az élelmiszer optimalis vezetését
és csokkentse a szeleteléshdl visszamaradé mennyiséget.

Nasvet
Za obdelavo potaknjencev jih po potrebi razreZite na primerno velikost (najve¢ Dolzina 10 cm).

Javaslat
Feldolgozés el6tt célszer(i lehet az élelmiszereket megfeleld méretre vagni (legfeljebb. 10 cm hosszdra).

Biztonsagi figyelmeztetések

Da bi se izognili poskodbam, uporabljajte le preostalo drzalo.
Rezila so zelo ostra, zato bodite 3e posebej previdni pri menjavi deske za rezanje in pri rocnem &is¢enju
Deske za rezanje, ki jih ne uporabljate, vedno shranjujte v Skatli za shranjevanje.

Pri shranjevanju rezalnika gurmanov se prepricajte, da je rezalna plos¢a A vstavljena in da je vrtljivi gumb
v polozaju 0.

A sériilések megel6zése érdekében mindig haszndlja a kézvédat.
A pengék nagyon élesek, ezért legyen nagyon dvatos a vagdlap cseréjekor és kézi tisztitaskor.
A nem hasznélt vagdlapokat tartsa a tarolédobozban.

Ugyeljen, hogy taroldskor az A vagdlap legyen a gourmet szeletel6be helyezve, és a forgékerék 0-ds poziciora legyen
allitva.
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Art.-Nr.: 55700

Prima utilizare /

Pentru a scoate placa de tdiere prin partea de sus, asezati feliatorul in pozitie verticala pe picioarele antiderapante si
apdsati cu degetele mari pe urechea pldcii din spate.

Pentru a scoate o placd interschimbabild apdsati-o usor spre varf cu degetul in zona de prindere si ridicati-o in sus.

Introduceti placa interschimbabild in feliatorul gourmet prin partea de sus
si apdsati-| in jos pentru a-l bloca in pozitie.

@ Placi de taiere A pentru felii /

© Placa de taiere B pentru fasii fine / Pentru a introduce placa de tiere inlocuitd in cutia de depozitare, introduceti-o (cu suprafata de lucru orientata in jos

si cu urechea in fatd) si apdsati-o in jos pentru a o bloca in pozitie.
o Placa de taiere C pentru fasii grosiere /

o Cutie de depozitare pentru plcile interschimbabile /

o Roata integrata pe partea inferioara a feliatorului pentru reglarea diferitelor grosimi de taiere (1-5 mm) /

#CLICK”
o Protectie pentru degete /

A\ CAUTION

parti ascutite / octpu yactn
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Art.-Nr.: 55700

Feliere /

Pentru feliere introduceti placa de taiere A in feliatorul gourmet.

tdiere de 1 mm, nivelul 2 = grosime de tdiere de 2 mm etc.).

Pentru utilizarea protectiei pentru degete trageti inapoi dispozitivul de
impingere integrat, astfel incat sa puteti fixa alimentele pe stifturile
metalice.

Cu ajutorul protectiei pentru degete trageti alimentele in sus si in jos pe feliatorul gourmet cu o miscare uniforma si
rapida.

Intre timp exercitati o usoara presiune cu varful degetului pe dispozitivul de impingere integrat in protectia pentru
degete pentru a asigura o ghidare optima si pentru a reduce cantitatea resturilor de taiere.

Taiere de fasii julienne /

Selectati grosimea de tdiere dorita cu ajutorul butonului rotativ de pe partea inferioara (unde: nivelul 1= grosime de

Pentru a tdia fasii julienne, introduceti placa de tdiere B (pentru fasii
julienne fine) sau C (pentru fasii julienne grosiere) in feliatorul
gourmet.

Selectati grosimea de taiere dorita cu ajutorul butonului rotativ de pe partea inferioard:

pana la nivelul 4 pentru fasii julienne fine (cu placa de tdiere B)
pana la nivelul 5 pentru fasii julienne grosiere (cu placa de tdiere C)

Pentru utilizarea protectiei pentru degete trageti inapoi dispozitivul de
impingere integrat, astfel incat sa puteti fixa alimentele pe stifturile
metalice.

Cu ajutorul protectiei pentru degete trageti alimentele in sus siin jos pe feliatorul gourmet cu o miscare uniforma si
rapida.

Tntre timp exercitati o usoara presiune cu varful degetului pe dispozitivul de impingere integrat in protectia pentru
degete pentru a asigura o ghidare optima si pentru a reduce cantitatea resturilor de taiere.
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Art.-Nr.: 55700

Taiere de cuburi /

Pentru a tdia cuburi, introduceti placa de tdiere B (pentru cuburi mici)
sau C (pentru cuburi mari) in feliatorul gourmet.

Selectati grosimea de tdiere doritd cu ajutorul butonului rotativ de pe partea inferioara:

pana la nivelul 2 pentru cuburi mici (cu placa de tdiere B)
pana la nivelul 3 pentru cuburi mari (cu placa de tdiere ()

Pentru utilizarea protectiei pentru degete trageti inapoi dispozitivul de
impingere integrat, astfel incat sa puteti fixa alimentele pe stifturile
metalice.

Pornind de la partea inferioard a feliatorului gourmet trageti protectia pentru degete cu alimentele taiate in sus peste
lame.

Dupa ce ati ajuns la partea superioara a feliatorului gourmet, rotiti protectia pentru degete impreuna cu alimentele de
feliat cu 90° si trageti-l inapoi in jos peste lame.

Trageti alimentele fn sus si in jos cu miscari uniforme si rapide si rotiti intotdeauna protectia pentru degete cu 90°in
partea superioara a feliatorului gourmet.

Intre timp exercitati o usoara presiune cu vrful degetului pe dispozitivul de impingere integrat in protectia pentru
degete pentru a asigura o ghidare optima si pentru a reduce cantitatea resturilor de taiere.

Sfat
Inainte de procesare téiati alimentele la o dimensiune adecvata, daci este necesar (Ia o lungime de max. 10 cm).

Informatii privind siguranta /

Pentru a evita ranirea, utilizati intotdeauna protectia pentru degete.

Lamele sunt foarte ascutite, si din aceastd cauza trebuie sd aveti deosebitd grij atat la schimbarea placilor de téiere,
catssila curdtarea manuald.

Depozitati intotdeauna pldcile de taiere care nu sunt utilizate in cutia de depozitare.

Atunci cand depozitati feliatorul gourmet, asigurati-va cd placa de tdiere A este introdusa, iar butonul rotativ este in
pozitia 0.
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Rezept / Recipe StiBkartoffel-Curry mit Ente

Zubereitung: Zutaten fiir 4 Portionen:
Entenbrust in Wiirfel schneiden und mit Teriyakisauce, Sesamél und Currypaste marinieren. 400 g Entenbrust ohne Haut
SiiBkartoffeln und Pastinaken schalen. 2 El Teriyakisauce

Mit dem Gourmet-Hobel VIOLINO® SiiBkartoffeln in groBe Wiirfel, Staudensellerie und Pastinaken in TEL Sesamél

Scheiben schneiden. 1TL gelbe Currypaste

Alles portionsweise anbraten und aus der Pfanne nehmen. AnschlieBend Currypaste in der Pfanne 4009 SUBkart"ﬁe'”.
anrésten, mit Hiihnerbriihe und Kokosmilch abldschen und etwas einkochen lassen. 2009 Stau_densellene
Gemiise und Fleisch wieder zugeben, aufkochen, mit Salz abschmecken und mit frisch gehackten 200 g Pastinaken
Korianderbldttern bestreut servieren. 1-2 EL gelbe Currypaste

200 ml Hiihnerbriihe

Dazu passt Basmatireis. )
200 ml Kokosmilch

Sweet Potato Curry with Duck
Preparation: 4 servings:
Dice the duck breast and marinate it with teriyaki sauce, sesame oil and curry paste. 400 g duck breast without skin
Peel the sweet potatoes and parsnips. 2 thsp of teriyaki sauce
Use the VIOLINO® gourmet slicer to cut the sweet potatoes into large dices and to slice the celery Ttbsp of sesame oil
stalks and parsnips. 1tsp of yellow curry paste
Sauté everything in portions and then take them out of the pan. Next, fry the curry paste in the pan, 400 g of sweet potatoes
200 g of celery stalks

add chicken broth and coconut milk and bring to the boil.
Add vegetables and meat, bring to the boil, add salt to taste, garnish with freshly chopped coriander
leaves and serve.

200 g of parsnips

1-2 thsp of yellow curry paste
200 ml of chicken broth

Delicious served with basmati rice. 200 ml of coconut milk

39




20*
JAHRE YEARS

GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit

dieses Produktes mit dem Siegel GEFU-Q20, das fiir

20 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits
avec le sigle GEFU-Q5, synonyme d’une garantie

de 5 ans.

GEFU garantiza la durabilidad permanente de
este producto mediante el sello GEFU-Q20, que

representa 20 afos de garantia.

M3penna, nomeyeHHble knen-mom GEFU-Q20,
nmetoT 20-N1eTHIO rapaHTuio.

GEFU garanterer produktets langsigtede
holdbarhed med forseglingen GEFU-Q20, som star

for en 20-ars garanti.

Spole¢nost GEFU doklada dlouhou zivotnost
tohoto

produktu certifikdtem GEFU-Q20, ktery znamena
poskytnuti zaruky na 20 let.

GEFU zagotavlja trpeznost proizvoda z znakom

GEFU-Q20, ki pomeni garancijo 20 let.

Az 20 éves jotallast jelenté GEFU-Q20 bélyeggel
ellatott termék hosszu élettartamat a GEFU

szavatolja.

GEFU rapaHTvipa gbnroTpaiHOCTTa Ha To31
npogyKT ¢ neyata GEFU-Q20, KoinTo aaBa rapaHumna
3a 20 roguHn

www.gefu.com/garantie

o

©©)
+ alle Teile sind spiilmaschinengeeignet
- zur Reinigung Schneidplatine aus dem Gourmet-Hobel entnehmen

o
o

(O)~

« All parts are dishwasher safe
- Take the plate out of the gourmet slicer to clean

« Toutes les piéces résistent au lave-vaisselle
« Pour le nettoyage, retirer la plaque de Ia Mandoline

« tutti i componenti possono essere lavatiin lavastoviglie
- per la pulizia, rimuovere la piastra dal tagliaverdure

- todas las partes son adecuadas para el lavavajillas
« para la limpieza sacar el disco de la cortadora-gourmet

« Alle delen zijn geschikt voor de vaatwasmachine
«Voor de reiniging de plaat uit de gourmetschaaf nemen

+ Bce ZieTanu MOXHO MbITb B 0CYA0MOEUHOI MaLLIMHe
« CHATb PA3eN0YHYI0 AOCKY C DPe3bl 1A TYPMAHOB 1A 0UNCTKN

GEFU
GEFU GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

Tel.+4929739713-0
Fax+ 492973 9713 -55
www.gefu.com



